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1. WSTEP

Przedmiotem normy sg formy blaszane przeznaczone do
przemyslowego wypieku ciast drozdzowych, biszkoptowych

i innych, kekséw oraz tortownice.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1, Rodzaje. W zalezno$ci od przeznaczema rozrdz-
nia sie formy: .

- do ciast drozdzowych, biszkoptowych i innych - F,

- do keksdéw - K,

-~ tortownice - T.

. 2.2, Odmiany

2.2.1. Odmiany form do ciast
1) - z,

zwyczajna (rys.

karbowana (r‘y_s. .2) - x,

2.3. Wielkosci. Zaleznie od wymiardw rozréinia sig

wielkoéci form od 1 + 3 i-tortownic od 1 + 6.

2.4. Przyklad oznaczenia

a) formy do ciast (F), odmiany zwyczajnej (z), o diu-
gosci A = 220 mm i szerokosci D = 115 mm:

FORMA Fz - 220 X 115
b) formy do ciast {(F),

BN-71/2604-02,
odmiany karbowanej (x), o wy-
sokodéci H= 150 mm:
FORMA Fx - 150 BN-71/2604-02,
c) formy do kekséw (K), o dlugoéci A= 140 mm i

rokosci D = 70 mm:

sze-

FORMA K - 140 X 70 BN-71/2604-02,
d) tortownicy (T), bez dna (b), o $rednicy @ = 190 mm:

TORTOWNICA Tb - 190 BN-71/2604-02

- karbowana z kolumng stozkowa (rys. 3) - sx, :
‘ 3. WYMAGANIA
- karbowana z kolumng walcowg (rys. 4) - wx,
3 .1. G146 i
2.2.2. Odmiany tortownic 2 = Giowne wymiary W mm
-z dnem (rys. 6) - d, 3.1.1. Wymiary form do ciast odmiany zwyczajnej - wg
- bez dna (rys. 7) - b. rys. 11 tabl, 1. ‘ '
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Rys. 1
Tablica 1
; ‘ ‘ . Przyblizona masa
Wielkoéé A B c D - H 9 T e

1 140 120 60 70 70 0,8 0,25

2 220 200 90 115 80 0,8 .O ,50

3 300 | 280 100 120 100 0,8 1,00

. Zgtoszona przez Zoklad Badawczy Przemystu Piekarskiego
Uslunowuonu przez Dyrekiora Zakladv Badawczego Przemysiu Piekarskiego dnia 15 wrzeénia 1971 r.
joko norma obowiazujgca w zakresie produkeji i obrotu od dnia 1 stycznia 1972 r.
(Mon. Pol. nr 58/1971, poz. 379)
4
Wydanie 3

WYDAWNICTWA NORMALIZACY}NE

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,90 Naki. 100 + 23 Zam. 2492/80

Cena 121/5,40
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2
3.1.2. Wymiary form do ciast odmiany karbowanej f wg rys. 21 tabl. 2.
¢
Rys. 2
) Tablica 2
Wielkosdé H DA @A1 ?B @34 g Przyblikzsna masa
I 130 165 145 110 95~ 1 0,5
2 150 145 125 100 85 1 0,5
3 170 180 150 125 110 1 1,0
3.1.3. Wymiary form do ciast odmiany karbowanej z kolumng stozkowg - wg rys. 3 i tabl, 3.
A
c
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Rys. 3_' i
\
Tablica 3 -
) ‘2 ) < PrzyblizonAa masa
Wielkosdé H PA B oC oD E. F 9 ke
1 100 210 180 30 60 £0 130 1 0,5
2 150 210 180 30 60 60 180 1 1,0
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3.1.4. Wymiary form do ciast odmiany karbowanej z kolumng wélcowq - wgrys. 41 tabl, £

i ’
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Rys. 4
Tablica 4
; L : . o PrzyblizZona masa
Wielkog¢ H . PA ¢B @ D g ke
1 100 : 200 100 50 130 . 1 0,5
2 150 200 100 -, o0 180 _ 1 1,0

3.1.5. Wymiary form do keksdw - wg rys. 5 i tabl. 5.

f

B

'

Rvs. 3
Tablica 5
Wielkosé A B C D 2] - g PrzyblikZ:na masa
1 140 130 60 70 70 0,8 0,25
2 200 190 90 30 70 0,8 0,50
3 270 250 110 130 70 0,8 1,0
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3.1.6. Wymiary tortownic - wg rys. 6 i 7 omz tabl 6.
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Rys. 6

Tablica ©

Wielko$§é

pA

H

Przyblizona masa
kg

120

0,8

0,3

160

0,8

190

0,8

o w
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0,8
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0,8
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0,8
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3.1.7. DoEuszc_zalné odchytki. Dopuszczalne odchytki

wymiarowe dla wszystkich rodzajéw i odmian form  ustala

sie wg PN-78/M-02139, w klasie 1T~14.

3.2. Material - blacha stalowa do tloczenia wg PN-69/ .
H-92121 o wymiarach wg PN-79/H-92202.

3.3. Wykonanie. Polgczenia blach nalezy spawaé ga-

zowo, a spoiny nalezy obrobié. Wszystkie ostre krawgdzie
nalezy stepié. Zagiecia krawgdzi gérnej powinny szczelnie

przylegaé do $cianek bocznych.

3.4. Wymagania uzytkowe. Formy do ciast, kekséw omz

tortownice powinny odznaczad sig sztywnoécig i staloscig
ksztaltu. Powierzchnia blachy powinna by¢ bez wgniecen,
wypuktoéci i wzerdw, bez korozji, smaru i brudu. Dopusz-
cza sie élady i rysy na bocznych sciankach i obrzezu

powstale w procesie technologicznym podczas zginania.

3.5. Przyleganie. Dno formy do ciast, kekséw . oraz

dolne obrzeze tortownicy powinny dokladnie przylegaé¢ do

poziomej plyty kontrolnej.

3.6. Szczelno$é. Formy do ciast, kekséw i tortowni-

‘ce odmiany d powinny odznaczaé si¢ szczelnodcig dla ply-
néw znajdujacych sie pod cidnieniem atmosferycznym w na-

czyniu otwartym, podgrzanym do temperatury +200°C.

3.7. Cechowanie. Na kazdej formie do ciast, keksdw

i tortownicy nalezy w sposdb trwalty wybi¢ = numeratorem
metalowym w odlegtoséci 6 mm od gérnej krawgdzi co naj-
mniej nastepujace dane:

a) znak firmowy wytworcy,

b) oznaczenie,

¢) znak XJ.-

4L, PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. Formy do ciast, kekséw i tortowni-

ce natluszczone olejem jadalnym nalezy uktadaé jedna w
druga w iloéci 10 sztuk i zawijaé w papier pergaminowy wg
BN-67/7326-02 lub przettuszczony, a nastepnie uktadaé po
50 sztuk w skrzynki drewniane. Do kazdej skrzynki nalezy
wtozyé kartke zawierajgcg co najmniej:

a) znak wytwdrcey,

b) nazwe wyrobu, jego rodzaj,

¢) mase brutto.

Na kazdej skrzynce powinna by¢ przymocowana ‘ przy-

wieszka podajaca dane wedlug a).+ c).

4.2. Przechowywanie., Formy do ciast, kekséw i tor-

townice nalezy przechowywaé w pomieszczeniach czystych,

suchych, z dala od substancji oddzialujgcych korodujgco.

4.3. Transport. Formy do ciast, kekséw i tortowni-

.ce nalezy przewozié dowolnym krytym $rodkiem transpor-

tu. Skrzynie nalezy ustawiaé $ciéle obok siebie na calej



BN-71/2604-02 | 5

powierzchni $§rodka przewozowego, a ewentualne luki  za-
bezpieczyé materialem wyscidtkowym lub w inny sposéb tak,
aby ladunek tworzyl zwartg calosé, zabezpieczong  przed
przesuwaniem sig if\vzajemny'm uszkodzeniem. Przy prze-
wozie form transportem kolejowym, skrzynie z formami

nalezy ladowaé do granic wykorzystania wagonu.

5. BADANIA

5.1. Rodzaje badaii. Kazdg partie form do ciast, - kek-

séw lub tortownice nalezy poddaé. nastepujgcym badaniom:
a) sprawdzeniu wymiardw (3.1},
b) sprawdzeniu materiatu (3.2),
c) sprawdzeniu wykonania (3.3),
d) sPra.i\vdzeniu przylegania (3.5),

e) sprawdzeniu szczelnosci (3.6},

5.2, Przygotowanie partii do badan. Przed przystapie-

niem do badan formy blaszane do ciast, kekséw lub tortow-
nice nalezy podzielié wedtug rodzajéw, odmian i wielko$-
ci.

5.3. Pobieranie prébek. W zaleinoéci od wielkosci

partii do badan nalezy pobraé prébki w sposéb losowy wg

PN/N-03010. Licznod¢  prdébki i dopuszczalng liczbe
sztuk niedobrych podano w tabl. 7.

[ by

Tablica 7
Liczno$é prébki | Dopuszczalna licz-hJ
Licznoédé do badarn ba sztuk niedobryc
partii b) [e)d)[a) e) w prébece
Bk sztuk b) le)d)la)e)
do 160 40 8 2 5 1 0]
161+ 400 [ 70 |10 [ 3 |12 |2 | o
401 + 1000 105 15 , 4 25 3 0
1001 + 2500 180 20 ‘5 50 4 0
5.4. Opis badan
5.4.14 Sprawdzenie materiatu nalezy przeprowadzidé
na zgodnosé z atestem hutniczym.
5.4.2. Sprawdzenie wykonania nalezy przeprowadzié

przez ogledziny golym okiem. .

Informacje dodatkowe

. Jezeli liczba sztuk niedobrych w badanej prébce nie

5.4.3, Sprawdzenie wymiardw nalezy przeprowadzié

za pomoca przymiaru liniowo-kreskowego oraz suwmiarki.

jednostronnej typu MAJe wg PN-64/M-02800,

5.4.4. Sprawdzenie przylegania nalezy przeprowadzad

~na plycie sta}owej poziomej przy ustawionej kqtownicy.

3.4.5. Sprawdzenie szczelno$ci naleiy przeprowadzad

napelniajac formy do ciast, z wyjatkiem tortownic odmia-

ny B, olejem jadalnym. Poziom oleju w naczyniu (formie)
powiniFn znajdowaé si¢ nie wiecej niz 10 mm od gérnej kra-
wedzi. Czas 'trwania préby dla stwierdzenia przecieku u-
stala sig na 10 min. Olej uiﬂany do préb pov;ri“nien byé pod-

grzany do temperatury +200°C.

5.5. Ocena wynikéw badan

5.5.1. Ocena sztuki. Badang forme do ciast, keksdéw

i tortownice nalezy uznaé za niedobra, jezeli nie odpo-

wiada chociazby jednemu z wymagan normy.

5.5.2. Ocena partii. Partig form do ciast, kekséw lub
tortownic nalezy uznac za zgodna z wymaganiami normy,
prze-

kracza liczby podanej w tabl, 7.

5.6. Zaswiadczenie jakoéci. Do kazdej partii form do

ciast, kekséw i tortownic nalezy dolaczyé zadwiadczenie

ja_kééci, zawierajace stwierdzenie zgodnodci z wymaga-
niami normy oraz to najmniej:
| a) nazwe wytwdrey, ; ;

b) nazwe wyrobuy, '

c) rodzaj, .

d) odmiang,

e) numer pdi‘tii,

f) numer normy.

6. POSTEPOWANIE Z PARTIA UZNANA
ZA NIEZGODN4A Z WYMAGANIAMI NORMY

Partie form do ciast, kekséw lub tortownic, uznang za
niezgodng z wyniagmmiami normy, producent moze przesor-

towacd i przedstawié do powtdrnego badania.

KONIEC



6 Informacje dodatkowe do BN-71/2604-02

INFORMAC]JE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - SPOLEM CZZS,

Zaklad Badawczy Przemysltu Piekarskiego, Warszawa. -

2. Normy zwigzane

PN-69/H-92121 Blacha stalowa cienka do tloczenia

PN-79/H-92202 Blachy stalowe cienkie walcowane na go-
ragco. Wymiary

PN-78/M-02139 Odchytki wymiaréw nietolerowanych -

>PN/N-03010 Statystyczna kontroi‘a jakodci.

PN;64/ M-02800 Xlasyfikacja i znakowanie in\ventﬁrz'a na- .
rzedziowego. Podzial i budowa symboli

Losowy
wybdw sztuk do prébek

BN-67/7326-02 . Papiery pakowe pergaminowe

3. Symbol wg SWW - 0671-162

4. Wydanie 3 - stan aktualny, sierpies 1980 -  uaktual-
niono normy zwigzane oraz przeniesiono -.normy zwigzane

do Informacji dodatkowych.
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