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Gatunki i odmiany zbéz mlynarskich oraz
wazniejsze szkodniki.

Pszenice uprawne dzielimy na: 1) pszenice wilasciwe
(triticum sativum) i 2) pszenice orkisz (triticum spelta).

Pszenice wlasciwe rozpadajg si¢ na: @) pszenicg pospo-
lita (tr. sat. vulgare), &) pszenicg angielska (tr. sat. turgidum),
¢) pszenice szklista (tr. sat. durum) i &) pszenice polska
(tr. sat. polenicum).

Oprdcz tego pszenice dzielimy na ozime i jare, tudziez
ofciste 1 bezostne.

a) Psszenmica pospolita posiada klosy 4-ro rzedowe,
osciste lub gtadkie, kfoski 4-ro kwiatowe, z ktérych 2—3 sa
ptodne, trojnasienne. Plewka zewnetrzna oscista, wewnetrz-
na cienka, zaopatrzona w 03C. Ziarno krétkie, przytepione,
grube, maczyste, bardzo rzadko szkliste, Zdiblo u gory
puste.

Wazniejsze odmiany miynarskie tej pszenicy sq nastgpuja-
ce: 1) zwyczajna biala wasatka ozima i jara, 2) aksamitka wa-
satka ozima i jara, 3) czerwona wasatka ozima i jara, 4) czerwo-
na aksamitka wgsatka ozima i jara, 5) brunatka aksamitka
wasatka ozimina i jara, 6) niebieska wasatka ozima i jara,
7) czarna wasatka ozima i jara, 8) biata kolbiasta ozima i jara,
9) kolbiasta zdtta ozima i jara, 10) kolbiasta czerwona
ozima i jara, 11) kolbiasta czerwona aksamitka ozima i jara
iinne, mniej znane.

b) Pszenica angielske odinacza sie klosem regular-
nym, odcistym, ktoski ma biale, jedno lub dwu kwiatowe, 2—3
nasienne. Ziarno brzuchate, maczyste, rzadko szkliste, Zdzblo
u géry pelne. Odmian mniej jak u pospolitej.



— 4

c) Pszenica szklista, zwana tez wasatka, posiada ktos
zbity, okragly, u gory Scigty, kioski 3—4 nasienne. Osci
sztywne, 2—3 razy dluzsze od kiosa. Ziarno trdjkanciaste,
jasne i szkliste.

Wazniejsze odmiany tej pszenicy sa: 1) biata jara, 2) biala
czerwornoostna jara, 3) biala aksamitka jara, 4) czerwona aksa-
mitka jara, 5) niebieska jara, 6) cienko oscista jara.

d) Pszenica polska posiada klos czworoboczny, osci-
sty, ziarno diugie, tréjkanciaste, szkliste, Zdzblo petne. Wazi-
niejsze odmiany, uprawiane w Polnocnej Europie, sq: 1) zwy-
czajna jara, 2) galezista jara, 3) aksamitka jara, 4) poloscista
jara, 5) kolbiasta jara.

Orkisz nalezy, podobnie jak i pszenica, do rosiin trawia-
stych, lecz u nas bardzo rzadko spotykany, wyréznia si¢ bo-
wiem od pszenicy pewnymi cechami mniej wygodnymi, np.
w czasie dojrzewania klosy latwo sie lamia, ziarno daje
mniej maki (i gorszej jak pszenica), mielenie trudniejsze
anizeli pszenicy (zwilaszcza w obfuskiwaniu), natomiast, o ile
chodzi o kaszg, to orkisz daje lepsza od pszenicy.

Zyto (secale cereale). Ziarno ma cienkie, wydtuzone,
barwy najczesdciej szarozielonej, chociaz znane sa odmiany
zotte z odcieniami az do barwy brunatnej. Odmiany zyta
dziela sie na dwie grupy: e) zyto wiloscianskie i &) krzyca.

a) Zylo wiosciaviskie, znane u nas pod nazwa li-
tewskiego, podolskiego, sobieszyfiskiego 1 wielu innych.
Z obcych znane sy odmiany: pirnajskie (mato u nas znane),
petkuskie (znane { uprawiane w Niemczech i u nas), Zyto
gorskie, alpejskie (uprawiane we Francji).’

b) Krazyca odznacza si¢ zdolnoscia krzewienia, grubym
ziarnem {fatwo z plew wypada). Z odmian krzycy znane
s u nas zyta: @) dankowskie i 4) sobieszynskie.

Zdatnoi¢ maki do celéw piekarskich i kuchni zalezy
w wysokim stopniu nie tylko od rodzaju, gatunku i odmia-
ny mielonego zboza, lecz tez od tego, czy ziarno jest zdrowe
i czyste,

Wszystkie gatunki i odmiany zboza ulegaja dzialaniu
szkodnikdow zardwno pochodzenia roslinnego ijak tez zwie-
[ZECEgO.

Do szkodnikéw zbozowych zaliczamy w miynarstwie
nietylko te, ktdére psuja lub niszczg zboze, lecz tez 1 te, ktdre
wprawdzie nie niszczg ziarna, lecz zanieczyszczaja je soba.
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Szkodnikami pochodzenia roslinnego mogg by¢ rosliny
wyZsze lub niZsze.

Do szkodnikdéw pierwszej kategorji zaliczamy chwasty.
Sq to rofliny, ktére rosng i owocujg wirod zboza, a wige
zabieraja pokarmy, przeznaczone przez rolnika dia rosliny
uprawnej, odbierajq jej wilgo¢, Swiatto, a nawet i cieplo,
a owocujgc wsrdd zboza, przyczyniaja sie do zanieczyszcze-
nia ziarna swoimi nasionami.

Trudnoé¢ walki z chwastami pot¢guja dwie zwlaszcza
wilasnosdci tych rodlin: wysoka plennoéé i trwatosc.

Plenno§¢ chwastow jest niezwykla, niektére z nich,
jak np. kakol zbozowy, wydaja w 1 roku okolo 2600 nasion,
blekot pospolity 6000, lopucha 2000, przytulja 1200 i t. p.

Aby da¢ pojecie o trwalodci nasion chwastow, dosé
wspomnied, ze np. nasiona kakolu, gorczycy, spoiyte przez
zwierzeta, nie ulegajg strawieniu, a gdy sig dostana np.
z obornikiem na pole, kietkuja, co tez nalezy mie¢ na wzgledzie
wtedy zwilaszcza, gdy chcemy znzytkowac na kompost rézne
odpadki mtynarskie,

Prakiyka stwierdzila, ze pewne gatunki chwastéw sa
charakterystycznymi dia danej rodliny uprawnej, a wigc: jedne
wystepujg w zbozu, inne w roslinach straczkowych, okopo-
wych it d. O wystgpowaniu tych lub innych chwastow
stanowi réwniez ten lub inny gatunek gleby.

W zbozach ozimych wystepuja najczesciej: blawat,
kakol, wyczka, stoktosa Zytnia, lepnica; w jarych: mak polny,
gorczyca, owsik gluchy, topucha, rumianek.

Na glebach obfitujacych w wapno pojawia sie najczg-
sciel: wyka kosmata i ptasia, rumianek polny; kakol zbozo-
wy, szczawik—na glebach ubogich w wapno. - Na glebach
lekkich wystepuje najczescie] mak polny, starzec wiosenny,
na wilgotnych za$ mietlica, stoklosa zytnia, gorczyca polna,
SZCZaw.

Walke z chwastami prowadzi¢ nalezy nietylko na roli
lecz tez i w $pichrzach a zwlaszcza tych, ktore zajmuja sig
dostawg ziarna do siewu, stad tez wynika, Ze zespot ma-
szyn do czyszczenia zboza powinien by¢ umiejetnie dobra-
ny i stosowany ®).

™ W. J. Zielinski. ,,Chwasty i walka z nimi* z 18 rys. c. 50 kop.
»Biblioteczka Rolnicza“ Ne 6 —1912 r.
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Najpospolitszymi szkodnikami zboza, nalezacymi do
rzedu roslin nizszych, sa: $nie¢ wilasciwa, czyli glownia,
énie¢ kamienna, rdza zbozowa i sporysz. Pierwsze trzy sg
groznymi dla rolnika w czasie wzrostu rodlin, niszcza bo-
wiem ziarno lub tez zmniejszaja plennosé; ostatni, miano-
wicie sporysz, poza ujemnym wplywem na plony, obniza
warto§¢ ziarna jako materjatu mielnego.

Sporysz wystepuje najczgsciej w klosach zyta, rzadziej
innych zboz, pod postacia fioletowych, prawie czarnych utwo-
row, ksztaltu rozka. Utwor ten to zbita w jedng twardg
masg grzybnia grzybka, zwanego wiasnie sporyszem (claviceps
purpurea). W przekroju ziarno sporyszowe jest biale; na-
razie jest ono dos¢ miekkie, dojrzewajac jednak twardnie-
je i wtedy staje latwo mielnym. Ziarno zbozowe zanieczy-
szczone sporyszem znacznie traci na wartodci, sporysz bo-
wiem posiada wlasnosci trujace, a zyta, zawierajace wigce] jak
3%, sporyszu, dajg make bardzo dla zdrowia szkodliwa,
mogaca przy spozyciu spowodowad tak zwang ,rojnicg®,
chorobg do$¢ niebezpieczna.

Miynarze winni zwraca¢ wielka uwage na czystosé
ziarna mielonego i stara¢ si¢ zboze mozliwie jak najdoktad-
niej oczysci¢, natomiast rolnicy .ze swojej strony ulatwia te
robotg, gdy zastosujg wczesSnie S$rodki ochronne przeciw
szerzeniu sig zarazy.

Szkodniki zwierzece moga opanowywac ziarno na polu
lub tez na skladzie, w $pichrzu lub miynie.

Szkody, jakie wyrzadzaja one sq dwojakie, a miano-
wicie: niszszcza zawarto$¢ ziarna i zanieczyszczajg je, a gdy
ziarno takie zmielemy, wowczas maka nabiera czgsto takich
wad, z powodu ktérych staje sie niezdatng do wyrobu
pieczywa.

Najbardziej rozpowszechnionymi szkodnikami zwierzgcy-
mi sa owady (mél zbozowy, matwik, muchy zboiowe it. p.)
i drobne zwierzeta ssace (myszy, szCzury, chomiki, susty).

Srodki zaradcze przeciw rozwojowi szkodliwych owa-
déw w budynkach, stuzgcych do przechowania zboza, po-
legaja na czestym przesypywaniu (szuflowaniu) ziarna, prze-
wietrzaniu spichlerza w stosownych porach, zaopatrzenin
okien w geste siatki metalowe i wreszcie, takim budowaniu
§pichierza i mlyna, aby sciany, podlogi i sufity byty gladkie,
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lecz szczelne i bez peknigé, gdyz whadnie to utatwia gniezdze-
nie si¢ tych szkodnikow.

Do tepienia drobnych ssakéw prakiyka zna liczne
i réznorodne $rodki, ktérych tu opisywac nie bede, zazna-
czg jedynie, ze tepic¢ je nalezy stale, systematycznie, walka
wtedy nie bedzie zbyt trudna; przeciwnie, o ile sprawe tg
traktowac bedziemy opieszale, to dzigki wysokiej plodnodci,
jaka odznaczaja sie te szkodniki, walka bedzie coraz trud-
niejsza i uciazliwsza.

Ziarno zbozowe: iego budowa, wlasnosci,
ocena i klasyiikacja.

Ziarno niemal kazdej odmiany, a tymbardziej kaidego
rodzaju czy gatunku zboza, posiada nietylko sobie wilasciwe
cechy zewngtrzne, lecz i charakterystyczna budowg we-
wnetrzna.

Dla przemystu miynarskiego i piekarskiego nie wszyst-
kie rodzaje zbdz maja jednakowe znaczenie. Jedne, jak np.
pszenica 1 zyto, sa podstawa tego przemystu, inne zas, np.
jeczmienl, owies, kukurydza, tatarka czyli hreczka, badi-to
maja niekiedy pewne znaczenie, badi-tez sg uzywane tylko
w pewnych okolicach.

Ziarne pszenicy ma postat podiuzna, posiada u cien-
szego korica wyrazna wiloskowata brddke, zas u kofica grub-
szego widoczne wklesnigcie, nadto wzdluz catego ziarna
widzimy bruzdg, w kofcu grubszym glgbsza, w miarg za$
zblizania si¢ ku koricowi ciefiszemu coraz plytsza. Cate
ziarno pszenicy pokrywa zewnatrz tuska, o wygladzie zu-
pelnie jednolitym, kidra na zgrubialym korcu ziarna prze-
chodzi w podobna do chrzastki blonke, pokrywajaca zaro-
dek, zawarty w wklgdnigcin.

Zewnetrzny, pozornie mniej wigeej jednolity wyglad
ziarna zdaje sig by¢ takim nawet i wowczas, gdy spojrzymy
na Swiezy jego przekrdj okiem nie uzbrojonym w szkio po-
wigkszajace. Patrzac na przekrdj poprzeczny okiem uzbrojo-
nym, zauwazymy kolejno, poczawszy od zewnatrz, nastgpu-
jacy uklad warstw (rys. 1)



Rys. 1.
o} warstwa podtuzno - tkankowal
v poprzeczno- materjat otr¢gbowy
f) » blonka bezbarwna f

n) warstwa glutenowa | teriat maczn
m) bielmo maczne [ materal macziy.

Nie zaglgbiajac si¢ w szczegélowy opis poszczegol-
nych warstw ziarna, zaznaczymy, ze dla przemystu np. pie-
karskiego tylko dwie warstwy posiadaja wlasciwe znaczenie,
a mianowicie: warstwa glutenowa i bielmo maczne.

yfo posiada obok pszenicy dla pickarstwa wielkie
znaczenie, zwlaszcza we wschodniej Europie, gdzie niemal
nlz]il rgwm z pszenicg stuzy do wyrobu maki, przydatnej na
chle

W niektérych okolicach, zwlaszcza na wsi, przewaza
chleb zytni, a wyzywienie wielkich armji wojskowych polega
gléwnie na dostarczaniu jej chieba zytniego-—réwniez w za-
chodniej Europie zapotrzebowanie chleba zytniego stale sig
wzmaga.

Ziarno zyta tak wyglgdem zewnetrznym, jak tez i bu-
dowa rézni sig od ziaina pszenicy: jest ono stosunkowo do
swojej diugodci ciensze, przy czym koniec zgrubiaty nie uwy-
datnia tak wyrainego wklesniecia, jak w ziarnie pszenicy.

Zasadniczo ilo§¢ poszczegolnych warstw i ich przezna-
-czenie jest takie same jak u pszenicy. Bardziej anizeli
wygladem rdznig sie poszczegélne warstwy ziarna swoim
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skiadem chemicznym, ktéry wywiera bardzo znaczny wplyw
na wiasnosci maki; to tez z tego powodu zachodza wazne
roznice pomigdzy maka pszenng a 2ytnig tak w wygladzie
zewnetrznym, jak iw zachowaniu sie podczas wyrobu pie-
CZywa.

Witasnoéci ziarna, ktére mozemy rozrézniaé juz przy
pomocy naszych zmystéw, ,na oko“, nazywamy wlasnosciami
zewngtrznymi czyli fizyeznymi.

Nalezyte poznanie tych wiasnosci jest podstawg do
oceny wartosci ziarna i, o ile oparte jest na pewnej meto-
dzie, p:siada w handlu znaczenie niemal decydujace. Oto
kilka wskazowek, tyczacych sie oceny ziarna ,na oko“:

Skoro wcisniemy reke gleboko w woér z ziarnem lub
w kupe ziarna i wyjmiemy garsc, to przy sciskaniu garici,
ziarno zdrowe, suche, gladkie wyslizguje sie z rgki, przy czym
daje sig stysze¢ swoisty chrzest, powodowany ocieraniem
sie¢ ziarn o siebie.

Ziarno zbozowe dostatecznie suche, zdrowe 1 czyste,
odznacza sig¢ pewna, swoista woniq, ktora w zadnym razie
nie moze traci¢ ani zgnilizng, ani tez przydymieniem.

Pod naciskiem ziarna uchodzg, jak to juz poprzednio
zaznaczyliSmy, 1 im sq one grubsze, tym latwiej uchodza,
wydajac chrzest; natomiast ziarna niezdrowe, za wilgotne
nie sg na $ciskanie odporne, owszem podda]a sie mu, a wil-
gotniejsze nawet r0zp135zcza]q sig,

Przy zsypywarliu ziarno wydaje Swoisty jednostajny
szmer, ktory staje si¢ przyttumionym, skoro zboze zawiera
wiele ziarn niezdrowych lub zupelnie popsutych.

Ziarno nieksztaline, pozbawione swoiste] barwy, bez
polysku, pomarszczone dowodzi, ze badZ zbidr jego odbyt
sig zapoZno, bydZ tez, ze mamy do czynienia z plodem
niezdrowym lub nadpsutym

Gdy zdrowe  ziarno rozgryziemy 'wpoprzek, chrupie
ono i w przekroju wykazuje tuske, Scisle przylegajaca do
wewngtrznej bialej masy.

Smak ziarna nie moze by¢ w zadnym razie ani mdty,
ani gorzkawy lub kwaskowaty, wskazywaloby to bowiem
wyraznie, ze w ziarniec odbywa sig fermentacja, ze ziarno
psuje ste. Natomiast, gdy smak jest podobny do smaku zdrowej
maki, gdy przekr6j ziarna nie wykazuje zadnych plamek
ani zytek, gdy, np. uzyta, widac I$nigce punkciki, jednolitg



zbita mase hez matowych rogowych miejsc, wowczas ziar-
no jest zdrowe, daje sie tatwo obluskiwa¢ i zubrowaé —
stowem jest ono mielne, a jako takie posiada odpowiednig
wartos¢ handlowa.

Duze znaczenie posiada réwniez poznanie stopnia wil-
gotnosci zboza.

Przy pomocy zmyslow mozna wprawdzie do pewnego
stopnia okresli¢ stopien wilgotnosci zboza, jednak dokladnie
da si¢ on oznaczy¢ tylko przy pomocy odpowiednich przy-
rzadow lub w pracowni chemicznej.

W handlu postuguja sie przy ocenie zboza, précz ba-
dania zmystami, wags zbozowa (zwauag tez holenderska) rys. 2.

Waga zbozowa po-
siada na jednym Kkorncu
ramienia zawieszony zwy-
czajny talerzyk do nakla-
dania cigzarkdw, zas§ na
drugim kotcu uszko do
zawieszenia miary (*/, lub
1 litrowej}. Miara jest ku
gorze wydluzona i za-
opatrzona w odpowiednia
nadstawke — forme do
zdejmowania, oddzielong
od miary zasuwa.

Ziarno przeznaczo-
ne do wazenia wsypuje

Rost AT D pRiads e sie do formy, umieszezo-
nej nad miarg, az po samnie
brzegi, poczym wyciaga sig zasuwe, a ziarno wlasnym cig-
Zarem zSypuje sie w miare.
© ‘Czynnoéé powyzsza wna na celu mozliwie jednolite wy-
pelnienie miary, ziarno bowiem spada z jednakowe] wyso-
kosci, co recznie nie da sie nigdy z taka dokladnoscig
wykonac.

Gdy miara zupelnie wypelni sie ziarnem, nalezy lopat-
ka zréwnad je z brzegami, po czym na talerzyk po drugiej
stronie ramienia natozyé ciezarki az do zréwnowazenia.

Im ziarno jest zdrowsze, czysciejsze i suchsze, tym
waga | litra bedzie wieksza; ziarno niejednolite, niezdrowe
lub zanieczyszczone przez szkodniki, zawierajace nadmiar
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wilgoci i wreszcie podlegajace chociazby tylko bardzo sta-
bej zmianie wewnetrznej (jak np. porosnigte, stechte i t. p.)
bedzie zawsze lzejsze.

Sprawdzanie jakosci zboza przy pomocy wagi i obje-
tosci posiada dla praktyki wazne znaczenie { niejednokrot-
nie, przy réwnoczesnym dokladnym zbadaniu wtasnosci
fizycznych ziarna, tworzy dostateczng praktyczng podstawe
do jego oceny.

Majgc dokiadnie odwazony 1 litr. (lub tez 1/, ltr)
zboza, mozna obliczy¢ wage 1 hektolitra, czyli 100 litrow:

Waga 1 hl:
pszenicy wynosl Srednio: od 73 do 78 kg, czyliod 178 do 190 # ros.
zyla » ” ., 10 .M, 171 180Y,
jeczmienia W . 83,7 , . ., 133%, , 178 »
g]'yki ” » " 60 b1 65 ” ”n ” 148 ” 160!'{2 »
kukurydzy n n ) 70 n 80 »” n n 171 ” 195 ”
prosa . . ., 86 ,70 , , , 161 , 171 »

W szczegodlnosci:
1 hl. pszenicy wegierskiej wazy srednio akolo 80.50 kg. czyli 196/, # ros.
80.50

n . rosyjskiej . . » . g 96y,
" . bawarskie} jasnej . 75—, , 183 .
» " bawarskiej brunatnej , - 16580 , , 18BY,
" » baftyckiej ” s 1900 , 184y,
. " naddunajskiej ,, " . 7150 , ., 174,
» » pDISkiﬁj ” » » 73'00 » n 178 »
n " Serbs;‘iej n » ”» 71.50 n » 1741/4 "

Dla 2zyta wyniki sa inne, a mianowicie:
1 bl zyta rosyjskiego wazy Srednio okoto 68.50 kg. czyli 167 ¥ ros.
» » anstryjackiego ,, ; s 68— , , 166 »
" » niemie‘:kicgo n " » 67.50 » » 1543/4 »
» n francuskiego " , 6850 , . 167 »

Nalezy przy tym zauwazyé, Ze w latach wilgotniejszych
1 hl. zyta wazy mniej o 3 do 3'/, kg., niz w lata suchsze.
U nas, w kraju, posiadamy tez sprawozdania, odnoszgce
sie do wagi i miary wazniejszych odmian pszenicy i Zyta.
Stacja doswiadczalna w Sobieszynie podaje nastepujace
wyniki z roku 1909 na 1910 (w skrécenin);
wazyt $rednio wazyly srednio

1 hh zyta dankowskiego 72.77 kg. przyczym 100 ziarn 3.75 gramoOw:
s mikulickiego 7317 5

n ” " n y "

o, petkus. orygin, 7190 ., » w280,
- . petkus. I odsiew 71.85 ' N w277 »
» » Wlodcianskiego 7325 » - w231,
» . litewskiego 60.60 ; Y I
»n . kurpiowskiego 7193 " » y 246 -
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Sobieszyn podaje jednak uwagg, ze rok ten byt po-
my§lny dla urodzaju zyta.

Na wlasnos$ci flzyczne ziarna zbdz wplywa ich skiad
chemiczny.

Jakim jest ten skfad w przyblizeniu, wskazuje naste-
pujace zestawienie:

Pszenica Zyto

SKLADNIKI Wah%a sie Er%d- Wahw; sie Srzd-

‘ w granicach | nio | w granicach | nio

Skrobia {maczka). . .| 55—67 62| 64—75 67
Dekstryna . . . . . 5-—10 71 0406 | 05
Btonnik . . . . . .} 1.5—-23 | 1.7 2—-6.7 4
Thuszez . . . 125 | 1.2] 2328 2.5
Gluten i biatko roslmne 10—20 13 9—1i6 11
Sole mineralne . . . 1.4--29 171 1.4—1.8 1.6
Woda. . . . . . . 12—16 |13.5 12—18 | 135

Zawartos¢ wody w ziarnie posiada zaréwno dla
sprzedajacego jak i kupujacego bardzo wazne znaczenie.

Zboze wilgotne nie posiada dla piekatza i miynarza
wlasctwes wartosci, bo niejednokrotnie nadmiar jej powo-
duje psucie sig¢ ziarna i maki z niego wyrobione;j.

Pomytka w ocenie wilgotnosci powoduje nieraz znacz-
ne straty dla nabywcy, chociazby nawet stosowal si¢ do
wagi zbozowej.

Ocena wilgotnosci zboza ,na oko* i przy pomocy
wagi zbozowe] moze by¢ dokiadna tylko do pewnej granicy
i dia tego, nabywajac ziarno, czy to na sprzedaz, czy tez na
przemiat, postgpowal trzeba ostroznie.

Dokfadne oznaczenie wilgotnosci zboza, o ile jest wska-
zane lub konieczne, da sie z fatwoscia wykonac przy uzycm
pxzyrzadu Hoftmann’a (przy zakupnie dostaje si¢ réwno-
cze$nie opis przyrzadu i sposob postepowania). Ziarno
pszenicy jak tez i zyta, o ile zostalo zebrane w odpowied-



nim czasie { nalezycie osuszone, zawiera Srednio 12 do 15%,
wilgoci.

Tiuszcs zbozowy zawarty jest w ziarnie w  malej
ilodci, bo tylko 1.5 do 2.2%/, w stosunku do suchej masy
ziarna, a przyczynia si¢ on do tego, ze ciasto wyrobione
z maki staje si¢ lekkie i pulchne, a przy tym latwo rosnie.
Maka, z ktérej usuniemy thuszcz (eterem), nie ma dla pie-
karstwa wielkiego znaczenia.

Z pomiedzy rozmaitych warstw, jakie skladajg sig na
ziarno, warstwy blizsze fuski sa w tluszcz bogatsze; zas im
gte;ble] do érodka ziarna, tym go mme], w bielmie mgcznym
niema go zupetnie. :

Weglowodany: a) drzewnik czyli blonnik (cellu-
loza) jest glownym skiadnikiem zewnetrznych warstw ziar-
na, z niego tez sa zbudowane $cianki komorek bielma macz-
nego i warstwy glutenowej, stad tez pochodzi, Ze nawet
w najbielszych odmianach maki znajduja sie zawsze cza-
steczki btonnika.

Doswiadczenia, jakie czynione z blonnikiem, pouczaja,
ze nie podlega on dziatanin stabych kwasow, a z tego wy-
nika, Ze nie ulega on tez dzialaniu kwaséw zotadkowych,
a wiec jako materjat pozywny nie ma dla czlowieka Zadne-
g0 znaczenia.

Ten poglad na wartosc blonnika w mace ulegt w ostat-
nich czasach pewnej zmianie, dowodza mianowicie, ze przez
spozycie miernej iloci chleba ciemnego (razowego), ktory,
jak wiadoimo, zawiera dos¢‘znaczune ilosci drzewnika, wzma-
ga sie sile trawiennag zoftadka i kiszek i dziala dodatnio
na uzebienie, jednak tylko w tym razie, gdy chleb jest do-
brze wyrobiony, ze zdrowej maki a spozycie mierne.

b} Skrobia, zwana tez krochmalem, maczka, znajduje
sie w ziarnie zboz pod postacia drobnych ziarenek, tworzac
bielmo, czyli jadro mgczne,

[lo§¢ skrobi w ziarnie pszenicy i Zyta wynosi w przy-
blizenin ckote 70 do 74, w stosunku do suchej masy
ziarna.

Skrobia pod wpltywem nawet stabych kwaséw ulega
rozkladowi na inne ciala; podobnie tez dziataja na nia fer-
menty, zawarte w kwadnyn ciedcie i w drozdzach, ped wply-
wem ktdrych skrobia rozpada sie po pewnym czasie na
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dwa odrebne ciata, a mianowicie: cukier i dekstryng. Oby-
dwa te ciala odgrywaja bardzo wazna role w wyrobie chleba
(i wogéle pieczywa).

Przy wyrabianiu pieczywa woda zawarta w ciescie
taczy sie czeSciowo ze skrobia, tworzac przy wyrastaniu
ciasta pulchng masg, ktéra w czasie wypiekania zamienia sie
{wskutek uchodzenia pary i gazéw) na gabczasty miekisz
chleba.

c) Cukier znajduje si¢ w ziarnach zboz w niewielkiej
iloéci, bo okoto 0.5 do 1.4%, ogdlnej ilosci skladnikéw sred- .
nio suchego ziarna.

Dawniej sadzono, ze w ziarnach zbdoz wogdle niema
cukru i ze powstaje on dopiero pod wplywem dziatania
enzymow na skrobig. Nowsze badania tez nie sg z soba
dostatecznie zgodne, jednakie zdaje sie, ze cukier rzeczy-
widcie znajduje sig w ziarnach, i, zaleznie od cieptoty i wil-
gotnosci, iloé¢ jego moze sie zwiekszac.

d) Deckstryna znajduje sie w zbozu w ilosci 1.5 do
4.5°, w stosunku do suchej masy zboza. Jakie jest jej
znaczenie w zbozu, tego dotychczas ndiezycie i pewnie
jeszcze nie wiemy,; badame tego jest ufrudnione z tego po-
wodu, ze dekstryna, “zawarta w zboiu, pod wptywem
wilgoci, ciepla i pewnych fermentow (ktorych nie brak
w kazdym ciedcie) rozkiada sig szybko na inne ciala.

Ciala azofowe. Z cial azotowych, wchadzacych w skiad
ziarna, najwazniejsze sa:

@} bialko roslinne i &) gluten,

Obydwa te ciala azotowe sa bardzo cennymi skfadni-
kami ziarna, stanowig bowiem gléwnie o wartosci poZywnej
pieczywa.

Przy wypiekaniu pieczywa, gazy, wywiazujace- sig
w ciescie wskutek fermentacji, jak tez para wodna, ucho-
dzaca z ciasta wskutek ciepta (w piecu piekarskim), rozer-
walyby jego masg, gdyby nie dziatanie ‘cial azotowych,
a zwlaszcza glutenu, ktéry nadaje ciastu dostatecznej mocy
i sprezystosci.

a) Bialko roslinne, zawarte w zbozu, nalezy do ciat
w wodzie rozpuszczalnych.

W skiad biatka wchodza wegiel, wodor, azot, tlen
i siarka.

llo§¢ biatka zawartego w pszenicy waha sig¢ w grani-
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cach 0.35 do 1.79%, w stosunku do suchej masy ziarna,
natomiast w zycie znajdujemy go wiecej bo 1.56 do 2.79Y/,.

Biatko roélinne posiada duze znaczenie, zwlaszcza w ma-
ce piekarskiej, zwigksza bowiem jej wartos¢ pozywna, a w cza-
sie pieczenia pod wptywem wilgoci i znacznej cieploty
przeistacza si¢ w cialc w wodzie nierozpuszczalne, nadajace
o$rodkowi pieczywa potrzebnej odpornosdci przeciw rozry-
waniu (wskutek uchodzacej pary wodnej), czyni go pulchnym,
a tym samym latwo strawnym.

b) Gluten pod wzgledem ilosciowym zajmuje po-
srod innych cial azotowych, zawartych w ziarnach zboz,
pierwsze miejsce.

Z natury swojej bywa on do§¢ zmienny, a mianowicie,
raz bywa lepki, tatwo przylegajacy do papieru, piétna, rak,
a przy tym dostatecznie zwiezty i sprezysty, to znowu znaj-
dujemy go jako cialo malo zwigzle, rozplywajace sig, za
migkkie, malo sprezyste; mimo to zawsze decyduje gluten
o whasciwodciach i wartodci maki i pieczywa—oczywiscie, ze
w pierwszym razie korzystniej, anizeli w drugim.

Czegsto nietylko rdéine gatunki i odmiany ziarna wyka-
zujq rozne wlasnesci glutenu, lecz nawet ziarna tego samego
gatunku i odmiany, zebrane z tego samego pola, zawierajg
gluten o réznych wlasnodciach, i stad tez pochodzi potrze-
ba odpowiedniego mieszania odmian z scba, zanim sie je
da do przemielenia.

[los¢ glutenu, zawartego w ziarnach zbdz, waha sie
w granicach 14.30 do 17.4%, w stosunku do suche] ma-
Sy ziarna. ,

Gluten nie jest ciatem jednorodnym, lecz mechaniczng
mieszaning Kkilku cial azotowych (ktére nie sa w wodzie
rozpuszczalne), a mianowicie: widknika roslinnego, sernika,
mucedyny i kleju czyli gliadyny.

Sole mineraine, czyli popidl. Skoro badane ziarno
poddamy zwegglaniv, a nastepnie wmsmedefefnemu Wyzarzaniu,
otrzymamy popiot, czyli sole minerailne, w ilosci 0,8 do 1%,
suchej masy.

Sklad chemiczny popiotu zbdéz daje si¢ drogg che-
miczng tatwo zbada¢, jednakowoz dla celdw np. piekarskich
popiot ziarna nie posiada wazniejszego znaczenia i dla tego
opis jego wlasnodci pomijamy.

Poznawszy wazniejsze wihasnosdci fizyczne i chemiczne
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zbhoza, widzimy, ze wartos¢ zboza dla celow miynarskich lub
piekarskich zalezy w wysokim stopniu od jego skiadu che-
micznego, a mianowicie: jakodci 1 ilosci zawartego w nim
glutenu, tluszezu i weglowodandw.

Jezeli ocena zboza polega tylko na oznaczeniu stosun-
ku, jaki zachodzi miedzy objetoscia zboza i jego ciezarem
wlasciwym, z uwzglednieniem wlasnosdei fizycznych ziarna,
to, aczkolwiek w wielu wypadkach moze by¢ zupelnie wy-
starczajaca, jednak w Zadnym razie nie powinniSmy jej
uwazac¢ jako $cisla dla tego, e nieuwzglednia wzajemnego
stosunku poszczegolnych waznych skladnikéw ant tez ich
jakosci.

Gdy chodzi 0 oceng wartosci zboza na podstawie za-
wartych w nim skladnikéw (oznaczonych analizg chemiczng),
to, wediug Koenig’a, postugujemy si¢ nastgpujaca metoda:

Dla poszczegolnych grup skiadnikéw zboza przyjmuje-
my pewne doswiadczeniem ustalone t. z. wspolezynniki, a wiec
dla cial azotowych—D>5, tluszczu—3, i dla weglowodanow—1,
liczby te mnozymy przez odpowiedni ®/, zawarto$ci same-
go sktadnika.

Jezeli np. znajdujemy w pszenicy:

cial azotowych . . . 16.30%,
thuszezu . . . . . 202,
innych weglowodanéw 64.80

to wartos¢ pozywna tej pszenicy przedstawia:
5 X 163 -+ 3 ¢ 202 - 1 X 64.80 = 152.36 jednostek,
ktore sa miarg wartosci tej pszenicy.

Sposéb ten nie jest bezwzglednie Scisty, jednak dia
zwyczajnej prakiyki najzupeiniej wystarczajacy i przy sto-
sunkowo matym nakladzie pracy 1 kosztéw badania daje wy-
niki zadawalajace.

Klasyfikacja zboza nalezy nie tyle do trudnych, ile
wymagajacych wprawy, zdobytej dlugoletnia praktyka, czyn-
nosci handlowych.

Najjednolitsze stosunkowo zboze pochodzi z Ameryki
Pétnocnej, nietylko dla tego, Ze tu siejg mniejwiecej jednakowe
odmiany zboza, leczi sposéb uprawy i klimat wptywa dodat-
nio na jednolito$¢ ziarna; mimo to rozrézniajg tam np.
u pszenicy nastepujace klasy i odmiany, podzielone z kolei
na numery (kategorje):
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Klasa ODMIANA numeréw
biata 4
Zimowa czerwona 4
twarda 4
Spokojno |  biala 4
Oceanska | czerwona 4
jara potnocna 2
Jara jara 4
. jara (nieczyszczona) 1
Mieszana mieszana 3
. oczyszcezona 4
Szklista mieszana 4

Z powyzszego zestawienia przekonujemy sig, Ze, mimo
jednostajnosci ziarna amerykanskiego, znawcy rozrézniaja
il gléwniejszych odmian o 38 numerach.

To samo dotyczy jeczmienia {4 odmiany o 12 nume-
rach), owsa (3 odmiany o 10 numerach), kukurydzy (3 od-
miany o 10 numerach), jedynie tylko zyto, dos¢ jednolite,
posiada 4 numera.

Zhoze europejskie przedstawia daleko wigksze trudnosci
dia klasyfikacji ze wzgledu na duzq rozmaito§¢ odmian, kli-
matu i sposobu uprawy.

U nas klasyfikacji zboZa w Scistym tego slowa znacze-
niu, mozna rzec, niema dla tego, ze catkowity handel spoczy-
wa w obcych rekach.

Zreszta, z tutejsza klasyfikacja duze gieldy zboZowe
za granica prawie nie licza sie, gdyz nasi liczni odbiorcy
zboza nie sa tymi dobrymi znawcami zboza (z pewnymt
oczywiscie wyjatkami), lecz, moina rzec, dyletantami,
ktorym interes zbozowy wpadt w rece przypadkowo.

W Rosji sq préby klasyiikacji zboza, lecz dotychczas
niema jeszcze ustalonych norm—sprawe te niewatpliwie za-
tatwiq coraz cze$ciej powstajace tam duie organizacje dla
handlu zbozem, 1. zw. spotdzielcze $pichirze (elewatory).

W aleksiejewskim np. elewatorze (spdtdzieiczym) juz od
samego poczatku prowadzenia interesu przyjeto nastepujaca
klasyfikacje zhoza:

Mtynarstwo. 2
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ROdzﬂj zboza QOdmiana :;; e mnjej Uwagl
£ g |iak zototn.
, Pierierod* I 134
It 130
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g :Si_emieﬁfnaja bietoturka“| 1 | 134
E I 134
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I 120
Zyto m| 120

W elewatorze odeskim rozrézniajg obecnie:
u pszenicy okolo 40 numeréw

. Zyta " 9 "
» jgCzmienia 8 »
. Owsa » 5 .
» kukurydzy 6 »

Duza rozmaito§¢ zboza powoduje, ze rzadko ktory
miyn wyrabia make z jednej tylko odmiany zboza, chyba,
Ze jest zwyczajnym miynem przemialowym. Duze miyny
handlowe, moZna rzec, prawie zawsze miela zboze miesza-
ne. Mieszania zboza dokonuja miynarze w $pichrzu z po-
moca stosownych przyrzadow, ktére umozliwiaja doktadne
i szybkie mieszanie. Jezeli mamy rozne odmiany zboza
o roznej wilgotnosci, wdwczas po wymieszaniu pozostawia-
my zboze w sasiekach przez 12—18 godzin celem ujedno-
stajnienia wilgoci w calej masie zboza, po tym dopiero przy-
stepujemy do dalszych czynnosci.

Gdy miynarz umie dostatecznie i dokladnie mieszaé
zboze, zapewnia to miynowi handlowemu powodzenie, gdy
za$§ nie zna tej sztuki, to, mimo nawet najlepszego urzadze-
nia mtyna i pracowitosci miynarza, jako$¢ wyrabianej maki
bedzie bardzo mierna.

Jak dokladnie winien by¢ mtynarz obznajmiony z ga-
tunkami i odmianami zboza, wystarczy powiedziec, ze, np.
w miynach niemieckich, bardzo czesto mieszajg 4-—8 odmian
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pszenicy, aby uzyska¢ dobra make pszenna, rowniez do wy-
robu maki zytniej uzywaja 3—5 odmian zyta.

Wielkie ustugi oddajg miynarstwu dobrze urzadzone
i prowadzone stacje do$wiadczalne, ktére stale zajmuja sie
stwierdzaniem réznych wlasnosci zboza, co, oczywidcie, dla
praktyki miynarskiej posiada duze znaczenie.

Szczegdlniejsza uwage na jakos¢ zboia zwracaja inten-
dentury wojskowe; wedlug ich wymagan:

1) Zyfo nie powino zawieraé wigcej anizeli 1349,
wilgaci;

2) waga 1 czetwierti powinna wazy¢ nie mniej jak
8 puddw 20 funtow;

3) zanieczyszczef, w rodzaju plew, stomy, grudek
ziemi i t. p. nie powinno Zzyto zawiera¢ wigce] nad 19,
ogolne] wagi;

4) zanieczyszczen kakolem i sporyszem najwyzej '/,.%,.

1) Ouwies nie powinien zawiera¢ wigcej anizeli 15%
wilgoci;

2) waga 1 czetwierti powinna wynosi¢ nie muiej, jak
5 pudow 30 funtéw;

3) zanieczyszczed innym zbozem, plewami i t. p. nie
powinno si¢ znajdowa¢ wiecej anizeli 3%

4) innych zanieczyszczefi najwyzej 1%, w czym zanie-
czyszezefi mineralnych i szkodliwych dla zwierzat najwy-
zej 1/,

JSecamiesr bywa r1zadziej i w mniejszych ilosciach
przyjmowany i waga 1 czetwierti nie powinna by¢ mniej-
sza anizeli 7 pudow 13 funtow.

Poza tym wlasnosci fizykalne i chemiczne zboZa po-
winny by¢ pod kazdym wzgledem zupefnie odpowiednie.

Przechowanie ziarna zboZowego.

Zdrowe ziarno zbozowe, nalezycie i w czas zebrane, uie
jest plodem martwym, tkwi i w nim bowiem zycie utajo-
ne. To utajone zycie w odpowiednich warunkach juz
w §pichrzu moze sig latwo uzewngtrznic. Jesli np.
Swieze, niedostatecznie wysuszone ziarno zlozymy na gro-
madg i zaniedbamy szuflowania, wtedy nastapi znane kazde-



mu zjawisko samozagrzania sie, przyczyna ktorego jest prze-
dewszystkim energiczne w tych warunkach oddychanie na-
sienia. Przy oddychaniu ziarna wydziela sie zen dwutlenek
wegla, powstajacy kosztem spalania zawartych w nasieniu
weglowodanow (glownie maczki). llos¢ wydzielanego dwu-
tlenku wegla zalezng jest od stopnia wilgotnosct ziarna
i temperatury, w jakiej go przechowujemy. JIm wigkssa
wilgotnosc i wyssaa (do pewnych granic) tempevatura, tym
wiece] wydziela si¢ dwutlenkn wegla.

W jakim stopniu wplywa wilgotnosé i temperatura na
iloé¢ wydzielonego dwutlenku wegla, wykazuje nastepujace
zestawienie wedtug Hofmanna:

przy 14—15%, wilgot. i przy ciepl. 18° C. wydziela sie¢ na dobe 14 mg. CO»
. 7.

o 14—150, ., 800C . 5 y
S Y e . 035 ..
£ 300/0 1" ” " 180 C' ” 2000'0 »”

To wydzielanie sig dwutlenku wegla potaczone jest
oczywiscie nie tylko z uiratq wagi ziarna lecz z obniZzeniem
jego jakodci i, jesli proces ten trwa dlugo i energicznie,
“wtedy ziarno zupelnie traci na wartosci jako materjat mty-
narski, trzeba go uzytkowa¢ do innych, mniej intratnych
celéw przemystowych lub jako karme dla bydia.

Stad tez nalezy baczna uwage zwraca¢ na takie prze-
chowanie zboza, przy ktorym warto$¢ jego nie ulegla
obnizeniu. A wige przedewszystkim: zigrno przeznaczone do
celow miynarskich powinno byé destatecsnie dosuszone.

Ziavrno, $wieZzo zebrane i wymldcone, nie jest jeszcze
dostatecznie suche, jego stopiefi wilgotnosci bywa jeszcze
dos¢ znaczny, bo wynosi 16 do 18% (a nawet i wyzej),
to tez, gdyby$my takie ziarno zsypali na kupg i nie mieli
nad nim zadnej pieczy, z pewnosciq juz w ciggu tygodnia,
a przy sprzyjajgcej cieplocie nawet 1 wezesniej, nastapi silne
wydzielanie sig¢ bezwodnika weglowego, a zarazem utrata
cenniejszych sktadnikow ziarna, tak, ze wkritce wartosc
ziarna znacznie spadnie, a dalsze pozostawianie go w ta-
kim stanie spowoduje zupelng jego fermentacje i uczyni
bezwartosciowym.

Suszente ziarna mozna przeprowadzi¢ w dwojaki spo-
s6b, a mianowicie, za pomocy czestego przerzucania (szullo-
wania) lub tez sztucznte, przy pomocy ciepta i mieszania
w.sztucznych suszarniach.
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Pierwszy sposdb, tariszy, nadaje si¢ zardwno w gospo-
darstwie domowym, jak tez nawet i w bardzo wielkich zsypach
zhozowych. Polega on na tym, ze ziamo rozsypuje sie,
najlepiej na drewnianej podlodze, w warsiwie grubosci 15 do
20 cm., a nastepnie z poczatku czesciej, w miare za$ dosu-
szenia, rzadziej (np. 5 razy w iygodniu) przesypuje sig
je drewnianymi topatami (szuilami) w inne miejsce.

Najlepiej w tym razie zastosowaé w $pichrzu plytkie
drewniane sasieki, odgraniczone deskami.

Przesypywanie ziarna powinno sie odbywadé w lecie
czedciej, w zimie rzadziej, zawsze jednak w ten sposdb,
aby ziarna rozsypywaly si¢ w powietrzu dos¢ szerokim stru-
mieniem, stykajac si¢ bowiem z powietrzem, szybciej schng
i ochtadzaja sig, a zarazem prad powietrza wydmuchuje
z nich nieco kurzu. )

Komaora, czyli $pichrz, w ktérych ziarno przechowuje-
my, powinien by¢ nawet w mniejszym gospodarstwie tak
urzadzony, aby w razie poirzeby mozna bylto pootwierac
okna na przestrzal celem wywolania przewiewu powietrza,

Wieksze gospodarstwa lub stowarzyszenia magazynowo-
zbozowe buduja zwykle $pichrze jedno lub wiecej podiogowe,
(rys. 3) i tak urzadzone, ze nietylko mozna jednorazowo zmiescic
znaczne ijlosci ziarna,
lecz tez na kaidym
pietrze przesypywac z
jednego sasieka w dru-
g1, a procz tego z wyz-
sZeg0 pietra na nizsze
zupelnie samoczynnie.
Zhozie,dostatecznie wy-
SUSZONE 4 Przyznaczo-
ne do rychitego uzytko-
wania, moze byc¢ ze-
brane w wOry, ktére Rys. 8. Przekroj poprzeczny Spichrza dwupodiogo-
mozna jeden na dru- wego. Gorna podloga z 4 sgslekami.
gim uklada¢ (na krzyz), pamietajac jednak o tym, zeby wo-
ry do siebie nie przylegaly, lecz byly oddzielone deskami,
a jeszcze lepiej, okraglakami, wowczas bowiem kazdy wor
styka sie prawie calkowicie z powietrzem i niema obawy
zagrzewania sie ziarna.
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Przechowywanie ziarna w worach przez dhuzszy czas
(zwlaszcza gdy nie jest ono dostatecznie suche) jest ryzy-
kowne i dla tego w Spichrzach wielkich rzadko spotykane.

Wyjatek stanowia $pichrze wojskowe, te bowiem za-
kupuja z reguly ziarno bardzo czyste i dokladnie wysuszone.

W $pichrzach podtogowych 1 hektolitr (100 litrow)
ziarna zajmuje !, do '/, metra kwadratowego wraz z po-
trzebnymi Sciezkami.

Przechowywanie zboza w worach jest tansze, na 1 metrze
kwadratowym bowiem mozna zmiesci¢ 15 pelnych wordw.

W praktyce spotykamy najczeScie] Spichrze z zupetnie
rownymi podfogami, badZ tez z sasiekami (rys. 31 3a).

Wysokos¢ sasiekow bywa rozmaita: dla pieter wyzszych
(na swieze ziarno) Scianki sgsiekéw sa wyzsze, za$ na pigtrach
nizszych dochodza do 2 metrow.

Ruch zboza w takich $pichrzach, o ile chodzi o wy-
ciagnienicie z pietra pizszego na wyzsze lub przesuwanie
z jednego sasieka do drugiego (nieraz nawet bardzo odlegte-
go), odbywad si¢ moze rozmaicie, np. recznie, przy pomocy
wind i wielokrazkdw, za pomoca umySlnych przyrzadéw
silnicowych, jak wyciggow, Slimacznic, rur skosnych lub
pionowych iwreszcie, za pomoca szerokich, szybko sie prze-
suwajacych tasm parcianych (o szerokosci 60—120 cm.).

Duze przedsigbiorstwa zbozowe, jak fez i miyny, nie
zadawalaja sie Spichrzami podlogowymi [ub sasiekowymi
dla tego, Ze, majac corocznie znaczne obroty zbozem, musiaty-
by budowac duze i kosztowne budynki i dla tego najczgsciej
spotykamy u nich $pichrze szybowe (,silos*), budowane
czasami z drzewa, lecz zwykle z zelaza 1 betonu.

Spichrz taki posiada kilka, a nawet czasami i kilkadzie-
siat dtugich pionowych komor, ktérych gérny brzeg sterczy
nad podloga najwyzszego pigtra, zas lejkowate dno nad naj-
nizej potozona posadzka budynku.

Zboze, przeznaczone do przechowywania, po nalezytym
oczyszczenin (a nawet ptukanin i sztuczoym osuszeniu)
wsypuje si¢ za pomocg wyciagéw do tych komdr. Gdy sie
okazuje potrzeba przesypywania do tej samej komory, czy
tez do innej, otwieramy na samym dole zasuwe, a spadajace
zboze przesuwa si¢ wyciagami w kazde dowolne miejsce.

Ten rodzaj épichrzéw, stosunkowo tafszych w budowie
i wygodniejszych w obstudze, ma tez swoje ujemne strony,
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jak np. trudnos¢ kontrolowania zboza w kazdej chwili, ana-
wet partji ze $rodka szybu (gdyz trzeba calg wypréznic),
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latwe zagrzewanie sie ziarna niedoktadnie wysuszonego, trud-
ne osuszenie §cian szybu, gdy w nim miescito si¢ ziarno
niepewne i wreszcie, brak przewiewu dla ziarna. Ze wzglgdu



na duzy obrét przedsigbiorstw zbozowych Spichrze te utrzy-
matly sie w praktyce.

Zboze nalezycie ocgyszczone § wysuszone fest artyku-
lem, kiory daje si¢ przechowywad bavdzo diugo, jednak, za-
legnie od cieploty i stopnia wilgotnosci otaczajqeego po-
wietrza, traci na swojej wadze a nawet i wartosci.

O ile nie zachodzi konieczna potrzeba dluzszego prze-
chowywania zboza, lepiej zuzytkowac je wczedniej, gdyz od-
pada koszt mieszania, przesypywania.

Srodki zapobicgawcze praeci psuciu sig siarna moga
by¢ dwojakie, a mianowicie: a) fizyczne i 4) chemiczne.

Pierwsze nadajg sig z matymi wyjatkami zaréwno dla
ziarna mielnego, jak tez i dla ziarna do siewu, natomiast
$rodki chemiczne nadaja sie wytacznie dla ziarna do siewu.

Ziarno zdrowe, dokladnie wysuszone, czesto badane
moze po pewnym czasie uledz zepsuciu, gdy jest zanieczy-
szczone,

Wyjmijmy gars¢ zboza z sasieka i przyjrzyjmy sig¢ mu
zbliska, a zauwazymy, ze nie jest ono ani jednolite, ani
tez czyste.

Zanieczyszczenia bywaja rozmaitego rodzaju, a miano-
wicie: przez pasorzyty pochodzenia roslinnego, szkodniki
zwierzece, domieszki ciat obcych (jak to nasiona chwastéw)
i zanieczyszczenia pochodzenia mineralnego (piasek, grudki
ziemi 1 t. p.), ktére dostaty sie do zboia w czasie miocki,
przewozu lub przechowania.

Gdybysmy ogladali nawet gotym okiem poszczegdine
ziarna, to =zauwazymy na ich powierzchni, a zwlaszcza
w bruzdzie przylegajacej do tuski, kurz, ktéry, podobnie jak
i grubsze zanteczyszczenia, wcale nie przyczynia sig do
utatwienia osuszania ziarna.

Srodki fizyczne polegaja na doktadnym odczyszczeniu
zboza od roznych domieszek, od ziarn zepsutych, nasion
chwastéw, kurzu, ziemi i innych cial obcych—dokonuje sig
to przy pomocy calego zespolu maszyn do czyszczenia
zboza, Tu zaznaczy¢ trzeba, Ze doprowadzanie czystosci
zboza do idealu juz w $pichrzu zbozowym nie jest ani mo-
zliwe ani bezwzglednie konieczne, gdyz w czasie przecho-
wywania i przewozu ulega ono wtornym zanieczyszczeniom.
Wystarczy, gdy zboze w épichrzu ulegnie wstepnemu czyszcze-
niu, to jest zostanie pozbawione jedynie ziarn popsutych



1 obcych domieszek, dalsze czynnosci, a wiec usuniecie
brudu i kurzu odbywa sie juz w miynie. Szczegétom, ty-
czacym si¢ sposobdw czyszczenia i doczyszczania oraz ma-
szynom, poswiece jeden z nastgpnych rozdziatéw; tu zazna-
cze tylko, ze powinno by¢ ono dokonane w pewnym okre-
slonym porzadku, a mianowicie: usuwa si¢ ze zboza plewy,
stome, puste ktosy i t. p. grubsze zanieczyszczenia, lecz
lzejsze od zboza, nastepnie usuwamy kolejno obce nasiona
i domieszki mineralne.

Im dokladniej nastapito usunigcie tych zanieczyszczen,
tym latwiej pdjdzie robota z usuwaniem ziarn nadpsutych,
niewyksztatconych (matych, chudych) i opanowanych przez
pasorzyty.

Dokfadnosé, z jaka nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie
wstgpne, zalezy $ci$le od warunkéw, w jakich prowadzi sig
handel zbozem, wzglednie wyrdb maki

Srodki chemiczne utrwalajace nadajg sie wiecej dla
ziarna przeznaczonego do siewu; dla miynarstwa zbozowego
nie posiadaja znaczenia z tego powodu, ze maka, wyrobio-
na z takiego ziarna, szkodzi zdrowiu. W praktyce istnieja
fagodne, nieszkodliwe sposoby utrwalajace zboze 1 nadajace
si¢ niekiedy dla praktyki miynarskiej.

Jeden z takich sposobéw polega na tym, Ze zboze
zrodnigte plucze sie w goracym (75 do 80" C.) rozciericzo-
nym tugu, w ten sposéb przyrzadzomym, ze na kazde
100 kg, (= 244 f. ros.) uzywa sig 3 kwarty wody, w kto-
rej rozpuszczono uprzednio 4 kg, (= 9%, f) tugu. W iu-
gu takim moczy si¢ zboze przez pot godziny, po czym
Z pomocy drewmanego wiosla energicznie miesza, wskutek
czego tug zabarwia sie na brudny, brunatny kolor.

Po uptywie 10 do 15 minut odlewa si¢ tug, a na je-
go miejsce wlewa tyle razy czysta zimna wode przy rowno-
czesnym energicznym mieszaniu, dopdki ostatnia woda nie
bedzie zupelnie czysta. Po ocieknieciu ostatniej wody, su-
szy sie zboze szybko na wolnym powietrzu.

Wskutek tych czynnos$ci zrosnigte zboze traci swoje
wady i daje make zupelnie jeszcze dobra.

Ten sposéb poprawiania wady zboza nadaje sig oczy-
wiscie tylko w gospodarstwie domowym, na wieksza skale,
np. w magazynach zbozowych, nie moze by¢ stosowany.
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Poprawianie powyzsze powoduje strate ziarna w ilo-
sci !/, do 1/, ogdinej wagi, jednakze, trzeba przyznaé, daje
wyniki zadawalajace.

Bardzo prosty i tani sposéb (jednak mniej skuteczny
od poprzedniego) polega na dokladnym wymieszanin zbo-
za (poprzednio o ile moznosci dobrze oczyszczonego) z mia-
tem wegla drzewnego. Mieszaning zboza i mialu nalezy
co drugi dzien dobrze przemieszaé, a po 3 do 4 tygodniach
przy pomocy bdpowiednie] wialni mial usunagé.

Na ziarno zrodniete wegiel nie dziala, natomiast ste-
chie, przydymione zostaje dos¢ dobrze poprawione.

Jezeli ziarna zro$nigtego nie poddajemy piukaniu w fu-
gu, o trzeba je sztucznie szybko osuszyé, dbajac jednak
o zasade, ,susz lecz nie zaparzaj*, co da si¢ unikna¢, jesli
doktadnie i czgsto zboze mieszamy i utatwiamy uchodzenie
wilgoci. Zboze zanadto skietkowane nie nadaje sie do wy-
robu maki na chleb i wogdle pieczywo.

Odkazanie §pichrzéw i mlynéw.

Spichrze zboZowe i miyny tworza czgsto, jak wiemy,
doskonate schronisko dla réznych szkodnikéw zboza {po-
chodzenia zwierzgcego,

Aby si¢ uchronié przed mnozeniem szkodnikéw trze-
ba stosowa¢ rézne srodki, a wiec: czesto przewietrzad
wszystkie przedziaty $pichrza lub mlyna, przesypywac zbo-
ze, chroni¢ je przed wilgocia 1 zgrzewaniem sie, tgpic
szkodniki przy pomocy fapek (np. na myszy i szczury).

Mimo to srodki te nie zawsze sg zupelnie skuteczne—
trzeba nieraz uciec si¢ do takich, ktdére dziatajg silniej
i szybko, a tymi sg: 1) mleko wapienne, 2) mleko wapien-
ne z dodatkiem oleju anilinowego, lub kwasu karbolowego,
3) siarka, 4) siarczek wegla, 5) trojchlorek wegla.

Mleko wapienne dziala skutecznie tylko przeciw lggo-
wi owaddw, a takze i rozszerzaniu si¢ np. plesnmiakéw, na-
tomiast prawie nie szkodzi wigkszym szkodnikom zwierze-
cym, jak np. myszom i szczurom.

To samo mozna powiedzie¢ o mleku wapiennym z do-
datkiem aniliny lub kwasu karbolowego, z tg tylko rdznica,



ze ta migszanina dziata silniej anizeli samo tylko mleko
wapienne.

Sposéb uzycia tych Srodkéw jest bardzo prosty, a mia-
nowicie: po oczyszczenin spichrza czy tez miyna ze zboza,
maki, $mieci, i kurzu pobiela si¢ Sciany rozrobionym wa-
prnem (ewentualnie z dodatkiem na 15 litréw mleka wa-
piennego 1 litra oleju anilinowego) dbajac gltownie o to, aby
wapno dostato si¢ do wszelkich szczelin i peknie¢ w §cianach.

Podidg, sufitu, stupéw it. p. drewnianych czesci budyn-
ku, zwykle nie bielimy (chociaz mozna), a to ze wzgledu
na wyglad budynku i dla tego, o ile sg w drzewie szczeliny
lub pekniecia, to nalezy je dokladnie zakitowad,

Wogdle, w podiogach, sufitach, belkach, stupach nie
powinno by¢ ani szczelin, ani peknied i na to w czasie
budowy trzeba zawsze zwracadé uwage.

Silniej anizeli wapno dziala bezwodnik siarkawy, po-
wstajgcy przez spalanie siarki na wolnym powietrzu.

Poniewaz bezwodnik siarkawy jest trujacy, przeto
niszczy szybko grzybki, owady i szkodniki ssace (myszy
i szezury).

Siarkowania miyna lub $pichrza mozna dokonaé w ten
sposdh, ze wstrzymuje sig ruch miyna, oczyszeza sie dokda-
dnie wszystkie dziaty zaktadu; podiogi, suiity, stupy, belko-
wanie nalezy oczysci¢ miottami lub twardymi szczotkami;
z odsiewaczy. zdejmuje si¢ siatki, po czym dopiero mozna
rozpoczal siarkowanie.

Do tej ostatniej czynnosci nadaje si¢ dobrze umyslnie
do tego celu zbudowana lampa.

Zapalanie siarki powinno sie odbywac¢ poza budynkiem,
a dopiero po tym wnosimy lampe do budynku.

llos¢ potrzebnych lamp zalezy od wielkosci budynku,
w kazdym razie nie powinno ich by¢ mniej anizeli pieter
i oddzielnych izb. Wszelkie gotowe mieliwo (maki i otre-
by) mnalezy przed siarkowaniem z miyna usunac, gdyz
uleglo by zepsuciu.

Siarkowanie nie powinno trwaé¢ krécej jak 2 godziny.
Gdy siarkujemy miyn tylko jedng lampa, to trzeba rozpo-
czyna¢ zawsze od najwyzszego pietra i starad sie o to, aby
trwato przynajmniej 5 godzin.

Gdy tego zajdzie potrzeba, lub tez, gdy nam si¢ nie



spieszy z uruchomieniem miyna, to korzystnie jest powlté-
- rzy¢ siarkowanie w ciagu 48 godzin.

Po skonczonym siarkowaniu trzeba koniecznie miyn
{czy tez $pichrz) dokladnie przewietrzyc.

Siarkowanie jako czynnos¢ nie przedstawia zadnych
trudnosci ani nawet niebezpleczenistwa (skoro uzywamy
umyslnych do tego celu lamp), jednak dziala skutecznie
tylko wtedy, gdy wszystkie izby nalezycie oczyscimy, ma-
szyny, o ile to nie przedstawia zachodu, pootwieramy Ilub
nawet porozktadamy i gdy w czasie siarkowania okna
i drzwi budynku sg szczelnie zamkniete,

Dwusiarczek wegla jest plynem. Dziala w ten spo-
soOb, ze ulatniajac sig, wciska sig w szczeliny §cian i niszeczy
zarowno plesnie jak i zwierzeta.

Uzywajac tego ptynu do odkazania, trzeba pilnowac
si¢ przed wchodzeniem w tym czasie do miyna z swiatéem,
gdyz gazy dwusiarczku sa fofwo palne.

Z powodu obawy wybuchu dwusiarczku wegla bez-
pieczniej odkaza¢ za pomoca trdjchlorku wegtla, jednak ten
srodek jest drozszy.

Obydwa dziataja na organizm ludzki trujaco i dla tego
z odkazaniem, t. j. sama robotg (rozpryskiwaniem ptynu),
trzeba si¢ spieszy¢, aby nie zaszkodzi¢ zdrowiu,

Przygotowanie zboza do mielenia.

Cayszczenie wstepne zboza polega na usunigeiu ze zbo-
za roinych domieszek zanieczyszczajacych je, a wige: ku-
rzu, kioséw, stomy, plew, osci, drutu 1 gwoidzi (Zelaza),
grudek ziemi, kamykdw, piasku i nasiot obcych roslin. ,

Dalsze czyszczenie polega na usunigciu kurzu, przyle-
gajacego do fuski ziarna, odbiciu brodki i ewentualnie
obluszezeniu,

Doczyszczanie ziarna bedzie tym dokiadniejsze, im po-
tozono wigkszy nacisk na czyszczenie wstepne.

Nastepujacy rysunek przedstawia przebieg czynnosci
po wysuszeniu zboza (rys. 4).

Przywiezione zboze zsypuje sie do kosza, z ktdrego
zostaje ono przeniesione za pomocy wyciagn (elewatora)
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na wage, z niej samoczynnie spada do maszyny, ktdra przy
pomocy pradu powietrza dmuchajacego lub ssgcego, jak tez
przy pomocy drucianych rzeszot lub siatek blaszanych usu-
wa z niego rozne obce domieszki.

tloczonych lub  wy-
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Z ostatniego walca (w matych spichrzach bywa uzy-
wany tylko jeden, za§ w duzych kilka), ziarno spada na po-
chyla plaszczyzng stotu magnetycznego, ktéra usuwa ze
zboza znajdujace si¢ w nim czasami zelazo (drut, gwozdzie),
poczym przy pomocy wyciagu (elewatora) i blaszanel sli-
macznicy przesypuje si¢ ziarno do sasickow.

Do usuwania kurzu i grubszych zanieczyszczed (jak
np. klosdw, stomy, plew i t p.) uzywamy siatek drucia-
nych lub réwnych, stosownie dziurkowanych, blach zelaznych.

Siatki druciane z powodu nieréwnosci, wytworzonych
splotem drutn, stawiaja wiekszy opor przy wysiewaniu zbo-
za anizeli gladkie blachy, to tez w praktyce coraz czesciej
bywajg stosowane blachy dziurkowane zamiast siatek
drucianych,

Ziarno, spadajac na taka siatke lub dziurkowana bla-
che, utozong skosnie, a zarazem otrzymujaca tuch zwrotno-
skokowy, czyli t. zw. trzaskowy, przechodzi oczkami siatki,
za$ zanieczyszczenia wieksze anizeli oczka przesuwajg sic
zwolna po siatce, spadaja z niej w koticu jako odpadki.

Najczesciej siatka tworzy dno plytkiego, a dosé dtu-
giego koryta drewnianego, ktdre razem z siatka otrzymuje
stosowny ruch trzaskowy.

Ptaszczyzn siatkowych, po ktdrych przesuwa sig¢ zboze,
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spada zboze kolejnodo [T
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moze byé 1-—4 nad sobag ulozonych. Kaida z siatek posia-
da oczka coraz to geSciejsze, a zboie, przechodzac kolejno
z najwyzszej do najnizszej, traci niektore t. zw. grubsze
zanieczyszczenia.

Do czyszczenia szybkiego uzywa sie czesto skodnie
ustawionych, szesciobocznych, graniastych cylindréw, o pla-
szczu siatkowym, w ktére zsypuje si¢ za pomoca lejka
zboze. Wskutek obracania sie cylindra, zboze zostaje po-
woli po siatce przesuwane, przechodzi przez siatke, zas
zanieczyszczenia wypadaja na drugim koncu z cylindra.
Jezeli plaszcz takiego cylindra sklada sie z kilku siatek
roznej gestosci w ten sposéb zlozonych, ze przy wlocie

T 0 184S {wi0)
-exidse) e Auzdezrdod [ouyazid ‘o 'siy

dajemy siatke gesciejsza, a na drugim korficu rzadsza, to
ze zboza mozZna usunag czedciowo kurz i grubsze zanie-
czyszczenia.

Taki graniastostup siatkowy nazywaja miynarze cy-
lindrem odkurzowym lub odkurzaczem.

Czesto spotykamy pewna odmiang odkurzacza, a mia-
nowicie wietrzni¢ polaczona z sitami. Wskutek dziatania
wietrzai prgd powietrza wydmuchuje ze zboza lekkie za-
nieczyszczenia i kurz, zanim ono zostanie wysiane sitami. Ta-
kg maszyng do czyszczenia zboza nazywajq wialnig (rys. 516).

W dpichrzach czesciej stosowane sg wialnie z podwdjny-
mi sitami czyli rzeszotami, jak np. wialnie Secka.
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Nad wilasciwaq wialnig jest zawieszone prostokgtne
rzeszoto, otrzymujace ruch trzgskowy. Gdy zboze zostanie
wysiane, spada lejkiem na szereg deszczufek, ustawionych
parami naprzeciw siebie pod katem 43°,

~ Na spadajqce ziarno dziala wietrznia w ten sposéb, ze
wyciska powietrze na zewnatrz maszyny, a zatym dziala
$5aco0.

Site ssania mozna regulowad za pomocq zawory umie-
szczonej nad pudiem wietrzni.

Rys. 6. Przekrdj podiuiny wialni syst. Luiher.

Ssanie powinno by¢ tak silne, aby porywalto ze zbo:za
lekkie zanieczyszczenia i unosifo je na zewnatrz. Wskutek
ssania (zwanego tez aspiracja, a wialnie takie aspiratorami),
wytwarza sie tak silny prad powietrza, Ze nietylko lekkie
zanieczyszczenia, lecz tez i chore, puste, zmarniale ziarna
zostajg usuniete z celnego, a jako cigzsze od stomy, plewy
i t. p. wypadaja stosownie urzadzonymi lejkami.
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W ten wiec sposob wialnia Secka dziata nietylko jako
maszyna do czyszczenia zboza, lecz tez do pewnego stopnia
sortuje je wedlug cigzaru.

Wialnie o pradzie ssacym, polaczone z rzeszotami wy-
wypieraja z wiekszych $pichrzéw i miynow wialnie o pradzie
wydmuchujgcym z tego powodu, Ze dziataja one korzystniej,
a site ssania mozna latwiej regulowa¢ anizeli wydmuchi-
wanie.

Po usunieciu grubszych zanieczyszczen usuwamy ze zbo-
za zelazo, ktore moglo sie dostaé do niego w czasie zbioru
miocki lub przewozu.

Rys. 7. Stdh magnetyczuy,

Usuwanie Zelaza jest konieczne, gdyz odltamki Zelaza
dostawszy si¢ miedzy powierzchnie mielne, np. ztozenia ka-
miennego, mogy ,dac iskry* i przyczyni¢ sig¢ do pozary,
procz tego niszczg maszyny rozdrabniajace, a zwlaszcza kra-
wedzie rowkow walcow mielacych.

Zelazo usuwamy za pomoca pochylego stolu magne-
tycznego (rys. 7), przez ktory przesuwa si¢ zboze szeroka lecz
cienky strugy, regulowanyg zastawkq. Zatrzymane przez magnes
odlamki Zelaza usuwa sie recznie lub za pomocg samoczyit
nie dzialajacego zgartywacza.

Jezeli stolu magnetycznego przez pewien czas nie uly-
wamy, nalezy go oczysci¢ i przylezy¢ do niego czysta ply-
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te zelazng dla tego, ze Zelazo magnetyczne nie obcigZone
traci zwolna site przyciagania.

Gdy ze zboza usuneliSmy zanieczyszczenia grube: kurz,
zelazo, nalezy wylowi¢ z niego nasiona obcych roélin ksztat-
tu kulistego, ktdrych ciezar gatunkowy jest réwny mniej
wiecej ciezarowi zboza.

Obce nasiona, ktére sq gatunkowo lzejsze od zboia,
porywa prad ssacy wialni. )

Do wybierania ziarn obcych, cigzkich stuzy tryjer. Jest,to
cylinder stalowy do§¢ ditugi, pochylony pod katem 10° do
poziomu, wewnatrz zaopatrzony w potkuliste gniazda, o $red-
nicy 4'/2 do 5'/2 milimetra. '

Gniazda te bywaja wy-
ciskane (wytlaczane) Ilub
wiercone i te ostatnie sa
lepsze, gdyz gniazdo otrzy-
muje surowe powierzchnie
i ostrzejsze krawedzie.

Srednica gniazd zalezy
od tego, dla jakiego zboza
przeznaczamy tryjer. W mily-
narsiwie bywajg nawet sto-
“sowane tryjery réwnoczesnie
o roznych gniazdach, np.
gdy chodzi o wybieranie
owsa z pszenicy lub zyta.

Spos6b dziatania try-
jera jest prosty: zboze spa-
da do wolno obracajgcego
sig tryjera, ziarna osadzaja
si¢ w gniazdach, zostaja
w nich zatrzymane i wskutek
obrotu tryjera podniesione (rys. 8).

W pewnej wysokosci, jako wystajace, zostaja wytracone
krawedzig blaszane] niecki, za§ ziarna okragle, podniesione
wyzej, spadajg wlasnym ciezarem do niecek, a stad wysuwa
je blaszana slimacznica.

Sprawnos¢ tryjera o gniazdach wierconych dochodzi
do 940 kg. na 1 m. [] w | godzing, natomiast, gdy gniaz-
da sq wytlaczane, 210 kg. Na 1 m. [] miesci sig 36,500
gniazd wierconych, za§ wytlaczanych o 25%, mniej.

Rys. 8. Szemat przekroju tryjera.,

Miyaarsiwo. 3
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W miynach mniejszych jednym tryjerem oczyszcza sig
zboze z wyki, wyczki, groszku i t. p.; oczywidcie tryjer nie
jest maszyna uniwersalng i wybiera zanieczyszczeuia z wigk-
szg lub mniejszq dokladnoscia, w kazdym badZ razie nalezy
niecki stosownie ustawi¢ za pomocg diwigni ustawniczej.

Niektdre fabryki maszyn
mtynarskich wyrabiaja rozne kom-
binacje maszyn i tak np.: lacza
tryjer z sortownikiem  ziarna,
a zwlaszcza t. zw. tryjery kon-'
trolne, shuzace do usuwania ze
zboza ziarn chorych, pokruszo-
nych lub zmarniatych. Rowniez
sq4 uzywane w miynarstwie try-
jery z wialnig 1 to tak urzadzo-
ng, ze cylinder siatkowy jest
fatwo rozbieralny 1 wymienny
(rys. 9).

Rys. 9. Wialnia kombinowana W  matych miynach dobre

Z tryjerem. ustugi oddaje maszyna kombi-

nowana, zlozona z wialni z rzeszotem, ftryjera, a takze

i stotu magnetycznego i przy braku pomieszczenia, a nie-

kiedy wielkiej sprawnoéci, tego rodzaju kombinowane ma-
szyny moga niekiedy oddac niezte ustugi (rys. 10.)

Taka kombinacja ma jednak te wade, ze, gdy jedna
z maszyn nawet chwilowo sie zepsuje, calosé przestaje by¢
uzyteczna i dla tego tylko maszyny najlepszego wyprébowa-
nego fabrykanta moga by¢ stosowane i zalecane.

Do koncowych robét czyszczenia pilerwszego czyli
wstepnego nalezy usuwanie ze zboza zanieczyszczen cigzszych,
np. grudek ziemi, piasku, kamykow, tudziez ostateczne sorto-
warnig ziarna,

W miynach matych, przemielajacych zboze miejscowe,
dzial ten bywa prawie zawsze pomijany dla tego, ze zboze
miejscowe jest czysciejsze od obcego, zdaleka dowoZonego,
natomiast duze miyny, sprowadzajace zboze z réznych oko-
lic, czesto z korzyscia stosuja te maszyny.

Maszyny te miedzy innymi buduje firma Luther w Brun-
$wiku, pod nazwa ,epiereur®.

W dobrze urzadzonych $pichrzach zbozowych, a czesciej
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w miynach, dokonuja czesto gatunkowania ziarna poding
jego  wielkosci. Tego rodzaju gatunkowanie, zwane tez
sortowaniem, w mlynarstwie zytnim ma mniejsze znaczenie,
anizeli w pszennym dla tego, ze zytoe nie daje tak biatych
odmian maki jak pszenica.

Zwyczajne sortowniki zbozowe majg wyglad podobny.
do tryjera z tq rdzunica, ze plaszcz sortownika jest wykona-
ny z siatki metalowej, lub czesciej z blachy z stosownymi
wykrojami. Sortowniki zbozowe w $pichrzach i mlynach

Rys. 10.

pracujg tuz przy tryjerze, lub czesto sq nawet z nim po-
laczone.

Jezeli tryjer pracuje w polaczeniu z sortownikiem, to
wzdtuz plaszcza tego ostatniego naciska szczotke, ktéra ma
na cetu niedopusci¢ do zatykania oczek =ziamem, lub tez
obeymi nasionarmi.

Po sortowaniu ziarna mozna jeszcze stosowac tak zwa-
nej zmijki, to jest maszyny do usuwania ze zboza przede-
wszystkim wyki i wyczki, przyczym réwnoczesnie oddziela
zmijka wyke od wyczki. Usuwanie wyki i wyczki polega
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na ich kulistym ksztalcie i, gdy zboze zsypujemy na silnie
pochylona plaszczyzne, wijaca sie spiralnie, to wyka i wyczka
tocza sie, spadajq szybciej, natomiast zboze sunie bardzo
powoli.

Zmijki sg uzywane najczesciej w §pichrzach zbozowych
i w gospodarstwie domowym, natomiast w miynach ich nie
spotykamy. :

Maszyny zbozowe, ktdre dotychczas poznaliSmy, tworzg
grupe t. zw. maszyn do czyszczenia pierwszego czyli wstep-
nego.

& Opisujac ich dzialanie, zauwazyliSmy, ze majq one za-
danie oczysci¢ zboze mozliwie jak najdokladniej z obcych
domieszek, nie naruszajgc zupelnie samego ziarna; natemiast
gdy chodzi o doktadne oczyszczenie juz samych ziarn, czy
to tylko samej tuski fub tez gdy chodzi obtuszczenie tuski
i odbicie brodki, to uzZywamy innego zespotu, czyli tak zwa-
nych maszyn doczyszczajacych zboze.

Docayszczenie zboéa. Po oczyszczenin zboza z réznych
domieszek, nie jest ono jeszcze zupelnie gotowym mlewem,
przydatnym do wyrobu maki dla tego, ze brud, przylegajacy
do ltuski, tuska, bradka i kietek, rozmielone, sg niepozgdany-
mi domieszkami maki, czynia ja bowiein mniej strawna,
psuja barwe a nawet i zdatno§¢ do wyrobu pieczywa.

Zhoze przed mieleniem nalezy dokladnie docayscié, t. j.
usuna¢ przylegajacy do tuski brud, cdbi¢ kietek 1 brodke,
tudziez obfuszczy€ je z wierzchniej twardej tuski.

W praktyce rozmaicie roboty te bywaja przeprowadzo-
ne zaleznie od zwyczaju i potrzeby.

W Niemczach bardzo chetnie naprzdd plucza zboze
w umy$lnie urzadzonych pluczkarniach, a potym sztucznie
je susza. Ma to swoje dobre, a takze i zte strony i, gdy
sobie przypomnimy niektdre uwagi o wtasnoSciach chemicz-
nych zboza, to znajdujemy wady plukania. Co sig za$ tyczy
zalet, to przedewszystkim najwainiejsza polega na tym, ze
rzeczywiscie mozna tuske dokladnie z brudu oczysci¢, do-
kiadniej, jak drogg sucha. Procz tego ziarno plukane,
a szybko i nalezycie wysuszone, daje bielszg make. Dla
naszego miynarstwa (nawet i duzego) na razie ptukanie nie
przedstawia zadnych korzysci i dla tego doczyszczanie odby-
wa sig tylko zapomoca stosownie dobranych maszyn, czyli
metoda sucha.
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Doczyszczanie zboza uskuteczniamy zapomocy zu-
brownikdw i fuszczarek,

Aby tuszczarka odpowiadata w zupelnosci swojemu
zadaniu, powinna spetnia¢ nastepujace warunki:

N2t Na2

Rys. 11.

1) zciera¢ catkowicie brodke ziarna, odbic¢ kietek,
obluszczyé ziarno z grubej zewnetrznej tuski bez narusze-
nia” ziarna (t. j. ziarnoskoérka i calego bielma),

2) by¢ trwatg i niezbyt skomplikowana,

3) zuzywa¢ moziiwie najmniej sity napedewej,

4) 1 nie byé zanadto droga.

W praktyce mtynar-
skiej spotykamy najroz-
maitsze tuszczarki, jednak
nie wszystkie czynig za-
dos¢ stawianym przez
miynarstwo warunkom,
stad tez pochodzi, ze wiele
z nich, badz to juz stracito
dawng wartos¢, badz tez
znajdujq zastosowanie tyl-

Rys. 12. ko w wyjatkowych wa-
runkach.

Luszczarki i zubrowniki rozrézniamy podiug spoesobu
obluskiwania, wzglednie Zzubrowania, a wiec:

1} zubrowniki, w ktérych ziarno zostaje stosownie
urzadzonymi skrzydlami wprawione w ruch i rzucane o tar-
kowe powierzchnie metalowe lub ostre krawegdzie plecion-
ki metalowej, sporzadzonej z wazkich paskéw stalowych
(rys. 11 1 12);

2) zubrowniki, w ktorych ziarno ociera sie ze wszyst-
kich stron o chropowatg twarda powierzchuig;
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3) zubrowniki o dziataniu podobnym do wymienione-
go pod 2) z tg réinica, ze dzieje sie to przy réwnoczesnym
wirowaniu ziarna;

4) zubrowniki, w ktérych ziarna ocieraja sie o chro-
powate powierzchnie i réwnoczesdnie silnie same o siebie.

Nizej podajemy krotkie opisy czterech zubrownikow,
wzglednie tuszczarek, z ktorych kazda kolejno nalezy do
typow wymienionych od 1) do 4).

Do niedawna byla dos¢ rozpowszechniona w miynach
pszennych tuszczarka zwana tez ,obluskiwaczem* ,Eureka“,
zbudowana przez Hover'a w Ameryce rys. 13.

tuszczarka ta sklada sie z meta-
lowego cylindrowego tarka, w ktorym
na pionowym wale obracaja si¢ wraz
z nim skrzydta—bijaki, ktére wpa-
dajace ziarno rzucaja o ostre kra-
wedzie tarka, i w ten sposob po-
wodujg odbicie brodki i kielka,
tudziez odzieranie z grubej tuski.
Azeby ziarno nie moglo szybko wy-
sunac si¢ z maszyny, larko jest za-
opatrzone w przeszkody, w postaci
wystajgcych obreczy, ktére wraz
z bhijakami powoduja, ze ziarno
zanim wypadnie z maszyny, zostaje
wielokrotnie rzucane o tarko i od-
rzucane w tym celu, aby zostato do-
* Rys. 13. Enszczarka Eureka.  kladnie i1 pewnie obtuskane.
Kurz, tudziez zubrowiny, wy-
tworzone w czasie zubrowania zboza, usuwa wietrznia ssa-
ca, osadzona na wierzchu tuszczarki.

Yuszczarka ,Eureka® byla czesto taczona ze szczotkar-
ka w ten sposéb, Ze ziarno, opuszczajac cylinder tarkowy,
spadato miedzy szczotki, kidre oczyszczaty je z pozostatego
na nich kurzu i resztek Zubrowin.

Maszyna ta wyszla juz z uzytku gléwnie dla tego, ze
ziarno wskutek silnego uderzenia o ostre krawedzie tarka
czesto zostawalo zanadto uszkodzone, a mimo to nie zawsze
z jednakowa dokladnoscia na catej swojej powierzchni
obhuszczone.




39

Do drugiej grupy zubrownikow nalezg zlozenia ka-
mienne (zwykle gorno-biegunowe) (rys. 14).

Najstosowiiiejszym materjatem do wyrobu tego ro-
dzaju zubrownikéw sg pilaskowce, ktore zubrujg np. zyto
zupelnie dobrze, a nawet lepiej, jak tuszczarki szmerglowe.

Zubrownik taki zaopatrujemy w dosé¢ geste brézdki,
celem umozliwienia doplywu powietrza pomiedzy kamienie.

Zyto, przeznaczone do Zubrowania, nalezy naprzdd do-
kiadnie oczysdci¢ i rozgatunkowaé podiug wielkosci ziarn,
i do nich dostosowaé¢ t. zw. rozstawienie kamieni, t. j.
odleglosé, czyli gre pomigdzy lezakiem (czyli spodakiem)
1 biegunem.

Ziarno, niedoktadnie roz-
gatunkowane, nie daje sie
réwnomiernie zubrowaé, gdyz
nicktére ziarna, zbyt cienkie,
przechodza pomigdzy kamie- <4
niami zupelnie nietknigte, zas
grubsze zostaja zbyt silnie
ozubrowane i nieraz nadmier-
‘nie, ze stratg dla maki, starte.

Zubrowniki kamienne,
podobnie jak i luszczarki, po- i
winny bhy¢ zawsze polaczone
z sztuczng wietrznia o dziala-
niu ssacym, wowczas bowiem ..
mlewe zostaje w czasie in-
browania suszone i réwnocze- Rys. 14,
$nie chlodzone.

Stosowanie wietrzni po zubrowaniu, oczywiscie jest
lepsze, anizeli, gdyby jej wogdle nie bylo, lecz dzialanie jej
nalezy uwaza¢ jako spdznione.

Jezeli zubrujemy zboze 2zubrownikiem bez wialni, to
natychmiast po ozubrowaniu (a wiec wprost z rury spado-
wej) nalezy je odsia¢ z pomocg rafy drucianej (lub cylin-
dra), zaopatrzonej w siatke metalowg Ne 14 lub 16, celem
usunigcia zubrowin.

Zubrowniki dolno-biegunowe, jakkolwiek odznaczajg
sie duza sprawno$cia, nie utrzymaty sie w praktyce dla tego,
ze biegun delny nie moze tak latwo jak biegun gdémy wy-
mijaé przeszkdd, jakie w czasie Zubrowania zachodza, i stad




tez pochodzi, ze przy niedoktadnym rozgatunkowaniu ziarna,
zubrownik dolno-biegunowy nadwereza ziarna silniej, anizeli
gormobiegunowy.

Bardzo uzyteczng tuszczarkq okazata sie pozioma tu-
szczatka z wymiennym cylindrem szmerglowym (rys. 151 16).

Na wale poziomym 33 osadzone dlugie poziome listwy
zelazne, rownolegle do watu i plaszeza cylindra szmerglowe-
go, wsparie zapomocq ramion na wale. Miedzy plaszczem
szmerglowym a listwami jest pewna luka, czyligra, nie wig-
ksza, jak 25 milimetrow.

Rys. 15.

Wat otrzymuje ruch obrotowy za pos$rednictwem tar-
czy pasowej, osadzonej nanim zewnatrz pudia tuszczarki.

Nad cylindrem szmerglowym miesci si¢ wietrznia
ssaca, ktéra otrzymuje ruch za posrednictwem tarczy paso-
we], osadzonej po drugiej stronie watu gtownego tuszczarki.

Zboze, przeznaczone do obluskiwania, dostaje sie lej-
kiem spadowym do cylindra, zostaje perwane, wprawione
w ruch obrotowo-posuwisty, wskutek czego ociera si¢ o su-
rowg, ostrg powierzchnig¢ cylindra szmerglowego, traci na
diugiej drodze brédke, kielek i zewnetrzna tuske i w Kkoricu
wypada, jako ziarno obluskane.
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Wietrznia usuwa wytworzony kurz z zubrowiny w ten
sposob, ze wciaga je (ssie) i unosi na zewnatrz do sto-
sowne] komory.

Praktyka wykazata, ze obluskiwanie ziarna odbywa sig
zupelnie dobrze, gdy listiwy tej luszczarki sq skierowane
wzgledem plaszcza szmergiowego pod katem oketo 40 do
45°% wdwczas bowiem odrzucanie ziarn odbywa si¢ korzy-
stnie dla luszczenia.

Plaszcz szmerglowy powinien posiadaé¢ $rednia poro-
wato$¢, gdyz tylko taki tuszczy ziarno bez zarzutu. Plaszcz
gruboziarnisty nadwerg¢za ziarno zbyt silnie, za$ drobnoziat-
nisty luszezy niedokladnie.

Masa, z ktdrej sporza-
.dza sie cykinder, sklada sie
zwykle z 4% czesci szmergla
i 1 czefci magnezji, ktorg to
mieszanine, zwilzona, o gru-
bosci 25—30 m'm naklada
sig na deski i przechowuje
w cleplej izbie, dopdki nie
wyschnie.

W ostatnich czasach
zbudowano tuszczarkeg, w
ktdrej zboze ociera sig w cza-
sie ruchu wirowego o szor-
stka powierzchnie cylindra
szmerglowego lub sporza-
dzonego Z rr_1asy_ SZkliSt:ﬁbj, Rys. 16, Luszezarka pozioma.

a rownoczesnie ziarna ocie-
rajg sie o siebie i w ten sposob poleruja sig.

Luszczarka taka moze dzialaé ciagle lub przerywanie,

zaleznie od kazdorazowego Zyczenia.

Gdy chodzi o to, aby obluskiwanie ziarma odbywato
sig nieprzerywanie, a wiec ciagle, wowczas przez tuszczarke
stale przechodzi zboze, zostaje w niej przez pewien czas
obluszczone, samoczynnie wypada.

Jezeli tuszczarka ma pracowac okresowo, wowczas wsypu-
jemy w nig stosowng ilos¢ zboza, zamykamy zaréwno do-
plyw jak i odplyw i wprawiamy w ruch. Oczywiscie tuszcze.
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nie w tym razie odbedzie si¢ dokladniej, anizeli w pierw-
szym razie dia tego, ze trwa dluzej.

Tego rodzaju tuszczarki nadajg sig w pierwszym rzedzie
do obluskiwania Zyta, tudziez do wyrobu ordynarniejszych
krup.

" W czasie obluskiwania zboza lub polerowania krup
dziala stale na mlewo wietrznia ssaca, polaczona z tuszczar-
ka u podstawy.

Nie ulega watpliwosci, ze ziarno, nawet dokladnie
ozubrowane lub obtuszczone i poddane silnemu pradowi
ssacej wietrzni, nie jest jeszcze mlewem zupelnie czystym
dla tego, ze wskutek tuszczenia osiada na ziarnach pyi, tu-
dziez w brozdzie pozostaje kurz, ktéry za pomoca luszcze-
nia ziarma nie zostaje usuniety, przeciwnie, mozZemy
nawet fwierdzid, ze ilosciowo sie zwigkszyl. W mlynach bez
sztucznych pluczek zbozowych usuwa sie kurz ze zboza
ozubrowanego lub obluszczonego za pomoca szcsatkowania.

Czynnosé ta odbywa sic w ten sposob, e ziarno zsy-
puje si¢ do blaszanego cylindra ze stosownymi, a dos¢ gestymi
wykrojami, w ktérym szczotki, osadzone na wale, a wprawio-
ne w ruch obrotowy, posuwaja ziarno a zarazem przyciskaja
do cylindra, szczotkuja je i w ten sposdb usuwajg kurz.

Tak samo jak tuszczarki, tak tez szczotkarki, powinny
by¢ zawsze laczone z sztucznym wietrzeniem, a to wtym
celu, aby starty z ziarn kurz natychmiast zostat przez ssanie
wietrzni odprowadzony do osobnej, do tego celu przeznaczo-
nej, komory.

Najcz¢dciej spotykamy dzi§ dwa typy szczotkarki:
Maiade’go (rys. 17) i Holtzhansen’a (rys. 18).

Obydwie szczotkarki sa dobre i w stosownych warun-
kach uzyte pracujy zupehie zadawalajaco.

Zasadniczo roZnia sie one tym, ze szczotkarka Made’go
posiada 6, rzadziej 8 listew (tak dlugich jak cylinder, w kto-
rym sie one obracaja) na kidrych sg kisci, szczotki. Listwy,
a wiec i szczotki, sa $Srubowo skrecone, mniejwiecej pod
katem 30° wzgledem walu poziomego.

To skrgcenie szczotek jest konieczne ze wzgledu na
to, zeby zboze moglobyé w cylindrze posuwane, poczawszy
od miejsca wpadania ku wylotowi.
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W malych miynach znajduje szersze zastosowanie, ani-
zell opisana, szczotkarka Holtzhansen’a gléwnie dlatego, ze
zabiera mniej miejsca.

Przyrzad szczotkowy posiada ksztalt grubego watn,

A5

e

Rys. 17.

majgcego na swej powierzchni pas szczotkowy, owijajacy
go $rubowo. Iloéé obrotéw watu stosuje sig niewielka, w tym
celu, aby ziarno, posuwajgc sie dos¢ wolno, moglo by¢ do-
brze oczyszczone.

=
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Rys. 18.

Latwo sobie mozemy wyobrazi¢, ze ziarno, raz przy-
cisniete szczotka do cylindra, caly czas ociera sie tylko jed-
ng strona, gdy tymczasem z przeciwnej zostaje nietkniete.
Te wade szczotkarek usuna! Holtzhansen w ten sposéb, ze
oprocz srubowej szczotki przytwierdza 3, 4 szczotki réwno-
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legle do dlugosci watu, ktore majg zadanie podnosié ziarno
do goéry, odwréci¢, aby napowrédt si¢ dostato miedzy szczot-
ke Srubowa 1 plaszez cylindra lecz juz odwrdcone.

Brak tych szczotek, lub przynajmniej w miejsce nich
drewnianych klockéw, nalezy uwazad jako usterkeg szczot-
karki.

Do wyrobu samych szczotek uzywa sie widkien
z meksykanskiego kaktusa, ktére odznaczajg sie podatno-
dcig i wielka wytrzymatoscia.

Szczecinowe szczotki sq prawie ze nie przydatne, bo
mato wytrzymate, tamliwe i drogie.

Sprawnodé szczotkarek Made’go jest znacznie wieksza
od szczotkarek $Srubowych i dla tego sgq one stosowniejsze
dla miynow o duzej sprawnosci.

Ten typ szczotkarki zostat w ostatnich czasach ulepszo-
ny w ten sposob, ze szczotki maja ksztalt stozkowy, tak
samo i cylinder blaszany, a przy pomocy stosownej diwi-
gni moZna nacisk szczotek regulowac.

Niektére fabryki budujg t. zw. uniwersalne maszyny
do czyszczenia zboza, obtuskiwania i szczotkowania, zesta-
wione razem w jedng calosé (rys. 10} o sprawnosdci od 7.5,
20 c¢ntn. metr. w 24 godz.

Dobrze zbudowana uniwersalna maszyna do czyszcze-
nia zboza rzeczywiscie odznacza sie pewnymi zaletami,
4 mianowicie:

1} malym zapotrzebowaniem miejsca,

2) nie wymaga licznych wyciagow,

3) krotkim watem napedowym,

4) stosunkowo matym zuzyciem sity napgdowej. ,

Starsze maszyny uniwersalne, np. budowane przez firme
Wérner i Sp. w Budapeszcie] sa kombinowane z tuszczarka
Eureka i te s3 o mniejszej sprawnosci, bo o 4, 5, 6, 7, 10
i 13 centnaréw metrycznych w 24 godzinach.

Wszystkie maszyny kombinowane, c¢zy to np. wialnia
z tryjerem, czy tez z tuszczarka i szczotkarka, mimo zalet,
jakie podaliSmy, posiadaja tez i bardzo waine wady, a mia-
nowicie:

1) maszyna jest zdatna tylko wdwczas, gdy wszystkie
czedci sa zdolne do pracy;
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2) trudny dostep do poszczegdinych maszyn utrudnia
kontrole i czyszczenie;

3) pednia maszyn staje sig skomplikowana,.

Gdy rozwazymy zalety takiej maszyny i jej wady, to
tylko w wyjatkowych razach zdecydujemy si¢ ja zastoso-
wat w miynie,

”
Mielenie zboza.

Wyréb maki polega na dokladnym przygotowaniu zbo-
Zza do mielenia, czyli na oczyszczeniu go, jak tez na umie-
jetnym drobieniu ziarna.

Dzisiejsze miynarstwo zbozowe tworzy samo przez sig
wielki przemys}, ktory zajmuje sie wylacznie wyrobem maki
na podstawie dobrze znanych i wyprébowanych metod, czyli
sposobdw mielenia.

W praktyce rozrézniamy zasadniczo trzy sposoby, czyli
metody mielenia, a mianowicie:

1) mielenie plaskie, .
2) " $rednie czyli potwysokie,
3) " wysokie , kaszkowe.

Mtynarstwo plaskie nalezy do najstarszych sposobow
drobienia ziarna, a dopiero z biegiem dlugiego czasu zostato
ujete w pewien system, ktory odtad zwie sie systemem czyli
sposobem plaskim.

Pewne stale zasady poprawnego mielenia plaskiego
wprowadzili dopiero Amerykanie, a mianowicie, ustanowili
nalezyte oczyszczenie ziarna, rozgatunkowanie (co-do wiel-
kosci ziarna) ozubrowanie, a nastgpnie tak ener gicamne zesrufo-
wanie, kidre daje odrazu duso maqki tak zwane; Srutowey.
Ta maka nalezy do przedniego gatunku; nastepne sg coraz
to ciemniejsze z tego powodu, ze blisko siebie rozstawione
powierzchnie mielace maszyn (kamieni) rozcierajg nietylko
bielmo maczne lecz tez i tuske ziarna, przez co wiasnie maka
nabiera barwy ciemniejszej. :

Amerykanie pierwsi zaczeli uzywa¢ do mielenia zboza
odpowiednio obrobionych kamieni francuskich, pobudowali sto-~
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sowne maszyny Jdo czyszczenia, rozgatunkowywania i Zubro-
wania ziarna, jak teZz zastosowali pytel cylindrowy, obszyty
gaza jedwabna o odpowiednim splocie i wielkosct oczek.

Mlynarstwo ptaskie posiada i w dalszym ciggu swoje
znaczenie, a zwlaszcza w tych wielu okolicach, ktdre za-
dawalaja sie maka nieco ciemniejsza. Rowniez dla tych
okolic, ktore obfituja w mickkie odmiany pszenicy, miynar-
stwo to, stosownie zmodyfikowane, daje zupelnie zadawala-
jace rezultaty i dobre ustugi.

Do niedawna wierzono, ze dobry przemiat systemem
plaskim mozna z najwigksza korzyécia wykona¢ tylko przy
pomocy ztozen kamiennych, jednakze przekonano sig, ze
1 przy pomocy stolcow walcowyth uzyskujemy duzo dobrej
maki Srutowe;.

W dzisiejszych, poprawnie urzadzonych mtynach, rezul-
tat mielenia plaskiego moina w prayvblitenin przedstawic
jak nastgpuje: ze 100 jednostek wagowych ziarna po oczy-
szczeniu uzyskuje si¢ ziarna mielnego (nie ozubrowanego)
96 do 98%,, a z tego:

Przemiat pszenicy Przemial zyta

Maki 1. . . . 4l 50/0] 33.00}/0]
S R L [ 7% Y 80
4 . 500 100
Réznych otrab . 19.15, 18.0,
Rozkurz. . . . 275, § 2% 40, § 220%
100.00°/, 100.00°/,

Miéynarstwo pofwysokie. Wyrainej granicy pomiedzy
poprawnym systemem mielenia plaskiego a zwyklym pét-
wysokim niema; niejednokrotnie jeden system nietylko, ze
bardzo blisko styka sie z drugim, lecz nawet jeden w drugi
wkracza. Gdy jednakze drobienia mlewa dokonujemy we-
diug zasady: ,jak najmniej maki $rfitowej, a jak najwiecej
kaszek i mialow,“ to granica pomiegdzy mieleniem ptaskim
a potwysokim staje sie tym wyraZniejsza.

Zamieszczona tablica przemiatu pszenicy systemem pét-
wysokim podaje porzadek czynnosci i otrzymane poszcze-
g6lne produkty drobienia:
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Ze 100 jednostek pszenicy po oczyszczeniu uzyskuje‘siq okolo 98% czy-
stego ziarna, za$ po doczyszczeniu okéTo 964 ziarna mielnego

. ] Ziarna maka miat kaszka
CZYNNOSCI miele- | ¢rutowa | srutowy | srutowa | OWERY
go lub . ' w
sruty. ) W % w9 w9
pierwsze Srutowanie | 96 3 6 8 —
drugie " 79 b 9 23 —
trzecie » 42 5 8 15 -
czwarte N 14 2 3 — —
wymielanie tuski 9 1 1 — 7
Oczyszczony rezul- . . . 0
tat srutowania * 16%%, 27°04 6%, 7%,

Po uzyskaniu i przesortowaniu kaszek i miatu poddaje
sie poszezegolne produkty kolejno rozezyniamin i wymiele-
niy, a ostateczny wynik robdt okoto drobienia tych produk-
tow przedstawia si¢ jak nastepuje:

o 2=
B .| Maka g Miat ¢ | Kaszkig | & ] E
p < QO lwn
CZYNNOSCI |5 2
Lel e Ne N fwes)e

S |ef1]al3|«fol1|ufmiv] 1 uinmv
Czyszczenie kaszek) 46 |— |—|—|—|—|—|—| —|—i—[23{101 6| 5] 2| —
. miatu | 26 |- —[—|— 7110 a1 9| 2|—|—i——] 2|~
Rozczymiane kaszek | 44 | L|——|—|—{ ~[29)10] 8] {|—|—|—|——] —| —
Pierwsze mielenie 36 129 - i—|—[—[—| 7|—|— == —
Drugie - 27 —EOﬁWf—\— N——1—|———] =1 -
Trzecie » 13 |—|—| 8|—|—~|— —|—N10|—|—|—|—|—|—1]—
Czwarte " 13 |—f—|--| 8| -l ~|—|—|—b0|—| = [——] — | —
Pigte " 12 ||| = =] Hj—|—|~| =} 8| ~=|—|——] —]|—
Szoste 9————1——————|_l__ B[ —
Ostatecziy wynik —laglagl 3| 3/ 5 12} 4

Razem z maka $ruto-
w3 zobacz poprzed- 77% 19] —
nig tablice
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Miynarstwo wysokie, czyli kaszkowe, posiada wiasciwe
znaczenie w wielkim przemysle miynarskim i dla przedsig-
biorstw nawet $rednich nie ma znaczenia z tegopowodu, ze
wymaga odpowiednich, a do$¢ kosztownych urzadzen, dobrze
wyksztalconej obstugi i nalezytej obrotrnosci handlowe;j.

Czynndsci, jakie ponizej podajemy, S$cisle zwiazane
z drobieniem ziarna, wskazuja, Zze urzadzenie miyna wysokie-
go (kaszkowego) jest nawet dosé zawile, wymaga dokladnej
znajomosci techniki miynarskiej a takze znajomodci ziarna.

Dobry i jednolity produkt mielenia wymaga ze strony
miynarza ciaglej kontroli nad jakosdcig maki, co tez w prakty-
ce w wielkich miynach przemystowych bywa bardzo prze-
strzegane, dobry rezultat bowiem mielenia zalezy od umieje-
tnego doboru ziarna, wzglgdnie od odpowiedniego miesza-
nia poszczegolnych odmian z soba.

Porzadek robdt przy mieleniu kaszkowym polega mniej-
wiecej na nastgpujacych, wazniejszych czynnosciach:

1) Czyszczenie i doczyszczanie ziarna,

2) Srutowanie wstgpne,

3) Srutowanie kaszkowe,

4) Odsiewanie i1 sortowanie produktow,

5) Czyszczenie kaszek { mialow,

6) Rozezynianie kaszek gruboluskowych,

7) Czyszczenie kaszek i miahy,

8) Rozczynianie czystych kaszek i miatdw,

9) Czyszczenie mialu uzyskanego z rozczynienia,

10) Przemial miatu na make,

11) Wymielanie miatow,

12) Wymielanie tuski.

Gdy sie przyjrzymy poszczegélnym czynnosciom, za-
uwazymy, ze polegajg one na czterech ~gidwnych, zasadni-
czych czynnosciach:

a) Czyszczeniu ziarna.

&)  Srutowaniu ziarna.

¢) Sortowaniu kaszek i miatow.

@) Rozczynianju kaszek i miatdow.

¢) Wymielanin miatéw i tusek. ‘

W miynach wegierskich przemial kaszkowy pszenicy
daje nastgpujace produkty:

Maki od Ne O do Ne 4 . . . . 39.56%,
» » NebdoMNe7 . . . . 280,



Maki od Ne 8, B4 19 . . . . 9.07%
Otreby i rozkurz, . . . . 210,
Ogétem uzyskuje sie 11 gatunkow maki pszennej.

Mielenie #yta. Zyto z powodu swojej odmienne] budo-
wy wewngtrznej i pewnych wlasno$ei fizycznych wymaga
w miynarstwie innego postepowania, anizeli pszenica.

Zyto, po oczyszczeniu, ozubrowaniu, poddaje sie przed
pierwszym srutowaniem gnieceniu za pomocy stosownego zlo-
2enia walcowego. Gniecenie wykonuje sie¢ w stopniu niezna-
cznym, lecz takim, ze, polgczone ze szezotkowaniem, przyczynia
si¢ doskonale do nalezytego oczyszczenia ziamma z kurzu,
a przedewszystkim, do rozluznienia tuski od bielma macznego.

llos¢ Srutowan zyta dobiera si¢ zaleinie od tego, jakiej
zadamy maki.

Zazwyczaj ilos¢ srutowan nie przekracza 3, przy czym
przy pierwszym srutowaniu uzyskuje sig 15 do 18% maki ($ruto-
wej), przy nastgpnym 12 do 156%,, zas przy trzecim 5 do 7Y%,

Poniewaz ogolny wydatek maki zytniej wynosi 66 do
68°/, wagi zyta, przeto w rzeczywistosci mlynarstwo zytnie
opiera sie giownie na metodzie mielenia plaskiego.

Przyjmujac, ze ze 100 czesci wagowych Zyta po oczy-
szczeniu pozostaje 97 czesci ziarna, przy trzykrotnym sruto-
wanin wynik mielenia mozna przedstawi¢ nastepujaco:

Maka M 7 Mial I | = | =
CZYNNOSCI wE ] W3R IEw|[Ew
o] 1] e]o ]9 |7
Gniecenie zyta 99l — 11— | —1f 4| —1—
Pierwsze srutowanie | 96 | 20 | — | — } — | 75 | — | —
Drugie . " 61|12 — | — |15 — | —|—
Trzecie » - 34| — 6| —|—110] — | —
Wymielanie 81— 2 21— 3|11 | —
Pierwsze mielenie
miatu 0120 — | —{— 10| — | 24
Drugie mielenie
miatu 23— 2] 3] — | — 16| —
52 [ 10| 54 070 0
Wynik 674%, fol 2%

Miynarstwo, 1
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Na uwage zasluguje wyréb maki dla wojska.

Ten przemial nie przedstawia sam przez sie Zzadnych
trudnosci dla tego, ze jest oparty na metodzie plaskiej.

Rezultat mielenia bywa nastgpujacy: ze 100 kg. zyta
uzyskuje sie okoto 79%, maki, 15%/, otrab, 3%, odpadkow,
a reszta (3%,) jest strata.

Wydatek maki moze by¢é nawet i wyzszy (na nieko-
rzy$¢ otrab), jesli zyto zostalo nalezycie osuszone i ozubro-
wate.

Intendentury wojskowe rosyjskie stawiaja dla maki
Zytniej, przeznaczonej dla wojska, nastgpujace warunki:

1) Zawarto$¢ wilgoci nie wigksza jak 134%,.

2) Zanieczyszczenia kakolem 1 sporyszem najwyzej
H16%o-

Miatkos§¢ taka, aby przesiana przez sito (gazg) jedwab-
ne No 12 nie zostawiala zadnych wysiewek, zas przez takie
same sito Ne 20 najwyzej 349, ogodlnej wagi, czyliz 1 puda
1 funt 30.4 zototniki.

Maka.

Rezultat drobienia bywa trojaki, a mianowicie:

1) maka, 2) kasza, 3) i otrgby.

Zaleznie od potrzeby i sposobu drobienia, mozna uzy-
ska¢ wszystkie trzy produkty przemiatu lub tez tylko dwa
t. j. make i otreby, przy czym nalezy pamietat, ze przy
wyrobie tylko dwuch produktow, uzyskujemy trzeci jako
uboczny; np. wyrabiajac kasze (krupy), uzyskujemy otreby
i nieco ciemnej maki.

Dla piekarstwa ma wiasciwe znaczenie maka pszenna,
zyinia, rzadko za$ jeczmienna, kukurydziana, tatarczana, Iub
tez uzyskana z bielma nasion roélin straczkowych.

Maka zawiera w sobie te wszystkie skladniki, ktére
byly zawarte w zbozu przed mieleniem. Wzajemny stosu-
nek poszczegdlnych skiadnikéw maki nie jest staly, lecz za-
lezy nietylko od gatunku i odmiany zboza, lecz tez od spo-
sobu drobienia, czyli techniki mielenia.
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2T 7 Ciata | Weglo- ;<

EEE Rodzaj mieliwa Woda azotowe | wodany Popiot

6‘ N é % % 2 b

S | w mace jadrowej | 13.34 | 10.13 | 76.05 | 0.48
g " ciemnej 12.65 11.82 | 74.57 0.96

E w otrebach 10.30 12,48 | 72.02 520
2 w mace Ne 1 14.60 12,74 | 72.14 0.52
w5 ,, Ne 2 14.50 13.28 | 71.42 0.80
" Ne 3 14.40 11.77 | 7072 2.11

Dobra maka pszenna odznacza sig jednosiajna, swoista,
lekko zoftawa barwa, a rozcierana w palcach winna by¢
gladka jak tez posiada¢ pewien swoisty polysk. Smak
maki suchej nie moze by¢ ani kwaskowaty, ani wyraznie
stodkawy, gdyz te wlasnosci wskazuja, ze odbywa si¢ w niej
niewidzialna dla oka fermentacja, ktéra zmienia niekorzy-
stnie najcenniejsze jej skladniki.

Praktycy poznajg jakos$¢ maki po tak zwanym chwy-
cie (,gryfie)*), a mianowicie: $ci$ni¢ta w garSci przeciska
si¢ miedzy palcami, wydaje przy silnym Ssciskaniu jakby
gluchy chrzgst, co jest dowodem jej suchosci, a zarazem
odpowiedniego, nie zanadto wysoko posunigtego, roztarcia
czastek na maszynach drobiacych mlewo.

Maka $ci$nieta w garéci, po otworzeniu jej, winna rozpa-
da¢ sie, czyli rozsypywa¢; tworzenie sig¢ grudek jest dowo-
dem zbytniej wilgotnodci lub tez pewnej zmiany skrobi
(krochmalu), spowodowanej wilgocia, cieptem, lub drobno-
ustrojami. Make taka nazywajg piekarze ,niedarng® Iub
Jmartwa® w przeciwieristwie do maki dobrej, ,darnej“ czyli
~zywej“. Maka zytnia posiada te same cechy, ktére poznaliSmy
u maki pszennej, jednak z reguly bywa od niej cenniejsza.
Pochodzi to stad, ze pewna odmiana ciata biatkowego (ser-

*) Obcy wyraz, pochodzi z niemieckiego ,Griffi“ chwyt, np.
ujgcie w garsc.
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nika) zawartego w gluienie, na wolnym powietrzu ulega
dziatanin tlenu, wskutek czego ciemnieje ono, nadajac mace
juz w czasic mielenia muniej lub wiecej szarawa barwe.

Oprocz tej wlasnodci maki Zytniej znamy jeszcze i in-
na, a mianowicie: pewna swoistq wofi maki zytniej (od-
mienna anizeli u pszennej maki), ktorg wydzielajg zawarte
w thuszczu Zytnim lotne olejki eteryczne. Poznawanie cech
dobrej maki lub tez wadliwej nie jest rzecza trudna, lecz
wymmaga pewnej wprawy, inaczej mozna tatwo popetnic¢ blad
w ocenie.

O ile chodzi o badanie zapomocg smaku i powonie-
nia, to pod tym wzgledem trzeba miec tylko nalezycie wy-
robione te zmysty, lecz, gdy chodzi o ocene barwy maki, to
nawet przy dobrym oku i znajomoici barw mozna ulec po-
mytce. Je$li na biaty papier nasypiemy maki i przypatrzy-
my si¢ jej pod Swiatlo, zauwazymy lekki zéttawy kolor,
ktory zwolna zdaje sig¢ szarzed i gdyby nam kto§ pokazat
z te] samej maki pewna (zwlaszcza mniejsza) ilo$¢ lecz nie
na diugo, to wéwczas odnosimy wrazenie, Ze ta ostatnia
jest daleko jasniejsza. Jest to zwyczajne ziudzenie z po-
wodu tak zwanej gry swiatla, z ktorej jednakie czesto han-
dlarze maki korzystaja, chcqc przekona¢ kupujacego o 16-
znicy barwy dwu probek maki.

Poréwnanie dwu lub wigcej probek maki najlepiej
przeprowadzi¢ metods wegierskiego chemika Pekar'a (spo-
s6b zwany w praktyce pekaryzowaniem maki), a mia-
nowicie:

Do wykonania oceny pobiera sig maki (poprzednio
dobrze wymieszanej) w ilosci 5 do 7 gramdw i rownomier-
nie rozsuwa sig ja zapomocg drewnianego gladzika lub
plytki szklanej, réwno obcigtej, na czarnej drewnianej (buko-
wej) deszczulce, a nastepnie przy-
ciska sie make do deszczulki tak,
zeby pozostata warstwa grubosci
2 do 3 milimetrow o réwnych brze-
gach (rys.19). W ten sam sposob

Rys. 19. przyspasabiamy nast¢pne probki

maki, a nastgpnie wszystkie ze-

suwamy razem tak, aby brzegami z sobg si¢ stykaly lecz

nie mieszaly, co tez przy zachowaniu pewnej ostroznosci da
si¢ wykona¢ nawet bardzo dokladnie.
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Zestawione obok siebie rézne probki maki tworza na

deszczutce dtugi, umiarowy, jednakowo wszedzie gruby

prostokat.

' Biorac tak przygotowane prébki maki na $wiatlo
(dzienne} mozemy dostrzedz miedzy nimi roznice; wysta-
pia one wyrazniej, gdy deszczutke wraz 2z probkami
(trzymajac pochylo} zanurzymy ostroznie na 10—15 se-
kund w czystej wodzie. Po wyjeciu z wody réznice barw
poszczegolnych probek maki wystepuja wyrazniej i njema
wowczas obawy ziudzenia, czyli t. zw. ,kolorowania maki“
z powodu gry $wiatta.

Poniewaz w pickarstwie t. zw. przypiek chieba jest
czynnikiem niemal decydujacym o oplacalnosci przedsig-
biorstwa, przeto wazng jest t. zw. zdolno$¢ maki do wchia-
niania wody. Oznaczenie tej ilosci wody, ktéra maka moze
wchtaniac, polega na nast¢pujacej czynnosci: do 100 gramow
(cnim.) wody zupeinie czyste], o cieptocie okoto 18—20° C,,
dosypuje si¢ tyle (poprzednio dokladnie zwazonej) maki az
uzyska sie ciasto, ktére ugniatane latwo Ignie do palcow
lub do papieru. Poréwnywujac ciezar uzytej maki z cigza-
rem wody, uzyskamy w odsetkach % szukana zdolnos¢ wchia-
niania wody.

Zdatnos¢ piekarska maki zalezy tez, i o w bardzo wy-
sokim stopniu, od jakodci i zawartosci glutenu w mace.
W praktyce ilo$¢ glutenu da sie wyznaczy¢ nawet dos¢ do-
kiadnie w ten sposob:

4 kg. (= 11 £) maki zarabia sie odpowiednia iloscia
wody na $rednie ciasto, kidre, owinigte w cienkie (najlepic
Iniane) ptotno, ugniata sig przy réwnoczesnym dziatanin
strumienia wody tak diugo, az splywajaca woda be¢dzie zu-
pelnie czysta. Pozostala w plétnie cz¢é¢ ciasta, o barwie
blado Zo6ttawej, o wygladzie galaretowym jest klejem, czyli
glutenem zbozowym.

Srednia magka pszenna zawiera 25 do 30% wilgotnego
glutenu, zas zytnia nieco wigcej, jednakze z tej ostatniej
maki nie da sig¢ glutenu wydzieli¢ droga wymywania wodg.

Fizyczne wlasnosci glutenu pszenoego nie sg zawsze
jednakowe, lecz zalezq od przeréznych czynnikow, jakimi sq
np. odmiana pszenicy, rodzaj uprawy, klimat i t.p; na
ogol jednak, dobry gluten poznajemy po blado- ZOttawe;
barwie, budowie jakby gabczastej, woni i smaku obojgtnym
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(bez smaku i zapachu) znacznej sprgzystosci, do tego stopnia,
7e da sie cnqgnaé w cienkie nitki, widkna lub btonki, jak tez
i przyczepnosci (t. j. lepieniu sig¢ do palcéw, plotna lub
papieru).

Znakowanie mqgki. W handlu kazdy gatunek maki
posiada swéj odpowiedni znak liczbowy, zwany numeracja,.

U nas, a podobnie tez i w Cesarstwie, nietna ustalo-
nej numeracji maki i stad tez pochodzq czeste balamuctwa,
wychodzace zazwyczaj na niekorzys¢ kupujacych.

W Warszawie rozroZzniamy dziewieé gatunkow maki
pszennej i trzy lub cztery gatunki zytniej. Numeracja tych
gatunkow maki wzoruje sie do$¢ czesto na normach przy-
ietych juz dawno przez miyn zbozowy w Stodowcu, ktdry
oddawna stale wyrabia jednelite produkty. Przyjeto sie zna-
kowanie:

Dla maki pszennej: dla maki zytniej:
Ne 0000 czyli 4/0 Ne 1

Ne 000 , 3/0 Ne 2

Ne 00a , 2/0a Ne 3

Ne 00 , 20

Ne la

Ne 2a

Ne 2

Numeracja pszennej maki rosyjskiej rozpoczyna sig
zwykle od Ne 0, chociaz istnieja tam miyny, rozpoczyna-
jace oznaczanie od Ne 00.

Oprocz numeracji maki przyjeto tam znak maki, czyli
tak zwane ,klejmo*, a mianowicie niebieskie i czerwone.
Znaki barwne przyjgto celem wyrdznienia maki z pszenicy
jarej i ozimej (dla jarej znak niebieski), jednak w, prakty-
ce to ,klejmo“ zamiast pewnocéci co do rodzaju maki daje
nieraz posrednikom sposobnos$¢ do korzystania z nieznajo-
mosci kupuigcego. Czesto pod obydwiema barwami maka
jest jednakowa, lecz z powodu wilasnie ,klejma* za 1 wo-
rek maki uzyskuje sig o 25 do 30 kop. wigcej, anizeli chwi-
lowo za drugi (z niebieskim klejmem).

Za granicqg znane sg glownie dwie marki: austryjacka
i wegierska, a to dla tego, Ze mlynarstwo austryjackie i we-
gierskie pod wzgledem technicznym stoi od dawna bardzo
wysoke 1 bylo wzorem dla mlynarstwa w innych krajach.
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Nazwy poszczegolnych numerow maki pszennej i zy-
tniej, t. zw. marki austryjackiej, sa nast¢pujace:

Maka pszenna Maka zytnia, t.zw. typ wiedeniski
s | Fide B = | §8g.
Nazwa handlo- | § otz || Nazwa handlo- | § ;non%i‘
wa maki E é% ii wa maki E g%gfé‘
Z | ghE"® Zz | L83
) @
;z;i%g“?:' a N (l] f12§ 5 % ekstra Zytnia N O 15%
.ekstra bulkowa S 6.0:
butkowa ;’ 3 3.5, biala v | 62.0,,
" ekstra chlebowa |, ¢ 50, :
$rednia chicbowa |, 5 7.0, $rednia " w2
zwykia chlebowa ) 4.0, :
ciemna chlebowa : 7 5.5 :. clemna oy n 3 11.0.,
- y
tlemna . 3a}f 30 v |fesypkowa ,,  f, IV
g??g;l;o?z:ozkurz » f 2?:(3 :: otreby [ rozkurz | - 25.50,,
Razem 1004 " Razem 100.00%
Marka wegierska (typ nowy)
a Numeracja mqki Z 100 jeanStEk wa-
. . gowych czyste) psze-
i pszennej nicy uzyskuja maki ¥
1 Ne O 18 %
2 1 10 ,
3 2 10 ,
4 3 6 ,
5 4 6,
6 5 8,
? 6 8 »
8 7 4
9 71 3.,
10 73 3,
11 8 5%,
Rozne otreby i rozkurz 181,
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Maka peszteriska jest podobna do maki wegierskiej
i austryjackiej z ta tylko rdznica, ze précz 11 gatunkdw
maki pszennej wyrabiajg kaszk¢ handlowa, znaczong Ne A
i Ne B, razem w ilosci 1% wagi zboza. Wydatek maki Ne O
i Ne 1 bywa zwykle wigkszy, anizeli w przemiale wegier-
skim lub austryjackim, stad tez pochodzi, Ze dwa przednie
gatunki maki pszennej peszteniskiej sa nieco ciemniejsze
od wegierskiej i austryjackiej i to na korzy$€¢ nizszych nu-
merow mgki, a zwtaszcza butkowej i chlebowej.

Marka szlazka dla maki pszennej jest znana w trzech
odmianach:

3]
5 Znak lub nazwa maki Wydatek z 100 jedn.
g . wagowych czystej
3 , pszenne] pszenicy
Ne 000 50 %
» 00 21,
< .o 31,
S 1%,
Krui)czatka 5%
Ne 00 65 ,
@ .1 34,
, I 13,
Specjalna maka 4 %
Ne 000 7.
. 00 57 ,
© » 0 2,
” 1 1&'»
"o 2 14,
n 3 24,

Znana jest réwniez numeracja polska dla wyrobu ma-
ki pszennej wylacznie z krajowych odmian maki, i tak: ze
100 jednostek wagowych czystej pszenicy krajowej wyra-
biajg (np. w W. Ks. Poznariskim):



Maki wyciagowe] 2%
o 00 l

» 73,
TN | 2, | 78 %
TN T i

W wielu czeskich miynach, przemielajacych zyto wy-
facznie krajowe, wyrabiajg trzy gatunki maki zytniej:

MNel 4— 5% z 100 jednostek wagowych czystego zyta,
. 2 64—66, » , » » »
n 3 5— 6 " » n » » n

czyli ogdtem maki mieszanej 73—77 %, reszte, t. j. 23—27 %,
tworza otreby i rozkurz.

Sklad chemiczny maki zalezy od jakosci zboza uzyte-
go do wyrobu i od sposobu mielenia.

W mace pszennej, uzyskiwanej w miynach wegierskich
podiug starszej numeracji (t. zw. typ starszy) znajdywane
w przyblizeniu nastgpujace skiadniki:

850 ] w 12wl | |2FE. |=
Zboze i znak |". & o {8 | 8 5 FRCE g5
. $28: & | "€ | 8=]| Er |2zl ES
maki =3 °© ..u.a;- B L g.g-“-’"s Ee
;E.g = & =~ ] Egﬁg‘ é
Pszenica 13.38]10.69] 1.98]1 1.00] 80.41 |2.90
Ne 0 6 (12.56] 8.38] 0.83]slady] 87.26 | 0.47
, 1 14 |12.54] 8.39 0.92| ., 87.20 | 0.50-
. 2 6 |12.48] 8.87[ 0.97| , 86.69 { 0.52
, 3 4.112.50] 8.94} 1.05] , 86.57 | 0.55
. 4 5 (12,500 8.95 1.10f 86.45 | 0.53
. B 6 [12.48] 8.94{ 1.15] , 86.36 | 0.55
. 6 4 §12.39] 9.38} 1.17[ 0.02| 85.87 | 0.56
w 7 12 [12.35] 9.82[ 1.281 0.097 8501 | 0.74
, 8 6 }12.41)10.06) 1.30) 0.08| 84.55 | 0.81
. 84 5 {12.40,12.56/ 1.91] 0.08] 81.52 | 1.21
. 83 5 {11.72]14.34f 3.51] 1.02] 75.90 | 2.93
. 9 3 110.64[15.02| 4.02} 1.55] 74.20 | 2.66
Drobne otrgby | 16 |11.35]13.50| 4.54| 8.71| 63.64 [6.55
Srednie 12 111.55}13.38] 3.96| 9.08] 63.97 | 6.89
Grube 2 [12.37|13.44f 3.46] 9.79| 62.13 | 8.01
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Z powyiszego zestawienia wynika, ze bielszym od-
mianom maki brakuje cial azotowych i tluszczu, natomiast
nizsze, czyli ciemniejsze maki, sq w te skladniki bogatsze—
wynika to z budowy ziarna i sposobu otrzymywania po-
szczegblnych gatunkéw maki. :

Badania maki zytnie] wykazaly tez podobne wyniki
i tak:

[] .
ot = O mE -
E B o 3 wE S o =
. 5] 2q aR
Zboze 1 rodzaj | woe | o | S 0 R = =
42 - .“.."GQ N a ] B ek -0
: P o] S 2 @ =FgEx|E E
mgki s 2 |5 = YoSE | X —-
= = = g'gs“_. o S
= O = 2T 2

Ziarno zyta —|[11.74{12.18| 1.94] 82.12 | 1.66( 2.10
Zwykta maka 5.0{13.38] 5.69 0.45] 93.25 | 0.09] 0.52
Biatla » 58.01 13.04] 9.18] 1.14] 88.47 | 0.41] 0.80
Ciemna - , 8.00§12.32{17.12] 2.65] 76.75 [ 1.37} 211
Otreby 27.0{10.90117.94] 3.72| 168.56 | 4.80] 4.98

Niekiedy spotyka si¢ w handlu make fatszowana obcy-
mi domieszkami pochodzenia ro$linnego lub mineralnego.

Jezeli zdazajq sie falszowania maki, to najczesciej roz-
mielonym bielmem bobowym, grochowym lub skrobig ziemnia-
czang.

Niektérych zafalszowart dokonujg np. w tym celu, aby
nada¢ mace pozadanej barwy, czyli tak zw. ,ognia“, do cze-
go przyczynia sie maka z bielma bobowego. Maka z biel-
ma grochowego posiada wyzszy cigzar gatunkowy od maki
zyiniej 1 dlatego bywa do niej czesto dodawana (lecz tylko
do ciemniejszych gatunkéw). Skrobia ziemniaczana fatszujg
make w dwojaki sposéb, a mianowicie: 1) przez zwyczajne
domieszanie lub tez 2) przez zmieszanie wysuszonych ziem-
niakéw (np. w platkach) razem z kaszkami pszennymi, prze-
znaczonymi do rozczyniania (inielenia).

O ile zafalszowanie przeprowadzono pierwszym spo-
sobem i najmniej 10 do 12%c, to wykrycie oszustwa jest
zupetnie mozliwe przy pomocy mikroskopu (drobnowidza),
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natomiast przy drugim sposobie zazwyczaj bardzo frudne,
a nawet i watpliwe, gdy %, zafalszowania jest nieznaczny.

Zafalszowanie maki pszennej skrobig ziemniaczana w ilo-
+ §ci nie mniejszej jak 16%0 wykryje piekarz z fatwoscia, bo-
wiem ciasto z takiej maki begdzie sypkie, kruche, czyli tak
zw. krotkie®, przyjmuje mato wody, a $wieie pieczywo
wydaje wyraing won ziemniakow.

Zatalszowania maki domieszkami pochodzenia mineral-
nego sa o tyle gorsze od poprzednich, ze oszusci wybieraja
do tego celu byle jaki materjat, aby tani i aby si¢ dobrze
ukryl w mace; to tez najczesciej uzywaja kredy mielonej,
gipsu, atunu lub szpatu ciezkiego.

Zafalszowania maki roztartym bielmem nasion roélin
straczkowych i skrobia ziemniaczana, o ile sig zdaza, to bywa
najczescie) dokonywane w mtiynie, dla tego, ze ukrycie fal-
szerstwa wymaga dokladnego roztarcia bielma i wyrmieszania
z maky, natomiast fatszowania $rodkami mmeralnyml doko-
nujg juz po uzyskaniu maki.

Badanie maki podejrzanej dokonuje si¢ zazwyczaj przy
pomocy mikroskopu a takze- 1 analizy chemicznej (o ile
chodzi o wykrycie domieszek mmeralnych) a gdy obydwa
orzeczenia sa jednakie, niema wodwczas zadne] watpliwosci
co do czystosci maki.

Przechowywanie maki.

Maka, jako rezultat drobienia zboza, posiada prawie
w zupeinosci te same wlasnosci, jakie posiada zboze, z kté-
rego powstata.

Maka, przechowywana dtuzszy czas nawet w warunkach
zupetnie odpowiednich, zwolna traci swoje pierwotne zalety.
Liczne do$wiadczenia wykazujq stale, Zze maka, jako mate-
rjal bardzo wrazliwy na dzialanie wilgoci, chciwie ja wchia-
nia z otaczajacego powietrza, i pod jej wplywem zatraca
sidadniki cenne dla piekarstwa i dla odZywiania, a w wa-
runtkach sprzyjajacych pod wplywem wilgoci i ciepta moze
nawet uledz rozkladowi czyli fermentacji.
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W prakiyce znane sa rozne sposoby przechowania
maki, nie wszystkie jednak maja dla nas rowne znaczenie;
niektore z nich sa wprost szkodliwe, jesli nie z tego powo-
du, Ze maka moze zwilgotnie¢, zbié sie w grudki, plesniec
lub nawet i fermentowac (rozlewac sie), to dlatego, ze moze
uledz zanieczyszczeniu przez pyl idym, unoszacy sig w po‘
wietrzu,

Niektorzy zalecajg, by make przechowywat (np. w miy-
nach) w sasiekach lub nawet zsypywac na podlogi, byleby
tylko szkodniki {owady, myszy i szczury) nie mogly sig
do niej dostac.

Jakkolwiek, przy odpowiednio cz¢stym mieszaniu, maka,
stykajac si¢ w komorze zsuchym, $wiezym powietrzem, nie
ulega psuciu sig, to jednak uchroni¢ ja przed szkodnikami
i zanieczyszczeniem przez kurz jest bardzo trudno.

Dla praktyki posiada znaczenie przechowywanie maki:

1) w skrzyniach zamknietych, ,
2) w beczkach,
3) w worach.

Przechowywanie maki w skrzyniach drewnianych bywa
u nas doi¢ rzadko 1a duzg skale praktykowane ze wzgledu
na znaczny koszt sporzadzenia stosownych skrzyi., Procz
tego nalezy pamigtac i o tym, Zze do przechowania w skrzy-
niach nadaje si¢ maka, wyrobiona z ziarna jak najzdrowszego,
najsuchszego i poprzednio dostatecznie z pomoca odpowied-
nich przyrzadéw schlodzona i wymieszana.

Do wyrobu skrzyii na make nadaje si¢ materjat z drzew
iglastych, jednak mato zywiczny. Skrzynie nalezy umiesz-
cza¢ w suchych, jasnych, przewiewnych, komorach, dbajac
o to,-aby skrzynie byly ustawione na pokladach grubodci
nie mniej jak 15—20 centymetréow i w tej samej odleglosci
od 4cian bocznych, a zwlaszcza murowanych.

Przechowywanie maki w beczkach byya praktykowane
w Ameryce w tym razie, gdy make wysylajg droga wodna.
Dla naszych stosunkéw ten sposéb przechowywania maki
znaczenia nie ma.

Przechowywanie maki w workach mozZe by¢ dwojakie, °
a mianowicie:

1) wory mozna ukiadaé partjami obok siebie {ub jedne
na drugich
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2) i wory ukladamy oddzielone deskami Iub jeszcze
"lepiej okraglakami.

Obydwa wy 'memone sposoby s3 zupelnie odpowie-
deie, a ostatni, w' poréwnaniu z pierwszym, posiada te zale-
tg, ze powietrze otacza prawie zewszad wszystk1e wory
i utrwala make.

Przechowywanie maki w worach jest zupeinie bezpie-
czne, o ile maka nie jest wyrobiona ze zboza wadliwego
i gdy wory sa dobrze, t. j. ciasno maka wypelnione.

Maka wyrobiona z dobrego, zdrowego, nalezycie wy-
suszonego zboza, dobrze ubita w wory, nie powinna sig
styka¢ wewnatrz z powietrzem, lecz itylko zewnatrz, celem
utrzymania jednolitej cieptoty calej masy.

Maka, wyrobiona ze zboza wilgotnego, nie nalezycie
oezyszczonego nie nadaje si¢ do przechowywania w worach,
pdyz zbija si¢ w grudy i ulega zepsuciu.

Przechowywanie maki w worach winne by¢ wykorny-
wane z zachowaniem pewnych ostroznosci w czasie przewie-
trzania komory. Nie nalezy zatym otwiera¢ okien na prze-
strzal, gdy na dworze powietrze jest przesycone wilgocig.
Od czasu do czasu trzeba koniecznie wory przektadaé w ten
spos6b, zeby powierzchnie, ktore dotychczas stykaty sig
z sasiednimi worami lub z deskami, byty wolne. Uktadanie
worow o ile moznosci na krzyz zapewnia trwalos¢ maki
nawet na przeciag 2—3 lat. Wprawdzie, zdarza si¢, ze ma-
ka po pewnym dluzszym czasie miejscami zbija sig w dosc¢
zreszig luzne grudy, jednak nie jest to niebezpieczne, mo-
zna bowiem z latwoscig je rozetrze¢ lub rozluini¢ z pomo-
cg zwyklego pgntla do maki, a nawet i sita recznego.

Maka, zadlugo trzymana na skladzie, nabiera niepoza-
danej woni (np. stechlizny), zbija si¢ w twardsze anizeli
z@ykle grudy i bez domieszki Swiezszej maki do wyrobu
pieczywa nie nadaje sie. Procz tego make taka trzeba przed
rozczynieniem dokladnie przewietrzyd.

W sktadach macznych trzeba dbat o jasne, przewiewne,
suche komory (pomieszczenia), przeznaczone wylgcznie do
przechowywania maki; przechowywanie obok maki in-
nych towardw, jak réwniez otrab jest szkodliwe, gdyz maka
nalezy do artykutdow latwo, a nawet chciwie wmqga]acych
obce wonie.

Odpadki mtynarskie, t. j. otrgby i omieciny, zawierajg



— 52

odbite w czasie fuszczenia (lub zubrowania) =ziarna kietki,
ktérych ttuszcz podlega dos¢ szybkiemu rozkladowi (jetcze-
niu), a powstata ztad won udziela sig mace, nadajac jej
ujemne wiasnosci.

Szczepolniejsza uwage nalezy zwracac na to, czy w Cza-
sie otwierania okien lub drzwi, nie daje si¢ zauwazy¢ motyl-
kéw barwy zottawej (molik maczny), ktérych gasienice
niszczq make, nadajac jej przy tym bardzo nieprzyjemna
won i smak; to tez najlepiej wstawi¢ w oknach ggsta
siatk¢ wlosiang lub metalows.

Make, przechowywana w skrzyniach lub w worach, na-
lezy, zwlaszcza w lecie, badad, czy nie zagrzewa sig, w razie

{Rys. 20,

potrzeby czesto ja przesypywaé. Grudki, powstale w mace
ogrzanej, rozcieta si¢ na sitach, a nawet, w razie potrzeby,
na zlozeniach kamiennych w miynie. Produkt powstaly
z rozcierania grudek nie nadaje sie do mieszania z maky
zdrowa, gdyz przez to mozna popsuc dobrg.

Przynajmniej raz do roku trzeba dokiadnie zbadac
caly skiad maki (pomieszczenie), o ile moznosdci postarad
si¢ przez stosowne trwate sSrodki utrudni¢ do maki dostep
szkodnikom, przeprowadzi¢ dokladne odkazenie $cian, po-
dlogi i sufitu, celem wytgpienia szkodnikdw (owaddow i ple-
§ni). Sciany skladu najdogodniej wybieli¢ wapnem z do-
datkiem kreoliny (na wiadro mleka wapiennego 25—30 ¢. cm.

' LY



-~ — 63 —

kreoliny), za$ posadzke i powalg (o ile nie moze byc¢ bie-
lona) wyszorowac silnym tugiem, po czym komorg doktadnie
osuszy¢ 1 przewietrzyé. Nalezyta kontrola i piecza nad skla-
dem maki zawsze wskaze, kiedy naprawy i odkazanie sg
konieczne.

Wory, z ktérych make wysypano, winny by¢ natych-
miast dokiadnie wytrzepane z magki, najlepief przy pomocy
mechanicznych trzepaczek (rys. 20), a w braku ich trzcinami,
po czym wory nalezy zawiesi¢ w miejscu przewiewnym.

Wory, przeznaczone do przechowywania maki, nie po-
winny by¢ uzywane do innych artykuldw, ani tez do prze-
chowywania otrab lub zboza,

To samo dotyczy i skrzyn do przechowywania maki.

J
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