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1. WSTEP 1.2.6. Sliwki zdeformowane - owoce niewtaiciwie wy-—

. ) S ksztatcone na skutek zmian fizjologicznych albo zabliznio-
1,1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy sasliwki we-

nych uszkodzeh mechanicznych,
gierki cate i bez pestek w stanie zamrozonym, przeznaczo-

ne do obrotu krﬁajOWego I na ekl._:’p)or‘tq l. 2. 7. SIiWki pomarszczone - owoce (o] Domar‘szczonej

skérce przy nasadzie szyputki,

1, 2. Okreslenia

1.2.8. Sliwki popekane - owoce z pgknieciami naskdrka

) _ i miazszu, ktérego barwa nie ulega zmianie,
1.2.1. Sliwki wegierki bez pestek - Sliwki cate lub prze-

1.2.9. Pozostate okreslenia - wg BN-70/8165-21.

potowione z usunigta pestka.

1. 2.2, Sliwki wegierki o dojrzatosci spozywczej - Sliw- 2, PODZIAL | OZNACZENIE

ki etni ksztatcone intensywnym fioletowym zabar- : 2 5 .
w petni wy % =4 i y ar 2, 1. Rodzaje. W zaleznos$ci od sposobu przygotowania

wieniu, smaku stodko-kwasnym, o Rt i
sliwek rozréznia sie:

Mias i 3 ; y o _ _
iazsz o konsystencji zwartej, tatwo odstajacy od pest - $liwki wegierki cate,
ki, e s ; :
- Sliwki wegierki bez pestek oznaczone symbolem "Bp'',

1.2, 3. Sliwki wegierki przejrzate - sliwki o barwie

2,2, Standardy - w zaleznosci od jakosci $liwek catych

ciemnofioletowej konsystencji lekko rozluznionej, wykazu- i bez pestek rozréznia sie:

jace cechy wiednigcia i podsychania, o smaku stodkomdtym - Standard A,
z mozliwoscig posmaku fermentacji. Miazsz o konsystencji - Standard B,
lekko rozluZnionej, wykazujacy cechy wiednigcia i podsy- - Standard P (przemyst).
chania,
2,3. Przyktad oznaczenia $liwek wegierek catych za-
1,2, 4, Sliwki wegierki niedojrzate - éliwki o barwie fio- mrozonych St. A:
letowozielonej, smaku kwasnym i miazszu nieodstajacym od SLIWKI WEGIERKI CALE, ZAMROZONE A
pestki, BN-75/8165-16
1.2, 5. Sliwki wegierki_zdrowe - owoce nierobaczywe, 3, WYMAGANIA ‘

niesplesniate, nienadgnite, bez uszkodzern spowodowanych
3. 1. Surowiec - wg PN-73/R-75026.

przez choroby pochodzenia grzybowego, bakteryjnego i fi-

zjologicznego. 3,2, Wymagania i tolerancje - wg tabl, 1,

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego dnia 29 sierpnia 1975 r.
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Tablica 1

Cecha

Wymagania

Tolerancje, % wag., nie wiecej niz

Standard
A

Standard
B

Standard
P

Jednolitosé odmia-
nowa

$liwki wegierki jednolite odmianowo w partii

Sliwek wegierek

dopuszcza sige rézne odmiany

w partii

Barwa ciemnofioletowa, charakterystyczna dla sliwek Sliwek o innym zabarwieniu
ierek
owoce cate wea 2 5 10
owoce bez pestek na przekroju miazszu o barwie ztocistokremowej $liwek o innym zabarwieniu
2 5 10
Dojrzatosé t- spozywcza sliwek niedojrzatych
7
2 4 10
Sliwek przejrzatych
3 7 nie okresla sie

Wielkosé
owoce cate

owoce bez pestek

$liwki kalibrowane o zblizonej wielkosci

minimalna srednica poprzeczna

25 mm

minimalna $rednica poprz

22 mm

nie okresla sie

eczna

25 mm 22 mm nie okresla sie
Zdrowotnosé $liwki zdrowe Sliwek robaczywych
2 4 15
Sliwek z powierzchniowymi zmianami
chorobowymi
2 5 20
Wyglad owoce niepopekane, w petni wyksitatcone, bez Sliwek popekanych
oblodzenia, niepomarszczone, niezdeformowa- . 3 i
a) owoce cate ;e 4 8 nie okresla sie
ne, bez szyputek, bez zlepiencow trwatych;
nie dopuszcza sie sliwek o obcym zapachu, ze sliwek zdeformowanych
Sladami plesni i fermentacji ) i .
2 5 nie okresla sie
$liwek pomarszczonych
5 10 nie okresla sie

b) owoce bez
pestek

potéwki éliwek bez oblodzenia niepomarszczone
o typowym ksztatcie bez szyputek; nie dopusz-
cza sig Sliwek z oznakami pleéni i fermentacji,
zlepience trwate nie stanowia wady

Zanieczyszczenia

Sliwki czyste, bez zanieczyszczef organicznych
i mineralnych :

zanieczyszczen organicznych 0, 03

zanieczyszczen mineralnych 0, 03

3,3, Wymagania dla Sliwek catych i bez pestek bezposrednio po rozmrozeniu - wg tabl, 2,

Tablica 2

Tolerancje, % wag., nie wiecej niz

Cecha Wymagania
Standard Standard Standard
A B P
Jedrnosé lekko ostabiona z tendencja do wydzielania soku - - =
Ksztatt naturalny znieksztatcenia
2 10 nie okresla sie

Smak i zapach

naturalny, lekko ostabiony; nie dopuszcza sie¢
obcego smaku i zapachu

wyrazne

ostabienie
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4, PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4,1, Pakowanie, opakowanie i znakowanie - wg BN-?Q/

8165-13,

4,2, Przechowywanie, Produkt przechowywany w warun-

kach klimatycznyech i okresach wg PN-83/A-07005 powinien
zachowac jakos$¢ zgodnga z norma przedmiotowa,

Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczefn sktadowych
- wg PN-64/A-07008,

Staplowanie opakowan w pomieszczeniach chtodniczych -

wg BN-66/8160-04 i BN-66/8160-05,

4,3, Transport, Ladownia $rodka transportoweao powin-

na byé czysta, sucha, bez obcych zapachéw i §ladéw ples-

I
ni. Sliwki cate i potéwki nalezy przewozié érodkami trans-

d) zdrowotnosci,

e) wielkoséci,

f) dojrzatosci,

g) barwy,

h) jednolito$ci odmianowe],

i) jedrnosci,

j) smaku i zapachu,

k) zanieczyszczerh organicznych,

I) zanieczyszczer mineralnych,

Badania petne nalezy wykonywaé raz w roku oraz w przy-
padku wystapienia zaktécen w procesie

technologicznym

i na zyczenie odbiorcy,

5.1.2, Badania niepetne - wg 5.1.1 a), b), c), d), e),

f), g), h), i), i), k) nalezy wykona¢ dla kazdej wyprodu-

portowymi zabezpieczajacymi utrzymanie niskich tempera- o
kowanej partii Sliwek,
tur i chronié przed rozmrozeniem,
5.2, Pobieranie prébek - wg PN-81/A-75051.
5, BADANIA 5.3, Wykonanie badan, Badania wymienione w p, 5. 1s 1
5.1. Program badan nalezy wykonaé wg PN-81/A-75051,
5. 1.1, Badania petne polegaja na sprawdzeniu: S. 4, Ocena partii. Partie Sliwek wegierek catych i bez
a) opakowania, pestek, zamrozonych nalezy uznac¢ za zgodna z wymagania-
b) temperatury produktu, mi normy, jesli wyniki badan wg rozdz, 5 beda zgodne z
c) wygladu, postanowieniami rozdz, 31 4,
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1, Instytucja opracowujaca norme - Zjednoczenie Prze-

mystu Chtodniczego,

2, Istotne zmiany w stosunku do BN-65/8165-16

a) wprowadzono trzy standardy $liwek,

b) rozszerzonoc norme o nowy asortyment — $liwki bez
pestek,

c) uaktualniono wymagania jako$ciowe dostosowujac je

do potrzeb rynku krajowego i eksportu,

3, Normy zwiazane

PN-83/A-07005 Towary zywnoéciowe, Warunki klimatycz-
ne i okresy przechowywania w chtodniach
PN-64/A-07008 Towary zywno$ciowe, Warunki higienicz-
no-sanitarne w chtodniach
PN-81/A-75051 Mrozone owoce i warzywa., Pobieranie
prébek i metody badan

PN-73/R-75026 Owoce $wieze, Sliwki

BN-66/8160-04 Staplowanie towaréw w opakowaniach  w
chtodniach pigtrowych

BN-66/8160~05 Staplowanie towardw w opakowaniach w
chtodniach parterowych

BN-79/8165-13 Mrozone owoce i warzywa, Pakowanie
i znakowanie

BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa, Podstawowe

okreslenia i podziat

4, Autorzy projektu normy - mgr inz, Henryk Wisniew-

ski, mgr inz, Elzbieta Pasternak - Zjednoczenie Przemy-
stu Chtodniczego, mgr inz, Tadeusz Podgérski - Przedsie-

biorstwo Przemystu Chtodniczego w Rzeszowie,

5. Wydanie 2 - stan aktualny: czerwiec 1987 - uaktual-

niono normy zwiazane, zmieniono format oraz wprowadzo-
no zmiany:

zmiana 1 - Biuletyn PKNIiM nr 7/1976.



