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NORMA BRANZOWA

BN-81

WYROBY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

Ptasie

Wyroby cukiernicze trwate

Wyroby czekoladowane
(w czekoladzie)

mleczko

8094-06

7 Zamiast
~ BN-74/8094-06

Grupa katalogowa 1242

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest pta-
sie mleczko z grupy wyrobow czekoladowanych (w cze-
koladzie). ' "

1.2. Okreslenia

1.2.1. ptasie mleczko — wyrob czekoladowany o kor-
pusie miekkim piankowym 1 pokrywie z kuwertury
naturalne;.

1.2.2. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Sortymenty. Ze wzgledu na skiad surowcowy
rozréznia si¢ nastgpujace sortymenty wyrobow:

— ptasie mleczko cytrynowe,

— ptasie mleczko czekoladowe,

— ptasie mleczko jabitkowe,

— ptasie mleczko kawowe,

-— ptasie mleczko pomaranczowe,

— ptasie mleczko porzeczkowe,

— ptasie mleczko o smaku kakaowvm,

~ ptasie mieczko o smaku waniliowym,

-— ptasie mleczko truskawkowe,

— ptasie mleczko wy$mienite,

— ptasie inleczko — mieszanka (minimum 3 smaki),

— ptasiec mleczko — mieszanka firmowa (minimum
6 smakow),

— ptasie mleczko deserowe — mieszanka (minimum
3 smakij.

2.2. Przyktad oznaczenia

PTASIE MLECZKO CYTRYNOWE BN-81/8094-06

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce
Kuwertura — wg BN-76/8094-01.
Cukier bialy — wg PN-72/A-74850.
Cukier biaty przemystowy — wg PN-73/A-74857..
Syrop skrobiowy — wg PN-72/A-74760.
Mleko spozywcze — wg PN-75/A-86003.
Mleko w proszku petne — wg PN-68/A-86024.
Mieko zageszczone — wg PN-64/A-86043.
Miasto — wg PN-65/A-86155.
Jaja snotyweze — wg PN-70/A-86503.
Albumina krystaliczna spozywcza, —
8035-01.

wg BN-73/

Biatko mrozone — wg BN-74/8036-01.
Biatko w proszku — wg BN-74/8036-09.
Kakao — wg BN-74/8094-02.

Miazga kakaowa — wg BN-69/8094-07.
Agar — wg BN-67/8133-09.

Zelatyna spozywcza — wg PN-72/A-82245.

. Kwas cytrynowy spozywczy — wg PN-66/A-79734.

Vitaminum C1!).

Sok zaggszezony z czarnej porzeczki — wg BN-67/
8115-01. .

Dzem truskawkowy — wg PN-72/A-75100.

Ekstrakt kawy naturalnej Marago — wg PN-76/
A-94010.

Ekstrakt kawy: zbozowe] Inka — wg BN-76/8136-05.
Nowit — koncentrat jabtkowy').

Etylowanilina (burbonal) o nast¢pujacych cechach: pro-
szek krystaliczny o barwie bialej lub kremowej, punkt
toplikowosci — 77 +78 °C.
Wanilina!).
Esencje spozywcze — wg BN-74/8173-02.
Syntetyczne barwniki spozywcze — wg BN-72/6043-02.

3.2. Wyrob

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne

3.2.2.1. Kuwertura — wg BN-76/5094-01.

3.2.2.2. Rdzen (korpus) — wg tabl. 2.

3.2.2.3. Pozostale wymagania — wg tabl. 3.

Tablica 1

. . 1
Wyrdzniki jakoéciowe

Lp.
P (cechy)

Wymagania

I 2 3

i Stan opakowania opakowanie powinno doklad-
nie pokrywa¢ wyrobh: dopusz-
cza si¢ do 5 % ilodciowo wy-
robéw 0 czsciowo odwinie-
tym lub nieznacznie uszko-
dzonym opakowaniu w stop-
niu nie wptywajacym na zmia-
ny jakodciowe i stan higienicz-
ny produktu

2 Ksztatt prostopadtoscianu o podsta-
wie prostokgta; dopuszcza si¢

do 5 % ilosciowo wyrobow

zdeformowanych

') Patrz informacje dodatkowe p. 4.

jako norma obowiazujaca od dnia 1 kwietnia 1982 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 3/1982 poz. 6)

i fZotoszona przez Zjednoczenie Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego
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2 BN-81/8094-06
cd. tabl. cd. tabl. 1
Wyrozniki jakosciowe A Wyrdzniki jakosciowe ;
Lp. Wymagania Lp. Wymagania
p (cechy) ymag P (cechy) b
1 2 3 | 2 2
3 Barwa 5 Konsystencja
a) kuwertury brgzowa — pokrywy jednolita, w temperaturze
b) korpusow: 20 °C twarda
— cytrynowego , z6tta — rdzenia (korpusu) puszysta,  drobnoporowata:
— czekoladowego truskawkowego — z wyczu-
— kawowego walnoscia pestek
— o smaku kakaowym jasnobrgzowa, naturalna S E
A ' 6 Smakowitos¢
— wysmienitego 5
. (smak 1 zapach)
— jabtkowego kremowa, naturalna L ,
p p a) kuwertury charakterystyczny dla czeko-
— pomaranczowego pomaranczowa lad
— o smaku wanilio- , ady
: - ; b) korpusow:
wym biala do jasnokremowej
£ . ;s — Cylrynowego cytrynowy
— truskawkowego rozowa z widocznymi ciemny-
. . — czekoladowego czekoladowy
mi punktami , -
— jablkowego Jabtkowy
4 Powierzchnia z polyskiem. bez plam, zasi- — kawowego kawowy
wien, zadrapan lub pegknigc; — pomarafnczowego pomaranczowy
pokrycie rdzenia (korpusu) — — porzeczkowego porzeczkowy
catkowite; powierzchnia dolna — o smaku kakaowym | kakaowy
matowa; dopuszcza si¢ do 5 % — o smaku wanilio-
wyrobéw o  nieznacznie wym waniliowy
uszkodzonej powierzchni lub — truskawkowego truskawkowy
niecatkowicie pokrytym spo- — wySmienitego kawa Inka
dzie; dla ptasiego mleczka za-
s P B0 T 7 Dopuszczalna suma
wijanego mechanicznie do- , BN R
. > wad, %, nie wigcej niz 10,0
puszcza si¢ drobng siatkg :
sp¢kanej kuwertury
¢ Tablica 2
Rdzen ptasiego mleczka
o , | o smaku | 0 smaku | o smaku : o smaku s
Wyszczegdlnienie | cytryno- [ pomaran- - truskaw- kawo- jabtko- wysmie-
wanilio- | czekola- porzecz- kakao- 4
wego CZOWELOo kowego wego wego nitego
wym dowym kowym . e wym
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Zawartos¢  su-
chej masy, %,
nie mniej niz 78,0
Zawartos¢ cuk-
row ogoélem ja-
ko cukier inwer-
towany w suche;
masie, %, nie
wigcej niz 63,5 67,2 66.5 15,7 64,0 65,8 623 599
Zwarto$¢ ttusz-
czu w suchej
masie, %, nie .
mniej niz 242 19,0 233 16,8 21,5 154 20,7 234
Tablica 3
Wyszczegolnienie Wannee
yszezeg wskaznika
1 2
i Zawarto$¢ kuwertury, %, nie mniej niz 245
Liczba sztuk w 1 kg, nie mniej niz 60
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 4N
roztworze HCI, %, nie wigce) niz 0.1
Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wigcej niz 0,5
Zawartos¢ miedzi, mg/kg, nie wigcej niz 10,0
Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wigce] niz 15,0
Zawartos¢ cyny, mg/kg, nie wigce] niz 20,0
Zawarto$¢ otowiu, mg/kg. nie wigcej niz . 0,5




BN-81/8094-06
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transpert — wg
BN-76/8098-11. -

4.2. Dopuszczalne odchylki masy dla ptasiego mlecz-
ka o masie nectto:

— do 50 g x5 %,
— powyzej 50 do 500 g 44 %,
— powyzej 500 do 1000 g £2 %,
— powyzej 1000 g +1.5 %,

nie wigcel jednak niz +0.2 % dostarczonej partii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun-
kow podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 516, w ktérym
ptasie mleczko powinno by¢ zgodne z norma, wynosi
I miesigc liczac od daty produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badan

S.1.1. Badania pelne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne

a) sprawdzanie stanu opakowan
oznakowania,

b) sprawdzanie ksztaltu,

¢) sprawdzanie barwy,

d) sprawdzanie powierzchni,

e) sprawdzanie konsystencji,

f} sprawdzanie smakowitosci.

5.1.1.2. Badania fizykochemiczue

a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci cukrow,

¢) oznaczanie zawartosci thuszczu,

d) oznaczanie zawarto$ci kuwertury,

¢) oznaczanie liczby sztuk w 1 kg,

f) oznaczanie odchylek masy,

g) oznaczanie zawartos$ci popiotu nierozpusz;zainego
w 4 N roztworze kwasu solnego,

h} oznaczanie zawartoSci a:isenu,

i) oznaczanie zawarto$ci otowiu,

j) oznaczanie zawartosci miedzi,

k) oznaczanie zawartosci cynku,

1) oznaczanie zawartosci cyny. _

Badania peftne nalezy wykonywaé pizy produkcji
nowo uruchomionej oraz przy zmianach lub remontach

1 prawidtowosci

aparatury. Ponadto badaniami pelnymi nalezy objac cc
najmniej raz n2 rok kazdy sortyment.

5.1.2. Badaniz niepelne obejmujg badania wg 5.1.1.1
oraz 5.1.1.2 e)=+1{).

Producent powinien wykonywac¢ badania niepelne dla
kazdej 1losci wyrobow produkowanych na kazdej zmia-
nie. .
Numer normy na opakowaniu traktowany jest jako
atest wystawiony przez producenta na pozosiaie cechy.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-73/A-74858 -

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartoSci suchej masy — wg
PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartosci cukrow - wg PMN-61/
A-8R023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartoSci thuszczu — wg
PN-71/A-88021.
5.3.2.4. Oznaczanie zawartoSci kuwertury — wg

BN-77/8090-11.

5.3.2.5. Oznaczanie liczby sztuk wyrobu w 1 kg -- wg
BN-70/8090-13.

5.3.2.6. Oznaczanie odchyiek masy

a) dla poszczegdinych opakowan jednostkowych —
zwazyC kolejno zawartos¢ 10 opakowan kazde z osobna,

b) dla partii wyrobu — obliczy¢é po zwazeniu (netto)
probki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci popiote aierozpusz-
czalnego w 4 N roztworze kwasu solnego — wg PN-59/
A-88022.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci ofowiu — wg 'N-80/
A-C4011.

5.3.2.16. Oznaczanie zawartosci miedzi — g PN-d(/
A-04012,

§5.3.2.11. Oznaczanie zawariosci cynku -—— wg PN-59/
A-04013.

3.3.2.1Z2. Uznaczanie zawartesci cyny — wg PN-R0Q/
A-04014,

5.4, Ocena wyuikéw badan. Partic wvrobu naleiy
aznac¢ za zgodng 2z wymaganiami normy, jesh wyniki
badan speluiajg wymagenia podane w  rozdz. 31 4.

KONTIETC

Informacje dodatkowe



4 Informacje dodatkowe do BN-81/8094-06

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Zjednoczenie Przedsi¢biorstw
Przemystu Cukierniczego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8094-06

a) w zakresie okreSlen powotano PN-76/A-88000,

b) zmieniono sposdb oceny cech organoleptycznych i fizykoche-
micznych wyrobu,

¢) skorygowano dopuszczalng granic¢ zawarto$ci metali szkodli-
wych dla zdrowia,

d) pakowanie, przechowywanie i transport podano wg BN-76/
8098-11..

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty

arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoécl otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuly Zvwnosciowe. Oznaczanie zawartosci

cynku
PN-80/A-04014 Produkty spoiywcz? Oznaczanie zawartoSci cyny
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwale. Pobieranie probek
PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwale. Nazwy i okreSlenia
PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwale. Oznaczanie zawartosci

ttuszczu

zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawartosci popiotu
PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrow
PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
suchej masy
BN-77/8090-11 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie procentowej
zawartoscl nadzienia ub kKorpusu oraz pokiywy wyrobu
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne
BN-76/8094-01 Poéiprodukty cukiernicze. Kuwertura. Wymagania
wspOlne
BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwale. Pakowanie, przechowy-
wanie 1 transport
Pozostate normy zwigzane podano w p. 3.1.

4. Dokumenty dodatkowe dotyczace surowcow
Vitaminum C — wg ZN-66/MPCh/F-412
Nowit — koncentrat jabtkowy — wg ZN-73/MPSS-C-11-189
Wanilina — wg ZN-74/MPSS-H-2-37.

5. Symbol wg SWW — 2514-1.

6. Autorzy projektu normy - mgr inz. Xrystyna Muszynska —
Zjednoczenie Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego, inz. Alicja
Redlicka — Zaklady Przemystu Cukierniczego, Warszawa.



