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N O R M A BRANŻOWA BN-81 
WYROBY 

Wyroby cukiernicze trwałe 8094-06 
Wyroby czekoladowane 

\ 

PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO (w czekoladzie) \j Zamiast 
BN-74/ 8094-06 

Ptasie 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest pta­
sie mleczko z grupy wyrobów czekoladowanych (w cze­
koladzie ). 

1.2. Określenia 
1.2.1. ptasie mleczko - wyrób czekoladowany o kor- · 

pusie miękkim piankowym i pokrywie z kuwertury 
na.turalnej . 

1.2.2. Pozostałe określenia -. wg PN-761 A-88000. 

2. PODZIAL I OZNACZENIE 

2.1. Sortymenty. Ze względu na skład surowcowy 
rozróżnia się następujące sortymenty wyrobów: 

ptasie mleczko cytrynowe, 
ptasie mleczko czekoladowe, 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 
ptasie mleczko 

jabłkowe , 

kawow\!, 
poma rańc~owe, 
porzeczkowe, 
o smaku kaka owym, 
o smaku waniliowym, 
truskawkowe, 

ptasie mleczko wyśmienite, 
ptasie mleczko - mieszan ka (minimum 3 smaki), 
ptasie mleczko - mieszanka firmowa (minimum 

6 smaków), 
- ptasie mleczko deserowe - - mieszanka (minimum 

3 sma ki) . 
2.2. Przykład oznaczenia 

PTASIE M LECZKO C YTRYNOWE BN-81 / 8094-06 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowce 
Kuwertura - wg BN-76/ 8094-01. 
Cukier biały - wg PN-72/ A-74850 . 
Cuk ier biały przemysłowy - wg PN-7V A-74857 . . 
Syrop skrobiowy - wg PN-721 A-74760. 
Mleko spożywcze - wg PN-751 A-86003. 
Mleko w proszku pełne - wg PN-681 A-86024. 
Mleko zagęszczo ne - wg PN-641 A-86043 . 
• ,ra~.ło - wg PN-65/ A-86 155. 
, aja spożywcze - wg PN-70/ A-86503. ' 
Album in. krysta liczna s pożywcza . - wg BN-731 
8035-0 l . 

mleczko Grupa katalogowa 1242 

Białko mrożone - wg BN-74/8036-01. 
Białko w proszku - wg BN-74/8036-09. 
Kakao - wg BN-74/8094-02. 
Miazga kakaowa - wg BN-69/8094-07. 
Agar - wg BN-67/8133-09. 
Żelatyna spożywcza - wg PN-721 A-82245. 

... Kwas cytrynowy spożywczy - wg PN-66/ A-79734. 
Vitaminum C l). 
Sok zagęszczony z czarnej porzeczki - wg BN-67 I 
8115-0 l. 
Dżem truskawkowy - wg PN-721 A-75100. 
Ekstrakt kawy naturalnej Marago - wg PN~761 

A-94010. 
Ekstrakt kawy . ' zbożowej Inka - wg BN-76/8136-05 . 
Nowit - koncentrat jabłkowyl). 
Etylowanilina (burbonal) o następujących cechach: pro­
szek krystaliczny o barwie białej lub kremowej, punkt 
toplikowości - 77 -;.-78 oc. 
Wanilina l). 
Esencje spożywcze - wg- BN-74/8173-02. 
Syntetyczne barwniki spożywcze -. wg BN-72/6043-02. 

3.2. Wyrób 
3.2.1. Wymagania organoleptyczne - wg tab!. 1. 
3.2.2. Wymagania fizykochemiczne 
3.2.2.1. Kuwertura - wg BN-76/8094-0 l. 
3.2.2.2. Rdzeń (korpus) - wg tabl. 2. 
3.2.2.3. Pozostałe wymagania - wg tabl. 3. 

Tablica l 

Lp. I Wyr6żn iki jakoś ciowe ! 
Wymagania 

(cechy) 

I 2 3 

. 1 Sta n o pa kowa Ilia opa kowanie powi nno dokład-

nie pokrywać wyr6b: dopusz-
cza się do 5 % i lości owo wy-
robów o częś ciowo odwinię-

tym lub 
. . 

uszko-meznaczm e 
dzonym opakowaniu w stop-
ni II n ie wpływającym na zmia-

, ny jakośc iowe i sta n higienicz-
ny prod uk tn 

2 Kszta łt pro s topadłościa nu o podsta-
wie prost okąta; dopus zcza się 
do 5 % il ościowo wyrobów 
ztl.ef ormowa nych 

-

') Palrz Info rmacje doda tkowe p. 4. 
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cd . ta bl. I 

Lp. 
Wyróżniki jakościowe 

(cech y) 

I 2 
-

3 Barwa 
a) kuwertury 
b) korpusów: 

- cyt rynowego 
- czeko ladowego 
- kawowego 
- o smaku kakaow ym 
- wyś mie nitego 

- jabłk owego 

- pomarańczowego 

- o sma ku wanil io-
wym 

- truskawkowego 

4 Powierzchnia 

--

W yszczegó lnienie cytryno-
wego 

I 

Za wartość su-
chej masy, %, 

, me m mej niż 

Za wart ość c uk-
rów ogółem ja-
ko c ukier inwer-
to wa ny w suchej 
maSie, %, nIe 
wIęcej niż 

Zwartość tłusz-

czu w s uchej 
maSie, % , nIe 
mmej ni ż 

-

BN- 81/8094-{)6 

cd . tab l. I 

W ymaga nia 

brązowa 

, żółta 

tasnobrązowa, 

3 

natu ra lna 

kremo wa , na tu ra lna 
poma ra ńczowa 

bia ła. d o jasnokre mowej 
różowa z widocznymi ciemny­
mI punkta mi 

z połys ki em , bez pla m , zasi­
wień , zadrapań lu b pę knięć ; 

pok rycie rd zenia (ko rpusu) -
całkowite; powierzchnia d o lna 
ma to wa ; dopuszc za s i ę d o 5 % 
wyrobów o nieznaczni e 
uszkodzonej po wierzchni lub 
nieca łkowicie po krytym spo­
d zie; d la ptasiego młeczka za­
wijanego mecha nicznie do­
puszcza S I ę drobną s iatkę 

s pękanej kuwert ury 

Lp. 

I 

5 

-

6 

7 

Tablica 2 

Wyróżniki jakościowe 

(cech y) 

2 

Konsys tencja 
- pokrywy 

- rd ze nia (korpu su) 

Smakowitość 

(sma k I zapach ) 
a) ku wertury 

bl ko rpusó w: 
- cytryno wego 
- czekolad owego 
- jabł kowegQ 

- kawowego 
- po ma ra ńczowego 

- po rzeczkowego 
- o smaku kakaowym 
- o sma ku wani lio -

wym 

- trusk awkowego 
- wyśmienitego 

Dopu szcza lna suma .. 
wad , %, nie wi ęcej n iż 

Rdzeń ptasiego mleczka 

o sma ku o sma ku o smaku 
pomarań-

wan ili o - czekola-
tru skaw- kawo -

po rzecz ' 
kowego czowego 

dow ym ko wym 
wego 

wym , 

2 3 4 5 • 6 

78,0 

63 ,5 67,2 66,5 75,7 64 ,0 

24,2 19,0 23 ,3 16,8 21,5 

Tablica 3 

W yszczególn ienie 
Wart ość 

wskaźn i k a 

I 2 

Zawartość kuwertury, %, nie mniej ni ż 24,5 

Lic zba sztuk w, I kg , ni e mniej ni ż 60 

Za wa rt oŚĆ popio/u ni erozpuszcza lnego w 4N 
roztworze HCI, %, nIe więcej niż 0 , 1 

ZawartoŚĆ arsen u, mg/ kg, ni e więcej niż 0,5 

Za wartość mied zi, mg/ kg, l1Ie w ięcej niż 10,0 

Za wartość cynku, mg/ kg, nie więcej niż 15,0 

Za wartość cyny, mg/ kg , ni e więcej ni ż 20,0 

Z" wa rtość ołowiu. mg/ kg , n Ie więcej n i ż I 0,5 

W ymagania 

3 

jedno lita , IV te m pera tu rze 
20 oC twa rda 
pu szysta , drob no porowa ta : 
truskawkowego - z wyczu-

wa lnośc ią pes tek 

cha ra k terystyczny d!a czeko · 
lad y 

cytryno wy 
czeko ladowy 
jab.lkowy 
kawowy 
pomarańczowy 

porzeczkow y 
kakaowy 

/ wanili owy 
truskawkowy 
kawa Inka 

10,0 

- o sma ku 
jabłk o-

kak ao-
wyśmie -

nitego wego , 
wym 

7 8 9 

65,8 62,3 59,9 
'. 

15 ,11 20,7 23 ,4 
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie, przechowywanie ~ . "am-rort - wg 
BN-76/8098-11. -

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy dla ptasiego mlecz­
ka o masie n etto: . 

do 50 g + 5 %,. 
powyżej 50 do 500 g ±4 %, 
powyżej 500 do 1000 g +2 %, 
powyżej 1000 g ± 1,5 %, 

nie więcej jednak ni ż ±O,2 % d ostarczonej pa rti i. 
4.3. O kres przechowywania p rzy zachowani u waru n­

ków poda nych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6 , w którym 
ptasie mleczko powinno być zgodne z normą, w)' OSI 

I miesiąc licząc od daty produkcji. 
• 

5. BADANIA 

5.1. Program bRdań 
5.1.1. Badania pełne 

5.1.1.1. Badania organoleptyczne , 
a ) sp rawd zanie stanu o pakow ń 

oznak owania , 
b ) sprawd za ni e kształtu , 

c) spra wdzanie barwy, 
d) sprawdzanie powierzchni, 
e sprawdz_anie konsys tencji, 
f) sprawd zanie smakowi tości. 

5.1.1.2 . Badania fizykochemiczne 

pra widłowości 

a ) om cza me zawa rt ości' suchej ' masy , ' 
b) OZI1:.lczame za wartośc i cukró w, 
c) oznaczame zawartości tłuszczu , 

d) ozna ClanIe zawartości kuwertu ry, 
e ) oznaczame liczb y sztuk w I kg, 
f) oznaczanie odchyłe k masy, 
g) ozn aczanie zawartości popiołu n ierozpusz'::mlnego 

w 4 N roztwo rze kwasu solnego, 
h ) oznaczame zawa rtości al senu , 
i) oznaczanie zawartośc i ołowiu, 
j) oznaczame zawartości miedzi, 

k) oznaczame 7.8 wartośc i cynku, 
I) oznaczame zawart ości cyny . 
Badania pełne na l eży wykonywać pizy produkcji 

nowo uruchomionej o raz przy zmianach lub re montach 

aparatury. Ponadto badaniami pełnymi na leży objąć cc 
najmn'ej raz na rok każdy sortym ent. 

5.1.2. Badania nie pełne obejmują badania wg 5,1.1.1 
oraz 5. 1.1.2 e)+f). 

Producent powinien wykonywać badania u iepe ne dl a 
każd ej ilości wyrobów produkowanych na każdej zmia­
me . 

Numer normy na opakowaniu tr' k towa ny jest ja ko 
atest wys ta\viony przez p r d ucenta na pozos· ,.ie cechy . 

5.2. Pobieranie próbek - wg PN-73/ A-74858 , . 
5.3. O pis badań 
5.3.1. Badania organoleptyczne - ' wg BN-70/8090-13 . 
5.3.1. Badania fizykochemiczne 
5.3.2.1. Oznaczanie zawartości suchej masy - wg: 

PN-63/ A-88027 , 
5.3.2.2. Oznaczanie 

A-88023. 
5.3.2.3. ' znaczani 

PN-7J / A-88021. 

zawartości cukrów - wg P 1-61/ 

zawartości tłuszczu wg 

5.3.2.4. Oznaczanie zawartości kuwertury - wg 
BN-77/8090-l l . 

5.3.2.5. Oznaczanie liczby sztuk wyrobu w l kg _.- wg 
BN-70/8090-13. 

5.3.2.6. Oznaczanie odchyłek masy 
a) dl a poszczegó lnych opakowań jednostkowych 

zważyć ko lejno zawartość 10 opakowań każde z osob-na , 
b) dla pa rt ii wyrobu - ob liczyć po zważeniu (netto) 

p róbki przygotowanej wg PN-73/ A -74858 p. 2.4.4. 

$.3.2.7. O zna czanie zawa rto ' ci 
czalnego w 4 N rozt worze kwasu s 
A .. 88022. 

popiołu iJierozpusz-­
l ego - wg PN -59/ 

5.3.2.8. Oznaczanie zawartości arsenu -- wg p, -59/ 
A- 40 10. 

5.3.2.9. 
A-040 l I. 

• 
znaczanie za w' rtości ołOWIU -- wg p:-" -80/ 

5.3.2.1U. Oznaczanie za" artośCl miedzi - ".:vg PN-I.\r/ 
A .. 040 J 2. 

5.3 .2.U . Oznacz:anie ZlIwal ości qnku -- wg 'N-59! 
A-04 3. 

5.3.2.12. Oznacza/lit) 7a'Wal'tości cyny - wg PN-801 
A-040 14. 

5.4. Ocen wynik ' w baoań . Partię wyrobu nalei)' 
a ,wać za zgod . ą :t. wymaganiami no rm y, jeś 'i wynik i 
bada6 speh-. iają wytnag~~ nia podane w rozd z. 3 i 4. 

KO N IE C 

Informacj~ doda tkowe 



4 Informacje dodatkowe d o BN-8I /8094-06 

INFORMACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę - Zjednoczenie Przed s iębiorstw 

Przemysłu C ukierniczego, Warszawa. 

2. Istotne ' zmiany w stosunku do BN-74/8094-06 
a) w zak resie określeń powołano PN-76/ A-88000, 
b) zmieniono sposób oceny cech o rganoleptyczn yc h i fizykoche­

micznych wyrobu, 

c) skorygowano dopuszczalną granicę za wartośc i metali szko dli ·· 
wych dla zdrowia , 

d) pak owanie, przechowywanie i transport poda no wg BN-76/ 
8098- 11 . . 

3. Normy związane 
PN-59/ A-0401O Artykuły żywnościowe. O znaczanie zawa rt ości 

arsenu 

PN-80/ A-04011 Produkty spożywcze. Oznaczanie za wartośc i ołowiu 

PN-80/ A-040 12 Produkty spożywcze . Oznaczanie zawartości mied zi 

PN-59/ A-040 13 Artykuły żywn ośc i owe. Oznaczanie zawartości 

cynku 

PN-80/ A.{i4014 Produkty 
PN-73/ A-74858 Wy ro by 

PN-76/ A-88000 W yrob y 
PN-7 1/A-8802 1 Wyrob y 

tłu szczu 

, O . . . 
spożywcze. znacza nJe za wartoSCI cyny 

cukiernicze trwałe . Po bie ra ni e próbek 
cukiernicze trwale . N azwy i określenia 
cukiernicz~ trwałe . O znaczanie zawa rtośc i 

PN-59/ A-88022 Wyro by c ukiernicze. Oznacza nie zawa rtości popioł u 

PN-61/ A-88023 Wyroby c ukiernicze. Oznaczanie cukrów 
PN-63/ A-88027 Wyro by cukiernicze trwałe . O znaczan ie za wartośc i 

suchej masy > 

BN-77/8090- 11 W yr oby cukiernicze trwale . Oznaczanie procentowej 

zawar\of.ci nadzienia lub Korpusu ora7. p OKrywy wyrobu 
BN-70/8090- 13 W yrob y cukiernicze trwałe. Badania organoleptyczne 

BN-76/ 8094-O I Półprodukty c ukiernicze. K uwertura. Wymagania 
wspólne;: 

BN-76/ 8098- 11 W yroby cukiernicze trwałe. Pakowa nie , przechowy­

wanie i tran spo rt 

Pozos tał e normy zwi ąza ne podano w p. 3. 1. 

4. Dokumenty dodatkowe dotyczące suroWCÓW 
Vita minum C - wg ZN-66( MPCh/F-4 12 

Nowit - konce ntrat jabłk owy - wg ZN-73/ MPSS-C-II-189 

Wa nilina - wg ZN-74/ MPSS-H-2-37. 

5. Symbol wg SWW - 25 14- 1. 
6. Autorzy projektu normy - mgr II1Z . Krystyna Muszyń ska -

Zjednoczenie Przed się bio rstw Przemysłu C ukierniczego, inż . Alicja 
Redli cka - Zakłady Przemysłu Cuk ierni czego. Warszawa. 


