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N O R M A 

-
WYROBY 

PRZEMYSŁU SUSZ 
SPOŻYWCZEGO dla celów 

l. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest susz 
korzeni cykorii, przeznaczony na cele spożywcze. 

1.2. Zakres stosowania normy. Normę należy stoso­
wać w produkcji oraz w obrocie krajowym i na eksport, 
zgodnie z warunkami kontraktu. 

1.3. Określenia 
1.3.1. susz cykorii - produkt otrzymany przez wy­

suszenie oczyszczonych, wymytych i odpowiednio po­
krajanych zdrowych korzeni cykorii. 

1.3.2. susz skarmelizowany - susz cykorii o ciemno­
brązowej barwie zewnętrznej, mający również ciemno­
brązową barwę co najmniej na 50% powierzchni prze­
łomu. 

1.3.3. susz porowaty - susz cykorii o budowie gąb­
czastej mający wypukłośe i na powierzchni lub widoczne 
na przełomie rozdęcia tkanki wypełnione powietrzem. 

1.3.4. susz zdrewniały - susz cykorii mający na prze­
łomie widoczne zdrewniałe wiązki naczyniowe. 

1.3.5. susz spleśniały - susz cykorii, który na swej 
powierzchni wykazuje pleśń widoczną gołym okiem lub 
zmiany wynikłe na skutek rozwoju pleśni (barwa, za­
pach). 

1.3.6. główki liściowe - górne części korzeni cykorii 
wraz z nasadą liści. 

1.3.7. zanieczyszczenia organiczne - obce ciała po­
chodzenia organicznego, jak: części słomy, trawy, liści , 

drewna. 
1.3.8. partia suszu cykorii - ilość nieprzekraczająca 

wielkości JOO t jednego rodzaju cykorii luzem lub w jed-
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nakowym opakowaniu, wyprodukowana przez jeden 
zakład produkcyjny , przedstawiona jednorazowo do 
odbioru lub wysyłki. 

1.3.9. opakowanie jednostkowe - opakowanie zawie­
rające bezpośrednio określoną ilość produktu (np. wo­
rek, torba) , powtarzające się jako część partii . 

1.3.10. próbka pierwotna - część partii pobrana jed­
norazowo z jednego miejsca partii suszu cykorii luzem 
lub z jednego opakowania jednostkowego. 

1.3.11. próbka ogólna - masa suszu cykorii otrzy­
mana przez połączenie i wymieszanie wszystkich próbek 
pierwotnych pobranych z jednej partii . 

1.3.12. średnia próbka laboratoryjna - wydzielona 
w określony spbsób część próbki ogólnej przeznaczona 
QO badań laboratoryjnych. 

2. PODZIAL I OZNACZENIE 

2.1. Rodzaje. W zależności od formy rozdrobnienia 
rozróżnia się następujące rodzaje suszu cykorii: 

susz płatki P, 
susz kostka K, 
susz grys G, 
susz grysik Gr. 

2.2. Przykład oznaczania suszu cykorii kostki: 
susz CYKORlIK BN-84/8091-05 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowiec. Cykoria świeża - -wg BN-71/9132-02. 
3.2. Wymagania organoleptyczne dla suszu cykorii -

wg tabl. I. 

Tablica 1 

Lp. Cechy 
Wymagania 

p K G Gr 

I 2 3 4 5 6 

I Barwa kremowa lub jasnoszara z dopuszczalnym jasnobrązowym odcieniem , 

2 Smak gorzki, charakterystyczny dla suszonych korzeni cykorii, smak obcy niedopuszczalny 

3 Zapach aroma tyczn y, charakterystycżny dla suszonych korzeni cykorii, zapachy obce niedopuszcza lne 

4 Postać płatki sypk ie: dopusz- kostki fore mne grys sypki .1 grysik sypki . 
cza s ię lekkie zb rylenia dopuszcza się lekkie zbrylenia ła two rozsypujące s ię 
łatwo 

. . 
rozsypujące Się 
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3.3. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2. 

Tablica 2 

Lp. Cechy 
p 

I 2 3 

I Wilgotność, %, Ole wIęcej ni ż 12 

2 Zawartość pop i ołu nierozpuszcza lnego w 10% 0,4 
roztworze HCI, w suchej masie, %, nie wi ęcej niż 

3 Zawartość ce lu lozy w suchej masie, % , nie wię-
cej niż 

4 Zawartość inuliny suchej maSie , %, Ole -w 
m Olej ni ż 

5 Zawartość suszu skarmcli zowa nego , % , nie wię-
cej niż 

6 Zawartość suszu porowatego, %, nie więcej niż 

7 Zawartość suszu zdrewn iałego i główek Iiścio-
4 

%, ni ż wych, Ole wIęcej 

8 Obecność suszu spleśniałego 

9 Obecność żywych i martwych szkodników oraz 
ich pozo s tałości 

10 Obecność zan iec zyszczeń mechanicznych 

II Zawartość za nieczyszczeń o rganicznych , % , nie 
0,2 

niż 

12 

13 

14 

15 

wIęcej 

Zawartość za nieszczyczeń ferromagne tycznyc h , 
mg/ kg, nIe w I ęcej niż 

Przes iew przez sito o boku oczka kwadra towego 

- 7 mm, % , nie wI ęcej niż 

- 5 mm, %, me wIęcej ni ż 

-2 mm , % , nie w I ęcej niż 

Pozos tałość na sicie o boku oczka kwadrato-
wego 

- 7 mm, %, Ole wIęcej niż 

- 2 mm , %, Ole wIęcej niż 

Zawa rt ość meta li szkodliwych dla zd rowia, 
mg/ kg , nIe w I ęcej ni ż 

- arsenu 
- ołowiu 

- miedzi 
- cynku 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie 

-
5 
-

-
-

4.1.1. Wymagania ogólne dotyczące opakowań i ma­
teriałów opakowaniowych. Susz cykorii w obrocie krajo­
wym występuje w postaci niezapakowanej - luzem lub 
w opakowaniach jednostkowych. Susz cykorii wysyłany 
na eksport występuje w opakowaniach je.dnostkowych. 
Opakowania i materiały opakowaniowe powinny być 
czyste , suche i nieuszkodzone, bez obcych zapachów, 
zabezpieczające właściwą jakość i trwałość produktu, 
dopuszczone przez władze sanita me do pakowania 
artyk ułów żywnościowych . 

4.1.2. Opakowania i materiały opakowaniowe 
a) worki jutowe - wg PN-72/P-84535, typ H-305, 

o wymiarach 750 X 1300 mm (płatki, kostka , grys), typ 
H-336 o wymiarach 600 X J 200 mm (grysik). 

Wymagania 
. 

K G GR 

4 5 6 

13 12 12 

0,6 2 4 

g 12 nIe normalizuje SIę 

-
60 Ole norma lizuje SIę 

. 
6 Ole no rmali zuje SIę 

10 Ole no rma li zuje SIę 

,-

6 Ole no rmalizuje SIę 

nicdo puszcza lna 

nicdopuszczalna 

niedopuszczalna 

Ole normalizuje SIę 

60 80 , , 

5 - -
- - - , 
- 10 -

- 10 -
- - 10 

-

I 
2 

30 
50 

b) worki papIerowe - wg PN-76/P-79005, 

c) torby papierowe - wg PN-72/P-79004, klejone 
4-krotnie . o wymiarach: . 

IIOO X600X 100 mm, 
1300X460X240 mm, 

d) . sznurek lniany, 

e) sznurek konopny - wg PN-75/P-85013, 

f) inne opakowania i materiały opakowaniowe speł­
niaj ące wymagania wg 4.1.1 lub zgodne z za wa rtymi 
kontraktami. 

W przypadku eskportu przy przewozie wagonami 
i kontene rami worki i torby papierowe powinny być 
co najl:ll niej 4-k rotne, natomiast przy transporcie wod­
nym nie w kontenerach, opakowania pa pIerowe wg 
po.z. b) . i c) są niedopuszczalne . 
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4.1.3. Sposób pakowania 

4.1.3.1. Pakowanie do worków z tkanin. Cykorię su­
szoną (płatki , kostka , grys, grysik) należy pa kować 

w worki z tkanin wykonane wg 4 . 1. 2a). 

Worki' powinny być za mykane przez zeszycie ręczn e 
lub maszy nowe , szn urkiem lnianym lub kon opnym 
o średnicy 1,5 -:- 2 mm , szwem pojed ynczym ok rętk ą, 

przynajmniej 10-cio ma śc i egami. Uchwyty worków po­
winny być co najmniej dwukrotnie owi nięte sznu rkiem 
i przeszy te. W obrocie krajo wym mogą być ~a wiąza n e 

szn urkiem w postaci szypułki . 

4.1.3.2. Pakowanie do worków papierowych. Cyk o ri ę 

suszon ą (płatki , kostka, grys , grysik) , należy pakować 
w wo rki papie rowe wykonane wg 4.1.2b) lub to rby pa­
pierowe wg 4.1.2c). 

Worki zaleca s ię za mykać sposobem poda nym 
w PN-68/0-79027. Do za mykania worków sposobem 
mechaniczny m n ależy stosować nici bawełniane lub 
lniane. Odstęp szwu od krawęd z i worka ni e powi nien 
być mniejszy niż 15 mm , szerokość ścieg u nie mniejsza 
niż 6 mm (zalecana 10 -:- 12 mm). , 

4.1.3.3. Masa netto opakowań jednostkowych powinna 
być zgodna z ustaleniami kontraktu lub z masą dekla­
rowaną na opakowaniu . 

4.2. Pakowanie jednostek ładunkowych przy użyci u 

kontenerów uniwersalnych. Ko ntener należy wypeł nić 

susze m cykorii w wo rk ac h lub lu zem w tak i sposób, 
aby w miarę m ożliwośc i całkowicie wyko rzys tać jego 
pojemność ładunkową . 

4.3. Znakowanie 

4.3.1. Znakowanie opakowań jednostkowych. Na wor­
kach lub torbach nal eży umieścić co najmniej następu-
. . 
jące oznacze nIa : 

a) na zwa i adres za kładu prod ukcyjnego, 
b) oznaczen ie produktu wg 2.2, 
c) data produkcji , 
d) masa nettó. 

4.3.2. Z nakowanie jednostek ładunkowych. Jednostk i 
' ładunkowe powinny mieć przymocowaną zawieszkę lub 
naklejoną e tykietę , zawierającą co najmniej na s tępujące 

dane: 
a) na zwę i adres za kładu produkcyjnego , 
b) oznaczenie produktu wg 2.2, 
c) deklarowaną masę netto. 

4.3.3. Znakowanie stosów pryzm i pól składowych. 

Każd y stos, pryzma lub pole składowe powinno być 
oznakowa ne wywieszk ą z następującym i danymi: 

a) rodzaj suszu cyko rii , 
b) ogólna liczba worków lub masa ne tto , 
c) data produkcji lub złoże nia w maga zynie . 

4.3.4. Znakowanie suszu cykorii wysyłanej na ~ksport 
- zgodnie z warunka mi ko ntrak tu . 

4.4. Przechowywanie 

4.4.1. Magazyny. Po mi eszcze nia przeznaczo ne d o 
przechowywania s uszu cykorii powinn y być za mykane, 
czyste, suche , bez o bcych zapachów, nieogrzewa ne, 
wolne od szkodników żywnościowych , zabezpieczone 
przed gryzoniami i ptaka mi (otwory wentylacyjne 
i okna zabezpieczone w siatk i). Za leca s i ę, aby okna 

były oszkl one szkł em rozpraszającym światło lub po­
malowa ne ni ebieską farbą. 

Magazyny przeznaczone do składowani a suszu cy­
korii co najmniej raz w roku powinny być podda ne 
dezynsekcj i i fumi gacji środkami dozwolonymi do sto­
so wania w magazynach żywnośc i . 

Zabiegi te w magazyn ie należy wykonywać w przy­
padku przecho wywa nia suszu cykorii w okresie kwie­
c ień - maj (lub maj - cze rwiec), a w maga zyn ie 
producenta każdorazowo we wrześ niu . Ponadto przed 
rozpoczęc i em no wej ka mpanii musi być wykona na do­
datkowa dezynse kcja (nieko nieczne gazowa nie przy 
pustym maga-zy nie), oczyszcze nie, us un ięc i e wszełkich 

resztek pozostałośc i suszu i wyb ielenie . Po zakończe­
niu prac dezynsekcyjnych należy prze prowadzić ko n­
trolę pozostałości użytego środka dezy nsekcyj nego 
w przechowywany m suszu w celu uzyskan ia o rzeczenia , 
że s kład nik czynny był ilościowo oznaczony i że susz 
cy ko rii zwolniony jest do prod ukcj i lu b obro tu . 

Nawierzc hnia magazynu powinna być bez wgłębi eń 
i dziur , odporna na ściera n i e, o odpowiedniej przy­
czepności i twa rdośc i nie wy twa rzającej kurzu przy j eź­

dzie sprzętem mecha nicznym, mająca odpowiednie 
spadki i kanały umożliwiające spływ wody p rzy myciu . 

4.4 .2. Technika składowania 

4.4.2.1. Składowan ie suszu cykorii luzem. Susz cykorii 
przechowywany luzem usypuje się w pryzmy. Wysokość 
p ryzm i zabezpieczen ie jakości suszu w cza sie przech o­
wywania regułują odręb n e instruk cje. 

4.4 .2.2. Składowanie suszu cykorii w \\;'orkach. Susz 
cykorii w wo rkach powinien być układany równ ymi 
wa rstwami w stosy na podkładach drewnian yc h lu b 
pa letach. 

W stosie po winien znajdować się susz cykorii jed­
nego rodzaj u . Stosy worków nie powinny op i erać się 

o ściany, słupy i w iąza ni a dac howe. Sto y na leży ukła ­

dać ró wno, bez wybrzu szeń . Międ zy poszczególn ymi 
stosami worków oraz stosami a ścianami magazynu, 
należy zach ować przejści e co najm niej 700 mm . 

4.5. Transport 
4.5.1. Wymagania ogółne . Srodki tra nspo rtu przezna­

czone do przewozu suszu cykorii powinny być czyste, 
suche, bez o bcyc h zapa chów, wolne od szkodników 
żywnościowych , szczelne , nie przeci e kające oraz o za ­
bezpieczonych częśc i ach wystaj ących. 

W przypad ku transportu wago na mi susz cykorii po­
wi nien być ładowan y do wagonu w il ośc i zapewniają­

cej pełn e wykorzys ta nie jego ładowności . 

Susz cykorii w czas ie ładowa nia i przeładunku po­
win ien być zabezpieczo ny przed opadami a tm os(erycz­
nymi i za ni eczyszczeniami z zewną trz. 

4.5.2. Przygotowanie środków t ransportu do 
wania. Przed za ładowan i em każdorazowo 

sprawdzi ć szczelność dachu , śc i an i podłogi 

t ra nsportu. 

załadQ­

należy 

środka 

4.5.3. Sposób załadowania i zabezpieczenia ładunku 
4.5.3.1. Worki z suszem cykorii n a l eży układać w po_o 

zycj i· l eżącej w poprzek lub wzdłuż środka transporto­
wego , układając je szczeln ie w stosy równej wysokości . 

W p rzestrzen i międzydrzwiowej wagonów szerokość ła-
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dunku powinna być nieco mmeJsza ni ż w pozostałej 

częśc i powi erzchni ładown ej wagonu , a wo rki ułożone 
długośc i ą w poprzek wagon u . 

4.5.3.2 . S usz cykorii luzem. Ułoże nie i za bezpiecze nie 
ładunku powinno być zgodne z obow iązującymi prze­
pisa mi przewozowymi PKP. 

" 
5. POBIERANIE I PRZYGOTOWYWANIE PRÓBEK 

5.1. Wytyczne ogólne. Partia suszu cyko rii przedsta­
wio na d o odbioru jakościowego powinna być jednolita 
i spelniać wymagania wg 1.3 .8. W przypadku gdy partia 
jes t wy raźni e niejednol ita jakościowo (np. w wyn iku 
uszkod ze nia ' częśc i ł adu nku w czasie transpo rt u) i da 
s i ę posegregować , n a l eży ją przed p rzedstawie niem d o 
odbioru jak ośc i owego rozd z i e li ć na mniej sze jednolite • • • pa rtIe. 

.Wszyst ki e czynnośc i zw i ąza ne z po bieraniem próbek 
powinny być wykonane w taki sposób, ab y cechy suszu 

. cy korii ni e ul egł y zm ia nom w tra kcie pobierania próbek 
o ra z w okresie po między pobieraniem próbek , a wy­
ko nani em badań . 

W ra zie stwierd ze ni a uszkodze nia części partii suszu 
cy korii przez zamoczenie , podarc ia opa kowania lub 
z innych przyczyn , tę część part ii należy wydziel i ć 

w ce lu pobrania próbek w tryb ie oddziel nego postę-
powa nIa. • 

5.2. Wielkość partii do pobrania próbek. Pa rtię sta­
n 0\" j ładunek j ed nego środka tra nsportowego (np. wa­
gonu. bark i, samochodu) a lbo zawa rtość jednego po­
mieszczenia magazynowego np. sąsieka , komory, 
pryzmy. 
Wi e l kość pa rtii w transporcie i magazynowaniu me 

powi nna przekraczać JOO t. 

Przy dostawie lub magazynowaniu partii większej , 

przed pobraniem próbek należy rozdzi e li ć j ą na partie 
nie przek raczające podanej wie l kośc i . 

5.3. Sposób pobierania, liczba i wielkość próbek 
5.3.1. Susz cykorii luzem 
a) z sa mochodów i przyczep n a l e ży pob ierać próbki 

za pomocą szufe lk i ze środka i 4 rogów każdego z tych 
środków tra nsportowych: z wa rstwy zewnętrzn ej na głę­
bokości około 10 cm od powierzchn i i z warstwy dolnej, 
zan urzaj ąc szufe lkę możliwie jak naj niżej ; 

b) z wagonów kolejo wych i ba rek nal eży pobierać 

p róbki szufel ką z każdego wagon u lub barki oddzielnie: 
z wagonów dwuosiowych z miejsc wyznaczonych wg 
sche ma tu pojedynczej koperty (rys . l) , z wagonów czte­
roos iowych wg schematu podwójnej koperty (rys . 2), 
z barek wg schema tu potrójnej koperty (rys. 3); 

- O O O O 

O O 

O O O O 

c) z ka żdej pryzmy suszu cykorii złożonego w maga­
zynie, po up rzed nim us unięciu zewnętrznej warstwy 
grubości 100 mm należy polpra ć szufelką próbk i z kilku 
miej sc, możliwie z różnych głębokości; liczba próbek 
zależy od ilości suszu i jest podana w tabl. 3. 

Tablica 3 

Wie l kość partii , I Liczba pró bek pierwotn yc h 

do 5 3 
6 10 5 

I I 15 7 

z ka żdych na stępn ych 15 5 

5.3 .2. Susz cykorii .w opakowaniach jednostkowych. 
Do pobiera nia próbek pierwotnych należy z każdej 

pa rtii wybrać losowo li czbę opakowań jednostkowych 
wg tab l. 4. 

Tablica 4 

Liczba opakowań jednos tko- Liczba opakowa ń jednostko-
wych w part ii . wyc h do pobra nia pró bek 

do 15 9 . 
16 25 13 
26 63 20 
64 16D 28 , 

161 250 33 
25 1 400 34 
401 1000 37 

100 1 2500 38 

Z każdego wylosowanego opakowania jednostkowe­
go najeży pobrać próbkę pierwotną za pomocą szufelki , 
po uprzed nim odgarn ięciu wa rstwy górnej na głębo­

kości 100 mm . 
5.3.3. Wielkość próbki pierwotnej. Z każdego wyzna­

czonego miejsca wg 5.3.1 lub wylosowanego opakowa­
nia wg 5.3.2, należy pobrać próbkę o masie w przy­
b l iżen iu jednakowej. Właściwą masę próbki pierwotnej 
należy ob li czyć w od nies ieniu do wymaganej próbki 
ogó lnej, która nie powin na być ml'i ;jsza n i ż 5 kg . . 

5.4. Kompletowanie próbki ogólnej . W. zystkie próbki 
pierwotne pobrane wg 5.3.1 lub 5.3 .2 natychm iast po 
pobraniu należy wsypać do odpowied niego naczynia 
lub na jeden stos. Prób kę ogólną po skompletowaniu 
należy dokład nie wym i eszać . Ca t oŚĆ ' manipulacji zwią­
zanych z mieszaniem próbki na leży wykonywać ostroż­

nie , ażeby nie uszkodzić suszu. 
5.5 . Sporządzanie (wydzielanie) średniej próbki labora­

toryjnej. Z wymieszanej wg 5.4 próbki ogólnej należy 
wydzi e l ić śred nią próbkę la bora toryjną o wielkości co 
naj mniej 3 kg i podzielić ją na dwie równe części . 

W przypadku konieczności przygotowa nia większej 

liczby egzemplarzy p róbki , na l eży wydzielić ś rednią 

O O O O O 

O O O O 

O O O O O 
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próbkę labora toryjną o odpowiednio większej masIe 
i podzielić ją na trzy lub więcej części . 

Wydzielenie śred ni ej próbki laborato ryj nej z próbki 
ogólnej należy wykonać ręcznie w następujący sposób: 
wymiesza ną próbkę ogó ln ą przygotowaną wg 5.4 wy­
sypać na gładką powierzchnię (ark usz papieru) i nadać 
próbce kształt kwadra tu . Przemieszać ją dokładni e za 
pomocą 2 kró tk ich deseczek o śc i ętych krawędziach 

w na s tępujący sposób: na deseczki nabierać susz 
z 2 przeciwległych stron, równocześn ie zsypywać z obu 
deseczek do środka kwadratu, aż warstwa suszu przy­
bierze kształt podłużnego kopczyka . Następnie nabierać 
na deseczki susz z obu końców kopczyka, zsypując ją 
jednocześni e z obu deseczek do środ ka. Uformowaną 

w ten sposó b piramidę w k sz tałcie stożka rozpłaszczyć 

w warstwę o zarysie kwadratu i podzielić dwoma prze­
kątnymi na 4 trójką ty, z których 2 przeciwległe od­
rzucić, a pozostałe po dokładnym wymiesza niu podzie­
lić na dwie części po co najmniej 1,5 kg każda. 

5.6. Pakowanie i znakowanie średniej próbki laborato­
ryjnej . Po przygotowaniu średn 'ej próbki laboratoryjnej 
z podzieleniem jej na 2, 3 lub więcej częśc i , ka żdą 

część za wierającą co najmn iej 1,5 kg suszu należy od­
dzielnie zapakować. 

Część śred niej próbki laboratoryjnej przeznaczoną 

do oznacza nia wilgo tn ości na l eży umieścić w co naj­
mniej podwójn ym woreczku poliety lenowym lub w in­
nyc h szcze ln ych o pakowaniach. Część próbki przezna­
czoną do inn ych badań zapakować do mocnych pa­
pierowych lub polietylen owych torebek. Obydwa opa­
kowa nia próbek sta nowią komplet próbek, które należy 
łączn ie przekazać do bada ń: 

a) dla dostawcy, 
b) do ewentualnej a na li zy rozjemczej. 
Próbkę przeznaczoną do ana li zy rozjemczej przecho­

wuje się przez 6 mies i ęcy. 

Po nasypa niu próbek każde opakowa nie należy 

zamk nąć i zabezpieczyć pieczęcią lub pl ombą w taki 
sposób, aby otworzenie opakowania bez zerwania pie­
częci lub pl omby było niemoż l iwe. 

Na każdym opakowaniu ~ należy umieścić w sposób 
trwały etykietę zewnętrzną z następującymi danymi : 

- oznaczen ie suszu cykorii wg no rm y, 
- oznaczen ie partii , numer wagon u, nazwę barki , 

oznaczenie magazynu, sąsieki , komory lub pryzmy, 
z których pobrano próbki, 

- wielkość partii, rodzaj opakowania i masę netto, 
- jlazwę i adres producenta , 

datę i miejsce pobrania prób ki , 
- nazwę instytucj i, która z l eciła pobra nie próbki, 
- wyszczególnienie rodzajów badań, które mają być 

przeprowad zone, 
- podpisaną deklarację o treści: Próbka pobrana wg 

BN-84/809l-05, 
- odci sk pieczęci użytej do lakowan ia próbek, 
- imię i nazwisko oraz podpis pobierającego próbki. 
5.7. Protokół. Po zakończeniu czynności związanych 

z pobieraniem i przygotowywaniem próbek należy spo­
rządzić w trzech egzemplarzach protokół , za wierający 

dane umi eszczone na etykiecie wg 5.6 . Jeden egzemplarz 

protokołu otrzymuje producent (dostawca) suszu, drugi 
odbiorca, trzeci zostaje u pobierającego próbki. 

W przy padku pobierania p róbek do kontroli wewnę­

trznej nie należy sporządzać protokołu . 

W przypadku pobierania próbek z partii przeznaczo­
nej na eksport treść protokołu powinna odpowiadać 
wymaga niom organów kontroli towaru eksportowego. 

5.8. Przygotowanie próbek 
5.8.1. Przygotowanie próbek do określania postaci su­

szu cykorii, cech organoleptycznych, zawartości suszu 
skarmelizowanego, . porowatego, zdrewniałego i główek 

liściowych, zanieczyszczeń organicznych i ferroą:Iagne­

tycinych oraz przesiewu i pozostałości na sicie. Ozna­
czanie należy wykonać bezpośredn io na średniej próbce 
labo ratoryjnej przed jej rozdrobnieniem, przy czym do 
badań organoleptycznych należy wydzielić co najmniej 
300 g suszu cykorii. , 

5.8.2. Przygotowanie próbek do oznaczania wilgotnoś-
ci, zawartości popiołu nierozpuszczalnego w lO-procento­
wym roztworze kwasu solnego, celulozy, inuliny i za­
wartości metali szkodliwych dla zdrowia. Ze ś redniej 

próbki laboratoryj nej przygotowanej wg 5.5 wydzielić 
o koło 200 g suszu cykorii, część próbki przeznaczoną 
do oznacza nia wilgotności ' rozdrobn ić na młynk u tak, 
aby całkowicie przesiała się przez sito o wymiarze boku 
oczka kwadratowego 3 mm .' Dla pozostałych oznaczań 
chemicznych , próbkę cykorii należy rozdrobn i ć tak, 'aby 
przesiała się całkowicie przez si to o wymiarze boku 
oczka kwadratowego l mm . Rozdrabnianie próbki cy­
korii do oznacza nia wilgotności należy przeprowadzić 

w taki sposób, ażeby próbka nie ul ega ła nagrzaniu. 
Próbki po rozdrobnien iu umieścić w szczelni e zamknię­

tym naczyniu . 

6. BADANIA 

6.1. Program badań 
6.1.1. Badania pełne obej mują: 

a) sprawdzanie stanu opak owań i prawid ł owośc i 

oznakowania, 
b) sprawdzanie cech orga nolcptycznych - barwy, 

zapachu, smaku, wyglądu (postac i) , 
c) spra w'dzanie masy nett o, 
d) oznaczanie wilgotności : 
e) oznaczanie zawartości popio/u nierozpuszczalnego 

w lO-procentowym roztworze kwasu so ln ego, 
f) oznaczanie zawartości ce lulozy, 
g) oznaczanie zawartości inu lin y, 
h) oznacza nie za wartości suszu ska rmelizowa nego , 

porowatego, zdrewniałego i główek l iściowyc h , 

i) sp rawd zan ie obecności suszu spleśniałego, 

j) sprawd zanie obecności żywych i martwych szkod­
nik6w oraz ich pozos tałości, 

k) sprawdzanie obecności zanieczyszczeń mecha­
nicznych, 

l) oznaczan ie zawartości za nieczyszczeń orga111cz­
nyc h, 

m) oznaczan ie zawa rtości zan ieczyszczeń ferroma­
gnetycznych, , 

n) oznaczanie przesiewu i pozostałości na SICIe , 
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o) oznacza nIe za wa rtośc i metali szkodliwyc h dla 
zdrowia . 

Badania pełne należy wykonywać w przypadku: 
- nowo uruchomionej produkcji, 
- zmia,:! y procesu techn ologicznego lub zmia ny' apa-

ratury , 
- żądan ia odbiorcy, organów kontroli i nadzoru , 
- okresowej kontrol i przeprowadzanej co najmniej 

jeden raz w roku. 
6.1.2. Badania niepełne ob ejmują bada nia wg 6. 1.1 

a) -7- d ), h) -7- l) i n). Badanie niepełne należy wy­
konywać dla ka żd ej pa rtii prod uktu. 

6.2. Metody badań 
6.2.1. Sprawdzanie opakowań jednostkowych i znako'­

wania. Opakowa nia jednostkowe wydzielone wg 5.3.2 
należy poddać ocenie jakościowej , sprawdzając stan 
opakowania , sposób za mknięcia, zgodność wykonania 
i znakowa nia opakowania z wymaganiami normy. lub 
obowi ą zującego kont raktu. 

6.2.2. Sprawdzanie cech organoleptycznych 
6.2.2.1. Określanie barwy i postaci. Próbkę suszu cy­

korii rozsypać na białym papierze i przy świetle dzien­
nym rozproszonym o kreś l ić barwę oraz postać suszu 
cykorii. 

6.2.2.2. Określan ie ,smaku. W rozd robnio nej za po­
mocą młynka próbce suszu cykorii zbadać smak przez 
~zięóe do ust i przeżucie. 

6.2.2.3. Określanie zapachu. Próbkę suszu 'Cykori i 
umieścić w sło ik u szklan ym pojemnośc i 200 cm 3 z do­
szlifowa nym korkiem. Sło i k napełnić suszem do 9/ 10 

objętośc i , szczelnie zamknąć i pozostawić p rzez l h 
w temperaturze pokojowej . Zapach sprawdzić wąchając 

susz cykorii na poziomie brzegu szyjki słoika, natych­
miast po jego otwarciu . 

6.2 .3. Sprawdzanie masy netto opakowań jednostko­
wych 

6.2.3.1. Wykonanie ozmlczania. Z wydzielonych wg 
5. 3.2 opakowań jednostkowych pobrać co najmniej 
10 opakowań i zważyć z dokładnością d o 100 g , naj­
pierw całe opakowania wraz z zawartością, a llastępnie 
puste opa kowa nia po wysypaniu zawartości. 

6.2.3.2. Obliczanie wyniku oznaczania. Masę netto 
o pakowania jednostkowego (X I ) wyrażoną w gramach 
ob li czyć w gra mach wg wzoru 

XI = a - b (1 ) 

w który m: 
a - masa produktu w opa kowaniu jednostko­

wym , g, 
b masa pustego opa kowan ia, g . 
6.2.3.3. Wynik końcowy oznaczania . Uzyskany wynik 

powin ien m ieścić się w granicach usta lonych d la masy 
ne tto opakowań jednostkowych i .odpowiadać wymaga­
niom kon traktu. 

6.2.4. O znaczanie wilgotności w 70°C - metoda od­
woławcza 

6.2.4.1. Zasada metody polega na wysuszeniu próbki 
do s tałej masy w susza rce próżniowej i wagowym ozna­
czi'lJliu ubyt ków w czasie suszema . 

6.2.4.2. Aparatur.a i przyrządy 
a) Waga analityczna. 
b) Suszarka elektryczna próżniowa z automatyczną 

regulacją temperatury. 
c) Pompa próżniowa . 

d) Eksykator napełniony żelem krzemionkowym lub 
ctllorkiem wa pniowym. 

e) Naczynka wagowe średn icy około 50 mm, z do­
szlifowanymi nakrywkami. 

6.2.4.3. Wykonanie oznaczania. Do wysuszonego do 
stałej masy naczynka wagowego odważyć z dokładnoś­
cią do 0,00 l g około 10 g próbki przygotowanej wg 
5.8.2. Próbkę rozprowadzić równomierną warstwą po 
dnie naczynka . Naczynka z próbką i zdjętą nakrywką 
umieścić w susza. rce próżniowej o ciśnieniu roboczym 
nie większym niż 6670 Pa (50 mm słupa Hg) i suszyć 
w temperaturze 70 +2°C przez 5 h. Po zredukowaniu 
próżni naczynko przykryć na krywką, wyjąć z suszarki , 
przenieść do eksykatora i po ochłódzeniu do tempe­
ratury otoczenia zważyć z dokładnością do 0,00 l g. 
Następnie naczynka ponownie wstawić do suszarki 
próżniowej i s uszyć przez l h. Suszenie należy powta­
rzać tak długo, aż różn ice między dwoma ko lejnymi 
ważeniami n ie będą większe n iż 0,0 l g. 

6.2.4.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartość wil­
goci (X 2) obliczyć w procentach wg wzoru 

X2 

w którym: 

b - c 

b - a 
100 

a masa pustego, wysuszo nego naczynka, g, 

(2) 

b - masa naczynka z próbką przed wysuszeniem , g , 
c - masa naczynka z próbką po wysuszeni u , g. 

6.2.4.5. Wynik końcowy oznaczania. Za wyni k należy 
przyją.ć średnią arytmetyczną wyników dwóch równ o­
l egłych oznaczań nie różniących się w:~cej niż o 0,3. 
Wynik podać z · dokładnością do O, 1. .~ 

6.2.5. Oznaczanie wilgotności w 105°C - metoda 
techniczna 

·6.2.5.1. Zasada metody polega na , 11szeniu próbki 
w temperaturze 105°C i wagowy m usta leniu ubytku . 

6.2.5.2. Aparatura i przyrządy 
a) Waga analityczna . 
b) Susza rka elektryczna z t ermoregulacją o tempera­

turze 105°C +2°C lub aparat do oznaczania wilgotności 
typu Fab-l. 

~) Eksyka tor wg 6.2.4.2d). 
d) Szklane lub metalowe naczynka wagowe o śred­

nicy co najmniej 60 mm i wysokości 25 mm . 
6.2.5.3. Wykonanie oznaczania. Z próbki przygoto­

wanej wg 5.8 .2 odważyć do uprzednio wytarowanych 
szklanych naczynek około 5 g produktu z dokładnością 
do .O,OOl g / lub do wytarowanych naczynek a luminio­
wych 10 g z dokładnością do 0,0 l g . Próbki suszyć 
w temperaturze 105°C przez 3 h lub w suszarce typu 
Fab-1 przez l h . Naczynka z wysuszonym produktem 
w suszarce elektrycznej przenieść do eksykatora I po 
ochłodzeniu zważyć z tą samą d9kładnością . 
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6.2.5.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Wi lgotność 

w procentach oł?li czyć wg wzoru (2). 
Przy zas tosowaniu apa ra tu typu Fab-l i naważce 

'10 g , wilgotność w procentach odczytać bezpośrednio 
ze ska li apa ra tu. 

6.2.5.5. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik końco­

wy n a l eży przyjąć ś redni ą arytme tyczną wyni ków 
dwóch ró wnoległych oznaczań nie różniących się wię­

cej ni ż o 0 ,3. Wynik podać z dokładnośc ią do O, l. 

6.2.6. Oznaczanie zawartości popiołu nierozpuszcza l­
nego w lO-procentowym roztworze kwasu solnego 

6.2.6.1. Zasada metody polega na spopieleniu prób ki , 
następnie ro zpuszczeniu uzys kanego popiołu ogó lnego 
w ro ztworze kwasu so lnego, il ościowym oddzieleniu 
części nie ro zpuszczaln ych i wagowym oznaczan iu ich 
il ości. 

6.2.6.2. Aparatura, przyrządy i materiały 

a ) Waga a nalit yczna. 
b) Kuchenka elektryczna. 
c) Piec elektryczny z termoregulacją . 

d ) Łaźnia wodna z termoregu lacj ą . 

e) Eksykato r wg 6·.2.4.2d) . 
f) Lejki szklane o ś rednicy ok oło 5 cm . 
g) Sączki il ości owe do s pa l a ń . 

h) Tygle kwarco we lub porcelanowe. 
Przygotowanie tygli. T ygle dokład nie umyć, wypłuk ać 

wodą des tylowa ną i wyprażyć w p iecu elektrycznym 
w tempera turze 600°C do s t ałej masy . Następnie tygle 
wsta wić do eksykato ra , ochłodzić do temperatury oto­
czenia i zważyć z do kładnością dó 0,00 I g. 

6.2.6.3. Odczynniki i roztwory 
a) Kwas so lny cz.d .a., roztwór 10% (m/m) . 
b) Azota n srebra cz.d.a., roztwór 1% (m/m). 

6.2.6.4. Wykonanie oznaczania . Z próbki przygo to-
wa nej wg 5.8 .2 odważyć do up rzedn io wyprażonego 
i wyta rowa nego tygla o koł o 5 g suszu cykorii z dokład~ 
nośc ią do 0 ,001 g. Zawa rtość tygla zwęglić na kuchence 
elektrycznej, ta k aby nie zapa li ć prób ki. Następni e ty­
gie l wstawić do ko mo ry pi eca i spopie l ać w tem pera­
turze około 600°C , aż popiół osiągnie barwę jasnosza­
rą, nie krócej jedna k niż I h . Tygiel wyjąć z pieca, 
p rze ni eść d o eksyka to ra i ochłodzić do tempera tury 
o toczenia. Zawart ość tyg la za l ać 5 cm 3 roztworu kwas u 
sol nego (wg 6.2 .6.3a) i ogrzewać na wrzącej ła źni wod­
nej przez 15 mi n . Nas tę pni e po ochłodzen iu za wartość 
tygla prze nieść i l ośc i o wo na sączek za pomocą gorącej 
wod y d estylowanej i p rzepłukać gorącą wodą destylo­
wa ną do za niku rea kcj i na chlorki (p róba z AgN0 3). 

Przemyty osad wraz z sączkiem włożyć do ponownie 
wyprażonego do stałej ma sy tygla, wysuszyć w suszarce , 
zwęglić na kuchence elektrycznej i wyprażyć w piecu 
elektryczny m w temperaturze 600°C przez I h . Po wy-, 
prażeniu tygiel przen ieść do eksykatora , ochłodzić do 
tem pera tury .otoczenia i zważyć z dokładnością do 
0,001 g. 

6.2.6.5. Obliczanie wyniku oznaczania . Za wartość po­
p i ołu nierozpuszczal nego w lO-procen towym roztworze 
kwasu so lnego (X 3), w prze li czeniu na suchą masę , 

obli czyć w procentac h wg wzoru 

w którym: 

(a - b) . 10000 

g . ( 100 - X2) 
(3) 

a - masa tyg la z substancjami minera lnymi OIe­

ro zpuszczaln ymi w lO-p rocentowym roztwo­
rze kwasu so lnego , g, 

b - masa tygla pustego, g , 
g - masa próbki suszu cykorii, g, 

X 2 - procentowa zawa rtość wi lgoci w suszu cykorii 
oznaczona wg 6.2.4 lub 6.2.5. 

6.2.6.6. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik należy 
p rzyją ć ś redn ią a rytmetyczn ą co najmniej dwóch rów­
noległych oznacza ń nie różn iących się więcej niż: 

- przy zawartośc i piasku d o 1% o 0,10, 
- przy za wartości pi as k u powyżej I % o 0,30. 

Wynik podać z dokładn ością do 0,01. 
6.2.7. Oznaczanie zawartości celulozy metodą 

Kiirschnera-Scharrera 
6.2.7.1. Zasada metody po lega na wagowym oznacza­

niu pozos tałośc i po gotowa niu suszu cykorii w miesza­
ninie kwasów: octowego, trójchlorooctowego, azotowe-
go . • 

6.2.7.2. Aparatura i przyrząd y 

a) Suszarka elektryczna z termoregulacją. 
b) Elektryczn y p iec d o s pa lań. 

c) Chłodnica zwrotna ze szlifem. 
d) Ko lba ok rągłodenna pojemności 100 cm 3 ze szli-

fem. 
e) Naczynka wagowe . 
f) Tygle porcela nowe wg 6.2.6.2h). 
g) Tygle Goocha. 
h) Eksykator wg 6.2.4 .2d) . 
i) Pompa próżniowa . 

6.2.7.3. O dczynniki, ' roztwory i materiały 
a) K was ~ octowy cz. , roztwór 70% (m/m). 
b) K was t rójch lorooctowy cz., krystaliczny. 
c) Kwas azotowy cz. , o gęstości p(HN03) 

= 1,4 g/cm 3
• 

d ) Kwas solny cz., roztwór 4N(c(HC1) = 4 mol/l). 
e) Alkoho l etylowy, roztwór 96% (V/V). 
f) Ace to n cz. 
g) Azbest. 
Przygotowanie azbestu. Azbest z!llać roztworem kwa­

su so lnego wg 6.2.7 .3d) i gotować mieszając około 
30 mi n . Na stępnie zlać kwas solny znad azbestu, zalać 
świ eżym kwasem i gotować jak wyżej. Czynność tę 

powtarzać ta k długo, aż po 30-minutowym gotowaniu 
kwas przestanie zabarwiać się na kolor żółtawy. Azbest 
dokładni e przemyć wodą destylowaną , aż do zaniku 
reakcji na chlorki (próba z AgN0 3) i wyprażyć w piecu 
w temperaturze 600°C. Przechowywać w naczyniu 
zam k ńię tyrr .. 

6.2. 7.4. Wykonanie oznaczania. Około I g próbki su­
szu cykorii przygotowanej wg 5.8.2, odważonej z do­
kładnością do 0,00 I g w kolbie okrągłodennej ze szli­
fe m , zalać 25 cm3 70-procentowego roztworu kwasu 
octowego, dodać 1,7 cm3 kwasu azotowego i 0 ,7 g 
krystalicznego kwasu trójchlorooctowego. Próbkę 

z miesza niną kwasów gotować pod chłodnicą "Zwrotną 
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na małym płomieniu przez 30 min. Po ostudzeniu za­
wartość kolby przenieść ilościowo na wyważony i wy­
suszony tygiel Goocha z warstwą azbestu i sączyć za 
pomocą pompy próżniowej , płucząc kolbę kilkakrotnie 
wodą destylowaną. Osad przemyć gorącą wodą desty­
lowaną , następnie alkoho lem etylowym (2 porcje po 
50 cmJ) i acetonem (2 porcje po 50 cmJ). Przemyty 
osad pozostawić pod wyciągiem w celu wyparowania 
acetonu. Po u sunięciu par acetonu, tygiel z osadem 
suszyć w suszarce elektrycznej przez 2 h w tempera­
turze I30°C +2°C. Po 30 min studzenia w eksykatorze 
tygiel zważyć z dokładnością do 0,00 I g, następnie 

przenieść do pieca elektrycznego i osad spopie l ać . 

w temperaturze 600°C. Po wystudzeniu w eksykatorze 
tygiel zważyć z dokładnością do . 0,00 I g. 

6.2.7.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Za wa rtość ce­
lulozy (X4), w przeliczeniu na suchą masę, obliczyć 

w procentach wg wzoru 

w którym: 

(a - b) . 100 . 100 . 

g . (100 - X 2) 
(4) 

a - masa tygl'a z osade m po wysuszenIu 
w 130°C, g, 

b masa tygla z popiołem , g, 
g masa próbki suszu yko rii , g, 

X2 - procentowa zawartość wilgoci w SUSZll cykorii 
. oznaczona wg 6.2.4 lub 6.2 .5. 

6.2.7.6. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik n a leży 

przyjąć średnią arytmetyczną co najmniej dwóch rów­
noległych oznaczań nie różniących s i ę więcej niż o 0,7. 
Wynik podać z dokładnością do 0,1. 

6.2.8. Oznaczanie zawartości inuliny metodą Schoorla­
-Rogenbogena 

6.2.8.1. Zasada metody polega na oznaczaniu cukrów 
ogółem i cu krów redukujących i obliczaniu zawartości 
inuliny z ich różnicy . Cu kry redukujące są to zawarte 
w suszu cykorii ketozy i aldozy, które redukują .zasa­
dowe roztwory sol i miedziowych. Cukry ogółem jest 
to suma cukrów redukujących i inuliny . 

6.2.8.2. Obliczanie wyniku zawartości inuliny. Zawar­
tość inuliny (X , ) w prze liczeniu na su.c hą masę , należy 

obliczyć w procentach wg wzoru 

(5) 

w którym: 
X b procentowa zawartość cukrów ogółem w suszu 

cy korii oznaczona wg 6.2.9, 
X 7 proce ntowa zawartość cukrów redukujących 

w suszu cykorii oznaczona wg 6.2. lO. 
6.2.9. Oznaczanie ogólnej zawartości cukrów 
6.2.9.1. Zasada metody polega na kwa sowej hydroli­

zie inulin y na cuk ry proste i redukcji znanej ilości 

miedzianu sodowo-potasowego do tl enku miedziawego 
za pomocą badanego roztworu cukru. 

6.2.9.2. Apa ratura i przyrządy 
aj Waga analityczna . 
hl Grzejn ik elektryczny z siatką azbestową. 

c) Łaźnia wodna z termoregulacją. 

d) Biureta z bocznym kranem, pojemności 50 cmJ. 
e) Eksykator wg 6.2.4.2d). 
f) Kolby pomiarowe pojemności 250 cmJ. 
g) Kolby stożkowe pojemności 250 ..;- 300 cmJ. 
h) Pipety pojemności I, 5, lO, 25 i 50 cmJ. 
6.2.9.3. Odczynniki i roztwory 
a) Roztwór Carreza I: że lazocyjanek potasowy 

K 4Fe(CN)6 . 3H 20 cz.d .a., roztwór 15% (m/m). 
b) Roztwór Carreza II : siarczan cynkowy 

ZNS0 4 • 7H 20, cz.d.a. , roztwór 30% (m/m). 
c) Roztwór Fehlinga I: odważyć 69,280 g siarczanu 

miedziowego (CaS04 . 5H 20), cZ.d.a . i rozpuścić wodą 
desty lowaną w kolbie pomiarowej 1000 cmJ. 

d) Roztwór Fehlinga II : odważyć 346,0 g winianu 
sodowopotaso~ego (NaKC4H 40 6 • 4H 20) cz.d.a. , roz­
puścić wokoło 700 cmJ wody destylowanej; 100,0 g 
wodorotlenku sodowego (NaOH), cz.d.a., rozpuścić 

wokoło 200 cmJ wody desty lowanej. Roztwory prze­
nieść ilośc iowo do kolby pomia rowej pojemności 

1000 cmJ, dopełnić wodą destylowaną do kreski i wy-
mieszać. 

e) Kwas so lny cz.d.a. , o 
f) Tiosiarczan sodowy, 

(c( Na 2S20J) = 0,1 mol/I). 

gęstości p = 1,19 g/cmJ. 
cz.d .a ., roztwór O,IN 

g) Kwas siarkowy cz.d .a., roztwór 25% (m/m). 
h) Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwór 

20% (m/m). 
i) Jodek potasowy cz.d.a., roztwór 30% (m/m). 
j) Oranż metylowy cz. , roztwór 0 ,1% (m/m) . 
k) Skrobia rozpuszczalna cz.d .a., roztwór 2% (m/m). 
6.2.9.4. Ekstrakcja i odbiałczania. W kolbie stożko-

wej pojemności 300 cmJ odważyć z dokładnością do 
0,01 g 10 g .suszu cykorii przygotowanego wg 5.8.2 . 
Odważkę zalać 200 cm J wody destylowanej, nałożyć 
na kolbę chłodnicę zwrotną lub lejek i cały zestaw 
umieścić na wrzącej łaźni wodnej na I h. Po ostudze­
niu zawartość kolby przenieść ilośc iowo do. kolby po­
miarowej pojemności 250 cmJ, uzupełnić do kreski wo­
dą destylowaną. Zawartość dokła dnie wymieszać i prze­
sączyć do suchej kolby stożkowej. 50 cmJ przesączu 
przenIesc pipetą do kolby pomiarowej pojemności 

100 cm J, dodać po 5 cmJ roztwo ru Carreza ] i II 
(najpierw dodać roztwór Ca rreza I , a' po 5 min roz­
twór Carreza II). Zawartość ko lby uzupełnić do 
100 cmJ wodą destylowaną, wymieszać i po lO min 
roztwór przesączyć przez pOfałdowany sączek do suchej 
kolby stożkowej. 

6.2.9.5. Wykonanie oznaczania 
a) Wykonanie inwersji. 25 cmJ przesączu po odbiał­

czeniu wg 6.2.9.4, przenieść pipetą do kolby pomiaro­
wej pojemności 100 CIT.J. Kolbę z roztworem umieś­
cić w ł aźni wodnej o temperaturze 68 ..;- 70°C. Gdy tem­
perat ura zawartości kolby dojdzie do tej wysokości, 

dodać 5 cmJ kwasu solnego o gęstości 1,19 i ogrzewać" 
ściśle przez 5 min w tej temperaturze. Po tym czasie 
kolbę szybko ostudz i ć strumieniem zimnej wody. Po 
ostudzen iu do 20°C dodać 1 kroplę oranżu metylowego 
i roztwór zobojętnić' wodorotlenkiem sodowym . 
Po zobojętnieniu , zawartość' kolby uzupełnić wodą 

destylowaną do 100 cmJ. 
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b) Wykonanie właściwego oznaczania. Do ko lby stoż­

kowej pojemnośc i 300 cm 3 odmierzyć pipetą śc i ś l e 

10 cm3 Fehl inga l , 10 cm3 Feh linga II , 20 cm 3 roz­
two ru po inwersji i 10 cm 3 wod y destylowanej . Za­
wartość ko lby stożkowej ogrzewać tak , aby ciecz za ­
wrzała po upływie 3 min , od chwili rozpoczęcia ogrze­
wania i gotować jeszcze przez 2 min . Po gotowani u 
ro ztwór ochłod z i ć do 20°C, dodać 20 cm3 30-procen­
towego roztworu jodku potasowego , 10 cm 3 25-procen­
towego roztwo ru kwasu siarkowego i natyc h1)1i as t mia­
rec zk ować O, I N roztworem tiosiarczanu sodowego do 
chwili , gdy ciecz os i ągn i e barwę jasnożółtą , n astępni e 

dodać 5 cm 3 l-procentowego roztworu skrobi i mia­
reczkować do za niku pows tałego niebieskiego za ba rwie­
nia. Podobnie przeprowad zi ć próbę zerową , biorąc za­
mia st 20 cm 3 badanego roztworu, taką samą il ość wody 
destylowanej. 

6.2.9.6. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartość cu­
krów ogólnych (X6) , w przel iczeniu na suchą masę , 

obliczyć w procentach wg wzoru 

a . 100 . 100 

O, l . 1000 ( 100 - X 2) 
(6) 

w któ rym: 
a - il ość cukrów przemienion ych odczyta na z ta ­

blicy 5, mg, 
a = s - b 

s - il ość cm 3 0,1 N roztwo ru tiosiarcza nu 
sodowego zużyta do miarecZkowania 
próby zerowej, 

b - il ość cm3 O, I N roztwo ru tiosia rczan u 
sodowego zużyta do miareczkowania 
próby badanej, 

O, I na ważka suszu cykori i w os tatnich 20 cm 3 

roztworu użytego do gotowania, 
X 2 procentowa zawartość wilgoci w suszu ozna­

czona wg 6.2.4 lub 6.2.5. 

6.2.9.7. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik n a leży 

przyjąć ś rednią arytmet yczną co najmniej dwóc h ozna ­
cza ń równo l egłych nie różn iących się więcej niż o 1,3. 
Wynik podać z dokładnością do 0, 1. 

6.2 . .J.0. Oznaczanie cukrów redukujących 

6.2.10.1. Zasada metody polega na redukcji znan~J 

ilości miedzianu sodowo-potasowego d o tlenku mie­
d ziawego za pomocą badanego roztworu cukru. 

6.2.10.2. Wykonanie oznaczania. 25 cm3 przesączu po 
od białczen iu wg' 6.2.9.4 , prżenieść pipetą do ko lby po­
miarowej poj emności 100 cm3 i uzupełnić wodą des ty­
lowaną do kreski . Dalej postępować jak w 6.2.9 .5b). 

6.2.10.3. Obliczanie wyniku oznaczania . Zawartość 

cuk rów reGukujących (X7) w przeliczen iu na s u ch ą ma­
sę , ob li czyć w proce ntac h wg wzoru 

a . 100 . 100 

0 ,1 . 1000 . (100 - X 2) 
(7) 

w którym : 
a - ilość cukrów redukujących odczytana z tabl. 5, 

wyrażona ja ko fruktoza, mg, 
a = (s - b), 

s - il ość cm 3 0 ,1 N roztworu tiosiarczanu 
sodowego zuży ta do mia"reczkowania 
próby zerowej, 

b - ilość cm3 O, l N ro ztworu tiosiarczanu 
sodowego zużyta do miareczkowania 
próby badanej, 

0 , 1 na wążka suszu cykorii w ostatnich 20 cm 3 

roztworu wziętego do gotowa nia , 
X 2 procentowa zawartość wilgoci w suszu ozna­

czona wg 6.2.4 lub 6.2.5. 
6.2.10.4. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik nale­

ży przyjąć śred ni ą arytmetyczn ą co najmniej d wóch 
oznaczań równoległych nie różniących s ię więcej ni ż 

o 0,5. Wynik podać z dokładnością do O, l . 

Tablica 5 

O.IN roz twór Cu kry Cukry ogólne 

ti os ia rcza nu Miedź red u kują ce jako cuk ier 
sodowego mg jako fruktoza prze mienio ny 

mI mg mg 

I 6,4 3,2 3,2 
2 12,7 6,4 6,4 . 
3 19,1 9 ,7 9,7 
4 25,4 13,0 13 ,0 
5 31,8 16,4 16,4 

6 38 ,2 20,0 19,8 
7 44,5 23,7 23 .2 
8 50,9 27 ,4 26,5 
9 57 ,3 31, I 29,0 

10 63,6 34,9 33,4 
II 70,0 38 ,7 36,8 
12 76,3 42,4 40,3 
13 82 ,7 46,2 43,8 

14 89, I 50,0 47,3 
15 95 ,4 53,7 50,8 
16 101 .8 57,5 54,3 
17 108, 1 61,2 58,0 
18 114,4 65,0 61,8 
19 120,8 68. 7 65 ,5 
20 127,2 72 ,4 69,4 
21 133 ,5 76,2 73,3 
22 139,8 80, I 77,2 
23 146,2 84,0 8 1,2 
24 152 ,5 87,8 85,2 

6.2.11. Oznaczanie zawartości suszu skarmelizowanego 
6.2.11.1. Zasada metody polega na wybraniu z od­

ważonej prób ki suszu cykorii suszu skarmelizowanego 
• i wagowym jego oznaczaniu . 

6.2.11.2. Wykonanie oznaczania . Z próbki przygoto­
wanej wg 5.8 .1 odważyć 500 g suszu cykorii z dokład­

nośc ią do O, I g, rozsypać cienką wa rs t wą na białym 

arkuszu pap ie ru , wybrać susz skarm (}li zo wan y i zwa­
żyć z tą sa mą dokładnością . 

6.2.11.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartość 

suszu ska rmelizowanego (X s) ob li czyć w procentach 
wg wzoru 

Xs = a·lOO 

500 
(8) 

w którym a - zważona ilość suszu skarmelizowanego, g . . 
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6.2.11.4. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik przy­
jąć śred nią arytme tyczną wy ników dwóch równo l egłyc h 

oznaczań nie różniących się więcej ni ż o 0,5. Wynik 
podać z dokładnością do O, I . 

6.2.12. Oznaczanie zawartości sUszu porowatego, 
zdrewniałego i główek liściowych wykonać wg 6.2.1 1, 
bio rąc do każdego ozna cza nia odqzie ln ą naważk ę 500 g. 

6.2.13. Sprawdzanie obecności suszu spleśniałego, 

szkodników żywnościowych i ich pozostałości oraz zanie­
czyszczeń mechanicznych należy prze prowadzać bezpo­
średni o podczas czynn ośc i pobiera nia .i przygotowywa­
nia prób. Po nadto w partii cykorii w opakowaniach 
jed nostkowych , bad a ni a n a l eży przeprowadzać w co 
najmniej 5 opakowaniach pobran ych wg 5.3.2 po ich 
wysypaniu na gładk ą i czystą po wierzc hnię, poddając 
susz og lędzin om podczas powolnego przegarnIanta rę­
koma lub 'za pomocą deseczki. 

6.2.14. S prawdzanie obecności rozkruszka . Z próbki 
przygotowa nej wg 5.8. 1 odważyć około 250 g suszu 
cyko rii i umieścić w sic ie o wy miarze bo ków oczka 
kwadratowego I mm . Tak przygotowaną próbkę pod­
grzać na powierzchn i apa ratury grzejnej lub pod lampą 

biurową do temperatury nieco wyższej ni ż temperatura 
otoczenia, a następni e odsiewać nad arkusze m cza rnego 
papie ru . Po odsianiu przesiew należy poddać oględ zi­

nom prze7 lupę powiększającą co najmniej 25-krotnie, 
sprawdzając obecność rozkruszka. 

6.2.15. Oznaczanie zawartości zanieczyszczeń orga­
nicznych - wg 6.2.11. Za wynik końcowy oznaczania 
na l eży przyjąć średni ą a rytm etyczną wyników co naj­
mniej dwóch równo l egłYch ozn acza ń nie różniących s i ę 

więcej niż o 0,01. Wynik podać z dokładnością d o 0,01. 

6.2.16. O znaczanie zawartości zanieczyszczeń ferro­
magnetycznych 

6.2.16.1. Zasada metody polega na oddzie len iu czą­
stek że l aza za pomocą magnesu l wagowym usta len iu 
ich il ości . 

6.2.16.2. Aparatura i przyrządy 

a) Magnes w k sz tałcie podkowy o od l egłości między 

biegunam i o koło 35 mm o ra z przekroju biegunów 
około 5 cm2 i sile przyciąga nia 5 kg. • 

b) Waga a nalit yczna . 

6.2.16.3. Wykonanie oznaczania. Z prób ki przygoto­
wanej wg 5.8 .1 odważyć 500 g suszu cykorii z dokład­
nością do 0, 1 g. Próbkę rozsypać cienką warstwą na 
arkuszu bi ałego papie ru . Na bieguny magnesu nałożyć 

kap turki z cienk iej bibuły papierowej szczelnie przy le­
gające do po wierzch ni biegunów. Biegu n magnesu prze­
su wać wzdłuż i wszerz ca łej wa rstwy badanej ' tuż nad 
j~j powierzchnią . Po ki lkakrotnym przesuni ęci u końców 

. ma gnesu nad warstwą suszu cykorii cząs tki meta li czne 
należy zebrać z magnes u do naczynka wagowego 

• 

uprzedni o wytarowanego. Próbkę suszu cykorii wymie­
sza ć i ponownie rozsypać w ci enką wa rstwę i przes u­
wać nad jej powie rzchnią koniec magnesu. 
Czynność tę powtarzać co najmniej 3-kro tnie do 

czasu, gdy magnes będ zie woln y od cząstek metalicz­
nych. 

Zeb rane do naczynka cząstki meta liczne zważyć z do­
kładnością do 0,00 l . 

6.2.16.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartość 

za nieczyszczeń ferromagnetycznych (X9) wyrażoną 

w mg/ kg produktu , obliczyć wg wzoru 

X 9 = (a- b) . 2 (9) 

w którym: 
a - masa naczynka wagowego z cząstkami ferroma­

gnetycznymi, mg, 
b masa pus tego naczy nka, mg. 
6.2.16.5. Wynik końcowy oznaczania. 'Za wynik przy­

jąć średn i ą arytmetyczną masy cząstek fe rromagnetycz­
nyc h d wóch ró wnoległych oznaczań nie różniących się 
między sobą więcej niż o 5 mg. W ynik podać z do­
kładnością do l mg. 

6.2.17. Oznaczanie zawartuści przesiewu i pozostałoś-
ci na sicie 

6.2.17.1. Aparatura i sprzęt 

a) Waga dokładniejsza. 

b) Zestaw sit labora toryj nyc h o wYl!1iarach ramy 
400 X 500 mm oraz o wymiarac h .ocze k' kwadra towyc h 
7 X 7 mm, 5 X 5 mm, 2 X 2 mm. 

6.2.17.2. Wykonanie oznaczania. Zesta wić ko mplet sit 
wraz z d nem i wiekiem sit. Z próbk i wg 5.8.1 odważyć 
1000 g suszu cykorii z dokładnością do O, l g, wsypać 

na górne sito, przykryć wiekiem , po czym ko mplet sit 
wprawić ręcznie w ruch . Przes i ewa ć ruchem posuwisto­
-zwrotn ym utrzymując si ta w położeniu pozio mym , wy­
konując około 140 suwów na min utę . ·)Ia ułatwienia 

można posuwać sita ustawio ne na ta : li szklanej. Po 
upływie 4 min przerwać przesiewa nie i lekko ostukać 
boki sit , a następni e wprawić ponown ie sita w ruch 
przez l min. Po zakończeniu przesiewania przenieść 

dokładni e całą il ość poszczegó lnyc h frakcji (pozosta łość 

na sitac h i dn ie) do ' zlewek up rzednio wytarowa nych. 
Każdą wydzieloną frakcję odważyć z dokładnością d o 
0 ,1 g. Suma mas wszystki ch frakcji nie może być mniej-I' 
sza niż 995 g. 

6.2.17.3. Obliczanie wyniku ożnaczania. W ynik ozna­
czan ia na leży podać jako przesiew lub pozostałość .na 
sicie . Przesiew przez dane si to stanowi sumę pozosta­
łośc i na sitach gęściejszych i przesiewu przez najgęś­

ciejsze z zastosowanych d o oznaczania. Pozostałość 

na danym sicie sta nowi sumę pozostałości na sitach 
rzadszych i pozos tałość na sic ie zastosowanym do ozna­
czania . W ynik oznaczania n a l eży podać w proce.ntac h , 
d zi e l ąc uzyskane sumy przez 10. 

6.2.17.4. Wynik końcowy ozna.czania. Za wyn ik nale­
ży przyjąć ś red ni ą arytme tyczną co najmni ej dwóc h 
oznaczań. W yni k , końcowy należy zaokrągli ć do 0, 1. 
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6.2.18. Oznaczanie zawartości metali szkodliwych dla 
zdrowia 

oznaczanIe arsenu wg PN-59/ A-04010, 
oznaczanIe ołowiu wg PN-80/ A-040 II, 
oznaczanIe miedzi wg PN-80/ A-040 12 , 

oznaczanIe cynku wg PN-59/ A-040 13. 
6.2.19. Ocena wyników badań . Partię suszu cykori i 

należy uznać za zgodną z normą, j eżel i wyniki badań 
wykonane wg p . 6 odpowiadają wymaga niom normy 
wg p. 3 · i 4. 

KONIE C 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Centralne Laboratorium 
Przemysłu Koncentratów Spożywczych. Poznań. 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8091-0S 
a) z normy wyeliminowano susz cykorii - przesiewki , a wpro­

wadzono wymagania dla suszu cykorii w postaci grysu i grysiku. 
b) uwzględniono dopuszczalne tolerancje zawartości metali 

szkodliwych dla zdrowia, 
c) uściślono wymagania dla opakowarl jednostkowych . 
d) uwzględniono metodę techniczną oznaczania wilgotnośc i oraz 

. metodę sprawdzania obecności rozk~·uszka. 
3. Normy i dokumenty związane 

PN-59/ A-0401O Artykuły żywnościowe. Oznacza nie zawartośc i 

arsenu 
PN-80/ A-040 II Produkly spożywcze. Oznaczanie 7,,,,,,rtości oł owiu . . 

PN-80/ A-040 12 Produkty s pożywcze. Oznaczan ie zawartośc i miedzi 
PN-59/ A-040 13 Artykuł y żywnośc i owe. Oznaczanie zawartości cynku 
PN-68/0-79027 Opakowa nia tra nsportowe . Worki papierowe. Sze-

regI wymIarowe 
PN-72/ P-79004 Torby papierowe do pakowa nia towarów 
PN-76/P-79005 Opak owania tra nspo rtowe . Worki papierowe 
PN-72/ P-84535 Worki z włó kien łykowych 

PN-75/ P-85013 Wyroby powróźnicze. Sznurki i sznu ry kręcon e ko­
nopne 

BN-71 / 9132-02 Korzenie cykori i 

4. Symboł wg SWW - 2549- 1. 

S. Autorzy projektu normy - dr Zofia Pordąb , mgr Achilla Stranc 
CLPKS. Poznań , Henryk Dorawa - ZPC Wie rzc h os ł awice. 


