UKD 635.54:664,844

NORMA

BRANZOWA

BN-84

WYROBY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

Susz cykorii
dla celow spozywczych

8091-05

Zamiast
BN-71/8091-05
BN-65/8091-04

Grupa katalogowa 1251

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest susz
korzeni cykoril, przeznaczony na cele spozywcze.

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ nalezy stoso-
wa¢ w produkcji oraz w obrocie krajowym i na eksport,
zgodnie z warunkami kontraktu.

1.3. Okreslenia

1.3.1. susz cykorii — produkt otrzymany przez wy-
suszenie oczyszczonych, wymytych i odpowiednio po-
krajanych zdrowych korzeni cykorii.

1.3.2. susz skarmelizowany — susz cykoril o ciemno-
brazowej barwie zewn¢trznej, majacy rowniez ciemno-
brgzowg barwe co najmniej na 50% powierzchni prze-
fomu.

1.3.3. susz porowaty — susz cykorii o budowie gab-
czaste] majacy wypuklosei na powierzchni lub widoczne
na przelomie rozdgcia tkanki wypetnione powietrzem.

1.3.4. susz zdrewnialy — susz cykorii majacy na prze-
tlomie widoczne zdrewniate wigzki naczyniowe.

1.3.5. susz splesnialy — susz cykorii, ktory na swej
powierzchni wykazuje plesn widoczng gotym okiem lub
zmiany wynikle na skutek rozwoju ple$ni (barwa, za-
pach).

1.3.6. glowki lisSciowe — gorne czgsci korzeni cykorii
wraz z nasada lisci.

1.3.7. zanieczyszczenia organiczne — obce ciala po-
chodzenia organicznego, jak: cz¢séci stomy, trawy, lisci,
drewna.

1.3.8. partia suszu cykorii — 1los¢ nieprzekraczajgca
wielkosci 100 t jednego rodzaju cykorii luzem lub w jed-

nakowym opakowaniu, wyprodukowana przez jeden
zaklad produkcyjny, przedstawiona jednorazowo do
odbioru lub wysytki.

1.3.9. opakowanie jednostkowe — opakowanie zawie-
rajace bezposrednio okreslong ilos¢ produktu (np. wo-
rek, torba), powtarzajace si¢ jako czg¢$¢ partii.

1.3.10. prébka pierwotna — czeSC partii pobrana jed-
norazowo z jednego miejsca partii suszu cykorii luzem
lub z jednego opakowania jednostkowego.

1.3.11. prébka ogélna — masa suszu cykorii otrzy-
mana przez potaczenie i wymieszanie wszystkich prébek
pierwotnych pobranych z jednej partii.

1.3.12. sSrednia prdobka laboratoryjna — wydzielona
w okreslony sposob cze$¢ probki ogdlnej przeznaczona
do badan laboratoryjnych.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od formy rozdrobnienia
rozroéznia si¢ nast¢pujace rodzaje suszu cykorii:

— susz ptlatki P,

— susz kostka K,

— susz grys G,

— susz grysik Gr.

2.2. Przyktad oznaczania suszu cykorn kostki:

SUSZ CYKORII K BN-84/8091-05

3. WYMAGANIA

3.1. Surowiec. Cykoria swieza — wg BN-71/9132-02.
3.2. Wymagania organoleptyczne dla suszu cykorii —
wg tabl. 1.

Tablica 1
w T
Lp. Cechy yragane
P K G Gr
1 2 3 4 5 6
1 Barwa kremowa lub jasnoszara z dopuszczalnym jasnobragzowym odcieniem
2 Smak gorzki, charakterystyczny dla suszonych korzeni cykorii, smak obcy niedopuszczalny
3 Zapach aromatyczny, charakterystyczny dla suszonych korzeni cykorii, zapachy obce niedopuszczalne
4 Postac platki sypkie; dopusz- kostki foremne grys sypKki grysik sypki
cza si¢ lekkie zbrylenia dopuszcza si¢ lekkie zbrylenia fatwo rozsypujgce sig
latwo rozsypujace sig
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3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2
Wymagania
Lp. Cechy STRE
P K G GR
I - 3 5 6
1 Wilgotnos$¢, %, nie wigcej niz 12 13 12 12
2 Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% 0.4 0.6 ? 4
roztworze HCI, w suchej masie, %, nie wigcej niz ’ '
3 Zawartosc celulozy w suchej masie, %, nie wig- ; aal g
- : 8 12 nic normalizuje si¢
cej niz
4 Zawarto$¢ inuliny w suchej masie, %, nie - : g %
. 60 nie normalizuje si¢
mniej niz
S Zawartos¢ suszu skarmelizowanego, %, nie wig- : ey he 2
oL 6 nie normalizuje si¢
cej niz
6 Zawarto$¢ suszu porowatego, %, nie wigcej niz 10 nie normalizuje sig
7 Zawarto$S¢ suszu zdrewniatego 1 gltowek liscio- ‘ : Wk Y
0 . R 4 6 nie normalizuje si¢
wych, %, nie wigcej niz
8 Obecno$¢ suszu splesniatego nicdopuszczalna
9 Obecnos¢ zywych 1 martwych szkodnikéw oraz )
) £ niedopuszczalna
ich pozostalosci
10 Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych niedopuszczalna
11 Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych, %, nie ’ n g
C 0,2 nie normalizuje si¢
wigce] niz
12 Zawartos¢ zanieszczyczen ferromagnetycznych, 60 R0
mg/kg, nie wigce] niz
13 Przesiew przez sito o boku oczka kwadratowego
— 7 mm, %, nie wigcej niz — 5 — —
— 5 mm, %, nie wigce] niz 5 —_— —_ —
— 2 mm, %, nie wigce] niz - — 10 —
14 Pozostatosc na sicie o boku oczka kwadrato-
wego
— 7 mm, %, nie wigce] niz — — 10 —
— 2 mm, %, nie wigcej niz — e — 10
15 Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia,
mg/kg, nie wigcej niz
— arsenu 1
— otowiu 2
— miedzi 30
— cynku 50

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogodlne dotyczgce opakowan i ma-
teriatow opakowaniowych. Susz cykorii w obrocie krajo-
wym wystepuje w postaci niezapakowanej — luzem lub
w opakowaniach jednostkowych. Susz cykorii wysylany
na cksport wystepuje w opakowaniach jednostkowych.
Opakowania 1 materialy opakowaniowe powinny by¢
czyste, suche 1 nieuszkodzone, bez obcych zapachow,
zabezpieczajace wihasciwag jakos¢ 1 trwalo$¢ produktu,
dopuszczone przez wiladze sanitarne do pakowania
artykutéw zywnosciowych.

4.1.2. Opakowania i materiaty opakowaniowe

a) worki jutowe — wg PN-72/P-84535, typ H-305,
o wymiarach 750 X 1300 mm (ptatki, kostka, grys), typ
H-336 o wymiarach 600X 1200 mm (grysik).

b) worki papierowe — wg PN-76/P-79005,

c) torby papierowe — wg PN-72/P-79004, klejone
4-krotnie o wymiarach:

1100 X 600X 100 mm,

1300 X 460X 240 mm,

d) sznurek Iniany,
e) sznurek konopny — wg PN-75/P-85013,

f) inne opakowania i materialy opakowaniowe spet-
niajgce wymagania wg 4.1.1 lub zgodne z zawartymi
kontraktami.

W przypadku eskportu przy przewozie wagonami
i kontenerami worki i torby papierowe powinny by¢
co najmniej 4-krotne, natomiast przy transporcie wod-
nym nie w kontenerach, opakowania papierowe wg
poz. b) i1 c¢) sag niedopuszczalne.
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4.1.3. Sposob pakowania

4.1.3.1. Pakowanie do workow z tkanin. Cykori¢ su-
szong (ptatki, kostka, grys, grysik) nalezy pakowac
w worki z tkanin wykonane wg 4.1.2a).

Worki powinny by¢ zamykane przez zeszycie rgczne
lub maszynowe, sznurkiem Inianym [ub konopnym
o s$rednicy 1.5 = 2 mm, szwem pojedynczym okr¢tka,
przynajmniej 10-cioma $ciegami. Uchwyty workow po-
winny by¢ co najmniej dwukrotnie owinigte sznurkiem
1 przeszyte. W obrocie krajowym mogg byc¢ zawigzane
sznurkiem w postaci szypuiki. ,

4.1.3.2. Pakowanie do workéw papierowych. Cykori¢
suszong (platki, kostka, grys, grysik), nalezy pakowac
w worki papierowe wykonane wg 4.1.2b) lub torby pa-
pierowe wg 4.1.2¢). _

Worki zaleca si¢ zamykac sposobem podanym
w PN-68/0-79027. Do zamykania workow sposobem
mechanicznym nalezy stosowa¢ nici bawelniane lub
Iniane. Odstgp szwu od krawegdzi worka nie powinien
by¢ mniejszy niz 15 mm, szerokosc¢ Sciegu nie mniejsza
niz 6 mm (zalecana 10 <+ 12 mm).

4.1.3.3. Masa netto opakowan jednostkowych powinna
by¢ zgodna z ustaleniami kontraktu lub z masg dekla-
rowang na opakowaniu.

4.2. Pakowanie jednostek tadunkowych przy uzyciu
kontenerow uniwersalnych. Kontener nalezy wypelnic¢
suszem cykorii w workach lub luzem w taki sposob,
aby w miar¢ mozliwosci catkowicie wykorzystaé jego
pojemnos¢ tadunkows.

4.3. Znakowanie

4.3.1. Znakowanie opakowan jednostkowych. Na wor-
kach lub torbach nalezy umiesci¢ co najmniej nastgpu-
jace oznaczenia:

a) nazwa 1 adres zaktadu produkcyjnego,

b) oznaczenie produktu wg 2.2,

c) data produkcji,

d) masa netto.

4.3.2. Znakowanie jednostek tadunkowych. Jednostki
tadunkowe powinny mie¢ przymocowang zawieszk¢ lub
naklejong etykiet¢, zawierajaca co najmniej nastgpujace
dane:

a) nazwe 1 adres zakiadu produkcyjnego,

b) oznaczenie produktu wg 2.2,

¢) deklarowang mas¢ netto.

4.3.3. Znakowanie stosow pryzm i pol skiadowych.
Kazdy stos, pryzma lub pole sktadowe powinno byc
oznakowane wywieszkg z nastgpujgcymi danymi:

a) rodzaj suszu cykorii,

b) ogodlna liczba workéw lub masa netto,

c) data produkcji lub ztozenia w magazynie.

4.3.4. Znakowanie suszu cykorii wysylanej na éksport
— zgodnie z warunkami kontraktu.

4.4. Przechowywanie

4.4.1. Magazyny. Pomieszczenia przeznaczone do
przechowywania suszu cykorii powinny by¢ zamykane,
czyste, suche, bez obcych zapachow, nicogrzewane,
wolne od szkodnikéw zywnosciowych, zabezpieczone
przed gryzoniami i ptakami (otwory wentylacyjne
i okna zabezpieczone w siatki). Zaleca si¢, aby okna

byly oszklone szktem rozpraszajacym swiatto lub po-
malowane niebieskg farbg.

Magazyny przeznaczone do skfadowania suszu cy-
korii co najmniej raz w roku powinny by¢ poddane
dezynsekcji 1 fumigacji srodkami dozwolonymi do sto-
sowania w magazynach zywnosci.

Zabiegi te w magazynie nalezy wykonywac¢ w przy-
padku przechowywania suszu cykorii w okresie kwie-
cien — maj (lub maj — czerwiec), a w magazynie
producenta kazdorazowo we wrzesniu. Ponadto przed
rozpoczgciem nowej kampanii musit by¢ wykonana do-
datkowa dezynsekcja (niekonieczne gazowanie przy
pustym magazynie), oczyszczenie, usuni¢cie wszelkich
resztek pozostato$ci suszu 1 wybielenie. Po zakoncze-
niu prac dezynsekcyjnych nalezy przeprowadzi¢ kon-
trol¢ pozostalo$ci uzytego Srodka dezynsekcyjnego
w przechowywanym suszu w celu uzyskania orzeczenia,
ze sktadnik czynny byl iloSciowo oznaczony 1 ze susz
cykorii zwolniony jest do produkcji lub obrotu.

Nawierzchnia magazynu powinna byC¢ bez wglebien
i dziur, odporna na S$cieranie, o odpowiedniej przy-
czepnosct 1 twardo$ci nie wytwarzajacej kurzu przy jez-
dzie sprzgtem mechanicznym, majaca odpowiednie
spadki 1 kanaly umozliwiajace spltyw wody przy myciu.

4.4.2. Technika sktadowania

4.4.2.1. Skladowanie suszu cykorii luzem. Susz cykorii
przechowywany luzem usypuje si¢ w pryzmy. Wysokosc
pryzm i zabezpieczenie jakosci suszu w czasie przecho-
wywania reguluja odrgbne instrukcje.

4.4.2.2. Sktadowanie suszu cykorii w workach. Susz
cykori w workach powinien by¢ ukladany rownymi
warstwami w stosy na podktadach drewnianych lub
paletach.

W stosie powinien znajdowac si¢ susz cykorii jed-
nego rodzaju. Stosy workow nie powinny opierac sig
o $ciany, stupy 1 wigzania dachowe. Stosy nalezy ukla-
da¢ rowno, bez wybrzuszen. Migdzy poszczegolnymi
stosami workOw oraz stosami a $cianami magazynu,
nalezy zachowac przejScie co najmniej 700 mm.

4.5. Transport

4.5.1. Wymagania ogéine. Srodki transportu przezna-
czone do przewozu suszu cykorii powinny by¢ czyste,
suche, bez obcych zapachéw, wolne od szkodnikow
zywnosciowych, szczelne, nie przeciekajgce oraz o za-
bezpieczonych czg¢sciach wystajgcych.

W przypadku transportu wagonami susz cykori po-
winien by¢ tadowany do wagonu w ilosci zapewniaja-
ce] petne wykorzystanie jego tadownosci.

Susz cykorii w czasie tadowania 1 przetadunku po-
winien by¢ zabezpieczony przed opadami atmosferycz-
nymi 1 zanieczyszczeniami z zewngtrz.

4.5.2. Przygotowanie Srodkow transportu do zatado-
wania. Przed zatladowaniem kazdorazowo nalezy
sprawdzi¢ szczelno$¢ dachu, S$cian 1 podlogi s$rodka
transportu.

4.5.3. Sposob zatadewania i zabezpieczenia tadunku

4.5.3.1. Worki z suszem cykorii nalezy uktada¢ w po-
zycjr lezace) w poprzek lub wzdtuz srodka transporto-
wego, ukladajac je szczelnie w stosy rownej wysokosci.
W przestrzeni migdzydrzwiowe] wagonow szerokosc fa-
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dunku powinna by¢ nieco mniejsza niz w pozostalej
czgscl powierzchni tadowne) wagonu, a worki utozone
dlugoscig w poprzek wagonu.

4.5.3.2. Susz cykorii luzem. Ulozenie 1 zabezpieczenie
tadunku powinno by¢ zgodne z obowigzujgcymi prze-
pisami przewozowymi PKP.

5. POBIERANIE I PRZYGOTOWYWANIE PROBEK

5.1. Wytyczne ogolne. Partia suszu cykorii przedsta-
wiona do odbioru jakosciowego powinna byc¢ jednolita
1 spefnia¢ wymagania wg [.3.8. W przypadku gdy partia
jest wyraznie niejednolita jakosciowo (np. w wyniku
uszkodzenia czg¢sci tadunku w czasie transportu) i1 da
si¢ posegregowacd, nalezy jg przed przedstawieniem do
odPioru jakosciowego rozdzieli¢ na mniejsze jednolite
partie. )

Wszystkie czynnoSci zwigzane z pobieraniem probek
powinny by¢ wykonane w taki sposob, aby cechy suszu
cykorii nie ulegty zmianom w trakcie pobierania probek
oraz w okresie pomi¢dzy pobieraniem probek, a wy-
konaniem badan. .

W razie stwierdzenia uszkodzenia czgSci partii suszu
cykorii przez zamoczenie, podarcia opakowania lub
z innych przyczyn, t¢ czes¢ partii nalezy wydzieli¢
w celu pobrania probek w trybie oddzielnego poste-
powania. -

5.2. Wielkos$¢ partii do pobrania prébek. Parti¢ sta-
nowi tadunek jednego srodka transportowego (np. wa-
gonu, barki, samochodu) albo zawarto$¢ jednego po-
mieszczenia magazynowego np. sasieka, komory,
pryzmy.

Wielko$¢ partii w transporcie i magazyvnowaniu nie
powinna przekracza¢ 100 t.

Przy dostawie lub magazynowaniu partii wi¢kszej,
przed pobraniem probek nalezy rozdzieli¢ ja na partie
nie przekraczajgce podanej wielkosci.

5.3. Sposéb pobierania, liczba i wielko$¢ probek

5.3.1. Susz cykorii luzem
. a) z samochodow 1 przyczep nalezy pobiera¢ probki
za pomocyg szufelki ze Srodka 1 4 rogdw kazdego z tych
srodkow transportowych: z warstwy zewne¢trznej na gle-
bokosci okoto 10 cm od powierzchni i1 z warstwy dolnej,
zanurzajac szufelk¢ mozliwie jak najnize;;

b) z wagondéw kolejowych 1 barek nalezy pobieraé
probki szufelkg z kazdego wagonu lub barki oddzielnie:
z wagonow dwuosiowych z miejsc wyznaczonych wg
schematu pojedynczej koperty (rys. 1), z wagonoéw czte-~
roosiowych wg schematu podwdjnej koperty (rys. 2),
z barek wg schematu potrojnej; koperty (rys. 3);

c) z kazdej pryzmy suszu cykorii ztozonego w maga-
zynie, po uprzednim usunigciu zewngtrznej warstwy
grubosct 100 mm nalezy pobrac szufelkg prébki z kilku
miejsc, mozliwie z réznych glebokosci; liczba préobek
zalezy od ilosci suszu 1 jest podana w tabl. 3.

Tablica 3

Wielko§é partii, t Liczba probek pierwotnych

do 5 3
6 <= 10 5
I = 15 7

5

z kazdych nastgpnych 15

5.3.2. Susz cykorii .w' opakowaniach jednostkowych.
Do pobierania probek pierwotnych nalezy z kazde]
partii wybra¢ losowo liczb¢ opakowan jednostkowych
wg tabl. 4.

Tablica 4
Liczba opakowan jednostko- Liczba opakowan jednostko-
wych w partii wych do pobrania prébek
do 15 9
16 ~ 25 13
26: = 63 20
64 — 160 : 28
161 +~ 250 33
251 = 400 34
401 = 1000 37
1001 <+ 2500 38

Z kazdego wylosowanego opakowania jednostkowe-
go nalezy pobra¢ probkeg pierwotng za pomocg szufelki,
po uprzednim odgarnigciu warstwy gornej na glebo-
kosci 100 mm.

5.3.3. Wielkos¢ probki pierwotnej. Z kazdego wyzna-
czonego miejsca wg 5.3.1 lub wylosowanego opakowa-
nia wg 5.3.2, nalezy pobraé¢ prébke o masie w przy-
blizeniu jednakowej. Wiasciwg mas¢ probki pierwotnej
nalezy obliczy¢ w odniesieniu do wymaganej probki
ogolnej, ktdéra -nie powinna by¢ mrizjsza niz 5 kg.

5.4. Kompletowanie prébki ogélnej. Wszystkie probki
pierwotne pobrane wg 5.3.1 lub 5.3.2 natychmiast po
pobraniu nalezy wsypa¢ do odpowiedniego naczynia
lub na jeden stos. Prébke ogdlng po skompletowaniu
nalezy dokladnie wymiesza¢. (:io$¢ manipulacji zwig-
zanych z mieszaniem probki nalczy wykonywacé ostroz-
nie, azeby nie uszkodzi¢ suszu.

5.5. Sporzadzanie (wydzielanie) sredniej probki labora-
toryjnej. Z wymieszane] wg 5.4 probki ogdlnej nalezy
wydzieli¢ srednig probkg laboratoryjng o wielkosci co
najmniej 3 kg i podzieli¢ ja na dwie rOwne czgsci.
W przypadku koniecznosci przygotowania wigkszej
liczby egzemplarzy probki, nalezy wydzieli¢ $rednig

O O O O O O O O O
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tn

probke laboratoryjng o odpowiednio wigksze] masie
1 podzieli¢ jg na trzy lub wigce] czgsci.

Wydzielenie $redniej probki laboratoryjnej z probki
ogolnej nalezy wykonaé r¢cznie w nastepujacy sposob:
wymieszang probke¢ ogoélng przygotowang wg 5.4 wy-
sypa¢ na gltadka powierzchni¢ (arkusz papieru) i nadaé
probce ksztalt kwadratu. Przemiesza¢ ja doktadnie za
pomocg 2 krotkich deseczek o Scigtych krawegdziach
W nastgpujacy sposob: na deseczki nabieraé¢ susz
z 2 przeciwleglych stron, rownoczesnie zsypywac z obu
deseczek do Srodka kwadratu, az warstwa suszu przy-
bierze ksztatt podtuznego kopczyka. Nast¢gpnie nabierac
na deseczki susz z obu koncoéw kopczyka, zsypujac ja
jednoczesnie z obu deseczek do srodka. Uformowana
w ten sposob piramid¢ w ksztalcie stozka rozplaszczy¢
w warstwe o zarysie kwadratu i podzieli¢ dwoma prze-
katnymi na 4 trojkaty, z ktoérych 2 przeciwlegle od-
rzuci¢, a pozostate po dokltadnym wymieszaniu podzie-
li¢ na dwie czg¢sSci po co najmniej 1,5 kg kazda.

5.6. Pakowanie i znakowanie Sredniej probki laborato-
ryjnej. Po przygotowaniu éredni;ej probki laboratoryjnej
z podzieleniem jej na 2, 3 lub wigcej cze¢sci, kazdag
czgS¢ zawierajacg co najmniej 1,5 kg suszu nalezy od-
dzielnie zapakowac.

Cz¢$¢ Sredniej probki laboratoryjne) przeznaczong
do oznaczania wilgotnos$ci nalezy umie$ci¢é w co naj-
mniej podwdéjinym woreczku polietylenowym lub w in-
nych szczelnych opakowaniach. Cz¢s$¢ probki przezna-
czong do innych badan zapakowac¢ do mocnych pa-
pierowych lub polietylenowych torebek. Obydwa opa-
kowania probek stanowig komplet probek, ktore nalezy
tacznie przekaza¢ do badan:

a) dla dostawcy,

b) do ewentualnej analizy rozjemcze;j.

Probke przeznaczong do analizy rozjemczej przecho-
wuje si¢ przez 6 miesigcy.

Po nasypaniu probek kazde opakowanie nalezy
zamkng¢ 1 zabezpieczy¢ pieczgcig lub plombg w taki
sposob, aby otworzenie opakowania bez zerwania pie-
cz¢ci lub plomby bylo niemozliwe.

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ w sposob
trwaty etykiet¢ zewngtrzng z nast¢pujgcymi danymi:

— oznaczenie suszu cykorii wg normy,

— oznaczenie partii, numer wagonu, nazwe barki,
oznaczenie magazynu, sasieki, komory lub pryzmy,
z ktérych pobrano probki,

— wielkos¢ partii, rodzaj opakowania 1 mase¢ netto,

— nazwe¢ 1 adres producenta,

— dat¢ 1 miejsce pobrania probki,

— nazwe Instytucji, ktéra zlecila pobranie prébki,

— wyszczegolnienie rodzajéw badan, ktére majg by¢
przeprowadzone,

— podpisang deklaracj¢ o tresci: Probka pobrana wg
BN-84/8091-05,

— odcisk pieczgci uzytej do lakowania probek,

— 1mi¢ 1 nazwisko oraz podpis pobierajgcego probki.

5.7. Protokét. Po zakoriczeniu czynnosci zwigzanych
z pobieraniem i przygotowywaniem probek nalezy spo-
rzadzi¢ w trzech egzemplarzach protokoét, zawierajgcy
dane umieszczone na etykiecie wg 5.6. Jeden egzemplarz

protokolu otrzymuje producent (dostawca) suszu, drugi
odbiorca, trzeci zostaje u pobierajacego probki.

W przypadku pobierania prébek do kontroli wewng-
trznej nie nalezy sporzgdza¢ protokotu.

W przypadku pobierania probek z partii przeznaczo-
nej na eksport tres¢ protokotu powinna odpowiadac
wymaganiom organow kontroli towaru eksportowego.

5.8. Przygotowanie prébek

5.8.1. Przygotowanie prébek do okreslania postaci su-
szu cykorii, cech organoleptycznych, zawartosci suszu
skarmelizowanego, porowatego, zdrewniatego i glowek
lisSciowych, zanieczyszczen organicznych i ferromagne-
tycznych oraz przesiewu i pozostatosci na sicie. Ozna-
czanie nalezy wykonac bezposrednio na $redniej probce
laboratoryjnej przed jej rozdrobnieniem, przy czym do
badan organoleptycznych nalezy wydzieli¢ co najmniej
300 g suszu cykorii. )

5.8.2. Przygotowanie probek do oznaczania wilgotnos-
ci, zawartosci popiotu nierozpuszczalnego w 10-procento-
wym roztworze kwasu solnego, celulozy, inuliny i za-
wartosci metali szkodliwych dla zdrowia. Ze S$redniej
probki laboratoryjne) przygotowanej wg 5.5 wydzieli¢
okoto 200 g suszu cykorii, cz¢$¢ probki przeznaczong
do oznaczania wilgotnosci rozdrobni¢ na miynku tak,
aby catkowicie przesiata si¢ przez sito o wymiarze boku
oczka kwadratowego 3 mm..- Dla pozostatych oznaczan
chemicznych, probke cykorii nalezy rozdrobni¢ tak, aby
przesiata si¢ catkowicie przez sito o wymiarze boku
oczka kwadratowego I mm. Rozdrabnianie prébki cy-
korii do oznaczania wilgotnosci nalezy przeprowadzic
w taki sposob, azeby probka nie ulegata nagrzaniu.
Probki po rozdrobnieniu umiesci¢ w szczelnie zamknig-
tym naczyniu.

6. BADANIA

6.1. Program badan

6.1.1. Badania pelne obejmujg:

a) sprawdzanie stanu opakowan 1 prawidlowosci
oznakowania,

b) sprawdzanie cech organoleptycznych — barwy,
zapachu, smaku, wyglagdu (postaci),

¢) sprawdzanie masy netto,

d) oznaczanie wilgotnosci,

€) oznaczanie zawartosci popiolu nierozpuszczalnego
w 10-procentowym roztworze kwasu solnego,

f) oznaczanie zawarto$ci celulozy,

g) oznaczanle zawarto$ci inuliny,

h) oznaczanie zawarto$ci suszu skarmelizowanego,
porowatego, zdrewnialego 1 glowek lisciowych,

1) sprawdzanie obecno$ci suszu sple$niatego,

J) sprawdzanie obecnosct zywych 1 martwych szkod-
nikéw oraz ich pozostatosci,

k) sprawdzanie obecnosci zanieczyszczenn mecha-
nicznych,

) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen organicz-
nych,

m) oznaczani¢c zawarto$ci zanieczyszczen ferroma-
gnetycznych, -

n) oznaczanie przesiewu i pozostato$ci na sicie,
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0) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia. '

Badania peine nalezy wykonywaé¢ w przypadku:

— nowo uruchomionej produkcji, '

— zmiany procesu technologicznego lub zmiany apa-
ratury,

— zgdania odbiorcy, organéw kontroli 1 nadzoru,

— okresowe] kontroli przeprowadzanej co najmniej
jeden raz w roku.

6.1.2. Badania niepefne obejmujg badania wg 6.1.1
a) = d), h) = 1) 1 n). Badanie niepeine nalezy wy-
konywa¢ dla kazdej partii produktu.

6.2. Metody badan

6.2.1. Sprawdzanie opakowan jednostkowych i znako-
wania. Opakowania jednostkowe wydzielone wg 5.3.2
nalezy podda¢ ocenie jakoSciowej, sprawdzajac stan
opakowania, sposdb zamknig¢cia, zgodno$¢ wykonania
1 znakowania opakowania z wymaganiami normy lub
obowigzujacego kontraktu.

6.2.2. Sprawdzanie cech organoleptycznych

6.2.2.1. Okreslanie barwy i postaci. Probke suszu cy-
korii rozsypa¢ na bialym papierze 1 przy swietle dzien-
nym rozproszonym okreshi¢ barwe oraz postaé suszu
cykorii.

6.2.2.2. Okreslanie smaku. W rozdrobnionej za po-
moca mlynka probce suszu cykorii zbada¢ smak przez
wzigcie do ust 1 przezucie.

6.2.2.3. Okreslanie zapachu. Prébk¢ suszu cykorii
umiesci¢ w stoiku szklanym pojemnosci 200 cm® z do-
szlifowanym korkiem. Stoik napeini¢ suszem do °/io
objetosci, szczelnie zamkngé 1 pozostawi¢ przez 1 h
w temperaturze pokojowej. Zapach sprawdzi¢ wachajgc
susz cykoril na poziomie brzegu szyjki stoika, natych-
miast po jego otwarciu.

6.2.3. Sprawdzanie masy netto opakowan jednostko-
wych

6.2.3.1. Wykonanie oznaczania. Z wydzielonych wg
5.3.2 opakowan jednostkowych pobraé co najmniej
10 opakowan 1 zwazy¢ z doktadno$cig do 100 g, naj-
pierw cate opakowania wraz z zawartos$cig, a nast¢gpnie
puste opakowania po wysypaniu zawartosci.

6.2.3.2. Obliczanie wyniku oznaczania. Mas¢ netto
opakowania jednostkowego (xi) wyrazong w gramach
obliczy¢ w gramach wg wzoru

¥1 =@ b ' (1)
w ktorym:
a — masa produktu w opakowaniu jednostko-
wym, g,
b — masa pustego opakowania, g.

6.2.3.3. Wynik korficowy oznaczania. Uzyskany wynik
powinien miesci¢ si¢ w granicach ustalonych dla masy
netto opakowan jednostkowych 1 odpowiadaé¢ wymaga-
niom kontraktu.

6.2.4. Oznaczanie wilgotnosci w 70°C — metoda od-
wolawcza

6.2.4.1. Zasada metody polega na wysuszeniu probki
do statej masy w suszarce proézniowej 1 wagowym ozna-
czaniu ubytko6w w czasie suszenia.

6.2.4.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Suszarka elektryczna prézniowa z automatycznag
regulacjag temperatury.

c¢) Pompa prozniowa.

d) Eksykator napetniony zelem krzemionkowym Ilub
chlorkiem wapniowym.

e) Naczynka wagowe $rednicy okoto 50 mm, z do-
szlifowanymi nakrywkami.

6.2.4.3. Wykonanie oznaczania. Do wysuszonego do
statej masy naczynka wagowego odwazy¢ z dokladnos-
cig do 0,001 g okoto 10 g probki przygotowanej wg
5.8.2. Probke rozprowadzi¢ rOwnomierng warstwa po
dnie naczynka. Naczynka z prébka i zdj¢ta nakrywka
umiesci¢ w suszarce prozniowej o ciSnieniu roboczym
nie wigkszym niz 6670 Pa (50 mm stupa Hg) 1 suszyc
w temperaturze 70 £2°C przez 5 h. Po zredukowaniu
prozni naczynko przykry¢ nakrywka, wyjaé z suszarki,
przenie$¢ do eksykatora i po ochtodzeniu do tempe-
ratury otoczenia zwazy¢ z dokladnoscig do 0,001 g.
Nastgpnie naczynka ponownie wstawi¢ do suszarki
proézniowej 1 suszy¢ przez 1 h. Suszenie nalezy powta-
rza¢ tak ditugo, az réinice migdzy dwoma kolejnymi
wazeniami nie beda wigksze niz 0,01 g. |

6.2.4.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos$¢ wil-
goci (X3) obliczy¢ w procentach wg wzoru

1) 'S it " )
b -a
w ktoérym:
a4 — masa pustego, wysuszonego naczynka, g,
b — masa naczynka z probka przed wysuszeniem, g,
¢ — masa naczynka z proébka po wysuszeniu, g.

6.2.4.5. Wynik koricowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyja¢ Srednig arytmetyczng wynikéw dwdch rowno-
leglych oznaczan nie réznigcych sie wigcej niz o 0,3.
Wynik poda¢ z . doktadnosciag do 0.1. :

6.2.5. Oznaczanie wilgotnosci w 105°C — metoda
techniczna

6.2.5.1. Zasada metody polega na suszeniu probki
w temperaturze 105°C 1 wagowym ustaleniu ubytku.

6.2.5.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Suszarka elektryczna z termoregulacjg o tempera-
turze 105°C £2°C lub aparat do oznaczania wilgotnosci
typu Fab-1.

c¢) Eksykator wg 6.2.4.2d).

d) Szklane lub metalowe naczynka wagowe o $red-
nicy co najmniej 60 mm 1 wysokosci 25 mm.

6.2.5.3. Wykonanie oznaczania. Z probki przygoto-
wane] wg 5.8.2 odwazy¢ do uprzednio wytarowanych
szklanych naczynek okoto S g produktu z doktadnoscia
do 0,001 g'lub do wytarowanych naczynek aluminio-
wych 10 g z doktadnoscig do 0,01 g. Probki suszyé
w temperaturze 105°C przez 3 h lub w suszarce typu
Fab-1 przez 1 h. Naczynka z wysuszonym produktem
w suszarce elektrycznej przenies¢ do eksykatora i1 po
ochlodzeniu zwazy¢ z ta samg dokladnoscig.
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6.2.5.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Wilgotnos¢
w procentach obliczy¢é wg wzoru (2).

Przy zastosowaniu aparatu typu Fab-1 1 nawazce
10 g, wilgotno$¢ w procentach odczyta¢ bezposrednio
ze skali aparatu.

6.2.5.5. Wynik koficowy oznaczania. Za wynik konco-
wy nalezy przyja¢ S$rednig arytmetyczng wynikow
dwoch rownoleglych oznaczan nie réznigeych sie wig-
cej niz o 0,3. Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,1.

6.2.6. Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczal-
nego w 10-procentowym roztworze kwasu solnego

6.2.6.1. Zasada metody polega na spopieleniu probki,
nastgpnie rozpuszczeniu uzyskanego popiotu ogolnego
w roztworze kwasu solnego, ilosciowym oddzieleniu
cze$ci nierozpuszczalnych i wagowym oznaczaniu ich
iloscl.

6.2.6.2. Aparatura, przyrzagdy i materialy

a) Waga analityczna.

b) Kuchenka elektryczna.

c) Piec elektryczny z termoregulacjg.

d) Laznia wodna z termoregulacjg.

e) Eksykator wg 6.2.4.2d).

f) Lejki szklane o $rednicy okoto 5 cm.

g) Saczki ilosciowe do spalan.

h) Tygle kwarcowe lub porcelanowe.

Przygotowanie tygli. Tygle dokiadnie umyc¢, wyptukac
woda destylowang 1 wyprazy¢ w piecu elektrycznym
w temperaturze 600°C do statej masy. Nast¢pnie tygle
wstawi¢ do eksykatora, ochtodzi¢ do temperatury oto-
czenia 1 zwazy¢ z dokladnoscig do 0,001 g.

6.2.6.3. Odczynniki i roztwory

a) Kwas solny cz.d.a., roztwér 10% (m/m).

b) Azotan srebra cz.d.a., roztwor 1% (m/m).

6.2.6.4. Wykonanie oznaczania. Z probki przygoto-
wanej wg 5.8.2 odwazy¢ do uprzednio wyprazonego
I wytarowanego tygla okoto 5 g suszu cykorii z doktad-
noscig do 0,001 g. Zawartos¢ tygla zweglic na kuchence
elektrycznej, tak aby nie zapali¢ probki. Nastgpnie ty-
giel wstawi¢ do komory pieca i spopiela¢ w tempera-
turze okolo 600°C, az popiot osiagnie barwg jasnosza-
rg, nie krécej jednak niz 1 h. Tygiel wyjac¢ z pieca,
przenies¢ do eksykatora 1 ochtodzi¢ do temperatury
otoczenia. Zawarto$¢ tygla zala¢ 5 cm? roztworu kwasu
solnego (wg 6.2.6.3a) 1 ogrzewac na wrzgace] tazni wod-
nej przez 15 min. Nast¢gpnie po ochtodzeniu zawartos¢
tygla przenies$¢ ilo$ciowo na sgczek za pomocg gorgcej
wody destylowanej i przeplukac¢ goracag woda destylo-
wang do zaniku reakcji na chlorki (proba z AgNO3).
Przemyty osad wraz z sgczkiem wlozy¢ do ponownie
wyprazonego do statej masy tygla, wysuszy¢ w suszarce,
zwegli¢ na kuchence elektrycznej i wyprazy¢ w piecu
elektrycznym w temperaturze 600°C przez 1 h. Po wy-
prazeniu tygiel przenie§¢ do eksykatora, ochlodzi¢ do
temperatury otoczenia i1 zwazy¢ z dokladnoscig do
0,001 g.

6.2.6.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc po-
piotu nierozpuszczalnego w 10-procentowym roziworze
kwasu solnego (X3), w przeliczeniu na suchg masg,
obliczy¢ w procentach wg wzoru

- b) - 10000
X, = 22 3)
7 - (100 - X2) ‘

w ktorym:
a — masa tygla z substancjami
rozpuszczalnymi w 10-procentowym roztwo-
rze kwasu solnego, g,
b — masa tygla pustego, g,
g — masa probki suszu cykori, g,
X, — procentowa zawartos¢ wilgoci w suszu cykoril

mineralnymi nie-

6.2.6.6. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyja¢ Srednig arytmetyczng co najmniej dwoch row-
noleglych oznaczan nie roznigcych si¢ wigcej niz:

— przy zawartosci piasku do 1% o 0,10,

— przy zawarto$ci piasku powyzej 1% o 0,30.
Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,01.

6.2.7. Oznaczanie zawartosci celulozy
Kiirschnera-Scharrera

6.2.7.1. Zasada metody polega na wagowym oznacza-
niu pozostatosci po gotowaniu suszu cykorii w miesza-
ninie kwasow: octowego, trojchlorooctowego, azotowe-
2o ’

metods

6.2.7.2. Aparatura i przyrzady

a) Suszarka elektryczna z termorecgulacig.

b) Elektryczny piec do spalan.

¢) Chiodnica zwrotna ze szlifem.

d) Kolba okrgglodenna pojemnosci 100 cm’ ze szli-
fem.

e) Naczynka wagowe.

f) Tygle porcelanowe wg 6.2.6.2h).

g) Tygle Goocha.

h) Eksykator wg 6.2.4.2d).

1) Pompa prézniowa.

6.2.7.3. Odczynniki, - roztwory i materiaty

a) Kwas octowy cz., roztwor 70% (m/m).

b) Kwas tréjchlorooctowy cz., krystaliczny.

c¢) Kwas azotowy cz., o p(HNQ3) =
= 1,4 g/cm’.

d) Kwas solny cz., roztwor 4N(c(HCl) = 4 mol/l).

e) Alkohol etylowy, roztwor 969% (V/V).

f) Aceton cz.

g) Azbest.

Przygotowanie azbestu. Azbest zala¢ roztworem kwa-
su solnego wg 6.2.7.3d) 1 gotowa¢ mieszajac okoto
30 min. Nastgpnie zla¢ kwas solny znad azbestu, zalac
Swiezym kwasem 1 gotowal jak wyzej. Czynnosc tg
powtarza¢ tak dlugo, az po 30-minutowym gotowaniu
kwas przestanie zabarwiac si¢ na kolor z6ttawy. Azbest
doktadnie przemy¢ wodg destylowang, az do zaniku
reakcji na chlorki (préba z AgNO;) 1 wyprazy¢ w piecu
w temperaturze 600°C. Przechowywac¢ w naczyniu
zamknietyr.

6.2.7.4. Wykonanie oznaczania. Okolo 1 g probki su-
szu cykorii przygotowane] wg 5.8.2, odwazonej z do-
ktadnoscig do 0,001 g w kolbie okragtodennej ze szli-
fem, zala¢ 25 cm’ 70-procentowego roztworu kwasu
octowego, dodaé¢ 1,7 ¢cm?® kwasu azotowego 1 0,7 g
krystalicznego kwasu trojchlorooctowego. Probke
z mieszaning kwasoéw gotowaé pod chiodnicg zwrotng

gestosci
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na malym plomieniu przez 30 min. Po ostudzeniu za-
warto$¢ kolby przenies¢ iloSciowo na wywazony i wy-
suszony tygiel Goocha z warstwg azbestu i sgczy¢ za
pomoca pompy proézniowej, ptuczgc kolbe kilkakrotnie
wodg destylowang. Osad przemy¢ gorgcg wodg desty-
lowang, nast¢pnie alkoholem etylowym (2 porcje po
50 c¢cm?) i acetonem (2 porcje po 50 cm?). Przemyty
osad pozostawi¢ pod wyciggiem w celu wyparowania
acetonu. Po usunigciu par acetonu, tygiel z osadem
suszy¢ w suszarce elektrycznej przez 2 h w tempera-
turze 130°C £2°C. Po 30 min studzenia w eksykatorze
tygiel zwazy¢ z dokladnosciag do 0,001 g, nast¢gpnie
przenieS¢ do pieca elektrycznego i1 osad spopielac
w temperaturze 600°C. Po wystudzeniu w eksykatorze
tygiel zwazy¢ z doktadnoscig do 0,001 g.

6.2.7.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ ce-
lulozy (X4), w przeliczeniu na suchg masg¢, obliczyé
w procentach wg wzoru

(a - b) - 100 - 100

Xy = 4
4 z - (100 - X2 . (4)
w ktorym:
a — masa tygla z osadem po wysuszeniu
w 130°C, g,
b — masa tygla z popiolem, g,

g — masa probki suszu cykorii, g,
X>» — procentowa zawarto$¢ wilgoci w suszu cykorii
“oznaczona wg 6.2.4 lub 6.2.5.

6.2.7.6. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyja¢ srednig arytmetyczng co najmniej dwoch row-
nolegtych oznaczan nie réznigcych sig wigeej niz o 0,7.
Wynik poda¢ z doktadnoscia do 0,1.

6.2.8. Oznaczanie zawartosci inuliny metoda Schoorla-
-Rogenbogena

6.2.8.1. Zasada metody polega na oznaczaniu cukrow
ogolem i cukrow redukujgcych 1 obliczaniu zawartosci
inuliny z ich roznicy. Cukry redukujgce sg to zawarte
w suszu cykorii ketozy 1 aldozy, ktore redukujg zasa-
dowe roztwory soli miedziowych. Cukry ogdtem jest
to suma cukrow redukujgcych 1 inuliny.

6.2.8.2. Obliczanie wyniku zawarto$ci inuliny. Zawar-
tos¢ inuliny (Xs) w przeliczeniu na sucha mase¢, nalezy
obliczy¢ w procentach wg wzoru

Xs == X(, - X’i (5)
w Ktoérvm:
X¢ — procentowa zawartos¢ cukrow ogdtem w suszu
cykorii oznaczona wg 6.2.9,
X7 — procentowa zawarto$¢ cukrow redukujgcych

w suszu cykorii oznaczona wg 6.2.10.

6.2.9. Oznaczanie ogdlnej zawartosci cukréow

6.2.9.1. Zasada metody polega na kwasowej hydroli-
zie inuliny na cukry proste i redukcji znanej ilosci
miedzianu sodowo-potasowego do tlenku miedziawego
za pomocg badanego roztworu cukru.

6.2.9.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analitvczna.

b) Grzejnik elektryczny z siatkg azbestows.

¢) Laznia wodna z termoregulacjg.

d) Biureta z bocznym kranem, pojemnosci 50 cm’.

e) Eksykator wg 6.2.4.2d).

f) Kolby pomiarowe pojemnosci 250 cm’.

g) Kolby stozkowe pojemnosci 250 <+ 300 cm’.

h) Pipety pojemnos$ci 1, 5, 10, 25 i 50 cm®.

6.2.9.3. Odczynniki i roztwory

a) Roztwor Carreza L. zelazocyjanek potasowy
KsFe(CN)¢ -+ 3H,O cz.d.a., roztwor 15% (m/m).

b) Roztwér  Carreza  II:  siarczan  cynkowy
ZNSO, - 7TH20, cz.d.a., roztwor 30% (m/m).

¢) Roztwor Fehlinga 1@ odwazy¢ 69,280 g siarczanu
miedziowego (CaSO4 - SH,0), cz.d.a. i rozpusci¢ woda
destylowang w kolbie pomiarowej 1000 cm?.

d) Roztwor Fehlinga 11 odwazy¢ 346,0 g winianu
sodowopotasowego (NaKCsH4O6 - 4H20) cz.d.a., roz-
pusci¢ w okoto 700 cm® wody destylowanej; 100,0 g
wodorotlenku sodowego (NaOH), cz.d.a., rozpuscicé
w okoto 200 ¢cm’® wody destylowanej. Roztwory prze-
nie$¢ ilosciowo do kolby pomiarowej pojemnosci
1000 cm?®, dopetni¢ wodg destylowang do kreski i wy-
mieszac.

¢) Kwas solny cz.d.a., o ge¢stosci p = 1,19 g/cm’.

f) Tiosiarczan sodowy, cz.d.a., roztwér O,IN
(c¢(NasS,03) = 0,1 mol/l). ,

g) Kwas siarkowy cz.d.a., roztwor 25% (m/m).

h) Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwor
20% (m/m).

i) Jodek potasowy cz.d.a., roztwor 30% (m/m).

j) Oranz metylowy cz., roztwor 0,1% (m/m).

k) Skrobia rozpuszczalna cz.d.a., roztwor 2% (m/m).

6.2.9.4. Ekstrakcja i odbiatczania. W kolbie stozko-
wej pojemnosci 300 cm? odwazyé z dokladnoscig do
0,01 g 10 g suszu cykorii przygotowanego wg 5.8.2.
Odwazke zala¢ 200 cm?® wody destylowanej, natozy¢
na kolbe¢ chlodnic¢ zwrotng lub lejek 1 caly zestaw
umiesci¢ na wrzgce) tazni wodnej na | h. Po ostudze-
niu zawarto$¢ kolby przenie$¢ iloscicwo do kolby po-
miarowej pojemnosci 250 cm?, uzupeiri¢ do kreski wo-
da destylowang. Zawarto$¢ doktadnie wymieszac 1 prze-
sgczy¢ do suchej kolby stozkowej. 50 cm® przesaczu
przenies¢ pipetg do kolby pomiarowej pojemnosci
100 c¢m?’, doda¢ po 5 cm? roztworu Carreza 1 i II
(najpierw dodaé roztwér Carreza I, a po 5 min roz-
twor Carreza II). Zawartos¢ kolby uzupelni¢ do
100 cm® wodg destylowang, wymiesza¢ 1 po 10 min
roztwor przesgczy¢ przez pofaldowany sgczek do suchej
kolby stozkowe;j.

6.2.9.5. Wykonanie oznaczania

a) Wykonanie inwersji. 25 cm?® przesgczu po odbial-
czeniu wg 6.2.9.4, przenie$¢ pipetg do kolby pomiaro-
wej pojemnosci 100 cm’. Kolb¢ z roztworem umies-
ci¢ w tazni wodnej o temperaturze 68 < 70°C. Gdy tem-
peratura zawarto$ci kolby dojdzie do tej wysokosci,
dodaé¢ 5 ¢cm?® kwasu solnego o gestosci 1,19 i ogrzewac
Sci§le przez 5 min w tej temperaturze. Po tym czasie
kolbe szybko ostudzi¢ strumieniem zimnej wody. Po
ostudzeniu do 20°C doda¢ | kropl¢ oranzu metylowego
i roztwér zobojetni¢' wodorotlenkiem sodowym.
Po zoboj¢tnieniu, zawarto$¢ kolby uzupetni¢ wodag
destylowang do 100 cm’.

!
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b) Wykonanie wiasciwego oznaczania. Do kolby stoz-
kowej pojemnosci 300 cm’ odmierzyé pipetg S$cisle
10 cm® Fehlinga I, 10 ¢cm® Fehlinga II, 20 ¢cm® roz-
tworu po inwersji i 10 cm?® wody destylowanej. Za-
warto$¢ kolby stozkowej ogrzewac tak, aby ciecz za-
wrzala po uptywie 3 min, od chwili rozpoczgcia ogrze-
wania 1 gotowac jeszcze przez 2 min. Po gotowaniu
roztwor ochtodzi¢ do 20°C, dodac¢ 20 c¢cm® 30-procen-
towego roztworu jodku potasowego, 10 cm® 25-procen-
towego roztworu kwasu siarkowego 1 natychmiast mia-
reczkowa¢ 0,IN roztworem tiosiarczanu sodowego do
chwili, gdy ciecz osiggnie barweg jasnozottg, nastgpnie
doda¢ 5 cm? I-procentowego roztworu skrobi i mia-
reczkowac do zaniku powstalego niebieskiego zabarwie-
nia. Podobnie przeprowadzi¢ probe zerowg, biorgc za-
miast 20 cm’ badanego roztworu, takg samg ilo$¢ wody
destylowane;.

6.2.9.6. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc cu-
kréw ogolnych (Xe), w przeliczeniu na suchg masg,
obliczy¢ w procentach wg wzoru

a + 100 - 100
As = (6)
0,1 - 1000(100 - X>)
w ktorym:
a — 1los¢ cukrow przemienionych odczytana z ta-
blicy 5, mg,
a=5 — b
s — ilo$§¢ e¢cm® 0,IN roztworu tiosiarczanu
sodowego zuzyta do miareczkowania
proby zerowej,
b — ilos¢ cm’® 0,IN roztworu tiosiarczanu
sodowego zuzyta do miareczkowania
_ proby badanej,
0.1 — nawazka suszu cykorii w ostatnich 20 c¢m?
roztworu uzytego do gotowania,
X, — procentowa zawartos¢ wilgoci w suszu ozna-

czona wg 6.2.4 lub 6.2.5.

6.2.9.7. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyja¢ srednig arytmetyczng co najmniej dwoch ozna-
czan rownoleglych nie roznigcych sie¢ wigcej niz o 1,3.
Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,1.

- 6.2.10. Oznaczanie cukrow redukujgcych

6.2.10.1. Zasada metody polega na redukcji znan'r._'_j
ilosci miedzianu sodowo-potasowego do tlenku mie-
dziawego za pomocag badanego roztworu cukru.

6.2.10.2. Wykonanie oznaczania. 25 cm’® przesgczu po
odbialczeniu wg:6.2.9.4, przenies¢ pipeta do kolby po-
miarowej pojemnosci 100 ¢cm’ 1 uzupetni¢ wodg desty-
lowang do kreski. Dalej postgpowac jak w 6.2.9.5b).

6.2.10.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$c
cukrow redukujacych (X7) w przeliczeniu na suchg ma-
s¢, obliczy¢ w procentach wg wzoru

a - 100 - 100
X'} = ; (7)
0,1 - 1000 - (100 - X)

w Ktorym:
a — 1los¢ cukrow redukujgcych odczytana z tabl. 5,
wyrazona jako fruktoza, mg,
= (s - b),
ilos¢ cm? 0,IN roztworu tiosiarczanu
sodowego zuzyta do midareczkowania
proby zerowej,
ilo§¢ ¢cm?® 0,IN roztworu tiosiarczanu
sodowego zuzyta do miareczkowania
proby badanej,
0,1 — nawazka suszu cykorii w ostatnich 20 c¢m’
roztworu wzigtego do gotowania,
X, — procentowa zawartos¢ wilgoct w suszu ozna-
czona wg 6.2.4 lub 6.2.5.
6.2.10.4. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nale-
zy przyja¢ Srednig arytmetyczng co najmniej dwoch
oznaczan rownoleglych nie réznigcych sig wigce) niz

o 0,5. Wynik poda¢ z doktadnoscia do 0,1.
Tablica 5

0,IN roztwor Cukry Cukry ogélne
tiosiarczanu Miedz redukujgce jako cukier
sodowego mg jako fruktoza | przemieniony

ml mg mg

l 6.4 3,2 3.2

2 12,7 6.4 6.4

3 19,1 9,7 9,7

4 254 13,0 13,0

5 31,8 16.4 16,4

6 38,2 20,0 19.8

7 445 23,7 23,2

8 50,9 27.4 26,5

9 57,3 31,1 29.0

[0 63,6 349 334

I 70,0 38,7 36.8

12 76,3 42 .4 40,3

13 82,7 46,2 43,8

14 89,1 50,0 473

15 95.4 53,7 50,8

16 101.8 57,5 543

17 108, 1 61,2 58,0

5] 1144 65.0 61,8

19 120,8 68,7 65.5

20 1272 72,4 69.4

21 1335 76,2 73,3

22 139.8 80,1 77,2

23 146,2 84.0 81,2

24 152,5 87,8 85,2

6.2.11. Oznaczanie zawartosci suszu skarmelizowanego

6.2.11.1. Zasada metody polega na wybraniu z od-
wazonej probki suszu cykorii suszu skarmelizowanego
1 wagowym Jjego oznaczaniu.

6.2.11.2. Wykonanie oznaczania. Z probkl przygoto-
wane] wg 5.8.1 odwazy¢ 500 g suszu cykorii z dokfad-
noscig do 0,1 g, rozsypac cienka warstwg na bialym
arkuszu papieru, wybrac¢ susz skarmelizowany 1 zwa-
zy¢ z ta samg dokladnoscia.

6.2.11.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc
suszu skarmelizowanego (Xjs) obliczy¢ w procentach
wg wzoru

a 100

X = em— 8
8 500 (8)

w ktorym @ — zwazona ilo$c suszu skarmelizowanego, g.
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6.2.11.4. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przy-
jac srednig arytmetyczng wynikow dwoch rownoleglych
oznaczan nie roznigeych sig¢ wigeej niz o 0,5. Wynik
poda¢ z doktadnoscia do 0,1.

6.2.12. Oznaczanie zawartoSci suszu porowatego,
zdrewniatego i gltowek lisSciowych wykona¢ wg 6.2.11,
biorgc do kazdego oznaczania oddzielng nawazke¢ 500 g.

6.2.13. Sprawdzanie obecnosci suszu splesniatego,
szkodnikow zywnosciowych i ich pozostato$ci oraz zanie-
czyszczen mechanicznych nalezy przeprowadzac bezpo-
srednio podczas czynnosci pobierania 1 przygotowywa-
nia prob. Ponadto w partii cykorii w opakowaniach
jednostkowych, badania nalezy przeprowadza¢ w co
naymniej 5 opakowaniach pobranych wg 5.3.2 po ich
wysypaniu na gladkg 1 czystg powierzchnig, poddajgc
susz ogledzinom podczas powolnego przegarniania r¢-
koma lub za pomocag deseczki.

6.2.14. Sprawdzanie obecnosci rozkruszka. Z probki
przygotowane] wg 5.8.1 odwazy¢ okoto 250 g suszu
cykorii 1 umiesci¢ w sicle 0 wymiarze bokéw oczka
kwadratowego 1 mm. Tak przygotowana probke pod-
grza¢ na powierzchnt aparatury grzejnej lub pod lampa
biurowa do temperatury nieco wyzszej niz temperatura
otoczenia, a nastgpnie odsiewac nad arkuszem czarnego
papieru. Po odsianiu przesiew nalezy poddaé ogledzi-
nom przez lup¢ powigkszajacg co najmniej 25-krotnie,
sprawdzajac obecnos$¢ rozkruszka.

6.2.15. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen orga-
nicznych — wg 6.2.11. Za wynik koncowy oznaczania
nalezy przyja¢ s$rednig arytmetyczng wynikéw co naj-
mnie] dwoch réwnoleglych oznaczan nie roznigcych si¢
wigcej niz o 0.01. Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,01.

6.2.16. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen ferro-
magnetycznych

6.2.16.1. Zasada metody polega na oddzieleniu czg-
stek zelaza za pomocg magnesu 1 wagowym ustaleniu
ich 1losci.

6.2.16.2. Aparatura i przyrzady

a) Magnes w ksztalcie podkowy o odleglosci migdzy
biegunami okoto 35 mm oraz przekroju biegundéw
okolo § c¢m? i sile przyciggania 5 kg.

b) Waga analityczna.

6.2.16.3. Wykonanie oznaczania. Z probki przygoto-
wanej] wg 5.8.1 odwazy¢ 500 g suszu cykorii z doktad-
noscig do 0,1 g. Préobke rozsypaé cienkg warstwg na
arkuszu bialego papieru. Na bieguny magnesu natozy¢
kapturki z cienkiej bibuly papierowej szczelnie przyle-
gajace do powierzchni biegunow. Biegun magnesu prze-
suwaé¢ wzdluz i wszerz calej warstwy badanej tuz nad
jej powierzchnig. Po kilkakrotnym przesunigciu koncow
magnesu nad warstwg suszu cykoril czgstki metaliczne
nalezy zebra¢ z magnesu do naczynka wagowego

uprzednio wytarowanego. Probke suszu cykorii wymie-
sza¢ 1 ponownie rozsypa¢ w cienkg warstwe 1 przesu-
wac¢ nad jej powierzchnig koniec magnesu.

Czynno$¢ t¢ powtarza¢ co najmniej 3-krotnie do
czasu, gdy magnes bgdzie wolny od czastek metalicz-
nych.

Zebrane do naczynka czgstki metaliczne zwazy¢ z do-
ktadnoscig do 0,001.

6.2.16.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢

zanieczyszczen ferromagnetycznych (X9) wyrazong
w mg/kg produktu, obliczy¢ wg wzoru
Xo=da—-b) -2 9)
w ktorym:
a — masa naczynka wagowego z czgstkami ferroma-
gnetycznymi, mg,
b — masa pustego naczynka, mg.

6.2.16.5. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przy-
ja¢ Srednig arytmetyczng masy czgstek ferromagnetycz-
nych dwéch rownoleglych oznaczan nie réznigcych sig
migdzy sobg wigcej niz o 5 mg. Wynik podac¢ z do-
ktadnoscig do 1 mg.

6.2.17. Oznaczanie zawariosci przesiewu i pozostatos-
ci na sicie

6.2.17.1. Aparatura i sprzet

a) Waga doktadniejsza.

b) Zestaw sit laboratoryjnych o wymiarach ramy
400 X 500 mm oraz o wymiarach oczek kwadratowych
7 X 7 mm, 5X 5 mm, 2 X 2 mm,

6.2.17.2. Wykonanie oznaczania. Zestawi¢ komplet sit
wraz z dnem i wiekiem sit. Z probki wg 5.8.1 odwazy¢
1000 g suszu cykorii z doktadnoscig do 0,1 g, wsypac
na gorne sito, przykry¢ wiekiem, po czym komplet sit
wprawi¢ recznie w ruch. Przesiewaé ruchem posuwisto-
-zwrotnym utrzymujac sita w potozeniu poziomym, wy-
konujac okoto 140 suwdéw na minute. 3la ulatwienia
mozna posuwac sita ustawione na ta'li szklanej. Po
uplywie 4 min przerwaé przesiewanie 1 lekko ostukac
boki sit, a nast¢pnie wprawi¢ ponownie sita w ruch
przez 1 min. Po zakonczeniu przesiewania przenie$¢
doktadnie calg 1lo$¢ poszczegdinych frakcji (pozostatosc
na sitach 1 dnie) do zlewek uprzednio wytarowanych.
Kazda wydzielong frakcje odwazy¢ z doktadnodcig do
0,1 g. Suma mas wszystkich frakcji nie moze byé mniej-
sza niz 995 g.

6.2.17.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Wynik ozna-
czania nalezy podac jako przesiew lub pozostatos¢ na
sicie. Przesiew przez dane sito stanowl sume¢ pozosta-
tosci na sitach geSciejszych 1 przesiewu przez najges-
ciejsze z zastosowanych do oznaczania. Pozostatosc¢
na danym sicie stanowi sumg¢ pozostatoSci na sitach
rzadszych 1 pozostalo$¢ na sicie zastosowanym do ozna-
czania. Wynik oznaczania nalezy poda¢ w procentach,
dzielgc uzyskane sumy przez 10.

6.2.17.4. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nale-
zy przyja¢ Srednig arytmetyczng co najmniej dwoéch
oznaczan. Wynik koncowy nalezy zaokragli¢ do 0,1.
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6.2.18. Oznaczanie zawartoSci metali szkodliwych dla
zdrowia

— oznaczanie arsenu wg PN-59/A-04010,

— oznaczanie otowiu wg PN-80/A-04011,

— oznaczanie miedzi wg PN-80/A-04012,

— oznaczanie cynku wg PN-59/A-04013.

6.2.19. Ocena wynikéw badan. Parti¢ suszu cykorii
nalezy uznac¢ za zgodng z normag, jezeli wyniki badan
wykonane wg p. 6 odpowiadaja wymaganiom normy
wg p. 31 4.

KONTIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych, Poznan.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8091-05

a) z normy wyeliminowano susz cykorii — przesiewki, a wpro-
wadzono wymagania dla suszu cykorii w postaci grysu i grysiku,

b) uwzgl¢dniono dopuszczalne tolerancje zawarto$ci metali
szkodliwych dla zdrowia,

¢) usciSlono wymagania dla opakowan jednostkowych,

d) uwzgledniono metodg techniczng oznaczania wilgotnos$ci oraz
metode sprawdzania obecnosci rozkruszka.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zZywnoSciowe.

arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zayartosci olowiu

Oznaczanie zawartoscl

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuly zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku

PN-68/0-79027 Opakowania transportowe. Worki papierowe. Sze-
regi wymiarowe

PN-72/P-79004 Torby papierowe do pakowania towarow

PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe

PN-72/P-84535 Worki z wlokien tykowych

PN-75/P-85013 Wyroby powrdznicze. Sznurki 1 sznury krgcone ko-
nopne

BN-71/9132-02 Korzenie cykorii

4. Symbol wg SWW — 2549-1.

5. Autorzy projektu normy — dr Zofia Pordgb, mgr Achilla Stranc
— CLPKS, Poznan, Henryk Dorawa — ZPC Wierzchostawice.



