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NORMA BRANŻOWA BN-69 

Wyroby cukiernicze trwałe 
8090-12 

WYROBY 
PRZEMYSŁU Oznaczanie zawartości soli 

SPOŻYWCZEGO 

kuchennej 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest o­
znaczanie zawartości soli kuchennej w orzechach 
arachidowych w soli i w piecz~vie słonym. 

1. 2. Normy związane , . 

PN-ł3/A-7485B Wyroby cukiernicze trwałe. Pobie-
ranie próbek 

PN-8t,/A-88027 Wyroby cukiernicze trwale. Ozna­
czanie zawartości suchej masy 

2. METODA OZNACZANIA 

2.1. Pobieranie i przygotowanie próbki. Próbkę 

należy pobrać zgodnie z PN-ł3/A-74858, rozdrobnić 
i wsypać do słoja ze szlifem. 

W z ależnośc i od spodziewane j zawartcści soli w 
wyrob i e pobrać do oznaczania próQkę w następują­

cych iloś ciachl 

Zawartoś ć so li w wyr obie, % Ma.sa · pr6bki, g 
, 

0 ,1+1, 5 25 
powyż ej 1, 5 15 . 

2. 2. Zasada oznaczania polega na miareczkowaniu 
azot anem srebra wyci~gu wodnego z produktu VI o­
becności roztworu chromianu potasowego jako wskaź­
nika . 

2.3. Odczynniki 
a l Azotan srebra (AgN03l cz.d.a., roztwór O,1n. 
bl Chromian potasowy (K2CrO) cz., roztwór n~-

sycony. 
c) Wodorotlenek sodowy (NaOH) cz.d.a., roztwór 

et 1n. 
d) Fenoloftaleina, i-procentowy roztwór alko­

holowy. 

2.4. WYkonanie oznaczania. Z próbki przygotowa­
nej wg 2.1 odważyć z dokładnoŚCią do 0,01 g poda­
ną w 2.1 ilość soli, przenieść do moździerza, ro­
zetrzeć, dodać 100 ml destylowanej wody o tempe­
r aturze 500 C i dokładnie :oozetI':teć. Zawartośćmoź... 

dzierza przenieś ć ilos.ciowo do kolby pom.,iarowej 

Grupa kata1011owa 1249 

pojemności 250 ml i dopełnić do kreski w tempera­
turze 200 C wodą destylowaną. 

Kolbę pomiarową zakorkować i energicznie wstrzą­
sać w Ciągu 10 min, następnie w ciągu 1 godz 
wstrząsać 4 r a zy po 5 min. Po upływie tego czasu 
płyn odwirować na wirówce, ewentualnie przesączyć 
na lejku sitowym. Z przesączu odmierzyć pipetą 

t rzy próbki po 25 ml, przenieść je do kolb 
kowych każda pojemności 150 ml, dodać po 3 

stoż­

krople 
i-procentowego alkoholowego roztworu fenolofta­
leiny i zobojętnić O,1n roztworem wodorotlenku s0-

dowego cz.d. a. do słabo różowego zabarwienia. Do 
każdej próbki dodać po 0 ,5 ml nasyconego roztworu 
chromianu potasowego i miareczkować O,1n roztwo­
rem azotanu srebra cz.d.a.do trwałego zabarwienia 
ceglastoczerwonego nie znikającego przy wętrzą­

saniu. 

2.5. Obliczanie wYnik6w. Zawartość soli kuchen­
. nej (X l w przeliczeniu na suchą mas~ obliczyć w 

procentach wg wzoru 

X= 

w którym: . 

a· 0.005845· V.iOO 
g • b 

iOO 
100-W 

a - objętość ściśle O,1n roztworu azota­
nu srebra zużytego do miareczkowa­
nia, ml, 

V - po j emnoś ć kolby użyte j do przygoto­
wania wodnego wyciągu badanej pr6b­
ki, mI, 

0,005845 - ilość chlorku sodowego odpowiadająca 
1 ml ściśle O,1n rOztworu azotanu 
srebra, g, 

g - masa próbki, g, 
b - ob;jętość badanego wyciągu wodnego u­

żytego do miareczkowania, ml, 
W - wilgotność badanego produktu ozna­

czona wg PN- 84; A-88027, %. 

,.6. W!p~i. Za wynik należy przyjąć średnią 

arytme.tyczną co najmniej 2 oznaczań, przy czym 
·r6żnice między tymi oznaczaniami nie powinny 
przekraczać O,Of%· 

K O N I E C 

INFORMACJE DODATKOWE 

Wydanie 2 - s tan aktualny: grudzień 1986 - uaktualniono normy związane. 

Wydanie 2 

Centrgla Zjednoczenia Przemysłu Cukierniczego 
Llatal\owiana przez D}>f"ektoró C.olrali Zjednocunia Przemysłu Cukier.niczego dnia 23 grudnia 1969 r. 

illko norma obowiqz.pjqca w zokresie metod badań od dnia 1 października 1970 r. 
(Mon. Pol. nr 12/ 1970 poz. 109 l 
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