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Wyroby cukiernicze trwate

8090-12

WYROBY
PRZEMYSLU Oznaczanie zawartosci soli
SPOZYWCZEGO .
kuchennej
Grupa katalogowa 1249
1. WSTEP pojemnosci 250 ml i dopeinié¢ do kreski w tempera-
0
1e1e Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest o- turze 207C wodg destylowang.

znaczanie zawartosci soli kuchennej w orzechach

arachidowych w soli i1 w pieczywie sionym.

1e2. Normy zwigzane
PN=-73/A-74858 Wyroby cuklernicze trwate,

Pobie-
ranie prébek
PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Ozna-

czanie zawartosci suchej masy

2 METODA OZNACZANIA

2.1, Pobieranie i przygotowanie prébki, Prdbke
nalezy pobra¢ zgodnie z PN=313/A-74858, rozdrobnié
i wsypa¢ do stoja ze szlifem.

W zaleznoéci od spodziewane] zawartcséci soli w
wyrobie pobra¢ do oznaczania prébke w nastepujg-
cych ilosciachs

.

Zawartoéé soli w wyrobie, % Masa prébki, g
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powyzej

2.2 Zasada oznaczania polega na miareczkowaniu
azotanem srebra wyciggu wodnego z produktu w o-
becnoéci roztworu chromianu potasowego Jjako wskaz-
nika,

2.3, Odczynniki

a) Azotan srebra (AgNO,) cz.d.a., roztwér 0,1n.

b) Chromian potasowy (K,Cr0) cz., roztwér ne-
sycony.

¢) Wodorotlenek sodowy (NaOH) cz.d.a.,
0410, _

d) Fenoloftaleina, 1=-procentowy roztwér alko-
holowy.

2.4, Wykonanie oznaczania. 7 prébki przygotowa-
nej wg 2.1 odwazy¢ z dokladnoscig do 0,01 g poda-

na w 2.1 1loéé soli, przenies¢ do mozdzierza, ro-
zetrzeé, dodaé 100 ml destylowanej wody o tempe-
raturze 50°C i dokladnie rozetrzeé. Zawartosé moz-
dzierza przeniesé¢ ilosciowo do kolby pomiarowe]

roztwor

Kolbe pomiarowsg zakorkowaé i enérgicznle wstrza-
sa¢ w ciggu 10 min, nastepnie w ciggu 1 godz
wstrzgsaé 4 razy po 5 min., Po upiywie tego czasu
piyn odwirowaé na wirdwce, ewentualnie przesgczyé
na lejku sitowym. Z przesgczu odmierzyé pipets
trzy prébki po 25 ml, przeniesé je do kolb stoz-
kowych kazda pojemnosci 150 ml, doda¢ po 3 krople
1-procentowego alkoholowego roztworu fenolofta
leiny i zobojetni¢ 0,1n roziworem wodorotlenku so-
dowego cz.d.a.do siabo rdézowego zabarwienia. Do
kazdej probki dodaé¢ po 0,5 ml nasyconego roztworu
chromianu potasowego i miareczkowac¢ 0,1n roztwo-
rem azotanu srebra cz.d.a.do trwatego zabarwienia
ceglastoczerwonego nie znikajgcego przy wstrzg-
saniue.

2.5, Obliczanie wynikéw, Zawartos¢ soli kuchen=

"nej ( X) w przeliczeniu na suchg mase obliczyé w

procentach wg wzoru

2-0,005845-V-100 100

A= g -b 100—W

a - objetosé¢ sScisle 0,1n roztworu azota-
nu srebra zuzytego do miareczkowa-
nia, ml,

V = pojemno$é¢ kolby uzytej do przygoto-
wania wodnego wyciggu badane
ki, ml,

0,005845 = ilos¢ chlorku sodowego odpowiladajgca

1 ml Scisle O,1n
srebra, g,

préb-—

roztworu azotanu

g - masa probki, g,

b = objetodé badanego wyciagu wodnego u-
zytego do miareczkowania, ml,

W = wilgotnosé badanego produktu ozna-
czona wg PN- 84/A-88027, %.

206, Wynik, Za wynik naleizy przyja¢ sSrednig
arytmetyczng co najmniej 2 oznaczan, przy czya
rbésnice miedzy tymi oznaczaniami nie powinny

przekraczaé 0,05%.
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