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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3 mie-
szanki kompotowe, zamrozone, przeznaczone na rynek
krajowy.

1.2. Okres$lenia

1.2.1. mieszanki kompotowe — produkty sporzadzone
przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku
wagowym, zamrozonych owocow.

1.2.2. Pozostate okreSlenia — wg BN-70/8165-21
oraz wg odpowiednich norm przedmiotowych dotycza-
cych poszczegbdlnych skladnikOw mieszanki.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Standardy. Ustala si¢ jeden standard jakoSciowy
mieszanki kompotowe] zamrozone;j.

2.2. Oznaczenie mieszanki kompotowej zamrozone;j:
MIESZANKA KOMPOTOWA ZAMROZONA
BN-86/8165-29
Sktad wg receptury nr ......

3. WYMAGANIA

3.1. Skiad mieszanek kompotowych — zgodny z obo-
wigzujagcymi recepturami.

3.2. Surowce stosowane do produkcji powinny odpo-
wiada¢ wymaganiom odpowiednich norm przedmioto-
wych.

3.3. Tolerancje deklarowanej masy netto. Dopuszczal-
ne tolerancje masy netto mieszanki kompotowej w opa-
kowaniu jednostkowym =30 g.

Srednia masa netto mieszanki kompotowej w 10 opa-
kowaniach jednostkowych nie moze by¢ mniejsza od
masy deklarowane;.

3.4. Wymagania i tolerancje — wg tablicy.

Cecha Wymagania Tolerancje, % wag. nie wigcej niz
I 2 3
Wyglad charakterystyczny dla poszczegdlnych sktadnikow — owocOw oblodzonych 5
mieszanki, owoce cale o wlasciwym stopniu dojrzatos- — zlepiencow trwatych 10
ci, niekalibrowane, nieoblodzone, bez zlepiencow — OWOCOw pokruszonych popekanych
trwalych, dopuszczalne lekkie oszronienie skladnikOw z uszkodzeniami
— truskawki 25 5 o
— porzeczki 5 o 20
— Sliwki — — 20
— wisnie — — 15
— agrest — = 30
Barwa naturalna, typowa dla poszczegolnych skladnikow — OWOCOwW niedojrzatych
w stadium dojrzatosci konsumpcyjnej nie w petni wybarwionych
— truskawki 15 0.5
— porzeczki 5 1,0
— S$liwki 10 10,0
— wisnie 5 5,0
— agrest — 10,0

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa
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cd. tablicy
Cecha Wymagania Tolerancje, % wag. nie wigcej niz
1 ' 2 .
Zdrowotnosé owoce zdrowe, bez ple$ni, bez oznak fermentacji, wol- — owocow uszkodzonych przez szkodniki — w sktadni-
ne od objawdéw chorobowych i szkodnikéw ku, nie wigcej niz 4

— owocOw z powierzchniowymi zmianami chorobowy-
mi — nie wigce] niz 5

Konsystencja

— W stanie za- twarda, typowa dla zamrozonych owocow —

mrozonym

— po. rozmro- ostabiona, z nieznacznym wyciekiem —

zeniu

Smak 1 zapach

po rozmrozeniu bez obcych posmakéw 1 zapachéw

charakterystyczny dla zdrowych i dojrzatych owocow, —

Zanieczyszczenia
ralnych

owoce czyste, bez zanieczyszczen organicznych i1 mine-

— zanieczyszczen mineralnych 0,03
— nieszkodliwych cial obcych pochodzenia ro$linnego:
nie wigcej niz 3 ¢cm? na 500 g owocoOw

Zawartosc
skladnikow

liczba sktadnikéw i1 ich masa zgodna z receptura

dopuszczalne odchylenia mas sktadnikow:
— w opakowaniu jednostkowym (detalicznym) =+20
— w opakowaniu transportowym (mieszanki luzem) %15

— w partii 3

Dopuszcza si¢ stosowanie jako skladnikO6w miesza-
nek kompotowych inne owoce zamrozone pod warun-
kiem okreslenia ich jakosci w normie branzowej lub za-
ktadowe;.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie i znakowanie — wg BN-79/8165-13.

4.2. Przechowywanie. Warunki klimatyczne i okresy
przechowywania w chiodniach — wg PN-83/A-07005.
Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen chlodni-
czych — wg PN-64/A-07008 oraz Zarzadzenia Naczel-
nego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego
nr 27.

4.3. Transport. Mieszanki kompotowe zamrozone na-
lezy przewozi¢ srodkami transportowymi przystosowa-
nymi do przewozu mrozonej Zywnosci, zabezpieczaja-
cymi utrzymanie niskich temperatur.

Ladownia srodka transportowego powinna odpowia-
da¢ wymaganiom sanitarnym okreslonym w Zarzadze-
niu Ministra Zdrowia 1 Opieki Spolecznej z dnia
17 wrze$nia 1971 r.

5. BADANIA

5.1. Rodzaje badan

a) sprawdzenie wygladu,

b) sprawdzenie barwy,

c) sprawdzenie zdrowotnosci,

d) sprawdzenie konsystencji,

e) sprawdzenie smaku 1 zapachu,

f) sprawdzenie zanieczyszczenia,

g) sprawdzenie masy netto,

h) sprawdzenie zawartosci skladnikow.

5.2. Pobieranie prébek i wykonywanie badan
PN-81/A-75051.

5.3. Ocena partii — wg PN-81/A-75051.

KONTIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Centralne Laboratorium
Chtodnictwa w todzi.
2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-83/A-07005 Towary zywnosSciowe. Warunki klimatyczne i okresy
przechowywania w chiodniach
PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chlodniach
PN-81/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Pobieranie probek 1 me-
tody badan
BN-79/8165-13 Mrozone owoce 1 warzywa. Pakowanie 1 znakowanie
BN-70/8165-21 Mrozone owocowe i warzywne. Podstawowe okreSle-
nia i podziat

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrzes-
nia 1971 r. w sprawie ogolnych warunkéw sanitarnych przy prze-
wozie srodkéw spozywczych (Mon. Pol. nr 50, poz. 320)

Zarzadzenie Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chiod-
niczego nr 27 z dnia 15 sierpnia 1977 r. w sprawie Instrukcji
higieniczno-sanitarnej w chlodniach

3. Symbol wg SWW — 2463-119.

4. Autor projektu normy — mgr inz. Zbigniew Sikora, Centralne
Laboratorium Chtodnictwa w Lodzi.



