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N O R M A BRANŻOWA 
, 

BN-84 
MROŻONKI 
ARTYKUŁY 8165-23 
MROŻONE 

I PRZECHOWYWANIE Pory zamrożone Zamiast • 
W CHŁODNIACH 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są pory 
zamrożone (części wybielone i częśc i zielo ne) niekro­
jone I!;!.b kr-ojone na różne wielkości, przeznaczone na 
eksport i do obrotu krajowego. 

1.2. Określenia 
1.2.1. pory (części wybielone) całe - produkt otrzy­

many przez zam roże ni e c zęśc i , wybielonych porów, 
o długości nie mniejszej n i ż 70 mm. 

1.2.2. pory (części wybielone) - plastry - produkt 
otrzymany przez zamroże ni e pokrojonych części wybie­
lonych porów na plastry o grubośc i 20 -;- 30 mm lub 
innej grubości na życzenie odbiorcy . 

1.2.3 . . pory (części wybielone) krojone - p rodukt 
otrzymany przez zamrożenie pokrojonych części wybie­
lonych porów, na kawałki o grubości poniżej 25 mm. 

1.2.4. pory (części zielone) krojone - ' produkt o trzy­
many przez zamrożenie pokrojonych częśc i zielonych 

( 

porów , na kawałki o długości do 40 mm . 
1.2.5. pory całe (części wybielone i zielone), krojone 

- produkt przeznaczony na rynek krajowy, otrzymany 
przez pokrojenie częśc i wybielonych i zielo nych porów, 
na kawałki o długości do 40 mm. 

1.2.6. zlepieńce trwałe - bryłki składające s i ę z przy­
marzniętych do sieb ie 2-3 plast rów części wybielonych 
porów lub 3 -;-10 kawałków częśc i wybielonych lub 
zielonych porów. 

1.2.7. części pokruszóne porów - kawałki części wy­
bielonych lub zielonych porów, o powierzchni mniej­
szej niż 0,5 cm 2

• 

1.2.8. Pozostałe określenia - wg BN-70/8 l65-21. 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

'2.1. Rodzaje. W za l eżn ości od postaci gotowego pro-
dukt u rozróżnia się 

pory (części wybielone): 
całe , 

plastry , 
krojone, 
pory (części zie lone) krojone , 

BN-71 /8165-23 

Grupa katalogowa 1257 

- pory całe (części wybielone i zielone), krojone 
- produkt przeznaczony do obrotu ' krajowego 

2.2. Standardy. Ustala s ię jeden standard. porów, . 

2.3. Przykład oznaczenia porów (części wybielonych) 
całych : 

PORY ZAMROŻONE (CZĘSCI WYBI ELONE) CAŁE 

BN-84/8l65-23 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowiec - wg BN-73/9 137-19. 
3.2. Wymagania - wg tabl. I. 

Tablica l 

Cecha Wymal!ania 

Pory (cześci wybielone) całe 

Wygląd pory całe , oczyszcz9 ne z li śc i okrywowych, 
proste , ścis ł e, o wyrównanej długośc i , z ob· 
ciętą piętką ; oszronienie nie stanowi wady 

Barwa ' białokremowa do jasnozielonej 
, 

Kalibraż o ś redn icy nie mnięjszej ni ż 25 mm , różnica 
w ś rednicy między porami kalibrowanymi -
nie więcej niż 10 mm; produkt powinien za-

. wierać nie mniej ni ż 90% porów o deklaro-
wanej ś rednicy 

Pory (częśc i wybielone) plast ry 

Wygląd części porów śc i słe, uci ęte prostopad le do osi 

Barwa bi ałok remowa do jasnozielonej , wewnętrzne 
wa rstwy plastrów o barwie biało kremowej 

. do kremowożółtej I żółtozie lon ej 

Pory (części wybielone) krojone 

Wygląd lu źno rozsypujące S ię kawałki , bez części 

pokruszonych 

Barwa białokremowa do jasnozielonej I żółtozie-

lonej 

Pory (części zielone) krojone 

Wygląd sypkie, nieregularne kawałki bez części po-
kruszonych 

Barwa zielona do ciemnozielonej 

Zgłoszona przez Centralne Laboratorium Chłodnictwa w Łodzi 

Wydan ie 2 

Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chłodnictwa dnia 22 marca 1984 r. 
jako norma obowiązująca od dnia 1 października 1984 r . 

(Dz . Norm. i Miar nr 6/ 84 poz. 11) 
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cd . tab!. 

Cecha W ymagan ia 

Pory ca le (częśc i wybielone i zielone) krojone 

Wygląd lu źno rozsypujące s ię , nieregu larn e kawał ki , 

o natu ra ln ym ud zial e c zęśc i wybie lo nych 

Barwa od bia ł okremowej do ciemnozie lonej 

Wszys tkie rod zaje porów 

Konsys tencja 
a) w stanie za-
mrożonym twarda 
b) w stanie ro z-

m rożonym osła bi o n a 

Smak I za pach 

po ro zmroże n i u typo wy d la po rów, bez za pachów i posma-

ków oQcych 

Zdrowotn ość 

I czyst ość po ry zdrowe, bez u szk od ze ń spo wodowa-

nyc h przez cho ro by I szkodnik i, czyste, . 
prakl yczn ie wo lne od zanieczyszczeń mine-

ra lnyc h I o rga nicznych , bez o znak za p l eś-

llI e n13 I zgni cia 

3.3. Tolerancje - wg tabl. 2 7 7. 

Tablica 2 

Pory (części wyb ie-

Cecha 
lone) ca le 

szt uk / kg, nie wIęcej 

n i ż 

Wyg l ąd 

Zawa rt ość porów z pozosta l ośc ią pię tki 1 

Ba rwa 
Zawa rt ość po rów z l e kką zmianą ba rw y 

na l ączn ej po wierzc hn i do 4 cm ' 2 

Zdrowotność 

Zawa rt ość po rów uszkodzonyc h ' przez 
szkodniki I 

Zawartość po rów z wadami 2 

Tabłica 3 

Po ry ( częśc i wybie-

lo ne) - p lastry 
Cecha 

% wag., me w I ęcej 

ni ż 

Wyg l ąd 

Zawartość plas trów 

- z pozosta l ością pi ę tki 3 

- uc i ę t yc h s k oś ni e do 0 3 1 10 
- rozl u ź ni o n ych lub rozsy pującyc h się 10 
- o inn ych wa miarach 5 

Zawa rt ość z l e p i eńców trwalych 10 

Ba rwa 

Zawartość pla st ró w 

- z lekką zmIa n ą barwy na łączn ej 

powierzchn i d o 2 cm' 6 
- o barwie jasnozielonej 35 

Zdrowotność 

Zawartość plastrów uszkod zo nyc h przez 
szko dn iki I 

Zawartość p lastrów z wadam i, z wyłą -

cze n� em p lastrów o barwie ja sno-

zielo nej I o inn ych wymiarach 20 

Tablica 4 

Po ry (części wybielo-

Cecha 
ne) krojone 

% wag ., nIe w I ęcej 

ni ż 

Wygląd 

Zawartość kawa ł ków porów , 
- z pozos ta lością p i ęt ki 3 

-o inn yc h wymiarach 15; w eksporc ie - 10 

Zawartość ' części pokru szonyc h 3 

Zawartość zlep i eńców trwał yc h 15 

Barwa 
Zawartość kawałków CZęŚCI wybie lo -

nych porÓw 
.. . 

ba rwie 0, 1 o zmIenionej 

Tablica 5 

Pory (c zęśc i zie lo ne) 

Cecha 
krojone 

% wag. , nie wI ęcej 

ni ż 

Wygląd 

Zawartość z l epie ńców trwa lyc h 15 

Zawartość kawał ków o inn yc h wy-

miarach 5 

Zawartość częśc i pokruszonych 3 

Barwa 
Zawartość kawałków o zm Ienio nej 

barwie 0, 1 

W przy pad ku p rzygo towania na eksport wyrobu go­
towego , s kładaj ącego s i ę z części wybielonych i zielo­
nyc h to lera ncje ja k d la pojedynczego składn i ka wg 
tabl. 4. 

Tablica 6 

Pory ca le (części wy-

b ielo ne I zie lone) 

Cecha krojo ne 

% wag., nIe w I ęcej 

n i ż 

Zawartość kawałków częśc i wybielon ych 

po rów z pozos t ałością piętki 3 

Zawartość z l ep ieńców trwałych 15 

Za wartość kawa łkaw części wybie lonych , . 

lub zie lo nyc h porów o inn ych 

wymiarach 15 

Ba rwa 
Zawa rtość kawa ł ków części wybie lonych, 

lub zie lo nyc h porów o zm Ienionej 
barwie 0,3 

Tablica 7 

Wszystki e rodzaje 

Wady 
porów 

% wag. , nie wIęcej 

n i ż 

Zanieczyszczenia mi ne ra lne 0,05 

N ieszkod liwe za nieczyszczenia organ icz-

ne , pochodzen ia roś l innego 0 , 1 

4. PAKOWANIE; PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie - wg BN-79/8 l 65-13 . ..... 
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4.2. Przechowywanie 

4.2.1. Przechowywanie w chłodniach - wg PN-83t 
A-07005. 

4.2.2. Przechowywanie w obrocie handlowym - w od-
I 

powiednio niskiej temperaturze zapewniającej zachowa-
nie właściwej jakości porów zamrożonych , aż do chwili 
końcowej spr;>:edaży. 

4.3. Transport. Pory zamrożone należy przewozlc 
środkami transportowymi przystosowanymi do przewo­
zu mrożonej żywności, zabezpieczającymi utrzymanie 
niskich temperatur. 

Ładownia środka transportowego powinna odpowia­
dać wymaganiom sanitarnym określonym w Zarządze­

niu Minist ra Zdrowia i Opieki Społecznej. 

5. BADANIA 

5.1. Rodzaje badań 
a) sprawd zenie wyglądu (tabl. l), 
b) sprawdzenie barwy (tabL l) , 
c) .sprawd zenie zdrowotności (tabl. ' I), 
d) sprawd zenie zanieczyszczeń (tabl. I), 
e) sprawdzenie konsystencji (tabl. I) , 
f) sprawdzenie smaku i zapachu (tabl. I). 

5.2. Pobieranie próbek wg PN-8 II A-7505 I. 
W przypadku porów całych próbka powinna wynosić 
1 kg. 

5.3. Opis badań - wg PN-8 II A-75051. 
5.4. Ocena próbki. Próbkę zamrożonych porów na le­

ży uznać za zgodną z wymaganiami normy, jeże li wyni­
ki bada nia będą zgodne z wymaganiami wg rozdz. 3 i 4 . 

5.5. Ocena partii - wg PN-81/ A-75051. 

• K ON I EC 

INFORMACJ E DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę , Cen tralne Laboratorium 
Chłod nictwa, Łódź. , 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-7118165-23 
a) okreś l ono i zrÓŻn icowa no wymagania dotyczące części wy­

bielonych i zie lonych pora, 
b) uwzględniono wszys tkie rodzaje po ra, które są produkowane. 
3. Normy i dokumenty związane 

PN-83t A-07005 Towa ry żywności owe. Warunki klimatyczne i o kre­
sy przechowywa nia w c hłod niach 

PN-81/ A-75051 Mrożone owoce i warzywa. Badanie jakości 
BN-79/8165-13 Mrożone o woce i warzywa. Pak owanie i znakowanie 

• 

• 

J 

BN-70/8 165-2 1 Mrożone owoce i wa rzywa. Podstawo we okreś l e nia 

i podział 
BN-73/9 137- 19 Warzywa ś wieże. Pory 
Zarządzenie Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 17 wrześ­
nia 197 J r. (Mon. Po l. nr 50, poz. 320). 

··4. Symboł wg SWW ~ 2464-519 ; 2464-529 . 

5. Autor projektu normy - mgr in ż. Anna Bauer, KPOW 
HORTEX , Góra Kalwaria. 

6. Wydanie 2 - sta n a ktual ny: ,!,arzec 1987 - uaktua lni ono 
normy zWiąza n e. 

I 


