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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ka-
pusta brukselska zblanszowana, zamrozona w postaci
gtowek obranych z zewngtrznych lisci, kalibrowanych
lub nie, przeznaczona na eksport, rynek krajowy oraz
do przetwoOrstwa.

1.2. Okreslenia

1.2.1. Gtowki kapusty brukselskiej Sciste — glowki
twarde o zwartym uktadzie lisci.

1.2.2. Giéwki kapusty brukselskiej mniej Sciste —
gtowki o mato zwartym ukladzie lisci.

1.2.3. Glowki kapusty brukselskiej niecatkowicie zam-
knigte — glowki o odstajacych lisciach zewngtrznych.

1.2.4. Gléwki kapusty brukselskiej uszkodzone mecha-
nicznie — glowki czg$ciowo zgniecione, z ubytkami
migzszu przy cigciu nozem.

1.2.5. Giowki kapusty brukselskiej bez zewnetrznych
lisci zielonych — gléwki zupelnie bez liSci zielonych
z ostonietymi wewng¢trznymi liSciami o barwie zielonka-
wokremowe).

1.2.6. Giowki kapusty brukselskiej prawidlowo przy-
ciete — glowki, w ktorych dlugos¢ giaba przycigtego
prostopadle do osi pionowej zabezpiecza liScie zewng-

trzne przed odpadaniem, przy czym usunigta zostala
zdrewniata tkanka todygi.
1.2.7. Pozostate okreslenia — wg BN-70/8165-21.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od postaci gotowego pro-
duktu rozroznia sig:

— kapuste brukselskg zamrozona niekalibrowana,

— kapuste brukselskag zamrozong kalibrowang.

2.2. Standardy. W zaleznosci od jakosci ustala sig¢
standardy: A, B, P (do przetworstwa).

2.3. Przyktad oznaczenia kapusty brukselskiej zamro-
zonej, niekalibrowanej, standardu A:
KAPUSTA BRUKSELSKA ZAMROZONA NIEKALIBROWANA

BN-79/8165-22

3. WYMAGANIA I TOLERANCJE

3.1. Surowiec — wg BN-73/9137-14.

3.2. Tolerancja % wag. masy deklarowanej netto —
wg BN-69/8165-13 1 Zarzadzenia nr 53 Naczelnego
Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chlodniczego.

3.3. Wymagania i tolerancje

3.3.1. Kapusta brukselska mrozona niekalibrowana —
wg tabl. 1.

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego dnia 25 wrzesnia 1979 r.
jako norma obowiazujaca od dnia 1 czerwca 1980 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 21/1979 r. poz. 95)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1980.
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Tablica 1
o R MR AR
Cecha Wipnugania Tolerancje, % wag., nie wigce] niz
A B C
Wyglad gtowki kapusty brukselskiej obrane z zewngtrz- — glowek mniej $cistych 1 niecatkowicie zamknigtych
nych lisci ochronnych i uszkodzonych, sypkie, 5 I 10 | nie okresla sig
nieoblodzone, wolne od zlepiencéw trwatych, — gtoéwek uszkodzonych mechanicznie
cate, nieuszkodzone mechanicznie, Sciste, pra- 3 ] 10 | nie okredla sig
widlowo przycigte, oszronienie nie stanowi wa- — zlepiencow trwatych
dy I | 5 |  nie okresla sig
— gloéwek nieprawidiowo przycigtych
2 | 4 | nie okredla si¢
— wolnych lidci
0,5 | 2 I nie okre$la sig
Barwa: gtowki o barwie zielonej do oliwkowej, prak- — glowek o barwie zielonkawokremowe) czg¢sciowo bez ze-

— na powierzchni

tycznie jednolite w cale] partii, brukselka o

wnetrznych hisci

glowki barwie zielonkawokremowej w % powierzchni 20 25 I nie okresla si¢
gtéwki od strony glaba nie stanowi wady — gléwek o barwie kremowej
2 l 23 | nie okresla sie
— glowek z zaciemnionymi gigbami
2 | 5 | nie okreéla sie
— na przekroju .
; P ) zielonkawokremowa e
glowki
Zdrowotnos¢ towki zdrowe; nie dopuszcza sig¢ gtowek pora- — glowek uszkodzonych przez szkodniki
g p p

zonych przez choroby i uszkodzonych przez
szkodniki

sztuk/500 g nie wigce] niz
! | 2 | 2
glowek ze sladami porazenia chorobowego
sztuk/500 g nie wigce] niz
2 | 5 | 5

Smak 1 zapach

typowy dla produktu; nie dopuszcza si¢ obcego
smaku 1 zapachu

Konsystencja

— W Stanie zamro-
zonym

— W stanie roz-
mrozonym

twarda

oslabiona na skutek blanszowania

Aktywnos¢ enzy-
matyczna

proba na obecno$¢ peroksydazy ujemna

Zanieczyszczenia

gtowki kapusty brukselskiej czyste, bez zanie-
czyszczen organicznych 1 mineralnych

— inne zanieczyszczenia organicz‘ne pochodzenia roslinnego

— zanieczyszczenia mineralne

0,05 0.1 0,1

0,03 0,03

0,03 !

3.3.2. Kapusta brukselska mrozona kalibrowana. Wy-

magania i tolerancje

dotyczace wygladu, barwy. zdro-

wotnosci, smaku 1 zapachu, konsystencji, aktywnoSci

enzymatycznej oraz zanieczyszczen powinny byé zgodne
z wymaganiami i tolerancjami dla standardu A poda-
nymi w 3.2.1, pozostale wymagania wg tabl. 2.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie i znakowanie — wg BN-69/8165-13.
4.2. Przechowywanie. Warunki klimatyczne 1 okresy
przechowywania w chtodniach — wg PN-76/A-07005.

Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen chlodni-
czych — wg PN-64/A-07008 oraz Zarzadzenia Naczel-

Tablica 2

Tolerancje, % wag.,

Cecha Wymagania . L
nie wigcej niz
Wielkos¢ glowki kalibrowa- gtowek sasiednich
ne wg wielkosci: grup wielkosci
do 16 mm 10
16 — 22 mm w tym gtowek o Srednicy
22 = 32 mm 12 = 16 mm
powyze] 32 mm w drugiej grupie wiclkosciowej

g

nego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chlodnicze-
go nr 27.

4.3. Transport. Kapuste brukselskg zamrozong nale-
zy przewozi¢ Srodkami transportowymi przystosowany-
mi do przewozu mrozonej zywnosci, zabezpieczajgcymi
utrzymanie niskich temperatur. Ladownia srodka trans-
portowego powinna odpowiada¢ wymaganiom sanitar-
nym okreSlonym Zarzadzeniem Ministra Zdrowia
@ 1 Opieki Spoteczne).
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5. BADANIA

5.1. Rodzaje badan

a) sprawdzenie wygladu,

b) sprawdzenie barwy,

c¢) sprawdzenie zdrowotnosci,

d) sprawdzenie smaku i zapachu,
e) sprawdzenie konsystencji,

f) sprawdzenie aktywnosci enzymatycznej,
g) sprawdzenie zanieczyszczenia,
h) sprawdzenie masy netto opakowania jednostko-

wego,

1) sprawdzenie wielkosci (dla kalibrowanej).
5.2. Pobieranie probek i wykonanie badan — wg

PN-73/A-75051.

5.3. Ocena partii — wg PN-73/A-75051.

KONTIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instrukcja opracowujaca norm¢ — Zjednoczenie Przemystu
Chlodniczego.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8165-22
a) zaktualizowano wymagania jakosciowe dotyczace kapusty
brukselskiej, dostosowujgc je do potrzeb eksportu i rynku krajowego,
b) wprowadzono wymagania jako$ciowe dla standardu B i P.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-76/A-07005 Towary zywno$ciowe. Warunki klimatyczne i okresy
przechowywania w chlodniach
PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chlodniach
PN-73/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Badanie jakosci
BN-69/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie i znakowanie
BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa. Podstawowe okredlenia
1 podzial

BN-73/9137-14 Warzywa Swieze. Kapusta brukselska

Zarzadzenie nr 53 Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemysiu
Chtodniczego z dnia 4 listopada 1976 r. w sprawie zmiany normy
BN-69/8165-13

Zarzadzenie nr 27 Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemysiu
Chtodniczego z dnia 15 sierpnia 1977 r. w sprawie instrukcji
higieniczno-sanitarne] w chiodniach

Zarzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej 7z dnia 17 wrzesnia
1971 r. (Mon. Pol. nr 50, poz. 320)

4. Symbol wg SWW — 2464-515,

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Malgorzata Wisniewska —
Zjednoczenie Przemystu Chilodniczego, Warszawa, dr inz. Janina
Jedrzejewska, Centralne Laboratorium Chiodnictwa, Lodz.



