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NORMA BRANŻOWA 
BN-66 . 

MROŻONKI 8165-18 
OWOCOWE • 
I WARZYWNE Jeżyny zam1rozone 

l. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są owoce 
jeżyny (Rubus fructicosus L.) w stanie zamrożonym, 
przeznaczone do obrotu. 

1.2. Określenia 
1.2.1. Jeżyny nie w pełni dojrzałe - jeżyny o barwie 

czerwonej lub ciemnoczerwonej o bardzo kwaśnym 

smaku. 
1.2.2. Jeżyny przejrzałe - jeżyny czarne bez poły

sku , które utraciły cechy owoców dojrzałych. 
1.2.3. Jeżyny podsuszone - jeżyny pomarszczone, 

które w stadium dojrzałości spożywczej uległy podsu
szenIU. 

1.2.4. Zlepieńce nietrwałe - bryłki składające się 

z przymarzniętych do siebie owoców, które pod lekkim 
naciskiem palca rozpadają się na poszczególne owoce. 

1.2.5. Zlepieńce trwałe - bryłki składające się 

z przymarzniętych do siebie co najmniej 5 owoców, 
które pod napiskiem palca nie rozpadają się na posz-
czególne owoce. . . 

1.2.6. Jeżyny oszronione - jeżyny pokryte dro bny-
mi kryształkami lodu (szronem). . 

1.2.7. Jeżyny oblodzone - jeżyny pokryte warstwą 
lodu lub mające zamarznięte zacieki soku albo wody. 

1.2.8. Jeżyny zapleśniałe '- jeżyny , na których 
stwierdza się nieuzbrojonym okiem występowanie 

oznak . pleśni . 

1.3. Podział 
1.3.1. Sposób zamrażania. W zależności od sposobu 

zamrażania rozróżnia się: 

- jeżyny zamrożone sypkie, 
- jeżyny zamrożone w blokach. 

1.3.2. Standardy. W zależności od jakości rozróżnia 
SIę: 

- jeżyny zamrożone sypkie standard A przemy-
słowe P , , 

- jeżyny zamrożone w blokach sta ndard A. 
1.4. Przykład oznaczenia jeżyn zamrożonych sypkich 

standard A : 

JEŻYNY ZAMROŻONE SYPKIE A BN-66/8165-18 

Zamiast 
RN-60 M. P. Sp. i Sk. Ch/od. 134 

Grupa katalogowa 1257 

1.5. Normy związane 
PN-76/ A-07005 Towary żywnośc i owe. W a runki klima

tyczne i okresy przechowywan ia w c hłod niach 

PN-64/ A-07008 Wa runki higieniczno-sa nitarne wchło

dniach 
PN-8 1/A-75051 Mrożone owoce i warzywa. Pobieranie 

próbek i meto dy badań 
PN-79/R-75050 Owoce świeże leśne i inne dziko ros

nące 

BN-66/8 160-04 Staplowanie towarów w opakowaniach 
w chłodnich piętrowych (wielokondygnacyjnych) 

BN-66/8160-05 Staplowanie to\1faI:.pw w opakowaniach 
w chłodniach parterowych 

BN-74/8160-06 Towary żywnościowe. Załadowa nie 

objętościowe chłodni 

BN-79/8165-13 Mrożone owoce i warzywa . Pa kowa nie 
i znakowanie 

2. WYMAGANIA 

2.1. Surowiec przeznaczony do za mrożenia powinien 
odpowiadać wymaganiom PN-79/ R-75050 . 

2.2. Wymagania i tolerancje dla jeżyn zamrożonych 
sypkich - wg tabl. 1. 

Tablica l 

Tolerancje. % wag. 

Cechy Wymagania mc wIęcej n iż 

sta nda rd Al przemysłowe 

Doj rzałość jeżyny w stadiuńl pel- a) jeżyn nie w pełni dojrza-

nej dojrzałości spoży- łych 

wczej. o barwie czar- 2 I 5 
nogranatowej lub cza- b) jeżyn przej rza łych 

mej z szarym nalotem 2 I 10 
woskowym 

Wygląd jeżyny powlOny być aj jeżyn uszkodzonych me-

zewnętrzny całe , sypkie, o gładkiej chan icznie 

l ś ni ącej powierzchni , 5 In ie ok reś la S I ę · 

czyste, nieuszkodzone hl jeżyn podsuszonych 

mechanicznie am też I I 5 
przez szkod niki; \liC eJ z l ep ieńców trwa ł ych 

d opuszcza S I ę Jeżyn 5 I nie ok reś la S I ę 

o bl odzonydl 

Zjednoczenie Chłodni Składowych 

Wydanie 4 

Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Chłodni Składowych dnia .18 października 1966 r. 
jako norma obowiqzujqca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 lipca 1967 r. 

(Mon. Pol. nr 36/1967 poz. 175) 
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cd. tabU 

Cechy Wyma ga ni a 

-
Zanieczysz- JeżYJ1Y powinn y być 

czema czys te bez za ni eczysz-

cze ń o rga nicznyc h I 

minera lnyc h 

Ko ns ys- IV sta nie za mrożonym 
tencja - twa rda, krucha, IV 

sta nie rozmrożonym -
- owoce o o sł ab i on ej 

j ędrnośc i z wyc iekiem 

soku 

Smak typowy dla je ży n 

I zapach świeżych lek ko osla -
bio ny; nIc dopuszcza 

S i ę sma k u I za pachu 
o bcego, p l eś n i I fe r-
mentacj i 

Zdrowo t- jeżyny powi nn y być 

ność zd rowe 

BN-66/8165-18 

T o lera ncje. % wag~ 

me w i ęcej ni ż 

standa rd Al przem.ys łowe 

al za nieczyszczeó o rga mcz-
nyc h 

0.1 I 0 ,5 

bl za n i eczyszczeń mineral-
nyc h 

0,05 I 0 . 1 

-

-

- -

- -

cd. tab I. 2 

Tolerancje , % 
Cec hy Wymagania me więcej 

slnnclarcl , 

Sma k typowy dla jeżyn świe- . 

I zapach żych osłab iony: nJC 
d opuszcza S i ę smaku -
i zapachu obcego o raz 

pleś ni I ferm entacji 

Zdrowot- Jeżyny po winn y być -

ność zdrowe 

3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRAN,SPORT 

wag. 

ni ż 

A 

3.1. Pakowanie, opakowanie l znakowanie powInno 
być zgodne z BN-79/8 165-1J. 

3.2. Przechowywanie. Produkt przechowywany w wa
runkach klimatycznych i okresach wg PN-76/ A-0700S ; 
powInIen zach ować jakość zgodną z normą przed
miotową· 

2.3. ' Wymagania' i tolerancje dla jeżyn zamrożonych 
w blokach - wg ta bl. 2. 

Zał ad owan ie o bj ę tośc i owe c hłodni o pakowa nia mi 
z j eży nami za mrożonymi powinno być zgodne z po
sta nowieniami BN-74/8 160-06. Tablica 2 

Cechy Wymaga~ia 

Dojrzałość jeżyny W stadium pel-
nej d ojrzałośc i spo-
żywczej o ba rwi e 
cza rnograna to wej 
lub cza rnej z n310-

te rn wos kowym 

Wygl ąd ieży n y po win ny być' 

zewnętrzn\ całe , o g ł a dki ej l śn i ,, -

ceJ po wie rzchn i, ni l ' 

usz kodzo ne prze/ 
ąkodn iki , n lcoszro-

Jl1 0 n e ~ dop uszcza Sl\ 
mechaniczne uszko-
dzen ie (zgniecenie ) 

pows ta łe przy fo rmo-
wanIu b lo ków 

Za ni eczysz- Idyny po wll1ny być 

cze lll a czyste. bez za nie-
czyszczeń o rga nicz-
nyc h I mine ra lnyc h 

Konsys- \V sta niC za l11rOŻO-

tencJa l1 ym - twarda I k ru-
cha, w stanie rozmro-
ionym - owoce " 
osłabi onej jędrnośc i . 

/. wycie ki e m soku 

Tole rancje, % wag. 
ni c wl ęce) niż 

sta nd <l rd A 

a) jeżyn me w pełni dojrz" 
łych . 

2 
bl j eżyn przejrzałych 

20 

"l j eżyn u sz k od żo nych nl l' -

chanicznie -
25 

h l j eży n pod suszonyc h 

3 

al za nieczys zczeń o rganle/ 

cznych 
, 0, 1 

hl za ni eczyszcze li minera l-
nyc h -

0.05 

-

Warunki higieniczno-sa nitarne po mieszcze ń s kła

dowych wg PN-64/ A-0700X .. 
Stap lowa nie t~)wa rów składowanych w chłodniach 

pi ętrowych po winno być zgodne z BN-66/8160-04, 
a w ch ł o dniach parterowych - z BN-66/8 160-05. 

. 3.3. Transport. Lado wnia środka transportowego 
powinna być czysta . sucha, bez o bcych zapachów i śla
d ów pl eś ni. 

J eży ny zam rożone n a l eży przewożić środkami tran
spo rto wym i za pewniający mi utrzymanie ni skich tempe
ra tur i chroniącymi przed rozmrożeniem. 

4. BADANIA 

4 . . 1. Pobieranie próbek - wg PN-81 /A-7S0SI. 
4.2. Rodzaje badań 
a j sprawdze nie dojrzałości, 

b ) sprawdzenie wyglądu zewnętrznego, 
c) spra wdzenie zawartośc i zanieczyszczeń , 

d) sp rawdzen ie ko nsystencji , 
e) sprawdzenie smaku i zapachu, 
f) sprawdzenie zdrowotnośc i. 

4.3. Opis badań - wg PN-B1 / A-7505J. 
4.4. Ocena partii. Partię jeżyn zamrożonych należy 

uznać za zgodną z wymaganiami no rmy, jeże li wyniki 
bada I't wyko na nych wg 4.3 są zgodne z wymaganIami . 
wg rozdz. 2 i 3. 

KON I EC 

INFO RMA C J E DODATKOW E 

Wydanie 4 - stan ak tu a ln y: si e~pi e ń 198 1 
zm l<l na I - Biuletyn PKN nr 5/ 1972. 

uaktua lnioqg no rmy związa n e oraz uwzg lędn i ono zmia nę : 


