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N O R M A B R A N Ż O W A BN-85 
M ROŻON KI, 

8165-15 ARTYKUŁY Fasola M ROŻONE szparagowa 
I PRZECH OWYWANE zam rozona Zamiast 

B N-79/8165- 1.5 
W CHŁODNIACH 

I. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przed miotem no rm y jest faso­
la szparagowa zielo na lu b żółta, zam rożona w postaci 
s t rąków całych lub łama nych , przeznączona na eksport , 
rYll ek krajo wy o raz do prze twó rstwa. 

1.2. Okreś lenia 

1.2.1. strąki 'całe - s trą ki w ni ezm ien ionej pos taci , 
jed ynie z obcię t y mi .końcam i. 

1.2.2. strąk i · łamane - odc inki strąków uzyska ne 
przez mechaniczne łama ni e całych s t rą k ów. 

1.2.3. strąki uszkodzone mechanicznie - strą ki lub 
odci nki strąków zgniec io ne, z u bytka m i miąższu. 

1.2.4. strąki niekształtne - st rąk i zakrzywi o ne lub 
z przewęże nia mi . 

1.2.5. strąki młode - strą k i lub odc in ki s t rą ków 

o nasionach sła bo zaznaczo nych, niewyrośn ię tych i n ie­
odd z i e l aj ącyc h się od m iąższu s t rąka . 

1.2.6. st rąk i dojrzewające - strą k i lu b odci nki s t rą­

kó w o nasio nach wyraźni e wy kształc o n ych , oddz i e l ają ­

cych s ię od miąższu strą ka. 

. 1.2.7. strąk i włókniste - s trąki lub odcin ki s t rą ków 

zaw i erające łyko w szwach lu b wyściółkę pergam inową 

w okrywach . 
'1.2.8. Pozostałe określenia - wg BN-7Q/8 165-21. 
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2. PODZIAŁ I O ZNA CZ ENIE 

2.1. Podział 

2.1.1. Rodzaje. W zal eż n oś ci od postaci go towego 
pro d u kt u roz różni a s i ę: 

- faso lę szparagową, strą ki całe , 

- faso l ę szpa ragową, strąki łama n e. 

2.1.2. S ta ndardy. W za leżnoś ci . od ja k oś c i usta la s i ę 
sta ndardy A, B, P (d o przetwó rstwa). 

2.2 . Przykłady oznaczenia 
a) fas oli szparago wej zielo nej , łaman ej standa r­

d u A: 
FASOLA SZ PARAGO WA ŁA MANA - A BN-8 5/8 165- 15 

b) faso li szpa ragowej żółtej , łamanej standa r­
d u A: 

FASOLA SZPARAGO WA ŻÓŁTA . ŁAMANA - A 
BN-85/8 165- 15 

3. WYMAGANIA I T OLE RANCJ E 

3.1. S urowiec - wg PN-77/ R-75762. 
3.2. Tolera ncja wagowa masy deklarowanej netto 

wg BN-79/ 8165-1 3. 
3.3. Wymagania i tolerancje - wg tab licy. 

Zgłoszona przez Centralne Laborator ium. Chłodn ictwa w Łodzi 
Ustanowiona przez Dyrektora Cen tralnego Laboratorium C hłodnictwa dnia 20 wrześni a 1985 r. 

jakó norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1986 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 5/1985 poz. 31) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE "ALFA" 1986. Druk . Wyd. Norm. W-wa. Ark . wyd. 0,45 N akł. 2300+55 Zam. 242/86 Cena zł 18,00 
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Cechy Wymagania 
T o lerancje, % wag., nIt' wI ęcej n jż 

A B P 

Jcdn o lit ość odmianowa IV panii praktycznie jedno lita odm ian o wo do puszcza s i ę inne odm iany o pod obnyc h parametrach 

techn o logicznych I cechac h jak ośc i owych 

W ygl ą d stn,k i lub odcink i st rąków z obcię t ymi k ońca- z ni eobc i ętymi kO llcami 

mI, sypk ie, nieoblodzone, wolne od zlep ie liców a) odcinków s trąków 

trwal yc h, nic uszkodzone mecha ni cznie ; 05zro- 2 I 5 I 15 

Illen le !lIC stanowi wody b) s tnjków ca lych 

2 I 5 I ~ 

-uszkodzonych mechanicznie 

a) od cinków st rą ków 

I I 5 I 10 

b) st rą ków ca lych 

I i 5 I lU 

Stro,ki calc k szta łt n e, nicpolama ne stnjków ni e kszta ltn yc h 

2 I . g I nic o kreśla S I ę 

S trą ki łama n e odci nki s t ril kó w o d l ugośc i od 2 do 4 c m odcJJ1ków strąków O nicwl aściwcj d l u gośc i 

10 15 ni c clkrcś l a s ię, z wy-

jątkiem odcin ków 

poniżej I c m 

w t ym odc in kó w st n, ków o dlugości poniże, 2 3 2U 

I c m 

Barwa s trąk i lub odcinki s tnlków o' barwie zielo nej lub o barwie zmienionej na powierzc hni prze kroju c i ęcia / 

7.Ólt Cj , p rakt yc znie jcdnolit ej w ca lej panii z·lamania 
A a) odcinków st rąków 

I I 3 I nie o kreś la SIę 

I b) st rą ków ca lych 

I I l 3 
J 8 

Dnj r/ a l ość St r'lk i mlod e dojrze wających 

a) odcin ków streJkó w 
2 I 5 I nic ok reś la S I ę 

. 
b) s trąków ca lych 

2 J 5 I 10 

Wlókn i s !. )ść , t ril k i lu b od cink i s t rąków nicwló kniste s tr<lków lub o dcin ków stnlk ów wlókni s tyc h 

I I 2 I 6 _ . 
Zdrowo t ność St ril ki luh odc inki s trąk ów zd rowe: n ic d o pu sz- s trąk ów lub odc ink ów St rą ków ze ś la dami porażenia 

C/a S I ę stn,ków porażon ych przez choroby chorobowcgo I uszk od zo nyc h przez szk odniki 

I usz kodzonych p rzez szkodnik i I I L I 2 

:-.mak I l apach typo wy dla produ ktu ; n ie do puszcza s ię obcego 
-

sm et k li I zapachu 

K~ Hh) :-.!c nc ja 

~l ) \\ sl<Illi t.! lam rn70 nym l wa rda -

hl \\' "l Ianie rOi'l11 r070nym o slab io na na , klitek bla Il S7.owa nia. bez wyczu-

walllego Iyka 

.'\k t) \\'llO';Ć l" !ll y 111 a l yCZ Il41 pró ba Ila obecność pe rok syda zy uJe 111 ni.! -

/..; Illi(,C/)· S'/ C7e n ia . s t rąk i lu b odc inki str"kó\\' czystt, bel Za I1 1C- 7.a n Icuyszcze n 13 o rga n Ic zne w postaci obcię t yc h kOJi-
cZySIcze'; orga nicznyc h I mineralnych ców I zla ren IlI zc m 

\ 
sz t/ kg 

2 I 5 I 10 

mne za n lec zy s~czen la orgalllC71lC poc hodzenia roś li n -

ncgo 

- 0,05 I O,OS I 0, 1 
, 

za n leczyszcze nJa mineralne 

Om I om I 0,03 
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4 . PAKOWANIE, PRZE CHOWYWANI E 
] TRANSPORT 

4.1. Pakowanie i znakowanie - wg BN-79/8165-13. 
4.2. Przechowywanie. Warunki klim a tyczne i okresy 

przechowywania w chłodniach - wg PN-83/ A-07005. 
Warunki higieniczn o-san itarne po mieszczel'l chłod n i­

czych - wg PN-64/ A-07008 oraz Zarządzenia nr 27 
Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu Chłod­

nIczego. 
4.3. Transport. Fasol ę szparagową zamrożoną należy 

.p rzewozić ś rodk ami transpo rto wymi przystosowanymi 
do przewozu mrożonej żywn ości , zabezpieczającymi 

utrzy manie niskich temperat ur. Ładownia środ k a t rans­
portowego powinna odpowiadać wymaga niom sanita r­
nym okreś l onym w Zarządze ni u Min istra Zdrowia 
I Opieki Społecz nej z dnia n wrześ n ia 1971 r. 

5. BADANIA 

5.1. .Rodzaje badalI 
a) sprawdze nie jednolilości odmia nowej, 
b) sprawdzenie wyglądu , 

c) sprawdzenie barwy , 

d) sprawdzenie dojrzałości, 

e) sp rawdzenie 7drowotności, 
f) sp rawdzenie smaku i zapach u , 
g) sprawdzenie konsys tencji, 
h) oznaczenIe aktywności enzymatycznej, 
i ) 
j) 
k) 

oznaczen Ie 
07n<lC7en1C 

za n i"cczyszczel'l. 
masy netto, 
wł óknistości. 

5.2. Pobieranie próbek i wykonanie badań określonych 
w 5.1 a) -:- j) - wg PN-81/A-75051. 

Oznaczanie włóknis\ości. Z próbki ogólnej odważyć 
I kg faso li szparagowej ca ł ej lub łamanej. Strąki roz­
m rozić, połamać i oddzielić strąki, w których stwier­
dzono obecnośĆ włók i en. Oddzie lone s t rąki zważyć 

z dokład nośc i ą do 0,01 g i obliczyć w % wag. zawar­
tość strąków włóknistych (x) wg wzoru 

b 
łOO x 

a 

w którym: 
'a - odważka badancgo prod ukt u, g, 
b - odważka strąków zaw i erających włókno, g. 
5.3. Ocena partii - wg PN-81 /A-75051. 

KONIEC 

INFO RMACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę - C~n l rallle Laboralorium 

Ch lod nicl wa . Ł ód ź . 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-79/8165-1 5 
uści ś lono wymagania i lo lera ncj e dla faso li s7paragowej calcj, do­

S l OS l)\V uj ~lc je d o pOlrze b eksportu. 

3. Norm y i dokumenty związane 

PN -~ 3 1 A-07005 Towary żyw n ośc i,l we. Warun ki k limalyC7ne i okresy 

przcch owywa ni" w chlodn iac h 
PN-641 A -0 7()O~ W a runki higi en icZI1o-san iw rIl c w c h łodniac h . 

PN-~ II A-7S05 1 Mrożo n~ o woce i war7ywa . Pob ieran ie p róbek i me­

lody bad ai1 
PN-77/ R-75762 Wa rzywa świeże. Fasola "parago\\a 

BN-79/XI6S-13 Mrożoile o\\'oce i warzywa. Pakowania i Jnako\\'a-

nic 
\ 

BN-70/Xlf5-21 Mrożonki owocowe i warzywne. Podstawowe okrcśle-

nia i podzial 
Zarn!dzenic Minislr<l Zdrowia i Opieki Spolcc7llej z dnia 17 wr/cśnia 

1971 r. (Moll . Pol. nr 50. poz. 320). 
Zarz'ldzcnie r 27 Nae7elnego Dyrektora Zjednoczenia Prl.cl1l) slu 

ChiodniC7ego 7 dnia 15 sierpnia 1977 r. w sprawie inslrukcji 

higicnic7.no-sanit:lrlll).i \\ chłodniach. 

4. Sym bol wg SWW - 2465-521: 2465-511. 
5. Autor projektu normy - mgr inż . Anna Bauer. K.P .O.W. 

.. Eorlex" . Góra Kalwaria . 
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