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MROZONKI 3
ARTYKULY MROZONE o ' 8165-14
| PRZECHOWYWANE Wisnie zamrozone I

W CHLODNIACH

BN-71/8165-14

Grupa katalogowa 1257

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg zamro-
Zzone wisnie cale oraz wiSnie bez pestek, przeznaczone
na eksport 1 do obrotu krajowego.

1.2. Okreslenia

1.2.1. wielko$¢ wisni — rozmiar wyrazony najwig¢ksza
poprzeczng S$rednicg owocu.

1.2.2. wiSnie zdrowe — owoce bez uszkodzen spowo-
dowanych przez choroby pochodzenia grzybowego,
bakteryjnego, fizjologicznego lub wywotanych nieko-
rzystnymi warunkami atmosferycznymi.

1.2.3. wiSnie dojrzale — owoce, ktore uzyskaly bar-
wg, konsystencj¢ 1 smak typowe dla wiSni danej od-
miany.

1.2.4. wiSnie przejrzale — owoce o wyraZnie osta-
bionej konsystencji i zabarwieniu powierzchni ciem-
niejszym od typowego.

1.2.5. wiSnie nie w pelni dojrzate — owoce, ktore
nie wyksztatcity jeszcze cech typowych dla dojrzatych
wisni danej odmiany.

1.2.6. wiSnie podsuszone — owoce, ktore wykazuja

1.2.7. wiSnie porazone przez monilioz¢ — owoce, kto-
re na powierzchni powyzej !/s posiadajg widoczne obja-
Wy porazenia przez moniliozg.

1.2.8. wisnie popekane — owoce z p¢knigciami na-
skorka 1 migzszu.

1.2.9. Pozostate okreSlenia — wg BN-70/8165-21.

2. PODZIAL

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od formy obrobki surow-
ca 1 jakosci owocOw rozroznia Sig:
— wiSnie cate, zamrozone, sypkie standard A,B,P,
— wiSnie bez pestek, zamrozone.
2.2. Przykiad oznaczenia wisni bez pestek, zamro-
zonych:
WISNIE BEZ PESTEK ZAMROZONE BN-§7/8165-14

3. WYMAGANIA

3.1. Surowiec — wg PN-72/R-75028.
3.2. Wymagania i tolerancje

widoczne pomarszczenia skorki do /s powierzchni. 3.2.1. Wisnie cate, zamrozone, sypkie — wg tabl. 1.
Tablica 1
Tolerancje
Cechy Wymagania Standard
A B P
1 2 3 4 5
Wyglad owoce cale, bez szyputek, nie podsuszone, nie po- dopuszcza si¢, % wag., nie wigce] niz:
pekane, sypkie; zlepieice nietrwale nie stanowig wisni podsuszonvch
wady; nie dopuszcza si¢ owocOw wysuszonych 1 ! 5 20
oraz oblodzonych wisni popekanych
3 | 15 | nie okresla si¢
zlepiencow trwatych
3 I 5 | 10
Dojrzatosé owoce dojrzate dopuszcza si¢, % wag., nie wigcej niz:
owocOw nie w pelni dojrzatych
1 [ 3 { 5
owocow przejrzalych
3 l 10 nie okresla si¢
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cd. tabl. 1
Tolerancje
Cechy Wymagania Standard
A B P
1 2 3 4
Barwa owoce 0 wyrOwnanym zabarwieniu powierzchni |dopuszcza si¢ owocoéw z odchyleniami zabarwienia, % wag.,
nie wigcej niz
1 | B | 5
Zdrowotnos¢ owoce zdrowe, nie sfermentowane i nie sple$niale |dopuszcza si¢ owocOw z oznakami chorobowymi gléwnie
moniliozy, % wag., nie wigcej niz
1 | 5 | 20
Wielkos¢ Srednica, mm, nie mniej Rniz: dopuszcza si¢ owocOw o $rednicy nie mniejszej niz
st A— 15 12 mm | 10 mm —
st B — 12 % wag., nie wigce] niz
st P — 10 10 15

Smak i zapach po roz-
mrozeniu

naturalny; nie dopuszcza si¢ smaku i1 zapachu fer- — — —
mentacji, zaple$nienia, stgchlizny oraz innego
smaku 1 zapachu obcego

Konsystencja
a) w stanie zamrozonym
b) w stanie rozmrozonym

twarda — — —
owoce o ostabionej jedrnosci — s —

Zanieczyszczenia

owoce czyste, bez zanieczyszczen mineralnych
1 organicznych

dopuszcza si¢, % wag., nie wigcej niz:
zanieczyszczen mineralnych
0,03
zanieczyszczen organicznych
0,1 | 0,3 | 0,5

3.2.2. Wisnie bez pestek, zamrozone — wg tabl. 2.
Tablica 2
Cecha Wymagania Tolerancje
I 2 3
Wyglad owoce uszkodzone w wy- —

niku czynno$ci usuwania
pestek

Dojrzato§¢ | owoce dojrzate dopuszcza si¢ owocOw nie
w petni dojrzatych, %
wag., nie wigcej niz
2
Barwa owoce O wyrOwnanym —_
zabarwieniu powierzchni
i migzszu
Zdrowot- owoce zdrowe, nie zafer- | dopuszcza si¢ owocOw z
nos¢ mentowane i nie zaples- | plamami moniliozy, %
niate wag., nie wigcej niz
5
Smak 1 za-| naturalny; nie dopuszcza —
pach  po| si¢ smaku 1 zapachu fer-
rozmroze- mentacji, zaple$nienia,
niu stechlizny oraz innego
smaku 1 zapachu obcego
Zanieczysz-| owoce czyste, bez zanie- dopuszcza sig:
czenia czyszczen  mineralnych | zanieczyszczen mineral-
1 organicznych; nych % wag., nie wigcej
nie dopuszcza si¢ frag- niz
mentOw pestek 0,03
zanieczyszczen organicz-
nych % wag., nie wigcej
niz
0,2
calych pestek lub wisni
z pestkami, nie wigcej niz
3 sztuk/kg
Dodatek zgodnie z wymaganiami —_ '
cukru odbiorcy

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Opakowanie, pakowanie i znakowanie — wg
BN-79/8165-13.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Przechowywanie w chtodniach — wg PN-83/
A-07005.

4.2.2. Przechowywanie w obrocie handlowym w odpo-
wiednio niskiej temperaturze minusowej zapewniajace]
zachowanie wihasciwej jako$ci produktu az do chwili
koncowej sprzedazy. Zalecana temperatura przechowy-
wania -18°C.

4.3. Transport. Wisnie zamrozone nalezy przewozi¢
$srodkami transportowymi przystosowanymi do przewo-
Zu mrozonej zywnoscli 1 zapewniajgcymi utrzymanie
niskich temperatur.

Ladownia $rodka transportowego powinna odpowia-
da¢ wymaganiom sanitarnym okreslonym w Zarzadze-
niu Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17
wrzesnia 1971 r.

5. BADANIA

5.1. Pobieranie probek — wg PN-81/A-75051.
5.2. Rodzaje badan

a) sprawdzenie opakowania i znakowania,

b) sprawdzenie wygladu,

c¢) sprawdzenie dojrzatosci,

d) sprawdzenie barwy,

e) sprawdzenie zdrowotnosci,

f) sprawdzenie wielkosci,

g) sprawdzenie smaku 1 zapachu,
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h) sprawdzenie konsystencji,

1) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen organicz-

5.4. Ocena partii. Parti¢ wiSni zamrozonych nalezy
uzna¢ za zgodna z wymaganiami normy, jezeli wy-

nych i mineralnych. niki badania wg pkt. 5.2 beda zgodne z rozdz.
5.3. Opis badan. Badania wymienione w 5.2 wyko- 3 i 4.
na¢ wg PN-81/A-75051.
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Centralne Laboratorium
Chtodnictwa, Lodz.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8165-14. Wprowadzono
wymagania jakoSciowe dla standardu B.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-83/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne i okre-
sy przechowywania w chiodniach
PN-81/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Pobieranie probek i me-
tody badan
PN-72/R-75028 Owoce $wieze. WiSnie

BN-79/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie i znakowa-
nie

BN-70/8165-21 Mrozone owoce | warzywa. Podstawowe okreélenia
1 podziat

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrze$nia
1971 r. (Mon. Pol. nr 50, poz. 320)

4. Symbol wg SWW — 2464-515.

5. Autor projektu normy — mgr inz. Ludwika Szymanek — Przed-
sigbiorstwo Przemystu Chiodniczego, Lublin.



