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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3 trus-
kawki zamrozone, sypkie, przeznaczone na rynek krajo-
wy oraz do przetworstwa.

1.2. Okreslenia

1.2.1. truskawki przejrzale — owoce o bardzo inten-
sywnym zabarwieniu powierzchni 1 migzszu, charakte-
rystycznym dla danej odmiany, ostabionej konsystencji
po rozmrozeniu, bez obcego zapachu 1 wyraznie zmie-
nionego smaku.

1.2.2. truskawki niewybarwione — 25 do 50% po-
wierzchni owocu bez charakterystycznego zabarwienia
dla danej odmiany.

1.2.3. truskawki zielone — powyzej 50% powierzchni
owocu bez charakterystycznego zabarwienia dla danej
odmiany.

1.2.4. truskawki uszkodzone mechanicznie — owoce
znieksztalcone mechanicznie lub z ubytkiem migzszu
do 20% objetosci owocu.

migzszu, o zmienionej barwie na powierzchni, o lekko
zmienionym smaku 1 zapachu.

1.2.7. truskawki nieksztaltne — owoce niewyros$nigte
z widocznymi zmianami ksztattu 1 czgSciowymi stward-
nienlami migzszu.

1.2.8. Pozostale okreSlenia — wg BN-88/8165-21.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Standardy. W zaleznosci od jako$ci ustala sig
3 standardy truskawek zamrozonych bez szyputek: A, B
1 P (do przetworstwa) oraz 1 standard truskawek z szy-
putka.

2.2. Przyktad oznaczenia truskawek zamrozonych bez
szyputek standardu A:

TRUSKAWKI ZAMROZONE b/szyp. A BN-89/8165-02

3. WYMAGANIA I TOLERANCIJE

1.2.5. truskawki pokruszone — owoce rozdrobnione 3.1. Surowiec — wg PN-72/R-75029 1 BN-83/
na czeSci mniejsze niz 80% objetosci owocu. 9136-12.
1.2.6. truskawki ze wstepnymi zmianami enzymatycz- 3.2. Truskawki zamrozone bez szypulek — wg
nymi — owoce 0 miejscowo rozluznionej strukturze tabl. 1.
Tablica 1
Cochia Standard
A B P
1 2 3 4
Jednolitosé¢ w partii truskawki jednolite odmianowo
zawarto$¢ owocow innych odmian, % wag.,
nie wiecej niz 10 15 : nie okresla sig
Wyglgd A owoce cafe, sypkie, nieoblodzone, bez trwatych zlepieicéw
zawarto$¢ owocow, % wag., nie wigcej niz:
— uszkodzonych mechanicznie 12 35 nie okreéla sig
— pokruszonych 2 5 30
~— zlepiencow trwalych 5 10 nie okresla sig¢
- oblodzonych 5 5 nie okresla si¢
— nieksztattnych 5 10 nie okre$la sig

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chtodnictwa dnia 10 marca 1989 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 czerwca 1989 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 3/1989, poz. 6)
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cd. tabl. 1
Standard
Cecha
A B P
1 2 3 4
Dojrzatosc owoce w stadium dojrzatosci konsumpcyjnej
zawartos¢ owocow, % wag., nic wigcej niz:
— niewybarwionych 12 20 20
— zielonych 0.5 | 10
— przejrzatych 10 15 nie okresla si¢
Zdrowotnos¢ owoce zdrowe, bez ple$ni 1 oznak fermentacji
zawartos¢ owocow ze wstgpnymi zmianami
enzymatycznymi, % wag., nie wigce] niz 2 5 15
Zanieczyszczenia
— zawartos¢ zanieczyszczen —organicz-
nych pochodzenia roslinnego, cm? na
500 g owocdw, nie wigce) niz B 4 4
— zawartos¢ zanieczyszczen mineral-
nych, % wag., nie wigce] niz 0,05 0,05 0,05

Konsystencja
— W stanie zamrozonym
— W stanie rozmrozonym
wyciekiem soku

ostabiona, luzna z lekkim

twarda, krucha

z wyraznym wyciekiem so- mi¢kka, luzna, z duzym

Smak 1 zapach po rozmrozeniu

smaku i zapachu obcego

ku wyciekiem soku
charakterystyczny, nieco ostabiony; nie dopuszcza sig¢ wyraznie ostabiony; do-
puszcza si¢ lekko zmienio-
ny smak

3.3. Truskawki zamrozone, sypkie z szyputka — wg tabl. 2.
Wymagania dotyczace smaku 1 zapachu powinny by¢ zgodne z wymaganiami zawartymi w tabl. 1 dla truskawek

St.A.
Tablica 2
. Tolerancje
Cecha Wymagania :
% wag., nie wigcej niz
Wyglad owoce cate z szypulka, o ksztalcie 1 barwie ty- owocow nieksztattnych — 5
powe] dla odmiany, nieuszkodzone mechanicz- owocow oblodzonych — 10
nie, nicoblodzone, bez zlepiencow trwatych; owocow uszkodzonych mechanicznie — 20
obecnos¢ wolnych szypulek nie stanowi wady | owocéw pokruszonych 7
zlepiencéw trwatych — 10
owocOw grupy ciemno zabarwionej w czerwo-
nej — 15

owocOw grupy czerwonej] w ciemno zabarwio-
nej — 15

owoce dojrzate, w pelni wyksztalcone, majgce
dobre wybarwienie

Dojrzatosc

owocow zielonych — 2
owocOw niewybarwionych — 8

Zdrowotnos¢ owoce zdrowe, bez ple$ni i oznak fermentacji

owocOw ze wstepnymi zmianami enzymatyczny-
mi — 5

owoce czyste, bez zanieczyszczen mineralnych
I nieszkodliwych ciat obcych pochodzenia ros-

Zanieczyszczenia

nieszkodliwych ciat obcych pochodzenia ro$linne-
go — 0,5

linnego

zanieczyszczen mineralnych — 0,1

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Opakowanie, pakowanie i znakowanie — wg
BN-79/8165-13.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Przechowywanie w chiodniach — wg PN-83/
A-07005.

4.2.2. Przechowywanie w obrocie handlowym — w od-

powiednio niskiej temperaturze minusowej zapewniajg-

ce] zachowanie wlasciwe] jakosci produktu az do chwili
koncowej sprzedazy. Zalecana temperatura przechowy-
wania -18°C,

.l

4.3. Transport. Truskawki zamrozone nalezy przewo-
z1¢ Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
mrozonej] zywnosci, zabezpieczajgcymi utrzymanie nis-
kich temperatur. Ladownia $rodka transportu powinna
odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym okreslonym Za-
rzagdzeniem Ministra Zdrowia 1 Opieki Spoleczne)
z dnia 17 wrzesnia 1971 r.

5. BADANIA

5.1. Pobieranie prébek — wg PN-81/A-75051.
5.2. Rodzaje badan
a) sprawdzenie opakowania 1 znakowania,
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b) sprawdzenie jednolitosci,
c) sprawdzenie wygladu,

d) sprawdzenie dojrzatosci,
e) sprawdzenie zdrowotnosci,

g) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mineralnych,
h) sprawdzenie konsystencii,

1) sprawdzenie smaku 1 zapachu.

5.3. Opis badan. Badania wymienione w 5.2 wykonac¢

f) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen organicz- wg PN-81/A-75051.
nych, 5.4. Ocena partii — wg PN-81/A-75051.
KONTIELZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca mnorm¢ — Centralne Laboratorium
Chtodnictwa, 1.o6dz.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-78/8165-02. Uaktualniono
wymagania do potrzeb rynku krajowego i przetwOrstwa poprzez
wprowadzenie 3 standardéw jako$ciowych.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-83/A-07005 Towary zywnos$ciowe. Warunki klimatyczne i okresy

przechowywania w chiodniach
PN-81/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Pobieranie probek i me-

tody badan

PN-72/R-75029 Owoce Swieze. Truskawki
BN-79/8165-13 Mrozone owoce 1 warzywa. Pakowanie i znakowanie
BN-88/8165-21 Mrozone owoce 1 warzywa. Podstawowe okreslenia
1 podzial
BN-83/9136-12 Owoce Swieze. Truskawki odszyputkowane
Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrzesnia
1971 r. (Mon. Pol. nr 50 poz. 320).
4. Symbol wg SWW — 2463-114.
5. Autor projektu mormy — mgr inz. Stefania Zak — Przedsig-
biorstwo Przemystu Chtodniczego w Kielcach.



