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N O R M A BRANŻOWA BN-81 
NAPOJE Napoje gazowane 8148-03 

ALKOHOLOWE 
I B.EZALKOHOLOWE bezalkoholowe 

Z saturatorów wózkowych 

l. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są napoje 
gazowane bezalkoholo we sł odzone i ni esłodzone z sa tu-

" 
ratorów wózkowych. 

1.2. Zakres stosowania normy. Normę należy stoso
wać w przygo towaniu i sp rzeda ży napojów gazowa nych 

. bezalkoholowych z sa turatorów wózkowych. 
1.3. Określenia. Napoje gaz.owane bezalkoho lowe 

z sa turatorÓw wózkowych są 10 napoje otrzymane z wo
dy zda tn ej do picia, nasyco nej dwutl enkiem węgla z do
datkiem lub bez dodatku soków owocowych wyso ko- . 
słod zonych. syropów s pożywczych witam ini zowa nyc h, 
koncentratów, zapraw owocowych i przyprawowyc h 
oraz esencji spożywczych sy ntetycznych, ni e zawierają
ce syntetycznego barwnika . przenaczone do be zpośred
n iego s pożycia. 

2. PODZIAŁ 

Na poje gazowa ne beza lk oho lowe z sat uratorów wóz
kowych dzieli się na typ y, rodzaje i grupy wg tabl. 1. 

Tablica I 

Typy Rod zaje Grupy 

Niesl o-
A woda sodowa . - -

dzone 

Sl odzone B - napoje o za war- I -
• 

napOje z doda t-
t ośc i naturalnych kiem soków z 
s kładników sma- owoców 
kowych. 7;1 pa- 2 - napoJc z doda t-
chowych I bar- kiem ' syropów 
wiących spożywczych WI-

taminizowanych. 
koncentrató w, za -
praw owocowych 
I przyprawowych 

Grupa katalogowa 1271 

cd. ta b ł. I 

Typy Rocłz:!j e Grupy 

Slodzone C - napoJc z doda't- I - na pOJe z doda t-

k iem esencji 'po_o ki cl11 esencji spo-. 
ż.y wczyc h syn tc - żywczych syn}c-
ty, m yc h. n iC za- tycznych ni e ZCł -

wh:.raJ ilce sy nte- wlera.J'!ce synte-

tyc znego ty,mego 
barwnik:! barwn ika 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowce. Surowce podstawowe do wyrobu napo
jów gazowa nych bezalkoholowych z saturatorów wóz
kowych podano ni żej . 

Woda zdatna do picia, której jakość jest okreś l on a 

Rozporządzen iem Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej 
z dnia 31 maja 1977 r. Satura tor należy podłączyć do 
stałego źródła wody zdatnej do picia. 

Dwutlenek węgla skroplo ny wg PN-72/C-84909. 

Syropy spożywcze witaminizowane wg BN-79/ 
8 175-01. 

Prze twory owocowe. Koncentra ty oraz zaprawy owo
cowe i p rzy prawowe wg ZN-78/MPSS-C-II-242.1

) 

Esencje s pożywcze wg BN-74/8 173-02. 

Soki owocowe wysokosłodzone wg PN-70/ A-75955. 

') Patrz Informacje dodatkowe p. 3. 

Zgłoszona przez SPOŁEM CZSS Centralny Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Przemysłu Gastronomicznego 
i Artykułów Spożywczych , 

Ustanowiona przez Dyrektora SPOŁEM CZSS Centralnego Ośrodka Badawczo-Rozwojowego Przemysłu Gastronomicznego 
i Artykułów Spożywczych dnia 30 grudnia 1981 r. 
jako norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1982 r. 

(Dz . Norm . i Miar nr 5/ 1982 poz . 11) 
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3.2. Wymagania organoleptyczne - wg tab l. 2. 

Tablica 2 . 

rTYr~ I ROd zaje G rupy K l arowność Barwa Za pach Smak Nasyce nie C0 2 

I-~- kla rown y, bez -
ś wieży . o rzc:l-za -

! slo- A - WJe SIn I osadó w be zbarwn y bez zapachu wiający . bel ob-
, dzone cyc h posmakó w 
.. 

Sł o- B I I 2 ni ekl a ro wny z jed- odpo wiadając y cha rak t e rys t yczI~ y świ eży , orzci.- na pój przele wa-

dzone - norodn ą zaWieSin ą: ba rwie rozc i e ń - dla użytych s kła d- wlalący, odpo- n y z naczynIa ' 

kl a ro wn y, d opusz- czonych s kład- ników. bcz obcych wiadający uży- do naczy nia po-
• 

cza In a le kka opa li- ników , d odatek zapachó w, dodatek tym sk ł a dni - WInie n cha ra k-
-

zacja, d o p uszcza lne sztucznego barw- sztucznego środka ko m, bez obcych t e ryzo wać S I ę 

n lezn acznc osady nika ni ed o pusz- a roma t yzującego posma ków o bfitym wyd zie-

pochod zą ce z u ży- czal ny n iedopuszcza ln y la ni em pęche-

tych surowców rzy kó w 

C I k laro wn y, d o pusz- bezba rwn y, d o- charak t e ry s tyczńy śWI eży , o rze ź-

cza In a lekka o pali - da tek sztuczne- d la użytych składni- wi ając y, od po-

I zacja go ba rwni ka nie- ków, bez obcych za- wiadający u ży-
• 

dopuszcza ln y pachów tym składnikom, 

bez obcych pos-
ma ków 

3.3. Wymagania fizykochem iczne mikrobiologiczne - wg tab l. 3 . . 

- Tablica 3 _-.-
Wymagania 

Lp . Cechy ni es!odzo ne - słod zon e 

A B ! C -

l Zawa rt ość ekstra ktu , g na 100 g napoju - ( I ) (2) ( I ) 

me mmej ni ż 5,5 

2 Zawa rt ość kwasów w przel iczeniu na kwas cyt ryno wy, g na 
norma li zuje - 111 e S I ę 

j ednostkę e kstraktu , ni e mn iej niż . . ..,... .. 

3 Zawartość C O " g na 100 cm' napoJu , nI e mmej niż 0, 3 0,25 0,25 . 0, 25 

4 Kwasowość lo tna w prze li czen iu na kwa s octowy, g na ł 00 cm' 
0,05 - - -

napoJu , nIe wI ęcej n i ż 
-

5 Za wa rt ość kwas u askorbinowego (witamina C) w napojach 
25 25 25 

100 c m', nie mniej 
-

wita mini zo wa nych , mg na ni ż 

I li Za wa rt ość so li kuchennej , g na 100 cm3 napoju , nie więcej niż - 0,5 0,5 0,5 

7 Zawart ość alkoho lu et ylo wego , g na 100 cm ' napoJ u , nI e 
0,5 0,5 0,5 -

wIęcej ni ż 

l:) Za wart ość be nzoesanu sodowego, mg na 1000 cm' napoJu , 
150 - - -

nIc wi ęcej n i ż 

9 Zawa n ość miedzi, mg na 1000 cm' napoju , me wI ęcej niż 1,0 , 1,0 1,0 1,0 

10 Za wa rt ość oł owi u , m g na 1000 cm' napoju, nie w ięcej ni ż 0, 1 0,1 0, 1 O, l 

II Zawa rt ość arse nu , 1000 cm' 
. . . . 

ni ż O, l 0, 1 J, I 0, 1 mg na napOJU , llIe wIęceJ 

12 Za wa rt ość że l a za , mg na 10QO c m' 
. . . . 

ni ż 0,5 no rmalizuje S I ę na pOjU , n le wIęcej nIe 

IJ Ogólna li czba drożdży w I cm 3 napoju , ni e więk sza ni ż - 200 200 200 
, 

14 Ogólna li czba ba kte rii - I cm' napoj u , obli czo n'łJ po 72 h , 
100 200 200 200 

inkubacji w tcmpera turze 20 - 22 oC, nie wi ę k sza niż 

15 Li czba ba kte rii w I c m' na poju o bl iczo na po 24 h inkubacji 
20 20 20 20 

w tempera turze 37 oc. nie wi ę k sza ni ż 

16 Obecn ość ha k te rii rod zaju Leuco nos toc w I cm3 napoJu niedopuszczalna 

17 Obecn ość ba kterii z grupy co li w 50 cm' na poj u n i edopuszcza łn a 

I); Obecność ple śni w I cm J napoJu niedopuszcza lna 
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4. PAKOWANIE 

Napoje należy rozlewać do kubków z PCV i PS wg 
BN -74/64 l5-0l lub szkla nek pojemności 200 cm 3. 

Zawartość napoj u w opakowani u powinna wynosić 
200 cm 3 +10 %. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 
5.1.1. Badania pełne obejmuj ą: 

a) sp rawdzen ie klarowności, barwy , zapach u, smaku 
nasycenia CO 2, 

b) sprawdzenie napełnienia , 

c) oznaczenIe za wartości ekstrak tu ogó lnego, 
d) oznaczanIe zawartości dwutlenku węgla , 

e) oznaczanIe byasowości lotnej, 
f) oznaczanIe zawartości kwas u askrobinowego, 
g) oznaczanIe zawartości soli kuchennej, 
h) oznaczanIe za'wartości alkoholu etylowego, 
i) oznaczanIe zawartości benzoesanu SaGowego, 
j) oznaczanIe za wartości miedzi , 
k) oznaczal1le zawartości ołowiu, 

l) oznaczal1le zawartośc i arsenu, 
ł) OZnaczanie zawartości żelaza, 

m) wykrywanie i identyfikacja syntetycznych barw-
ników organicznych, 

n) oznaczanIe liczby drożdży, 
o) oznaczanie liczby bakterii , 
p) oznaczanie obecności bakterii rodzaju 

Leuconostoc , 
r) oznaczanie obecności bakterii z grupy col i, 
s) oznaczanie obecności pleśni. 

Badania pełne wg a) -;- s) należy wykonywać co naj
mnIeJ raz w sezon Ie. 

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania wg 5.1.1 
a) -;- c) i należy je wykonać w przypadku kontroli lub 
na żądani~ konsumenta. 

5.2. Kontrola jilkości 
5.2.1. Sposób pobierania próbek - wg BN -8118 l 40-02. 

5.2.2. Przechowywanie próbek i termin wykonania ba-
dań - wg PN-79/ A-79033 p. 2.4. 

5.2.3. Prz..ygotowanie próbek do badań - wg BN-811 
8 140-02. 

5.3. Opis badań 
5.3.1. Sprawdzenie klarowności, barwy, zapachu, sma

ku, nasycenia i napełnienia oraz oznaczanie zawartości 
ekstraktu ogólnego, kwasowości lotnej , kwasu askorbino
wego, soli kuchennej, alkoholu etylowego, wykrywanie 
i identyfikacja syntetycznych barwników organicznych 
- wg PN-79/ A-79033. 

5.3.2. Sprawdzenie nasycenia dwutlenkiem węgla wy
konać organoleptycznie; przy przele waniu napoju z kub
ka do kubka powinny wydzie lać się obficie pęcherzyki 
gazu. 

5.3.3. Oznaczanie zawartości dwutlenku węgla - wg 
PN-79/ A-79033 p . 3.7.1. 

5.3.4. Oznaczanie zawartości benzoesanu sodowego 
- wg PN-62/ A-04016. 

5.3.5. Oznaczanie zawartości miedzi wg PN-80/ 
A-040 12. 

5.3.6. Oznaczanie zawartości ołowiu wg PN-80/ 
A-040 11. 

5.3.7. Oznaczanie zawartości arsenu wg PN-59/ 
A-0401O. 

5.3.8. Oznaczanie zawartości żelaza wg PN-59 / 
A-040 l 5. 

53.9. Oznaczanie liczby drożdży, bakterii, pleśni, bak
terii rodzaju Leuconostoc, bakteri z grupy coli - wg 
PN-79/ A-79033. 

5.4. Ocena napoju. 'Napój gazowany beza lkoholowy 
z saturatorów wózkowych należy uznać za zgodny z wy
maganiami norm y, jeśli jakość odpowiada wszystkim 
wymaganIom wg rozdz. 3 i 4. 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - SPOŁEM CZSS Centralny 
Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Przemysłu Gast ronom icznego i Arty
kułów Spożywczych , Łódź . 

2. Normy i dokumenty związane 
PN-59/ A-04010 Artykuły żywności owe. Oznacza nie zawartości arsenu 
PN-80/ A-040 II Produkty s pożywcze. Oznaczanie za wartości ołowiu 

PN-80/ A-040 12 Produkty spożywcze. Oznacza nic zawartości mied zi 
PN-59/ A-04015 Artykuły żywnościowe . Oznacza nie zawartości żelaza 
PN-61/A-04016 Artykuły żywności owe. O znacza nie zawa rt ośc i kwa-

su benzoesowego . 
PN-70/ A-75955 Soki owocowe wysokosfodzone 
PN-79/ A-79033 Napoje gazowa nc bezalkoholowe. Pobierani e pró bek 

i metod y badań 
PN-72/C-84909 Dwutlenek węgla skroplony / 
BN-74/6415-01 Opakowania jednos tkowe z tworzyw sZHlcznych. 

Kubki z PCV i PS do a rt yku łów spożywczyc h . Wyma gania i ba
dania 

BN-81 /8 140-02 Napoje gazowane bezalkoholowe z sa tura toró w wóz-
kowych. Pobieranie próbek 

BN-74/8 173-02 Esencje s pożywcze 

BN-79/8 175-0 I Syropy s pożywcze wi taminizowane 
Rozporządze ni e Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 3 1 maja 

1977 r. w sprawie warunków jakim powinna odpowiadać woda do 
pic ia i na pot rzeby gospodarcze . (DZ. U. nr 18 z dnia 15 czerwca 
1977 r.) 

3. Koncentraty i zaprawy owocowe i przyprawowe wg ZN-78/ 
MPSS-C-1l-242 
ZN-781MPSS-C~II-242 Prze twory owocowe. Konce ntraty o raz za

prawy owocowe i przyprawowe 

4. Symbol wg SWW - 2532- 1. 
5. Autor' projektu normy - mgr Jadwiga Ewa Gałecka-Wiercioc h 

- Centralny Ośrodek Badawczo-Rozwojowy Przemys łu Gastrono
micznego i Artykułów Spożywczych, Łódź. 


