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1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są pod­
stawowe wymagania dotyczące pakowania, przechowy­
wania i transportu wyrobów cukierniczych trwałych . 

1.2. Nazwy i określenia 
1.2.1. materiały opakowaniowe - surowce i wyroby 

gotowe przeznaczone do produkcji opakowań lub do 
pakowania towarów. 

1.2.2. opakowanie - wyroby gotowe przeznaczone 
do umieszczania w nich produktów w celu zabezpie­
czenia przed uszkodzeniem w czasie składowania 

i transportu , zwiększenia jego Iwalorów higienicznych , 
estetycznych, reklamowych i ułatwienia użytkowania. 

1.2.3. opakowanie jednostkowe - opakowanie okreś­
lonej ilości produktu przeznaczonej do detalicznej 
sprzedaży . 

1.2.4. opakowanie zbiorcze - opakowanie zawierają­
ce określoną ilość opakowań jednostkowych lub towaru 
sprzedawanego na wagę (luzem) w handlu detalicznym , 
które z uwagi na swą wielkość lub własności nie może 
być stosowane jako opakowanie transportowe. 

1.2.5. opakowanie transportowe - opakowanie umo­
żliwiające ochronę zawartości przed uszkodzeniem 
w czasie przechowywania i transportu. 

1.2.6. bombonierka - ozdobne pudełko wykonane 
z różnych materiałów opakowaniowych , stanowiące 

opakowanie jednostkowe wyrobów cukierniczych, naj­
częściej czekoladek nadziewanych i wyrobów czekola­
dowanych . 

1.2.7. etykieta - opakowanie, które powstaje z ma­
teriału opakowaniowego i po zawinięciu przybiera za­
zwyczaj kształt wyrobu zabezpieczając go, a jednocześ­
nie nadając mu informujący i atrakcyjny wygląd pod­
noszący wartość handlową. 

1.2.8. obwoluta - opaska z materiału opakowanio­
wego otaczająca wyrób na całej jego szerokości lub 
długości . 

1.2.9. banderola - opaska z materiału opakowa­
. niowego węższa od wyrobu, który otacza. 

1.2.10. podkładka - materiał opakowaniowy styka­
jący się bezpośrednio z wyrobem , stanowiący jego do-

• datkowe zabezpieczenie i oddzielający wyrób od etykiety. 

1.2.11. wkładka - wyposażenie pudełka uformowa-

2. PODZIAŁ WYROBÓW P,ZEZNACZONYCH 
DO PAKOWANIA , 

Ze względu na specyfikę poszczególnych wyrobów 
cukierniczych trwałych i związane z tym wymagania 
dotyczące pakowania , przechowywania i transportu 
oraz zgodnie z PN-75/ A-8800 l uzupełnioną o n~wo 
powstające grupy wyrobów, przyjęto następujący po­
dział wyrobów: 

karmelki twarde, 
karmelki nadziewane i mało nadziewane, 
drażetki , 

pomadki niekrystaliczne 
krówki i kremówki , 
irysy, tofii, ciągutki, inne, 
cukierki pudrowe prasowane, 
czekolada pełna, _ 

czekolada nadziewana, 
czekolada do picia, 
wyroby czekoladowane, 
kakao, 
herbatniki, 
suchary ; 
pła tki, 
pierniki , 

! 

pIeczywo parzone , 
pieczywo piankowe, 
wafle suche, 
wafle przekładane i nadziewane, 
pieczywo drożdżowe, 
chałwa, 

wyroby grylażowe , 

nugaty , 
orzechy prażone, 
wyroby czekoladopodobne me nadziewane, 
wyroby czekoladopodobne nadziewane, 
cukierki w polewie kakaowej, 
herba'lniki i pieC'zywo piankowe w polewie ka-

kaowej , 
pierniki w polewie kakaowej, 
wafle w polewie kakaowej, -
wyroby w polewie mleczno-tłuszczowej, 
marmoladki, 
galaretki, 
wyroby cukrowe, 
pomadki krystaliczne, 

ne odpowiednio do kształtu pudełka i pakowanego 
wyrobu, zabezpieczające wyrób przed uszkodzeniem . I 

i przemieszczaniem się wewnątrz pudełka. 

wyroby z mas tłustych 

bloki , batony, drobne sztuki, mne , 
tabliczki, 

1.2.12. papilotki - karbowane krążki używane do 
układania wyrobu do ozdobnych pudełek. 

1.2.13. mareczki - nalepki p różnych kształtach 

zabezpi~czające opakowania jednostkowe przed rozwi­
nięciem lub otwarciem się, zawierające zazwyczaj infor­
macje o producencie. 

1.2.14. masa netto - masa samego towaru bez opa­
kowania, z tym że dla wyrobów pakowanych wielo­
stopniowo, np . w etykietę i pudełko, za masę netto 
przyjmuje się zawartość tego opakowania , tj masę wy­
robów łącznie z etykietami. 

wyroby z mas tłustych nadziewane, 
marcepan i wyroby pokrewne, 
guma do żucia. 

3. MATERIAŁY OPAKOWANIOWE I OPAKOWANIA 
DO PAKOWANIA WYROBÓW 

3.1. Wymagania ogólne dotyczące materiałów opako­
waniowych i opakowań. Materiały opakowaniowe i opa­
kowania powinny być czyste, suche, bez obcych zapa­
chów, dopuszczone przez władze sanitarne do pakowa­
nia artykułów spożywcz9ch. 
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Opakowania jednostkowe, zbIOrcze i transportowe 
powinny być zgodne z obowiązującymi normami. 

Opakowa nia transportowe powinny być wielkością 

kształtem dopasowane do pale ty ładunkowej o wy­
miarach 800X1200 wg PN-81/M-782 16 lub PN-811 
M-7820 1. 

3.2. Przechowywanie. Materiały opakowaniowe i opa­
kowania powinny być przechowywane zgodnie z posta­
nowien iami norm przedmiotowych. W przypa dku gdy 
nie ma no rmy dotyczącej opakowania należy je prze­
chowywać w warunkach' przewidzianych w normie do­
tyc7.ącej tworzywa opakowaniowego, z któ rego wyko­
nane jest da ne opa kowanie. 

4. PAKO WANIE 

4.1. Materiały opakowaliiowe 
4.1.1. Folia wiskozowa zwy!da wg BN-74/ . 

6385-03/ 12. 
4.1.2. F9lia wiskozowa termozgrzewafna lakierowana 

lakierem - wg BN-74/6385-03/13. 
4.1.3. Papiery pakowe pergaminowe wg BN-67/ 

7326-02. 
4.1.4. Papiery pakowe parafinowane wg PN-76/ 

P-5045 2. 
4.1.5. Folia aluminiowa nieuszłachetniona - wg 

PN-73/H-92924. 
4.1.6. Folia aluminiowa lakierowalia wg PN-73/ 

H-92925. 
4.1. 7. Folia aluminiowa laminowana wg PN-73/ 

H-92922. 
4.1.8. Papiery pakowe powlekane polietylenem - wg 

PN-80/ P-50453 . 
. 4.1.9. Papier pakowy parafinowany - wg PN-76/ 
P-50452, laminowany paskiem folii a luminiowej . 

4.1.10. Papier kredowany - wg PN-75/P-5040 l, kre-
dowany jedno- lub dwustronnie. 

4.1.11. Papier offsetowy - wg PN-59/P-95007 . 
4.1.12. Papier do pisania - wg BN-68/7323-02. 
4.1.13. Papiery pakowe zwykłe - wg BN-66/7326-01. 
4.1.14. Papier pergaminowy falisty - wg BN-71 / 

7369-01. 
4.1.15. Folia papieropodobna - wg BN-74/6365-03 . 
4.1.16. Papier parafinowany - wg PN-76/P-50452, 

laminowa ny po brzegach paskami foli i a luminiowej . 
4.1 .17. Folia z polietylenu wysokociśnieniowego lub 

polipropylenu. Pneumopak. - wg normy przedmioto­
wej!). 

4.1.18. Papier powlekany na podkładki do wyrobów 
cukierniczych - wg normy przedmiotowe?). 

4.1.19. Folia polietylenowa termokurczliwa - wg 
BN!73/ 6365-02. 

4.1.20. Inne materiały opakowaniowe i opakowania 
uznane przez upoważnione placówki badawcze za rów­
norzęd ne lub lepsze pod względem jakościowym do pa­
kowania wyro bów cuk iern iczych i dopuszczone przez 
władze sanitarne . 

l) ZN-75/MPCh/ TS-391 4 Folie i arkusze. Pneumopak 
') ZN-73/ML i PD-05-21! Papiery powlekane na podkładki do 

wyrobó w cuk iern iczych trwałych 

> 

4.2. Opakowania 
4.2.1. Opakowania jednost owe 
4.2.1.1. Pudełka kartonowe - wg PN-73/0-7940L 
4.2.1.2. Pudełka z tworzyw sztucznych o wymiarach 

- wg PN-78/0-7902 1 lub BN-72/64 13-01. 
4.2.1.3. Torby z folii polietylenowej zgrzewane - wg 

PN-81/0-79781. 

4.2 .. 4. Torebki z folii wiskozowej zwykłej wykona nej 
wg BN-74/ 6385-03/12. 

4.2.1.5. Torebki z folii wiskozowej termozgrzewalnej 
wykonanej wg BN-74/6385-03/ 13 , jedno- lub dwuwa r­
stwowe. 

4.2.1.6. Torby papierowe - wg PN-72/P-79004 lu b 
PN-72/ P-79003 . 

4.2.1.7. Pudełka metalowe - wg PN-75/0-79552, 
BN-82/504J-04 hlb wg BN-83/ 5043-02. 

4.2.1. . FOl'emk.i z PCW - wykonanie z materiału 
wg odpowiednich norm i a k ościowych. 

4.2.1.9. Torebki z folii a uminiowej laminowanej 
klejone lub zgrzewane, wykonane z mate riału opakowa­
nio wego wg PN-73/H-92922 . 

4.2.1.10. Torby z siatek bezwęzełkowych opakowanio­
wych lekkich z polietylenu - wg BN-72/64 14-07. 

4.2.1.1'1 . Torebki klejone . z papieru pergaminowego 
wy konanego wg BN-67/7326-02. 

4.2.1.12. Puszki metalowe do konserw - wg BN-76/ 
5041-01 lub PN-84/0-7955l. 

4.2.1.13. łaiki szklalle - wg PN-79/0 -7970 I. 
4.2.1.U. Foremki z folii aluminiowej - wykona ne 

z ma teriału wg odpowiedn ich norm j a kościowych. 

4.2.1.15. Torebki z folii papieropodobnej wyko nanej 
wg BN-74/6365-03 . 

4.2.1.16. Torby z papieru powlekanego polietylenem 
- wg BN-6717326-09 . 

4.2.1.17. Inne opakowania jednostkowe uznane przez 
upoważnione placówki badawcze za równorzędne lub 
lepsze pod względem jakośc iowym do pakowania wyro­
bów cukierniczych i dopuszczone przez władze sa ni­
tarne. 

4.2.2. Opakowania zbiorcze 
4.2.2.1. Torby z folii polietylenowej zgrzewane - wg 

PN-81/0-7978 I. 
4.2.2.2. Pudełka z tektury litej - wg PN-73/0-7940 l. 
4.2.2.3. Inne opakowania uznane przez upoważnione 

placówki badawcze za równorzędne lub lepsze pod 
względem jakościowym do pakowania wyrobów s ukier­
niczych i dopuszczone przez władze san ita rne. 

\ 
4.2.3. Opakowania transportowe 
4.2.3.1. Pudła z tektąry falistej - wg BN-7317351 -29 

lub PN-73/0-79402 . 
~.2 . 3.2. Worki papierowe - wg PN-76/P-79005. 
4.2.3.3. Skrzynki z blachy aluminiowej - wg BN-73/ 

5049-04. 
4.2.3.4. Skrzynki druciane o wymiarach wg PN-78/ 

0-79021. 
4.2.3.5. Skrzynki bezprzegrodowe do produktów żyw­

nościowych - wg BN-82/6413-04. 



4 BN-85/ 8098-11 

4.2.3.6. Inne opakowania transportowe llznane przez 
upoważnione placówki ...badawcze za równorzędne lub 
lepsze pod względem jakościowym do pakowania wyro­
bów cukierniczych i dopuszczone przez władze sam­
tarne, uzgSldnione uprzednio z przewoźniki em. 

4.3. Sposoby pakowania 
4.3.1. Pakowanie karmelków twardych 
4.3.1.1. Zawijanie. Karmelki twarde należy za wIJac 

w e ty kiety z materiałów opakowaniowych wg 4.1.1, 
4 .1.2, 4.1.4, 4.1.9 -;- 4 . l.l 2 i ewentualnie w podkładki 
z ma teriałów wg 4. l.1, 4.1. 2, 4.1.4, 4. 1.7 lub 4 .1.16. 
Kon i eczność zastosowania podkładki istnieje w przy­
pad ku zadrukowania etykiety od strony sty kającej się 
z wyrobem lub etykiet z materiałówwg4 . 1.10 -;- 4 .1.12. 

4.3.1.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - I kg netto . Karmelki 
twarde' ni e zawinięte należy pakować w opakowania wg 
4.2 . 1.2 -;- 4 .2.1.5 , 4.2.1.7 , 4 .2.1.9 , 4.2 .1.13 , 4.2. 1.15 -;-
4.2.1.17 . 

W przy padku karmelków nie zawiniętych pudełko 

wg 4.2 . 1.7 należy wyłoiyć materi ał em wg 4.1. 1, 4.1.3 
lub 4.1.4. 

Karmelki twa rde zawinię te wg 4.3. 1.1 można pako­
wać w opakowania wg 4.2. 1.1, 4.2. 1. 11 , 4.2. 1. 13, 
4.2 . 1.15 -;- ~ 4 .2.1.17. 

4.3.1.3. Pakowanie w opakowania" zbiorcze. Karmelki 
twa rde nie zawi nięte lub zawinięte wg 4.3.1.1 należy 
pakować w opakowa nia wg 4.2.2 .1 pojemności wyrobu 
3 -;- 6 kg netto . 

4.3.1.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Kar­
melk~_twa rde zawinięte wg 4.3 .1.1, z wyjątkiem lizakó w 
lub zapakowa ne wg 4.3. 1.2 a lbo 4.3.1.3, należy pako­
wać w pudła transportowe wg 4.2.3 . 1 pojemności 

6 -;- 25 kg netto . 
Dop uszcza się następujące opakowania: 
- pudełka z tek tury litej wg 4 .2. 2.2 pojemności 

6 -;- 10 kg netto karmelków zapakowanych wg 4.3.1.2 , 
- torby papierowe dwuwarstwo we wg 4.2.1.6 po­

jemności 4 -;- 6 kg do karmelków twardych zawinię­

tych wg 4.3.1.1 , 
- torby papierowe dwuwarstwowe wg 4.2.1 .6 

z wkładką z torby polietylenowej wg 4.2.1.3 pojemnośc i 

4 -;- 10 kg, 
- papier pakowy wg 4 . l.J3 do pakowania rulonów 

dropsów w pakiety o masie 2 - 3 kg netto przy bez-
pośredn ic h dostawach do detalu , -
nie mniej ni ż 4 kg netto przy dostawach do hu~tu. 

Lizaki należy pakować do pudeł wg 4.2.3.1 pojem­
n ości 4 -;- 12 kg netto. 

4.3.2. Pakowanie karmelków nadziewanych i mało na~ 
dziewanych 

4.3.2.1. Zawijanie. Karmelki nadziewa ne należy zawi­
jać w etykiety z materiałów opakowa niowych wg 4.1.1, 
4 .1.2, 4.1.4, 4.1.9 -;- 4.1.12 i ewen,tualnie w podkładki 
z materiałów wg 4.1.1, 4.1.2, 4.1.4 4.1.7 lub 4.1.18 . 
Konieczność zastosowania podkładki istnieje w przy­
padku zadrukowa nia etykiety od strony stykającej się 

z wyrobem lub etykiet z materiałów wg 4 ,1.10 -;-4.1.12. . , 

I 

4::'-2.2. Pakowanie w opakowania j~dnostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - l kg netto. Karmelki na­
dziewane nie zawinięte na leży pakować w opakowania 
wg 4.2.1.2 -;- 4.2.1.5, 4.2.1.7,4.2 .1.9, 4.2.1.15 -;- 4.2.1.17. 

W przypadku karmelków nie zawiniętych pudełka 

wg 4.2.1.7 należy wyłożyć materiałem wg 4. 1.1, 4.1.3 
lub 4.1.4 . 

Ka rmel ki nadziewa ne ' zawinięte wg 4 .3.2. 1 -należy 
pakować w opakowania wg 4.2.1.1. -;- 4 .2 .1.1 O lub 
4 .2.1.15 -;- 4.2.1.17. 

4.3.2.3. Pakowanie w opakowania zbio,:cze. Kanńelki 
nadziewane nie zawinięte lub zawinięte wg 4.3.2. 1 na­
leży pakować w opakowania wg 4 .2.2 .-1 pojemności 

3 -;- 6 kg netto. 

4.3.204 . Pakowanie w opakowania transportowe. Kar­
melki nadziewane zawi nię te wg 4. 3.2 .1 lub zapakowane 
wg 4.3 .2.2 albo wg 4 .3 .2.3 należy pakować w pudła 

wg 4 .2. 3.1 pojemnośc i 6 -;- 25 kg netto . 
_ Dopuszcza się nasfępujące opakowania: 

- pudełka z tektury li tej wg 4~2 . 2.2 pojemności 

I 6-;- 10 kg netto karmelków nadziewanych zapa kowa-
nych wg 4 .3.2.2, 

- torby papierowe dwuwarsfwowe wg 4.2.1.6 po­
. jemności 4 -;- 6 kg d o karmelków nadziewanych zawi­
n ię tych wg 4.3.2 .1, 

- to rby papierowe dwuwarstwowe wg 4.2.1.6 
z wkładką z torby po lie tylenow~ wg 4 .2.1 .3 pojemności -
4 -;- 10 kg. 

• 
4.3.3. Pakowanie drażetek 

4.3.3.1. Pakówanie w opakowania jednostkowe. Naj­
wyższa zawartość wyrobu - 300 g netto . Drażetki 

należy pakować w opakowania wg 4.2.1.1 -;- 4.2 .1.7 , 
4.2 . 1.9 lub 4 .2.1.15 . 

4.3.3.2. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Drażetki 
należy pakować w 'opakowania wg 4.2.2) pojemnoscl 
do 3 kg netto po uprzednim wyłożeniu materiałem 

opakowaniowym wg 4.1.3 lub 4.1.15 . 
4.3.3.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Dra­

żetki nadziewane o rdzeniu żelowym i likworowym 
lub likierowym zapa kowane wg 4 .3.3 .1 należy pakować 
w pudła wg 4.2.3. 1 pojemności 5 -;- 10 kg n~tto. 

Pozostałe drażetki zapakowane wg 4.3.3 .1 lub 4.3.3.2 
należy pakować w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 -;-
25 kg netto . Dopuszcza się pudełka z tektury litej wg 
4.2 .2.2 pojemności 3 -;- 6 kg netto do drażetek nadzie­
wanych w opakowaniach jednostkowych oraz luzem. 
- 4.3.4. 'Pakowanie pom~dek niekrystalicznych 

4.3.4.1. Krówki i kremówki 
a) Zawijanie. Krówki i kremówki należy zawIJac 

w etykiety z materiałów opakowaniowych wg 4.1.4, 
4 .1.5,4.1.7, 4 .1.l0 -;- 4.1.12 i ewentualnie w podkładki 
z materiałów opakowaniowych wg 4.1.1, 4 .1.4, 4.1.18. 
Konieczność zastosowania podkładek istnieje w przy­
padku stosowania etykiet z materiałów opakowanio­
wych wg 4. 1.l O -;- 4.1.12. 

b) Pakowanie w opakowania jednostkowe. Krówki 
i kremówki zawinięte wg 4.3.4.1a) można pakować do 
opakowań wg 4.2. 1.3 , 4.2.1.5, 4.2.1.10, 4 .2.1.15 pojem­
ności do 1 kg masy netto . 
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c) Pakowanie w opakowania .zbiorcze. Krówki i kre­
mówki zawinięte wg 4.3.4.l a ) można pa kować w pu­
dła wg 4.2.1.1 pojemności do 5 kg masy netto . 

d) Pakowanie w opakowania transportowe. Krówki 
i kremówki za winięte wg 4.3.4. la) należy pakować 

w pudła wg 4.2.3.1 fJ ojemności 4 ...;- 7 kg masy netto . 
Krówki i kremówki zapakowane wg 4. 3.4.2 lub wg 
4.3.4.3 należy pakować w pudła wg 4.2 .3. 1 pojemności 

6 ...;- 15 kg masy netto . - .-

4.3.4.2. Irysy, toffi , ciągutki , inne 
a) Zawijanie. Irysy, tofii , ciągutki I Inne należy za­

wijać w etykiety z ma te riałów opakowaniowych wg 
4.1.1 , 4.1.2, 4.1.4 , 4.1.7 , 4.1.9 ...;- 4.1.12 i ewentua lnie 
w podkładki z ma teriałó w opa kowaniowych wg 4.1.1 , 
4.1 .2, 4.1.4 , 4.1 .7 lub 4.1.18. Kon i eczność zasto<;.owania 
podkładki istni eje w przypadku za d rukowania etyk iety 
od st ro ny stykającej się z wyrobem lub zastosowania 
etykiety z pa pieru wg 4.1.1 0 ...;- 4. 1. 12. 
Określoną il ość irysów zawinię tych można uformo­

wać w kostkę IUQ ta bliczkę , któ rą następn i e na leży 

zawinąć w etykietę z materiału wg 4.1. 1, 4.1.2 lu b 
4.1.7. 

b) Pakowanie w opakowania jednostkowe. Największa 
za wartość wyrobu - . I kg netto . 

Irysy, tofii, ciągutki i inne zawin ięte wg 4.3.4 .2a) 
należy pakować w opakowania wg 4. 2. 1. 1 ...;.. 4.2.1.7, 
4.2.1.10 lub 4.2.1.15. 

c) Pakowanie w opakowania transportowe. Irysy, toffi , 
ciągutki i inne zawinięte wg 4.3 .4.2a) lub zapako wane 
wg 4.3.4.2b) należy pakować w pudła wg 4.2 .3.1 po­
jemności 4,5 ...;- 15 kg netto . 

Dopuszcza się następujące opa kowa nia: 
- pudełka z tektury litej wg 4.2.2.2 pojemności 

5 ...;- 10 kg netto do wyrobów w opakowaniach wg 
4.3.4.2b), 

- pudełka z tektury litej wg 4.2.2.2 poj emności 

,5 ...;- 12 kg netto do wyrobów kostkowanych lub tab­
liczkowanych , 

-. torby papierowe dwuwarstwowe wg 4.2. 1.6 po­
jemności 5 ...;- 6 kg netto do wyrobó w luzem. 

4.3.5. 'Pakowanie cukierków pudrowych prasowanych 
4.3.5.1. Zawijanie. Cukierki pud rowe prasowane na­

leży zawijać w etykiety z mate riałów opa kowaniowych 
wg 4.1.1 , 4.1.2, 4.1.4 , 4.1.10 ...;- 4.1. 12 i ewentua lnie 
w podkładki z materiałów wg 4.1.1 , 4.1.2, 4.1.4 lub 
4.1.16. Konieczność zastosowania podkładk i istnieje 
w przypadku etykiet z materiałów wg 4.1. 10 ...;- 4.1. 12. 

4.3.5.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa. zawa rtość wyrobu - l kg netto . 

Cukierki pudrowe prasowane nie zawinięte na leży 

pakówać w opakowania wg 4.2.1.2 ...;- 4 .2.1.4, 4.2 .1.7 
lub 4.2 .1.l5. 

4.3.5.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Cukierki , 
pudrowe prasowane nie zawinięte należy pakować 

" W opakowania wg 4.2.2.1 pojemności 4 ...;- 6 kg netto. 
4.3.5.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Cu­

kierki pudrowe prasowane zawinięte wg. 4. 3.5.1 lub 
zapakowane wg 4.3 .5.2 albo 4.3.5.3 nald y pakować 
w pudła transportowe wg 4.2.3 .1 poj emności 5 ...;- 25 kg 
netto . 

4.3.6. Pakowanie czekolady pełnej 

4.3.6.1. Zawijanie. Czekoladę pełną na l eży za wlJac 
w etykiet'y z materiałów opakowaniowych wg 4.1.4 ...;-
4 .1.7 lub 4.1.10 ...;- 4.1. 12. Przy zastosowaniu etyk iet 
z ma teriałów wg 4.1.10 ...;- 4. 1. 12 na leży stosować pod­
kładkę z materiału opakowa niowego wg 4. 1.4 ...;- 4.1. 7. 

4.3.6.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawa rtość wyrobu - 1,5 kg netto . 
Czekoladę pełną zawiniętą zgodnie z 4.3 .6. 1 lub nie 

zawini~tą na leży pakować w opakowa nia wg 4.2.1. 1 ...;-
4 .2.1.5, 4.2. 1.7 lub 4.2. 1.9 . 

W przypad ku pa k wania cze kolady pełnej nie zawi­
n i ętej w opakowania wg 4.2 .1. 1 opa kowa nia te na leży 

wyłożyć materiałem opakowaniowym wg 4.1 .1 ...;- 4.1.4 
lub 4.1.15. Czeko ladę pełną zawin iętą wg 4.3.6.1 można 
pakować w opakowan ia wg 4.2.1.6 lub 4.2. 1. 10. 

4.3.6.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Czekoladę 
pełną za winiętą wg 4.3 .6. 1 nal eży pakować wopakowa­
nia wg 4.2 .2.2 pojemnośc i do 4,5 kg netto . Poszcze­
gól ne warstwy można rozdz ie l ić przekładkami z ma­
teriałów wg 4.1.14, 4.1.1 , 4.1.3, 4. 1.4 lub 4 . l.ł 5. Przy 
pakowaniu figurek czeko ladowych zawi n iętych wg 
4.3.6.1 lub zapakowanych wg 4.3.6.2 w torebki , ka rton 
należy wyłożyć i poszczególne warstwy fi gurek prze­
łożyć wełną papie rową , lub fo l ią pneumopa k. 

Dopuszcza s ię stosowanie opakowań zbiorczych jako 
opakowań transportowych . 

4.3.6.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3.6.2 lub 4.3.6.3 należy pakować 

w pudła z tektury falistej wg 4.2. 3.1 pojemności 

3 ...;- 25 kg netto . 
4.3.7. Pakowanie czekolady nadziewanej 
4.3.7.1. Za \'ijanie. Czekoladę nadzi ewaną należy za­

wijać w etykiety z mater iałów opakowaniowych wg 
4. 1.1, 4.1.4 ...;- 4.1.7 lub 4.1.10 ...;- 4. 1.1 2. 

W przypadku zastosowania etykiet z materiałów wg 
4.1.10 ...;- 4.1.12 n ależy stosować podkład kę z materiału 

wg 4.1.1 lub 4.1.4 ...;- 4 .1.7. 

4.3.7.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawa rtość wyrobu - 1,5 kg netto. 

Czekoladę nadziewaną zawin iętą wg 4.3.7.1 lub nie 
ia winię tą należy pakować w opako wania wg 4.2.1. 1, 
4.2. 1.2 lub 4.2.1.7 . Opakowania te na l eży wyposa żyć 

we wkładki z tworzyw sztucznych lub w papilotki z ma­
te riałów wg 4. 1. 1, 4. 1.-3 ...;- 4.1.6 lub 4. 1.1 5. Przy sto­
sowaniu opakowań wg 4.2.1.1 można s tosować wkładk i 

z tektury. 
W przypad ku pakowania wyrobów nie zawi n iętyc h 

pudełka na leży wyłożyć materiałem opa k:owaniowym 
wg 4. 1. 1, 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15, a poszczegó lne war­
stwy wyrobu przedzie lić tym materiałem lub ma teri a­
łem wg 4.1.14. Ponadto dla wyelimi nowania ewentua l­
nych lu zów na l eży st osować wkład k i u szcze l n i ające 

z materiału wg 4.1.14 lub 4.1 .1 7. Czekoladę nadz i ewaną 

zawiniętą można ta kże pakować w opakowa nia wg 
4.2.1.3 ...;- 4 .2.1.6, 4.2. l.l O lub 4.2.1.1 5. 

Opakowania jednostkowe mogą być wyposażone 

w elem_enty informacyjne, dekoracyjne i użytkowe . 
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4.3.7.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Czekola­
dę nad ziewaną zawiniętą wg 4.3.7. 1 lub nie zawiniętą 
należy pakować w opakowania wg 4.2.2.2 pojemności 
do 4,5 kg netto, przy czym poszczegó lne warstwy wy­
robu nie zawiniętego należy , a zawiniętego można prze­
d zielić przekładkami z ma teriału wg 4.1.14, 4.1.1 , 
4.1.3,4.1.4 lub 4.1.15. Przy wyrobach nie zawiniętych 
karton należy wyłożyć materiałem wg 4.1. 1, 4.1.3 , 4.1.4 
lub 4.1.15 tak , aby odizolować wyrób lod pudełka . 

Dopuszcza się stosowa nie opakowa 11 zbiorczych jako 
opakowań transportowych. 

4.3.7.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3 .7.2 lub 4.3.7. 3 należy pakować 

w pudła wg 4.2.3. 1 pojemności 4 ..;- 25 kg netto. Wy­
roby zawinięte wg 4.3.7.1 można pakować w pudła wg 
4.2.3.1 pojemności 4 ..;- 20 kg netto. 

Dopuszcza się pakowanie czekolady nadziewanej 
o nadzieniu likworowym w pudła transportowe pojem­
ności 2,5 kg. 

Dopuszcza s ię stosowanie papieru pakowego do cze­
kolady nadziewanej zapakowanej w pudełka z tektury 
litej (bombonie rki) w pakiety o masi e 2,5 ..;- 6 kg 
netto, z tym że jedna wa rstwa pa pieru 'przy bezpośred­
nich dostawach do detal u, a dwie wa rstwy przy dosta­
wach do hurtu . 

4.3.8. Pakowanie czekolady do picia 
4.3.8.1. Zawijanie. Czekoladę do picia w blokach 

o masie do 10 kg należy zawijać w materiał opakowa­
niowy wg 4.l.l , 4.V, 4.1 .4 lub 4.1.15 . 

Drobne kost ki lUD tabliczki czekolady do picia mo­
żna za wijać w ma t1eriały opakowa ni owe wg 4. (5 ..;-
4.1.7. 

4.3.8.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawa rtość wyr'obu - 0,5 kg ne tto. 

Cze ko l adę do picia w postaci proszku lub granulek 
na l eży pakować w torebki wg 4.2.1.4, 4.2.1.5 , 4.2. 1.9 , 
4.2. 1.11 lub 4.2.1.15 . Wyró b zapakowany w torebki 
wg 4.2.1.4, 4.2.1.5 , 4.2. 1.1 1 lub 4.2.1.15 wymaga doda t­
kowego zabezpieczenia w postaci opakowań wg 4.2. 1.1, 
4 .2.1.2 lub 4.2.1.7. 

4.3.8.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Cze­
ko ladę do picia zawiniętą wg 4.3.8.1 lub zapakowaną 

wg 4.3 .8.2 na leży pakować w pudła wg 4.2.3. 1 po­
jemności 3,5 ..;- 25 kg netto . 

Czekolady do picia w postaci proszku lub granulek 
można pakować bezpośrednio w worki papierowe trzy­
warstwowe wg 4.2.3.2 pojemności d o 15 kg . 

4.3.9. Pakowanie wyrobów czekoladowanych 
4.3.9.1. Zawijanie. Wyroby czekoladowane na leży 

zawijać w: 
- etykiety z materiałów opa kowa niowych wg 4.1.1. 

4.1.2, 4.1.4 ..;- 4.1.7 , 4. 1.9 ..;- 4.1.12 i ewentua lnie w pod-
I 

kładki z materiałów wg 4.1.1, 4.1.2, 4. 1.4 ..;- 4.1.7; ko-
nieczność zastosowa nia podkładki istnieje w przypadku 
zadrukowania etykiety od strony wewnętrznej stykającej 

się z wyrobem o ra z w przypadku etykie t z materiałów 

wg 4.1.10 ..;- 4.1.12, 
- e tykie ty z mate riałów opa kowaniowych wg 4.1.1, 

4.1.2, 4.1.4 ..;- 4 .1. 7 z zastosowa niem banderoli lub ma­
roczki z materiałów wg 4.1.10 ..;- 4 .1.12. 

4.3.9.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobów - 1,5 kg netto. 

Wyroby czekolado wane zawinięte wg 4.3 .9.1 lub nie 
za winięte ' należy pakować w opakowania wg 4.2.1. 1, 
4.2. 1.2 lub 4.2. 1.7. Opako wania te mogą być wyposa­
żone we wkładki z tworzyw sztucznych lub w papilotki 
z materiałów wg 4. 1.1 , 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15 . 

W przypadku pakowania wyrobów nie zawiniętych 
pudełka należy wyłożyć materiałem opakowaniowym 
wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15, a poszczegó lne warstwy 
wyrobu przedzielić tym materiał em lub materiałem wg 
4.1 .14. Ponadto dla wyeliminowania ewentualnych lu­
zów należy sto$ować wkładki uszczelniające z materiału 
wg 4.1.1 4 lub 4.1.1 7. 

Wyr?by czekoladowane zawinięte lub nie zawinięte 
można pakować w opakowa nia wg 4.2 .1.3 ..;- 4.2.1.10, 
4.2.1.16 lub 4.2.1.17. 

Opakowania jednostkowe mogą być wyposażone 

w elementy informacyjne, de koracyjne i użytkowe. 

4.3.9.3. Pakowailie w opakowania zbiorcze. Wyroby 
czekoladowane zawinięte wg 4.3.9. 1 lub nie zawinięte 
należy pakować w opakowania wg 4.2.2.2 pojemności 
do 4 kg netto . W przypadku pakowania wyrobów 
nie zawiniętych pudełka należy wyłożyć materiałem 

opakowaniowym wg 4.1.1, 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15, po­
szczegófne warstwy wyrobu przedzielić tym materiałem 
lub materiałem wg 4.1.14. 

Dopuszcza s ię stosowanie opakowań zbiorczych jako 
transportowych. 

4.3.9.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3.9 .2 lub 4.3 .9.3 należy pakować 
w pudła wg 4.2. 3.1 pojemności 2,5 ..;- 25 kg netto . 

Wyroby zawinięte wg 4.3.9.1 można pakować bez­
pośred n i o w pudła wg 4.2.3 .1 pojemności 4 ..;- 15 kg 
ne tto. 

Wyroby nie zawin i ęte można pakować bezpośrednio 

w pudła wg 4.2. 3.1 pojemności 4 ..;- 8 kg netto , przy 
czym pudła wyłożyć materiałem wg 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4 
lub 4.1.15 , a poszczególne warstwy wyrobu przedzielić 
tym materiałem lub materiałem wg 4.1.14. 

Dopuszcza się następujące opakowa nia: 
- pudełka z tektury litej wg 4.2.2.2 pojemnośc i 

4 ..;- 8 kg netto do cukierków i drażetek czekolado­
wanych o korpusach z karmelków nadziewanych zawi­
nięt ych wg 4.3.9 .1, 

- papier pakowy wg 4. 1. 13 do pakowania wyrobów ' 
czeko ladowany~h· zapakowan ych- w pudełka z tektury 
litej (bombonierki) w pakiety o masie 2,5 ..;- 6 kg 
netto , z tym że jedna warst\va papieru przy bezpośred­
nich dostawach do deta lu, a dwie warstwy przy dosta­
wach do hurtu . 

4.3.10. Pakowanie kakao 
4.3.10.1. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Ka­

kao należy pakować w: 
- torebki wg 4.2.1.9 , 4.2.1.11 , 4.2. 1.16 lub 4.2.1.17 , 
- pudełka wg 4.2.l.l , 4 .2.1.2 lub 4.2.1.7 z zastoso-

waniem torebek wg 4.2.1.3 4.2.1.5, 4.2.1.11 lub 
4.2.1.1 5. 
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W przypadku stosowania pudełek z blachy białej 

luh wewnątrz lakierowanych użycie torebek nie jest 
konieczne. 

4.3.10.2. Pakowanie w opakowania transportowe. Ka­
kao zapakowane wg 4.3 .10.1 należy pakować w pudła 
wg 4.2.3.1 pojemno"Ści 4 ...;- 25 kg netto lub w torby 
papierowe wg 4.2.1.6 pojemności 3 - 4 kg . 

Kakao można pakować bezpośrednio w. opakowania 
wg 4.2.3.2 pojemności do 30 kg netto , wyposażone 
we wkładki nie przepuszczają ce tłuszczu. 

4.3.11. Pakowanie herbatników 
4.3.11 .1. Zawijanie. Herbatniki nalezy zawijać w: 
- etykiety z materiału opakowaniowego wg 21·.1 .1, 

4.1.2, 4.1.8 ...;- 4.1.12; w p rzypadku zastosowania etykiet 
z materiałów wg 4.1.10 ...;- 4.1.1 2 należy zastosować 

podkładkę z materiału wg 4.1.1 lub 4.1.4, 
- ' materiał opakowanio wy wg 4.1.1 lub 4.1.8 !- za­

stosowaniem mareczek. 
W przypadku pakowania herbatników w rulony mo­

żna. stosować podkładki usztywniające z mate ri ału vg 
4.1.14. 

4.3.11.2. Pakowanie w opakowani"a jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - l kg netto .. 

Herbatniki należy pakować w: 
- opa~owania wg 4.2 .1.3 "';-4.2.1.5,4.2.1.7 "';-4.2.1.9, 

4.2 .1.12, 4.2.1.15 ...;- 4.2.1.1 7, ~ 

- opako;.vania wg 4.2.1.1 , 4.2.1.2 lub 4.2.1.7 , p o 
uprzednim wyłożeniu ich materiałem opakowaniowym 
wg 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4, 4.1.8 , 4.1.15 , 4.1.17,4.1.20,4.2 .1.8 . 

W przypadku stosowania pudełek z blachy białej 

lub wewnątrz lakierowanych wyłożen ie materiał em opa­
kowaniowym nie jest konieczne. 

4.3.11.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. H erba t­
niki należy pakować w pudełka wg 4.2.2.2 lu b 4.2.2. 3 
pojemności 2,5 ...;- 6 kg netto, po uprzednim wyłożeniu 

materiałem opakowaniowym wg 4.1.1 , 4. 1.3, 4.1. 15 lub 
4.1 .20. 

4.3.11.4. Pa4owanie_w opakowania transportowe. Her- . 
batniki zawinięte wg 4.3 .11.1 lub zapakowa ne wg 
4.3.11.2 albo wg 4.3.11.3 należy pakować w pudła 
wg 4.2.3 .1 pojemności 4,5 ...;- 20 kg netto lub w pa kiety 
w papIerze wg 4.1.13 o masie do 2,5 kg . H erbatn iki 
luzem można pakować bezpośrednio w pudła wg 4.2 .3.1 
pojemności 2,5 ...;- 7 kg netto wyłożon ych ma te riałem 

opakowaniowym wg 4.1.1, 4.1.3, 4. 1.4, 4.1.8, 4. 1.1 5 
lub 4.1.20. 

4.3.12. Pakowanie sucharów 
4.3,12.1. Zawijanie. Suchary należy zawijać w etykie­

ty z materiału opakowaniowego wg 4.1.8 , 4.1.11 lub 
4.1.12 z zastosowaniem podkładki z mate riału wg 4. 1. 1 
lub 4.1.4. 

4.3.12.2. Pakowanie w opakowania jednos,tkowe. Naj­
większa zawartość . wyrobu - 250 g t:Jetto . 

Suchary należy pakować w pudełka wg 4.2. 1.1 po 
uprzednim wyłożeniu materiałem opakowaniowym wg 
4.1.3 lub 4.1.15. 

4.3.12.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Su­
chary zawinięte wg 4.3 . 12.1 lu b zapakowane wg 4.3.12.? 
należy pakować w pudła wg 4.2.3.1 pojemn ośc i 6 ...;-
25 kg netto. 

4.3.13. Pakowanie płatków 
4.3.13.1. Zawijanie. Płatki należy zawIJac w: 
- e tyk ie ty z materiału opakowaniowego wg 4.1.1, 

4.1.3, 4.1.4 lub 4 . 1.1~ , 

- mate ri ały opako wa niowe wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 
lub 4.1.15 z zastoso wa niem banderoli z materiału wg 
4. 1.11 lub 4.1.12. 

4.3.13.2. Pakowanie w opakowania transportowe. Płat­
ki zawi nię te wg 4. 3.13. 1 należy pakować w pudła wg 
4.2.3.1 pojemności 5 ...;- 10 kg ' netto. 

4.3.14. Pakowanie pierników 
4.3.14.1. Zawijanie. Pierniki nal eży zawijać w: 
- etykiety z mate riału opakowaniowego wg 4. 1.1 

4.1.4 lub 4. 1.8, 
- e tykiety z materiał u opakowaniowego wg 4.1.11 

lub 4. 1. 12 z podkładką z ma te riału wg 4.1.1 lub 4.1.4, 
- ma teriał o pakowan iowy wg 4.1.1 z , zastosowa­

niem bandero li lub mareczek z mate riału opakowa­
niowego wg 4.1.11 lub 4.1.12. 

4.3.14.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
wię k sza zawa rtość wyrobu - l kg netto. 

P ie rn iki należy pakować w opakowania jednostkowe 
wg: 

- 4.2.1.3, 4.2.1.4, 4.2.1.5 lub 4.2.1.15, 
- 4. 2.1.1, 4.2.1.2 lub 4.2. 1.7 po uprzednim wyłoże-

n iu ich materiałem opakowaniowym wg 4.1.1 , 4.1.3, 
4.1.4 lub 4.1.15 . 

W przypadku zastosowania pudełek wg 4.2.1.7 wyko­
na nych z blachy białej lub wewnątrz lakierowanych 

' wyłoże nie nie jest konieczne . 
- 4.3.14.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Pier­

niki zawi nięte wg 4.3.14.1 lub zapakowane wg 4.3.14.2 
na l eży pakować w pudła wg 4.2 .3.1 pojemności 4 ...;-
25 kg netto . 

Piern iki luzem można pakować bezpośrednio w pud­
ła wg 4.2.3.1 pojemności 4 ...;- 7 kg netto po uprzednim 
wyłożeniu ich materiałem Wg 4.1.1 , 4.1.3,4.1.4, 4.1.8 , 
4.1.1 5 lub 4.1.20. 

4.3.15. Pakowanie pieczywa parzone.go 
4.3.15.1. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­

większa zawartość wyrobu - 0,5 kg netto. 
Pieczywo parzone na leży pa kować w opakowania 

wg: 
\ 

4.2 .1.1 , 4.2.1.5 lub 4.2.1.15 , 4.2.1.16 lub 4.2.1.17, 
4.2. 1.1 wyłożone materiałem opakowaniowym wg 

4:1. 1, 4. 1.3 lub 4. 1.15 , 
- 4. 2. 1.7 z blachy białej lub wewnątrz lakierowanej. 
4.3.15.2. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Pieczywo · 

pa rzone za pa'ko wane wg 4.3.15 .1 lub nie zawinięte na­
l eży pakować w opakowania wg 4.2.2.2 pojemności 

2 ...;- 7 kg netto. 
P rzy pakowaniu wyro bów nie zawiniętych pudełko 

na leży wyłożyć materiałem o pakowaniowym wg 4.1.1, 
4.1.3, 4.1.4, 4.1.8 , 4.1.15 lub 4.1.20. 

4.3.15.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Pie­
czywo parzone zapakowane wg 4.3.15.1 lub 4.3.15.2 
na leży pakować w pudła wg 4.2.3 .1 pojemności 5 ...;-
15 kg netto . 
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4.3.16. Pakowanie pieczywa piankowego 
4.3.16.1. Pakowanie. w opakowania jednostkowe. Pie­

czywo piankowe na l eży pakować w pudełka wg 4.2 . 1.1 
lub 4. 2. 1. 2 pojemności do 300 g netto, po uprzednim 
ich wyłożeniu materiałem opa ko wan io wym wg 4. 1.1, 
4. I .3, 4. 1.4, 4. I .8, 4. I . I 5, 4. I .20 lub 4.2 .1.8. Pieczywo 
pia nkowe można pa ko)Na ć w torby wg 4.2.1.3, 4 .2.1.4, 
4.2.1.5 , 4.2.1.9, 4.2. I. I 5 7 4 .2.1.17 pojem nośc i do 200 g 
netto. 

4.3.16.2. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Pieczywo 
pia nkowe zapa kowane wg 4.3.16 .1 na l eży pakować 

w pudła wg 4.2.2.2 pojemności 1,5 7 5,0 kg. Pieczywo 
pia nkowe luzem można pakować w pudełka wg 4.2.2.2 
pojemnośc i do 2,0 kg, wyłożone uprzedni o ma te riałem 

opa ko wa niowym wg 4.1. 1, 4. 1.3 , 4.1.4 , 4 .1.8, 4.1.15 
lub 4. 1.20 . 

4.3.16.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Pie­
czywo zapakowane wg 4.3 . 16.1 w pud ełka lub zapako­
wane wg 4.3.16.2 na leży pakować w pudła wg 4.2.3 .1 
pojemnośc i 2,5 7 10 kg netto. 

Pieczywo piankowe zapakowane wg 4.3. 16 .1 w torby 
można pakować w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 25 -;-. 
5,0 kg netto. 

Pieczywo piankowe bi szkopty można pa kować bez­
pośredni o w pudła wg 4.2.3. I pojemnośc i do 3,0 kg 
netto, wyłożone uprzednio ma teriałem opa kowa nio­
wym wg 4.1.1 , 4 . 1.3 , 4.1.4 , 4.1.8 , 4.1.15 lub 4.1.20. 

4.3.17. Pakowanie wafli suchych ~ 

4.3.17.1. Zawijanie. Wafle suche listki należy za WI­
j ać w: 

- ety ki etę z materiału opakowa ni owego wg 4.1.1, 
4 . 1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15 , 

- materiały opa kowaniowe wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 
lu b 4.1. 15 z zastosowaniem bandero li lub mareczek 
z ma t e riału wg 4.1.11 lub 4.1.12. 

4.3.17.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - 500 g netto . 

Wafl e such fa ntazyjne n a leży pa k ować w pudła wg 
4.2.1.2 lub 4.2. 1.7 wył ożone ma te riałem wg 4.1.14. 

4.3.17.3 . Pakowanie w opakowania transportowe. Wa- ' 
fl e suche li stki za winięte wg 4.3.17.1 należy pakować 

w pucHa wg 4.2 .3 .1 pojemności 4 7 10 kg netto lub 
w pa czki z papieru pakowego wg 4.1.13 pojemności 

do 5,0 kg. 
Wafle suche fa ntazyjne zapakowane wg 4.3.17.2 na­

l eży pak ować w pudła wg 4.2. 3. 1 pojem nośc i 1,6 76 kg 
ne tto. 

Wafle suche fa nta zyjne lu zem można pakować 

w pudla wg 4.2 .3. 1 pojemności 2 7 6 kg netto. 
4.3.18. Pakowanie wafli przekładanych i nadziewanych 
4.3.18.1. Zawijanie. Wa fl e przekładane i nadziewane 

n a l eży za wijać w: 
- e tykiety z mate riału o pak o wan i.o wego wg 4.1.1, 

4.1.2 , 4.1.6 , 4 .1.7 , 4.1.1 0 7 4. 1.12; w przypad ku sto­
sowa nia e tykiety z mate ria łu wg 4.1.107 4.1.12 należy 
zastosować podkładkę z' ma t er i ału wg 4. 1.1 lub 4.1.15, 

- materiały opak owaniowe wg 4. 1. I lub 4.1.6 , 4.1.7 . 
z dodatkowym użyciem obwolu ty , ba nderoli lub ma re­
cze k z ma te ri ału opakowanio wego wg 4.1.10 -;-. 4 . 1. 12. 

Dopuszcza s ię stosowan ie w miejscu podkładki z foli i 
a luminiowej papie ru parafinowa nego wg 4.1.4. 

4.3.18.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
więk sza zawa rtość wyrobu - I kg netto. 

Wafle przekładane i nadziewane zawinięte lub nie 
za winię te nale.ży pakować w pudełka wg 4.2.1.1 , 4 .2. 1.2 
lub 4.2.1.7 . . 

W przypadku pakowania wafli nic zawinię tych pudeł-
ka należy wyłożyć materi ałem opakowaniowym wg 
4.1.1 lu b 4.1.15, a poszczególne warstwy przełożyć tym 
ma teriałem. 

Jeżeli pudełko wg 4.2.1.7 wykonane jest z blachy 
białej lub wewnątrz lakierowane, wyłożenie nie jest ko-
nleczne . 

4.3.18.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wafle 
p rze kładane i nadziewane nie zawinięte na leży pakować 
w opako wania wg 4.2.2.2 pojemności do 5 kg netto, 
wyłożone materi ąłem wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15, 
a poszczególne warstwy wyrobu należy przedzie lić tym 
materiałem . 

4.3.18.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wa­
fle przekładane i nadziewane zawinięte wg 4.3.18 .1 lub 
zapakowane wg 4.3.18.2 a lbo 4.3. 18.3 należy pakować 
w pudła wg 4.2.3.1 pojemnośc i 5 7 25 kg netto. 

Wa fle przekłada ne i nadziewane nie za winięte można 

pakować bezpośrednio w pudła wg 4.2.3 .1 pojemnośc i 

5 7 12 kg netto po uprzednim wyłożeni u materiałem 
opakowanio wym wg 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15. 

4.3.19. Pakowanie pieczywa drożdżowego 
4.3.19.1. Zawijanie. Pieczywo drożdżowe należy za­

wijać w: 
etykiety z materiału opakowaniowego wg 4. 1.1 , 

4 .1.3 lub 4.1.15 , 
- materiały opakowa niowe wg 4.1.1 , 4.1.3 lub 4.1.15 

z zastosowaniem banderoli lub mareczek z materiału 
opakowaniowego wg 4.1.11 lub 4.1.1 2. 

4.3.19.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
więk sza zawartość wyrobu - 250 g netto. 

Pieczywo drożdżowe należy pa kować w opakowania 
wg 4.2. 1.3 7 4.2.1.5 lub 4.2.1.15 . 

4.3.19.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Pieczywo 
drożdżowe sucharki nie zawinięte należy ' pakować 

w opakowania wg 4.2.2.2 pojemnośc i do 4 kg netto, 
wyłożone materiałem wg 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15 . 

4.3.19.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Pie­
czywo drożdżowe zawinięte wg 4.3.19.1 lub zapakowa­
ne wg 4.3.19 .2 na leży pakować w pudła wg 4.2.3 .1 
pojemności 4 7 10 kg netto . 

Pieczywo drożdżowe zapakowane wg 4.3 . 19 .3 należy 
pakować w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 7 25 kg 
netto . 

4.3.20. Pakowanie chałwy 

4.3.20.1. Zawijanie. Chałwę należy zawIJac w: 
- materiały o pakowan iowe wg 4. I.I , 4.1.2, 4 .1.4 

4 .1.6 lub 4.1.15 z równoczesnym użyciem banderoli 
z materiału opakowaniowego wg 4. 1.11 lub 4.1.12, 

- e t ykietę z materiału opa kowaniowego wg 4. 1.6 
lub 4.1.7 . 

4.3.20.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
więk sza za wartość wyrobu - 2,5 kg netto. 
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Chałwę należy pakować w: 
- puszki wg 4.2.1.1 2, ewentualnie wyłożone mate­

riałem wg 4.1.3, 
- foremki wg 4.2. 1.8 lub 4.2.1.14. 
Ponadto chałwę zawin iętą wg 4.3 .20. 1 można pa" 0-

wać w torebki wg 4.2.1.3 . 
4.3.20.3. Pakowanie w opakowania trans~rtowe. 

Chałwę zawiniętą wg 4.3.20.1 lub zapakowaną wg 
4.3.20.2 należy pakować w pudła wg 4.2 .3.1 pojemnośc i 

5 -7 25 kg netto . 
Przy bezpoś red nich dostawach do sklepów dopuszcza 

się pakowanie chałwy w pudełka wg 4.2.2.2 pojemności 

4 -7 6 kg ne tto . 
Dopuszcza s ię stosowanie pudełek z tektur ' litej wg 

4.2.2.2 pojemności 5 -7 12 kg netto do chałwy w pusz­
kach. 

4.3.21. Pakowanie wyrobów grylaiowych 
4.3.21.1. Zawijanie. Wyroby gry lażowe należy zawi­

jać w etykiety z mate riału opakowaniowego wg 4.1.1, 
4.1.2, 4.1.4, 4.1.11 lub 4.1.12. 

W przypadk u zastosowania etykiety z mate riału 

wg 4.1.11 lub 4.1. 12 należy za stosowa~ podkładkę z ma­
teriału wg 4.1.1 lub 4.1.4. 

4.3.21.2. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wy roby 
grylażowe zawinię te wg 4.3.21.1 należy pakować w opa­
kowania wg 4.2 .2.2 pojemnośc i do 5 kg netto. 

4.3.21.3. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby grylażowe zawinięte wg 4.3.2 1.1 na leży pakować 

w pudła wg 4.2.3 .1 pojemn ości 6 -7 8 kg netto , na­
tomiast zapa kowane wg 4.3.21.2 - w pudła wg 4.2.3. 1 
pojemności 6 -7 25 kg netto. 

Dopuszcza s ię stosowanie pudełek z tektury litej wg 
-4.2 .2.2 pojemności 4 -7 8 kg netto . 

4.3.22. Pakowanie nugatów 
4.3.22.1. Zawijanie. Nugaty należy zawlJac w: 
- etykiety z materiału opakowaniowego wg 4.1.1, 

4.1.2, 4.1.6,4.1.7, 4.1.1 0 -7 4.l.l2 ; w przypadku zasto­
sowania etykiety z materiału wg 4.1.10 -74 .1.12 należy 
zastosować podkładkę z materiału wg 4.1. 1 lub 4.1.1 5, 

- materiały opakowaniowe wg 4.1.1 , 4.1.6 lub 4. 1. 7 
z doda tkowym użyciem obwoluty, banderoli lub ma re­
czek z materiału opakowaniowego wg 4.1.10 -7 4.1.12. 

4.3.22.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj-
większa zawartość wyrobu - l kg netto . . 

Nugaty zawinięte wg 4.3 .22.1 lub nie zawinięte należy 
pakować w pudełka wg 4.2.1.1, 4.2.1.2 lub 4.2.1.7. 

W przypadk u pakowania nugatów nie zawinię tych 

pudełka na leży wyłożyć materiałem opakowaniowym 
wg 4.1.1 lub 4.1.15, a poszczególne warstwy przełożyć 
tym materiałem . 

4.3.22.3. Pakowanie w 9pakowania zbiorcze. Nugaty 
nie zawinięte należy pakować w opakowania wg 4.2.2.2 
pojemności do 5 kg netto wyłożone materiałem wg 
4.1.1 lub 4. 1.1 5, a poszczególne warstwy wyrobu należy 
przełożyć tym materiałem . 

4.3.22.4. Pakowanie w opakowania trańsportowe. Nu­
gaty zawinięte wg 4.3.22. 1 lub zapakowane wg 4.3 .22.2 
albo wg 4.3 .22.3 należy pakować w pudła wg 4.2.3 .1 
pojemności 6 -7 25 kg 'netto . 

4.3.23. Pakowanie orzechów prażonych 
4.3.23.1. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­

więk sza zawartość wyrobu - 250 g netto . 
Orzechy prażone należy pakować w opakowania wg 

4.2.1.2 -7 4.2.1.5, 4.2 .1.7 -7 4.2.1,.9 lub 4.2.1.15. 
4.3.23.2. Pa owanie w opakowania transportowe. 

Orzechy zapakowane wg 4.3.23.1 należy pakować w pu­
dła wg 4.2.3.1 pojemności 5 -7 25 kg netto . 

4.3.24. Pakowanie wyrobów czekoladopodobnych nie 
nadziewanych 

4.3.24.1. Zawijanie. Wyroby czekoladopodobne me 
nadziewane należy zawijać w etykiety z materiałów 

wg 4.1.1, 4.1.2, 4.1.5 -7 4. 1.7 lub 4.1.10 -7 4.1.12. , 
W przypadku zastosowan'a etykiet z mate riałów wg 

'4.1.10 -7 4.1.l2 należy zastosować podkładkę z mate ria ­
łu wg 4.1.1 , 4. 1.4 -7 4.1.7 lub 4.1.15 . , 

4.3.24.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawa~tość wyrobu - l kg netto. 

Wyroby czekoladopodobne nie nadziewane zawinięte 
wg 4.3 .24. 1 ~ub nie za wi n ię te na leży pakować w opako­
wania wg 4.2.1.1 -7- 4.2. 1.5 lub 4.2 .1.9. 

W przy padku pakowania wyrobu nie zawiniętego 

w opakowania wg 4.2. 1.1 opakowania te należy wyło­
żyć materiałem opakowaniowym wg 4. I.l -7 4.1.4 lub 
4.1. 15. Wyroby zawinięte wg 4.3.24.1 można pakować 

w opako wania wg 4.2. 1.6 lub 4.2.1.10. 
4.3.24.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wyroby 

czekolado podobne nie nadziewane zawinię te wg 4.3.24. I 
należy pakować w o pakowania wg 4.2.2.2 pojemności 
2 -7 5 kg netto. Dopuszcza się stosowanie opakowań 
zbiorczych jako opakowań transportowych. 

4.3.24.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3.24.2 lub 4.3.24.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 -7 25 kg netto . 

4.3.25. Pakowanie wyrobów czekoladopodobnych na­
dziewanych 

4.3.25.1. Zawijanie . Wyroby czekoladopodobne na­
dziewa ne należy zawijać w etykiety z materi ałów opa­
kowaniowych wg 4.1.4 -7 4.1.7 lub 4. 1.10 -74.l.12. 

W przypadku zastos wania etykiet z materiału wg 
4.1.10 -7 4.1.1 2 n ależy stosować podkładkę z materiału 
wg 4.1.1 lub 4.1.4 -7 4.1.7. 

4.3.25.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
więk sza zawartość wyrobu - 1,5 kg netto . 

Wyroby czekoladopodobne nadziewane zawi nięte wg 
4.3.25.1 lub nie zawinię te należy pakować w opakowa­
nia wg 4.2.1.1, 4.2.1.2 lub 4.2.1.7. Opakowania te na­
l eży wyposażyć we wkładki z tworzyw sztucznych lub 
w pa pilotki z mate riałów wg 4.1.1, 4.1.3 -7 4.1.6 lub 
4.1.15. Przy stosowa niu opakowań wg 4.2.1.1 można 
stosować wkładki z tektury . W przypadku pakowania 
wyrobó w nie zawiniętych pudełka należy wyłożyć ma­
teriałem opakowaniowym wg 4.1.l, 4.1. 3, 4.1.4 lub 
4.1.l5 , a poszczegó lne warstwy wyrobu przedzielić tym 
materiałem lub materiałem wg 4.1.14. Ponadto dla wy­
eliminowania ewentualnych luzów należy stosować 

wkładk i uszc zelniające z materi ału wg 4.1.14 lub4.1.1 7. 
Wyroby czekoladopodobne nadziewane zawlOJęte 

można także pa kować w opakowania wg 4.2.1.3 
4.2.L6 , 4.2. 1.10 lub 4.2. 1.l5 . 
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Opakowania jednostkllwe mogą być wyposażone 

w elementy informacyjne, dekoracyjne i użytkowe. 
4.3.25.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wyroby 

czekoladcpodobne nadziewane zawi nięte wg 4.3.25.1 
lub nie zawinięte należy pakować w opakowania wg 
4.2.2.2 pojemności do 4,5 kg netto, przy czym poszcze­
gólne warstwy wyrobu nie zawiniętego należy, a zawi­
ni~tego można przedzielać przekładkami z materiału 

wg 4.1.14, 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15. Przy wyrobach 
, nie zawiniętych ka rton należy wyłożyć materiałem 'wg 

4.1.1 , 4 .1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15 tak , a by odizolować wyrób 
od pudełka. Dopuszcza się stosowa nie opakowań zbior­
czych jako opakowań tra nsportowych. 

4.3.25.4. Pakowanie w opakowania-transportowe. Wy­
roby czekoladopodobne nadziewane zapa ko wane wg 
4.3.25.2 lub 4.3.25 .3 należy pakować w pudła wg 4.2.3. 1 
pojem ności 4 ...;- 25 kg netto . 

Wyroby zawinięte wg 4.3.25 . 1 można pakować 

w pudła wg 4.2.3.1 pojemnośd 4 ...;-- 20 kg netto. 
Dopuszcza s ię stosowanie papieru pakowego do wy­

robów czekoladopodobnych nadziewanych zapako wa­
nych w pudełka z tektury litej (bombonierk i) w pa­
kiety o masie 2,5 ...;- 6 kg netto, z tym że jedna 
warstwa papieru przy bezpośrednich dostawach do de­
ta lu , a dwie przy dostawach do hurtu. 

4.3.26. Pakowanie cukierków w polewie kakaowej 
4.3.26.1. Zawijanie. Cukierki w polewie kakaowej na­

l eży zawijać w: 
- etykiety z materiałów opakowaniowych wg 4.1 .1, 

4.1.2 , 4.1.4 ...;- 4.1.7, 4.1.9 "';- 4.1.12 i ewentualnie w pod­
kładki z materiałów wg 4.1.1, 4.1.2 , 4.1.4 ...;- .4 . 1.7, 
konieczność zastosowania podkładki istnieje w przy­
padku zadrukowania etykiety od stro ny wewnętrznej 

stykającej się z wyrobem ora z w przypadku etykiet 
z materiałów wg 4.1.10 ...;- 4.1.12, 

- etykiety z materiałów opakowaniowych wg 4.1.1 , 
4.1.2, 4.1.4 ...;- 4 .1.7 z zastoso waniem banderoli lub 
ma reczki z materiału wg 4. 1.10 ...;- 4.1.12. 

4.3.26.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobów - 1,5 kg netto . 

Cukierki w polewie zawinięte wg 4.3.26.1 lub nie 
zawinięte należy pakować w opakowa nia wg 4.2. 1.1,;' 
4.2.1.2 lub 4.2.1.7. Opakowania te mogą być wypa§a­
żone we wkładki z tworzyw sztucznych tub w papi­
lotki z materiałów wg 4. 1.1 , 4.1.3, 4 .1.4 lub 4.1.15. 

W przypadku pakowania wyrobów nie zawiniętych 

pudełka należy wyłożyć materiałem opakowaniow~m 

wg 4.1.1, 4.1.3, 4. 1.4 lub 4. 1.15 , a poszczególne war­
stwy wyrobu przedzielić tym materiałem lub ma teria­
łem wg 4.1.14 . Ponadto dla wyeliminowania luzów 
można stosować wkładki uszcze lniające z materiału wg 
4.1.14 lub 4.1.17. 

Cukierki w polewie zawinięte lub nie zawinięte można 

pakować w opakowania wg 4 .2.1.3 ...;- 4. 2.1.10 , 4 .2.1.16 
lub 4.2.1.17 . 

Opakowania jednostkowe mogą być wyposażone 

w elementy informacyjne, dekoracyjne i użytkowe . 

4.3.26.3. -Pakowanie w opakowania zbiorcze. Cukierki 
w polewie zawinięte wg 4.3.26. 1 lub nie zawinięte na­
leży pakować w opakowania wg 4.2.2.2 pojemności 

do 4 kg netto . W przypadku pakowania wyrobów nie 
zawiniętych pudełka należy wyłożyć materiałem opako­
waniowym wg 4. 1.1, 4.1.3 , 4. 1.4 lub 4.1.15, a poszcze­
gólne warstwy wyrobu przedzielić tym materiałem lub 
materiałem wg 4. 1.14. Dopuszcza się stosowanie opako­
wań zbiorczych jako tran sportowych . 

4.3.26.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowa ne wg 4.3 .26.2 lub 4.3 .26.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3 . 1 pojemności 2,5 ...;- 25 kg netto . 

Wyroby zawinięte wg 4.3 .26.1 można pakować bez­
pośrednio w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 4 ...;- 15 kg 
netto . 

Wyroby nie zawinięte można pakować bezpośrednio 
w pudła wg 4.2.3 .1 pojemności 4 ...;- 8 kg netto , przy 

. czym pudła należy wyłożyć materiałem wg 4.1.1, 4.1.3, 
4 .1.4, lub 4. 1.1 5, a poszczególne warstwy wyrobu prze­
dziel ić tym mate riałem lub materiałem wg 4.1.14. 

, Dopuszcza się następujące opakowania: 
f 

- pudełka z tektury litej wg 4.2.2.2 pojemności 

4 ...;- 8 kg netto ' do cukierków i drażetek w polewie 
o ko rpusach z karmelków nadziewanych, zawiniętych 
wg 4.3.26.1, 

- papier pakowy wg 4.1.13 do pakowania cukier­
ków - w polewie, zapakowanych w pudełka z tektury 
litej (bombonierki) w pakiety o masie 2,5 ...;- 6 kg 
neto , z tym że jedna warstwa papieru przy bezpośred­
nich dostawach do detalu, a dwie warst.wy przy dosta­
wach do hurtu. 

4.3.27. Pakowanie herbatników i pieczywa piankowego 
w _polewie kakaowej 

4.3.27.1. Zawijanie. Herbatniki i pieczywo piankowe 
w polewie ka kaowej należy zawijać w etykiety z mate­
riałów opako waniowych wg 4.1.1, 4. 1.2, 4.1.8, 4.1.1.1, 
4 .1.12 lub 4.1.20. W przypadku materiału wg 4.1.11 
lub 4.1.12 należy zastosować podkładkę z materiału 

o pa kowaniowego wg 4.1.1, 4.1.3, 4.1.4, 4.t.7 , 4.1.15 
lub 4.1.20. 

4.3.27.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
więk sze zawartośc i wyro bu - do 500 g netto , z tym 
że przy pakowaniu w opakowania wg 4.2. 1.1 lub 4.2.1.2 
do puszcza się do I kg netto. 

Herbatniki i pieczywo piankowe w polewie kakaowej 
pakować w: 

- opakowania wg 4.2.1.1 lub 4.2.1.2, po uprzednim 
wyłoże niu materiałem opakowaniowym wg 4.1.1, 4.1.3, 
4 .1.4, 4.1.8, 4.1.15 lub 4.1.20 pojemności do I kg masy 
netto . 

- opakowania wg 4.2.1.3 ...;- 4.2.1.5, 4.2.1.15 ...;-
4.2.1.17 pojem ności do 500 g netto. 

4.3.27.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Herbat­
niki i pieczywo piankowe w polewie kakaowej nie za~ 
winięte można pakować w opakowania wg 4.2.2.2 po­
jemności 2,5 ...;- 6 kg netto , po uprzednim wyłożeniu 
materiałem opakowaniowym wg 4.1.1,4.1.3,4.1.4, 4 .1.8 
i 4.1 .15 lub 4.1.20, a poszczególne warstwy wyrobu 
należy przedzielić tym materiałem. 

Dopuszcza się pakowanie herbatników w polewie ka­
kaowej nie zawiniętych w opakowania wg 4.2.3.1 po­
jemności 4 ...;- 6 kg netto, po uprzednim wyłożeniu ma-
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.. teriałem opakowaniowym wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4, 4. 1.8, 
4U .15 lub 4.1.20, a poszczegó lne warstwy wyrobu prze­
dz\,e lić tym mate riałem . 

1 

4.3.27.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Her­
batniki i pieczywo piankowe w polewie kakao wej za-

I 

winięte wg 4.3.27 .1 lub zapakowane wg -4.3.27.2 albo 
wg 4.3.27.3 należy pakować w pudła wg 4.2.3.1 pojem­
ności 6 -7- 25 kg netto . W przypadku pa kowania herbat­
ników i pieczywa pianko wego w polewie kakaowej nie 
zawiniętych wg 4.3.27.3 w opakowania wg 4.2 .3. 1 po­
jemności 4 -7- 6 kg netto opa ko wania te stanowią rów­
nocześnie opakowania transportowe . 

4.3.28. Pakowanie pierników w polewie ka~aowej 
4.3.28.1. Zawijanie. Pierniki w polewie kakaowej na­

leży zawijać w etykiety z materiału opa kowaniowego 
wg 4.1.1 , 4.1.2,4.1.8, 4.1.1 1,4.1.12 lub 4.1.20. W przy­
padku ma teriału wg 4.1.11 lub 4.1.12 należy zastosować 

podkładki z mate riału opakowaniowego wg 4.1.1 , 4.1.3 , 
4J .4 lub 4.1.15. 

4.3.28.2. Pakowanie w o~akowania jednostkowe. Naj ­
większa zawartość wyrobu - 500 g netto. 

Pierniki w polewie kakowej na leży pakować w opa­
kowania wg 4.2.1.1 lub 4.2 .1.2, po uprzednim wyłoże­

niu materiałem opakowaniowym wg 4. 1. 1, 4.1.3, 4.1.4, 
4.1.8, 4.1.15 lub 4.1.20 albo w opakowania wg 4.2.1.3 -7-

4.2.1.5, 4.2. 1.15 -7- 4.2 .1.1 7. 
• 

4.3.28.3. Pakowanie w opakowania zbiorcże. Pie rniki 
w polewie. kakaowej nie zawinię te można pakować 

w opakowania wg 4.2.2.2 pojemności 2,5 -7- 6 kg netto , 
po uprżednim wyłożeniu mate riałem opakowaniowym 
wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4, 4. 1.8, 4.1.15 lub 4.1. 20, a po­
szczegó lne warstwy wyrobu n ależy przed zie l ić tym ma­
teriałem . 

4.3.28.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Pier­
niki w polewie kakaowej zawinię te wg 4.3.28. 1 lub 
zapakowane wg 4.3.28 .2 a lbo wg 4.3 .28.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 -7- 25 kg netto . 

4.3.29. Pako}vanie wafli w polewie kakaowej - wg 
4.3 .27 . 

4.3.30. Pakowanie wyrobów w polewie mleczno-tłusz­
czowej - wg 4.3.26. 

4.3.31. Pakowanie marmolarlek . 
4.3.31.1. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Mar-

moladki for mowane w drobne sztuki na leży pakować 

w opakowania wg 4.2. 1.3, 4.2.1.4 lub 4.2.1.15 pojem­
ności do 300 g netto lub w opakowania wg 4.2. 1. 1 
a lbo 4.2.1.2 pojemności do l kg netto. 

W przypadku pakowania marmoladek w opako wania 
wg 4.2 .1.1 należy je oddzie li ć od wyrobu materiałem 
opa kowaniowym wg 4.1.1 -7- 4.1.4 lub 4.1. 15 , a poszcze­
gólne warstwy marmoladek przedzielić tym materiałem . 

4.3.31.2. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Marmo­
ladki zapakowane wg 4.3 .31.1 można pakować w opa­
kowania wg 4.2.2.2 pojemności\ 

- do 3,5 kg netto w przypadku torebek , 
- ao 5,0 kg netto w przypadku pudełek . 
Marmoladki luzem należy pakować w opakowania 

wg 4.2.2 .2 pojemności do 2 kg netto . Pudełka należy 

! oddzielić od wyrobu ma te riałem wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 ., 
, lub 4.1. 15, a poszczególne warstwy wyrobu przedzielić 
tym mate riałem. 

4.3.31.3. Pakowanie w opakowania transporJowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3.31 .1 lub 4.3 .31 .2 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 -7- 25 kg netto. 

4.3.32. Pakowanie galaretek 
4.3.32.1. Zawijaillie. Galaretki należy za WIJac w: 

, - etykiety z materiał u opakowaniowego wg 4. 1.1, 
4.1.2 lub 4. 1.15, 

-- ma t riały opakowaniowe wg 4.1.1 -:- 4.1.4 lub 
4.1.15 , a następnie bandero le lub mareczki z mate­
riałów wg 4.1.11 lub 4.1.12. 

4.3.32.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Ga­
l a retki formowane w drobne sztuki należy pakować 

w opakowa nia wg 4.2.1.3, 4.2.1 .4 lub 4.2.1.15 pojem­
nośc i do 300 g netto lu b . w opa kowania wg 4.2.1.1 
a lbo 4.2.1 .2 pojemności do I kg netto. W przypadku 
pakowania gala retek w opakowania wg 4.2.1.1 należy 

je oddzie lić od wyrobu materiałem opakowaniowym 
wg 4.1.1 -:- 4.1.4 lub 4.1.15, a poszczegó lne warstwy 
ga la retek przedzie l ić tym materiałem . 

4.3.32.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Galaretki 
za win ięte wg 4.3.32. 1 lub nie zawinię te należy pakować 

w opakowan ia wg 4.2.2.2 pojemności do 4 kg netto. 
W przypadk u pakowania galaretek nie zawiniętych pu­
dła należy oddzielić od wyrobu materiałem opakowa­
niowym wg 4.1. \ , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15 , a poszcze­
gólne wa rstwy wyrobu przedzielić tym materiałem . 

Dopuszcza się stosowanie opakowań zbiorczych jako 
transpo rtowych. 

4.3.32.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3 .32.2 lub 4.3.32.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 6 -7- 25 kg. Wy­
roby zawinięte wg 4.3.32.1 można pakować w pudła 
wg 4.2 .3. \ pojemności 6 -7- 15 kg netto. 

4.3.33. Pakowanie wyrobów cukrowych 
4.3.33.1. Zawijanie. Wyroby cukrowe należy . za wijać 

w materiały opakowaniowe wg 4:1.1, 4.1.15 z ewen­
tua lnym zastosowaniem banderoli lub mareczek z ma­
te riału wg 4.1.11 lub 4. 1.12. 

4.3.33.2. Pakowanie w opakowania jed~ostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - l kg netto . 

Wyroby cuk rowe nie zawinięte należy pakować 

w opakowania wg 4.2.1.1 -7- 4.2.1.4 lub 4.2 .1.15. Pu­
dełka wg 4.2.1.1 należy oddzielić od wyrobu materiałem 
wg 4. 1.1 lub 4. I.l 5. 

4.3.33.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wyroby 
cukrowe za winię te wg 4.3 .33 .\ lub zapakowane wg 
4.3 .33.2 należy pakować w opakowania wg 4.2.2.2 po­
jemnośc i 2 -7- 5 kg netto . Przy pakowaniu wyrobów 
cukrowych zawiniętych wg 4.3 .33 .1 lub zapakowanych 
wg 4.3.33.2 do torebek, karton należy wyłożyć, a po­
szczególne warstwy wyrobu przełożyć wełną papierową. 

4.3.33.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4. 3.33 .2 lub 4.3.33.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2 .3 .1 pojemności 5 -7- 25 kg netto. 
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4.3.34. Pakowanie pomadek krystalicznych 
4.3.34.1. Zawijanie. Pomadki krystaliczne należy za­

wijać w etykiety z materiałów opakowaniowych wg 
4.1.1 , 4.1.5 lub 4.1.9. 

4.3.34.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - I kg netto. 

Pomadki krystaliczne zawinięte wg 4.3.34.1 lub nie 
za winięte należy pakować: 

- w opako wania wg 4.2.1.1 , 4.2.1.2 lub 4.2.1.7 ; 
opakowania te należy wyposażyć we wkładki z tworzyw 
sztucznych lub w papilotki z materiałów wg 4.1.1 , 
4.1.3 -7- 4.1.6 lub 4.1.15 ; w przypadku pakowania wy­
robów nie zawiniętych pudełka należy wyłożyć materia­
łem opakowaniowym wg 4. 1.1 , 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15. 

Dopuszcza się pakowa nie pomadek krystalicznych 
nie zawiniętych w opakowa nia wg 4.2. 1.1 pojemn'Ości 

2 kg netto wyłożonego ma teriałem opakowan iowym 
wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15. Poszczególne warstwy 
wyrobu należy przedzielić przekładk a mi poziomymi , 
a rzędy przekładkami pionowymi z materiałów opako­
waniowych wg 4.1.1, 4.1.3, 4.1.4, 4.1.14 lub 4.1.15. 
W tym przypadku można zrezygnować z opa kowania 
zbiorczego. 

4.3.34.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Pomadki 
krystaliczne zawin ięte wg 4.3.34. [ na leży pakować 

w opakowania wg 4.2.2 .2 pojemności do 3 kg netto. 
Pomad ki krystaliczne w bombonierkach o wadze 

500 , 100 g netto można pakować w materiał opako­
waniowy wg 4.1.13 w pakiety do 4 kg netto. 

4.3.34.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zapakowane wg 4.3.34.2 lub 4.3 .34.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3 . 1 poj emności 5 -7- 25 kg netto. 

. 4.3.3~ . Pakowanie wyrobów z mas tłustych nie na-
dziewanych 

4.3.35.1. Bloki, batony, drobne sztuki, inne 
a) Zawijanie. Wyroby z mas tłustych w formie blo­

ków, batonów, drobnych sztuk i inne należy zawijać w: 
- etykiety z mate riałów opakowaniowych wg 4.1 .1 

lub 4.1.5 -7- 4.1.8 , 
- podkładki z materiałów opakowaniowych wg 

4.1. 1, 4.1.3 -7- 4.1.8 lub 4. 1.15 z zastosowaniem obwo­
luty lub mareczek z materiału opakowaniowego wg 
4.1.10 -7- 4.1.12. 

b) Pakowanie w opakowania jednostkowe. Największa 

warstw wyrobu materiałem opakowaniowym 
4.1.1 , 4.1.3 , 4.1.4, 4.1.15 lub 4.1.20. 

wg 

Wyroby z mas tłu styc h zawinięte wg 4.3.35.la) na­
leży pakować w opakowania wg 4.2.2.2 . pojemności 
do 5 kg netto. 

Dopuszcza s ię stosowanie opakowań zbiorczych jako 
transportowych. ' 

d) Pakowanie -w opakowania transportowe. Wyroby 
z mas tłustych zawinięte wg 4.3.35.la) lub zapakowane 
wg 4.3 .35 . lb) albo 4.3.35.lc) należy pakować w pudła 
wg 4.2.3 .1 'Pojemności 5 -7- 25 kg netto. 

W przypadku pakowania wyrobów w słoikach , pudła 

należy dodatkowo wyposażyć we wkładki (kratki) z tek­
tury falistej . 

Dopuszcza się przy bezpoś rednich dostawach do skle­
pów detalicznych stosowanie opakowań wg 4.2.2.2 po­
jemności do 10 kg netto . 

4.3.35.2. Tabliczki - wg 4.3.6. 

4.3.36. Pakowanie wyrobów z mas tłustych nadziewa­
nych 

4.3.36.1. Zawijanie. Wyroby z mas tłustych nadzie­
wane należy zawijać w: 

- etykiety z materiałów opakowaniowych wg 4.1.1, 
4.1.5 -7- 4.1.8 lub 4.1.10 -7- 4.1.12; w przypadku za­
stosowania etykiet z materiałów wg 4.1.10 -7- 4.1.12 
i etykiet z materiału wg 4.1.1 z nadrukiem od strony 
stykającej się z wyrobem należy dodatkowozastoso­
wać podkładkę z materiału wg 4.CI lub 4.1.4 -7- 4.1.7 , , 

- podkładki z materiałów opakowaniowych wg 
4.1.1, 4.1.3 -7- 4.l.8 lub 4.1.15 z zastosowaniem obwo­
lu ty lub mareczek z materiału opakowaniowego wg 
4.1.10 -7- 4.1.12 . 

4.3.36.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawartość wyrobu - l kg netto. 

Wyroby nadziewane z ma~ tłustych zawinięte wg 
4.3 .36.1 lub nie zawinięte należy paKować w opakowa­
nia wg 4.2. 1.1 . Opakowania te należy wyposażyć we 
wkładki z tworzyw sztucznych lub w papilotki z 'mate­
riałów wg 4.1.1, 4.1.3 -7- 4.1.6 lub 4.1.15. W przy­
padku pakowania wyrobów nie zawiniętych pudełka 

należy wyłożyć materiałem opakowaniowym wg 4.1.1, 
4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15, a poszczególne warstwy wyro­
bu przedzielić tym materiałem lub materiałem wg 4.1.14. 

za wartość wyrobu - 2,5 kg netto dla bloków, a dla Ponadto dla wyeliminowania ewentualnych luzów 
pozostałych form - do 0,5 kg netto . należy stosować wkładki uszczelniające z materiału wg 

Wyroby z mas tłustych w postaci mas lub krem ów 4.1.14 lub 4.1.17. 
' / 

należy pakować w opakowania wg 4.2.1.7 , 4.2.1.8, 
4. 2.1.12 -7- 4.2.1.14 . 

Drobne uformowane zawinięte lub nie zawinięte mo­
żna pakować w opakowania wg 4.2.1.1. 
. W przypadku pakowania wyrobów i mas tłustych 
nie zawiniętych pudełka wg 4.2.1.1 należy wyłożyć ma­
teriałem opakowaniowym wg 4.1.1, 4.1.3, 4.1.4 lub 
4.1.15. 

c) Pakowa. w opakowania zbiorcze. Wyroby z mas 
tłustych nie zawinięte należy pakować w opakowania 
wg 4.2.2.2 pojemności do 5 kg netto , po uprzednim 
wyłożeniu opakowania i przełożeniu poszczególnych 

4.3.36.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wyroby 
z mas tłustych ~adziewane zawinięte wg 4.3.36.1 lub 
nie zawinięte należy pakować w opakowania wg 4.2.2.2 
pojemności do 4 kg netto , przy czym poszczególne 
warstwy wyrobu należy przedzielać przekładkami z ma­
teriału wg 4.1.14, 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15. W przy­
padku wyrobów nie zawiniętych karton należy wyłożyć 
materiałem wg 4.1.1 , 4.1.3, 4.1.4 lub 4.1.15 tak, aby 
odizolować wyrób od pudełka. 

Dopuszcza się stosowanie opakowań zbiorczych jako 
transportowych. • 
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4.3.36.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Wy­
roby zap~kowane wg 4.3.36.2 lub 4.3 .36.3 należy pako­
wać w pudła wg 4.2.3.1 pojemności 4 -;.: 25 kg netto . 
Wyroby zawinięte wg 4.3. 36.1 można pakować w pudła 
wg 4.2.3. l pojemności 4 -7 12 kg netto. 

4.3 .37. Pakowanie marcepanu i wyrobów pokrewnych 
4.3.37.1. Zawijanie. W yroby z marce panu lub · z mas 

pokrewnych należy zawij ać w: 
- etykiety z materiału opakowan iowego wg 4.1 . J, 

4.1.5 , 4.1.6 lub 4. 1.15 , 
- materiały opakowa niowe wg 4.1. i, 4.1.5 , 4 . 1.6 

lu b 4. 1.1 5 z ewentua lnym zastosowaniem obwoluty , 
banderol i lub mareczek z materiałów wg 4 .1.5, 4 .1.6 , 
4 . 1.11 lub 4. 1. 12. 

4.3.37.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Wy­
roby z ma rcepa nu lub mas pokrewnych nie zawinięte 

lu b zawinię te wg 4.3 .37 . 1 należy pakować w pudełk a 

wg 4.2 . 1. l lu b 4. 2.1 .2 pojemnośc i do 500 g netto . 
W przypadku pakowa nia wyrobów nie zawin iętych 

w pudełko wg 4 .2.1. l należy je wyłożyć materia łem 

opakowaniowym wg 4.1.1, 4.1.3 , 4.1.4 lub 4.1.15. 
4.3.37.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Wyroby 

z ma rcepan u lub mas po krewnych nie zawinięte lub 
za winię te wg 4.3.37.1 należy pakować w opakowania 
wg 4.2.2 .2 pojemności 2,5 kg netto. 

W przypadku pak owania wyrobów nie zawiniętych 
pudełka należy oddzie l ić od wyrobu materiałem opa­
kowa niowym wg 4.1.1 , 4.1.3 , 4 . 1.4 lub 4.1.1 5. a po­
szczególne warstwy wyrobu przedzielić tym materiałem . 

4.3.37.4. Pakowan'e w opakow~1łIia t ransportowe. Wy­
ro by z marcepanu lub z mas p~krewnych zapakowane 
wg 4.3.37.2 lub 4. 3.37.3 na leży pakować w pudła wg 
4.2 .3 .1 poj emnośc i 6 -7 25 kg netto. 

4.3.38. Pakowanie gumy do żucia 

4.3.38.1. Zawijanie 
a) Gumę do żucia uformowaną w listki na leży zawi­

jać w podkładkę z ma te riału opakowaniowego wg 4.1.6 
lub 4. 1.7 i w etyk i e tę z ma teriału wg 4·. 1.10 -7 4.1.1 2, 
a na stępnie po kilka li stków można zawijać w etykietę 
z ma teriał u wg 4. 1. 7. 

b) Gumę do żucia uformowaną w kostki należy za­
wijać w etykiety z ma t eriał u wg 4. 1. 7, ewen tua lnie 
z zastosowaniem podkładki z materiału wg 4.1.1 lub 
4. 1.4. 
Określoną liczbę kostek ułożonych w prostopadłoś ­

cian można za wij ać w e t ykie tę z ma teriału wg 4 . 1.1 
lub 4.1.7. 

4.3.38.2. Pakowanie w opakowania jednostkowe. Naj­
większa zawa rtość wyrobu ' - JOO g netto. 
Gumę do żucia nie zawin iętą należy pakować w opa­

kowania wg 4.2. 1.1 , 4 .2. 1.2 , 4.2 .1.4 , 4.2.1.5, 4 .2.1.9 
lub 4.2.1.15 . 
Gumę do żucia zawiniętą wg 4 .3.38 . l a) lu b b) można 

pakować w o pak owania wg 4 .2. 1. 1, 4 .2.1.2, 4 .2.1.6 lub 
4 .2.1.9. 

4.3.38.3. Pakowanie w opakowania zbiorcze. Gumę 
do żucia zawi niętą wg 4. 3.38. l a) lub b), zapakowaną 
wg 4 .3.38 .2, należy pakować w opakowania wg 4.2 . l . l 
pojemności do 2 kg netto , ewentua lnie z zastosowaniem 
obwoluty z materiału wg 4. l .1. 

4.3.38.4. Pakowanie w opakowania transportowe. Gu­
mę do żucia zawinię tą wg 4.3 .38. 1 b) lub zapa kowaną 
wg 4.3 .38.2 albo 4.3.38 .3 należy pa kować w p udla wg 
4.2.3. 1 pojemności 3,5 -7 15 kg netto. 

4.4. Formowanie jednostek ładunkowych. W przypad­
ku stosowania paletyza cji jed nostki ładunkowe powin­
ny być formowa ne na p a lecie o wy mia rach 800X 1200 m m 
wg PN-8l/M-782 16. Ładu nek na palecie na leży za bezpie­
czyć przed przesuwa niem się i deformacją ta k , aby two­
rzył wra z z paletą zwartą , stabilną jednostkę ładunkową . 

. 4.5. Postanowienia ogólne dotyczące pakowania . Każde 
o pa kowan ie powinno być po napełnieniu wyrobem od­
powiednio zabezpIeczo ne pr7ed o twa rciem się w czasie 
transportu i przechowywania w sposób podany w a) -7 c). 

a) Opakowania jednostk )wC 
.- torebki l1ależy zabezp i eczyć przez sklejan ie lub 

zgrz~wanie , lub za pomocą plombki , lub przez za wią­

zanie sznurkiem czy ws ą2ką , 

- pudełka można zabezpieczyć przez naklejen ie 
w miejscu zetknięci a się wieczka pudełka z dolną jego 
c- ęśc i ą ma reczek lub w wypadku pudełe k me talo wych 
- przez okleje ie po łączenia za krywki z poboczn i cą 

taśmą 'a moprzylepną lub taśmą papierową powleczoną 

klejem; pudełko tekturowe można również owijać obwo­
lutą z foli i wis ko zowej lub oklejać całe pud ełka tą 

folią , 

- in ne opa kowan ia jednostkowe należy zabezpieczyć 
odpowiednio d o u żytego o pa kowan ia lub materiału 

opak owan iowego ora z pako wa nego wyrobu , 
- technika znakowa nia opa kowań jednos tko wyc h 

powin na być zgodna z PN-76/ 0-7925 I. 
• 

b) O pakowan ia zbiorcze 
- torby polietylenowe wg 4.2.2.1 można zabezp ieczyć 

przez założenie p lo mb ki. zawiąza nie sznurkiem lu b ta­
siemką lub zac iśnięcie gumką, 

- pudeł ka wg 4 .2.2 .2 n a leży ok leić taśmą sa mo przy­
lepną - wg BN-79/6419-05/ 00 lub taśmą papIerową 
powleczoną klejem - wg PN-75/ P-5055 l. 

c) Opako wa nia t ransportowe 
- pudła wg 4.2.3 .1 na leży ok l e ić ta śmą samoprzy­

l epną lub taśmą papierową powleczo ną klejem w spo­
sób przewid ziany w dokumentacjach technicznych d la 
poszczególnych pudełek, 

- worki papierowe wg PN-76/P-79005 n a le ży zamy­
kać zgod nie z PN-82/0-79027 , 

- technika znakowa nia powlllna być zgodna 
z PN-76/0-79252. 

4.6. Znakowanie 
4.6.1. Oznaczenia podstawowe 
4.6.1.1. Etykiety wyrobów sprzedawanych na wagę (nie 

stanowiące jednostki sprzedażnej) powinny mieć co naj­
mn iej następujące oznaczenia: 

a) nazwę wyrobu, 
b) znak fir mowy, 
c) nazwę zakładu produkcyjnego i miejscowości , 

d) wy kaz pods tawowych surowców, 
e) napis Aromatyzowa ne - w p rzypadku a ro mat y-, 

za cji dozwolo nymi chemiczn ymi substancjami smakowo-
-zapach owym i, z wyjątkiem etylowanil iny i wani liny, 
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f) napis Sztucznie barwione - w przypadku użycia 
syntetycznego barwnika organicznego, 

g) napis Wyró b w polewie .. . , Wyrób czekoladopo­
dobny, Wyrób z masy tłustej - jeśli nazwa wyrobu 
nie zawiera takiego określenia, 

h) napis Tłuszcz kakaopodobny - w przypadku sto­
sowania tłuszczu kakaopodobnego. 

4.6.1.2. Opakowania jednostkowe (stanowiące jednost­
kę sprzedażną) powinny mieć co najmniej następujące 
oznaczema: 

a) nazwę wyrobu, 
b) znak firmowy, 
c) nazwę i adres zakładu prod ukcyjnego, 
d) wykaz podstawowych su rowcó w, 
e) napis Aromatyzowane - w przypadk u aromaty­

zacji dozwolonymi che micznymi substancjami smako­
wo-zapachowymi , z wyjątkiem etyl owaniliny i waniliny, 

f) napis Sztucznie barwio ne - w przypadku użycia 
syntetycznego barwnika organicznego, 

g) n apis Wyrób w polewie ... , Wyrób czekoladopo­
dobny, Wyrób z masy tłustej - jeśli nazwa wyrobu 
nie zawiera takiego ok reś lenia , 

h) masę netto, , 
i) numer normy przedmio towej , 
j) datę produkcji , 
k) cenę deta liczną . 

4.6.1.3. Opakowania zbiorcze powm ny mieć co naJ-
mniej następujące oznaczen ia : .~ 

a) opakowania zbio rcze zawie rające wyroby nie za-
winięte 

nazwę wyrob u, 
nazwę i adres za kładu p rodukcyjnego, 
wykaz podstawowych surowców, 
napis Aro matyzowane - w przypadku aromaty­

zacji dozwolonymi chemicznymi substancjami smako­
wo-zapacho wymi z wyjątkiem etylowaniliny i waniliny, 

- napis Sztucznie barwione - w przypadku użycia 
syntetycznego barwnika o rganicznego, 

- napis Wyrób w polewie ... , Wyrób czekoladopo­
dobny, Wyró b z masy tłustej - jeśli nazwa wyrobu 
nię za wiera-' takiego określenia, 

ma sę netto, 
numer normy przedmiotowej , 
datę produkcji, 
cenę detaliczną , 

b) opakowania zbiorcze zawierające wyroby zawinię­
te lub ·w opakowaniach jednostkowych 

nazwę wyrobu , 
- nazwę i adres ' zakład u produ kcyjnego, 
- masę netto lub masę netto opakowania jedno-

stkowego i liczbę opakowań jednos kowych , 
- datę produ kcji , 
- cenę detaliczną . 

4.6.1.4. Opakowania transportowe powll1n y mieć co 
najmniej na stępujące oznaczenia : 

a) opakowania transportowe zawierające wyroby nie 
zawinięte 

nazwę wyrobu, 
nazwę i adres zakładu produkcyjnego, 
wykaz podstawowych surowców, 

napis Aromatyzowane - w przypadku aroma-, 
tyzacji dozwolonymi chemicznymi substancjami sma-
kowo-zapachowymi, z wyjątkiem etylowaniliny i wani­
liny , 

- napis Sztucznie barwione - w przypadku użycia 
synte tycznego barwnika organicznego, 

- napis Wyrób w polewie .. . , Wyrób czekolado­
podobny, Wyró b z masy tłus tej - jeś li nazwa wyrobu 
nie zawiera takiego okreś lenia , 

masę netto i brutto , 
numer norm y przedmiotowej , 
datę produkcji, 
zna ki ochronne wg PN-85/0-79252, odpowiednie 

dla wyrobu i opakowania , 
- numer pakującego, . 
- cenę deta liczną, 

b) opakowania t ransportowe zawierające wyroby za­
winięte lub w opakowaniach jednostkowych albo zbior­
czych 

nazwę wyrobu, 
nazwę i adres zakładu produkcyjnego, 
masę netto lub masę 'netto opakowania jednost­

kowego (albo zbiorczego) i li czbę opakowań jednost­
kowych (lub zbiorczych), 

masę netto i bru tto, 
numer normy przedmiotowej, 
da tę produkcji , 
znaki ochronne wg PN-76/0-79252, odpowiednie 

dla wyrobu i opakowania , 
- numer pakującego , 

- cenę detaliczną · 

4.6.2. Dopuszczalne odstępstwa od stosowania ozna­
czeń podstawowych i oznaczenia dodatkowe 

4.6 .2.1. Karmelki twarde. Dopuszcza s ię nieumiesz­
czenie daty produkcji na o pakowaniach jednostkowych' 
o masie do 60 g wyrobu netto . 

Dopuszcza s ię nieumieszczanie oznaczeń wg 4.6 .1 na ' 
etykietach karmelków twardych do 20 g, produkowa-, 
nych i wprowadzanych do obrotu towarowego w okre-
sie od l października do 31 stycznia i mających cha­
rakte r ozdoby choinkowej pod warunkiem, że wszystkie 
oznaczenia przewidziane do umieszczenia na etykiecie 
podane będą na opakowaniu zbiorczym lub transpor-
towym . 

4.6.2 .2. Karmelki nadziewane i mało nadziewane. Do­
puszcza się nieumieszczanie oznaczeń wg 4.6.1 na et y- . 
kietach karmelków nadziewanych i mało nadziewanych 
o masie do 20 g, produko wanych i wprowadzanych 
do obrotu towarowego w okresie od l października 

do 31 stycznia i mających charakter ozdoby choinko­
wej pod warunkiem, że wszystkie oznaczenia przewi­
dziane do umieszczenia na etykiecie podane będą na 
opakowaniu zbiorczym lub transportowym . 

4.6.2.3. Pomadki niekrystaliczne. Dopuszcza s ię, nie­
umieszczanie daty produkcji na kostkach i tabliczkach 
irysów o masie do ' 60 g netto . 

4.6.2.4. Cukierki pudrowe prasowane. ' Dopuszcza się 

nieumieszczanie daty produkcji na opakowaniu o masie 
do 50 g netto. 
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4.6.2.5. Czekolada pełna i wyroby czekoladopodobne 
nie nadziewane. Dopuszcza się nieumieszczanie ozna­
czeń wg 4.6.1 na drobnych wyrobach o masie do 20 g 
netto i sprzedawanych na wagę oraz na figurkach , me­
dalach i mQnetach czekoladowych lub czekoladopodob­
nych nie nadziewanyCh pwiniętych w folię aluminiową 
i sprzedawanych na wagę pod warunkiem , że oznacze­
nia te będą podane na opakowaniu jednostkowym lub 
zbiorczym. 

Dopuszcza s ię nieumieszczanie daty produkcji na 
opakowaniach wyrobu o mas ie do 35 g netto. 

4.6.2.6. Czekolada nadziewana, wyroby czekoladopo­
dobne nadziewane i wyroby z mas tłustych . nadziewane. 
D o puszcza się nieumieszcza nie oznaczeń wg 4.6. 1 na 
wyro bach o masie do 30 g netto pod warunki em, 
że oznacze nia te będą podane na o pak owaniu jednost­
kowy m lub zbiorczym. 

4.6.2.7. Wyroby czekoladowane, cukierki w polewie 
kakaowej, herbatniki, pieczywo piankowe w polewie ka­
kaowej, pierniki i wafle w polewie kakaowej. Dopuszcza 
się nieumi eszcza nie da ty produkcji na opakowa niach 
wyrobu o masie do 30 g netto , z. tym że dla wyro­
bów o korpusie z pieczywa cukierniczego trwa łego 

o masie d o 49 g netto, o korpusie z marcepanu 
o masie do 45 g netto. 

4.6.2.8. Kakao i czekolada do picia. Na opak owa niach 
jednos tkowych lub wewnątrz opakowań za leca S I ę 

umieszczać sposób przy rząd zan ia. 

4.6.2.9. Herbatniki, pierniki, wafle przekładane i na­
dziewane. Dopuszcza s ię nieumieszcza nie daty produ k­
cji na o pa kowa niu jed nostko wym o masie d o 50 g 
netto. 

4.6 .2.10. Wyroby grylażowe. Dopuszcza S I ę nie­
umieszczan ie daty produkcji na o pak owaniu wyrobu 
o masie d o 50 g netto. Zwolnienie od oznaczania datą 
produkcji dotyczy sezamków w opakowaniach jednost­
kowych bez ograniczenia masy . 

4.6.2.11. Wyroby w polewie mleczno-tłuszczowej. Do­
puszcza s ię nieumieszcza nie daty produkcji na opa ko ­
waniu wyrobu o masie d o 30 g ne tto. 

4.6.2.12. Wyroby z mas tłustych. D opuszcza S I ę I1le­
umieszcza nie daty produkcji na opa kowanil,l wyrob u 
o · masie do 30 g netto. 

4.6.2.13. Guma do żucia. Dopuszcza s i ę nieumiesz­
czanie daty produkcji na o pak o waniach wyrobów 
o masie do 50 g netto. 

4.6.2.14. Wyroby zawinięte. Dopuszcza się nieumiesz­
czanie oznaczeń na etykietach wyrobów zawini ę tyc h , 

które są pakowane w opak owania jedn ostko we zawie­
rające wymaga ne oznaczenia, z wyjątki em miesza nek. 

4.6.2.15. Drażetki. Dopuszcza się nieum ieszcza nie 
daty produkcji na o pak owaniu wyrobu o masie d o 30 g 
netto. 

5. PAKOWANIE 
5.1. Warunki przechowywania. Magazyn przeznaczo­

ny do przechowywania wyrobów cukierniczych trwa­
łych powinien być. po mieszczeniem za mkniętym i prze­
znaczonym wyłącznie do tego celu, o stałej temperatu­
rze i wilgotnośc i' względnej powietrza (bez gwałtownych 
zmia n). 

Temperatura wilgotność względna powietrza PQ-
winna wynosić: _ 

- dl a chałwy po ni żej 10°C i do 75% , 
- dla pierników optyma lnie 16 -7- 18°C i 55 -7- 70%, 

lecz nie więcej ni ż 18°C i 75%, 
dla wafli i herbatnik ó w o ptyma lnie po ni żej 18°C 

i 30 -7- 55% , lecz nie więcej niż 75%, 
- dla czekolady pełnej i nadziewa nej, wyrobów cze­

ko lado wanyc h o raz wyro bów czeko lado podobnych 
i w polewie kakaowej o ptymalnie 12 -7- 16°C i 50 -7- 60% , 
lecz nie więcej niż 18°C i 75% , 

- dla pozos ta łyc h wyrobów poniżej 18°C i d075% . 
Podłogi magazy nu powinny ml ec powi e rzc hnię 

utwardzoną, równą, gład k ą, czys tą i s u c hą. 

Zaleca s i ę magazyny bez światła naturalnego: szyby 
w o knach powinny być malowane farbą nie przepu sz­
czającą pro mieni s ło necznyc h. 

Punkty ś wi e tln e powinny być rozmieszczone w ta ki 
sposób, aby do brze ośw i e tl a ł y całą pow i erzchnię maga­
zynu, a jednocześnie nie utrudniały piętrze ni a przecho­
wywanych prod uktów. 

Po mieszcze nia magazynowe powinny być suche, 
prze WI ewne, bez obcych za pachów, zabezpieczone 
przed gryzo nia mi i innymi szkodnika mi (ba kterie, in­
se kty , pleś ni e, grzy by). 

5.2. Sposoby składowania. Wyroby cukiernicze trwa-
łe można s kładować na: 

paletach , 
rega~ach , 
podkładach 

w od l egłości co naj mniej 50 cm od śc i a n , z dala 
od przewodów ka na li zacyjnych, wodoc iągowych i grzej­
nych. 

Pudła z wyrobami s kładowane na regałach powinn y 
spoczywać na nich całą powie rzc hnią pods tawy . 

Palety powinny być zgodne z PN-81/M-78216 i mieć 
wymi ary 800X 1200 mm. Zaleca s i ę stosowanie podkł a ­

dów o tych sa mych wymiarac h o raz wyso k ości okoł o 

10 cm. Sposób rozmieszczen ia pudeł z wyrobam i na 
pa lecie powinien być zgodn y z PN-78/0-7902 1. Wyso­
k ość ułoże ni a stosów pow inn a być zgod na z usta le­
nia mi do kumentacji na poszczegó lne pudła, z uwzględ­
nieniem a ktua lnej wytrzymałości stropów. 

Za leca się grupo wan ie wyrobów pochodząc ych z jed­
nej partii . Pa lety lub podkłady Ze s kładowanymi wyro­
bami powinny być ustawio ne rzęda mi , między którymi 
należy zos taw i ać przejśc i e umożliwiają ce k o ntro l ę ja­
kośc i i il ośc i prod uk tów. 

W przypadku skła dowan i a wyrobów na paletach 
przejścia między rzędami powi nn y mi eć szerokość umo­
żliwiającą manewrowa nie s przę tem mecha nicznym . 

6. TRANSPORT 

6.1. Rodzaje środków transportu. Wyroby cuk iernicze 
trwałe mogą być przewożone wszelkimi środ k a mi tra ns­
portu kołowego, wodnego i powiet rznego. 

6.2. Wymagania ogólne. Srodki transpo rtu stosowa ne 
do przewozu wyrobów cukierniczych trwałych muszą 

byc czyste, suche, nie przec i e k ające, bez obcych za pa-
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chów, wo lne od szkodników i ich pozostałośc i , umożli ­

wiające nieuszkodzenie towaru o raz zabezpieczające to­
wa r przed ujem nymi wpływami atmosfe rycznymi . 

Wyroby na l eży ładować w tak i sposób, a by maksy­
ma lnie wypełn ić pojemność ła dun kową środka tran­
sportu z zachowa niem najwię kszej d opuszcza lnej liczby 
warstw pudeł w stosie . 

Wyroby cukiernicze trwałe należy przewozić zgodnie 
z Przepisami o ładowaniu i wyładowywaniu wagonów 
towarowych w komuni kacji wewnętrznej oraz Instruk­
cją o ładowaniu i rozład owywaniu samocho'clów cięża­
rowych i przyczep. 

6.3. Transport kolejowy. Wyroby cukiernicze trwale 
powinny być przewożone wagonami krytymi przezna­
czonymi do przewozu żywności . 

Przed przystąpieniem do załadunku należy s prawdzić 
i ewentualnie usunąć wystające gwoździe lub i1'lne ostre 
elementy mogące uszkodz ić ładunek, ponadto usu nąć 
pozostałości z poprzednich ład unków , :zamknąć okna 
i wywietrzniki . 

Wyroby powiony być układane warstwa mi. Przy za­
ładunku należy najpierw układać wyro by w dwóch 
bocznych częściach wagonu, a następnie w częśc i ś rod-

K O N 

kowej. Pozio m ułożenia wyrobów w całym wagonie 
pOWInIen być jednakowy. Opakowa nie z wyrobami 
znajdujące s i ę p rzy otwo rach drzwiowych powinno być 
zabezpieczone przed osuwaniem s ię lub uszkodzeniem 
w przypadk u zamykania i otwieran ia drzwi. 

Luzy międ zy opakowaniami należy zapełnić materia­
łem wypełniającym lub materacami pneumatycznymi. 

Wyroby możoa przewoz i ć W kontenerach . 

6.4. Transport samochodowy. D o przeW02U wyrobów 
cukierniczych t rwałych powinny być stosowane kryte 
lub okrywane sa mochody ci ęża,rowe przeznaczone do 
transportu artykułów spożywczych . 

O krycia powinny być nieprzemakalne. Wystają ce 

gwoździe i inne ostre części mogące uszkodzić ładunek 

należy usunąć. 

O pakowa nia z wyrobam i powi nny być ładowane ściś­
le obok siebie , aby tworzyły zwartą cał ość . Należy za­
bezpieczyć je przed, przesuwan iem. Do transportu jed­
nostek na pa letach należy używać samochodów, któ­
rych powierzchnia ładowna jest wiel o k rotnością wy­
miaró w 800X l 200 mm . 

Wyroby można przewozić w kontenerach. 

E C 

INFORMACJE DODATKOwf 

1. Instytucja opracowująca normę - Zrzeszen ie Przeds iębio rstw 

Przemysłu Cukierniczego, Warszawa. 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8098-łl 
a) wprowadzon o pojęc i e masy netto, 
b) rozszerzono rozd z. 2 o nowe grupy wyrobów: 

wyroby czekoladopodobne nadziewane, 
cuk ierki w polewie kakaowej , 
wyroby w po lewie mleczno-tł u szczowej, 

pomadki krystaliczne, 
wyroby z mas tł ustych nadziewane, 
pieczywo piankowe w po lewie kakaowej , 

'T' tabli czki z mas tł ustyc h , 

pomadki niekrystaliczne krów ki i kremów ki , 
c) pakowanie pieczywa piankowego w po lewie kakaowej uję t o we 

wspólnym pun kc ie z pakowan iem herba tników w po lewie bkaowej, 
pakowanie tabliczek z mas tłus t yc h ujęto w punkcie Pako­

wanie wyrobów z mas tł u styc h , rozbijając go na: 
bloki, batony, d robne sztuki, inne , 
tabliczki, 
pakowa nie krówek i kremówek ujęto w punkcie Pa kowa nie 

pomadek nie krysta licznych, rozbijając go na: 
- krówki i kremówki , 
- irysy, toffi, ciągut ki i inne, 

, d) uaktualniono stosowa ne opakowania I masy opakowa ń . 

3. Normy i dokumenty związane 

PN-75/ A-8800 I Wyro by cukiernicze t rwałe. !<Iasy fi kacja. 
PN-73/H-92922 Alu minium. Folia laminowana 

. PN-73/ H-92924 Al uminium . Folia nieusz lache tni ona 
PN-73/H-92925 Alum in ium. Folia la ki erowa na 
PN-81/M-78201 Pa lety ł ad unkowe płas kie d rewn ia ne. Ws pó lne wy­

magania i badania 
PN-81 / M-7S216 Palety ład unkowe płas kie jednoplytowe cztero wej­

śc i owe bez s k rzydeł drew ni a ne 800X1200-EUR 
P.N-7S/0-79021 Opakowania. System wymia rowy 
PN-82/0-79027 Opakowa nia trans po rtowe. Worki pap ierowe. Głów­

ne wylTIlary 
PN-76/0-7925I O pakowa nia jednos tk owe z zawart ością. Znaki 

i znakowanie. Wymagania pods tawowe 

PN-85/ 0-79252 Opa ko wania tra nspo rt owe z za wartością . Znaki 
i znakowa nie. Wymagania pods tawo we 

PN-73/0-79401 O pakowa nia jed nostkowe karto nowe i tekturo we. 
Pudełka 

PN-73/0 -79402 Opakowan ia tra nsport owe tekturo we. Pudła 

PN-84/ 0-7955 I O pa ko wani'a j edn os tk owe metalo we. Puszki d o arty­
k ułów żywnośc i owych ko nse rwo wyc h. Ogólne wymagania i ba­
da n ia 

PN-75/0-79552 O pa kowania jedn os tkowe blaszane i tekt urowo-b la­
sza ne oraz za mknięc i a d o a rt y kułów spożywczych niekonserwo­
wan ych i przemysł owych . W ymagan ia i badania 

PN-79/0-79701 O pakowania jednostkowe szklane. Słoje do a rt yku­
łów spożywczyc h. Wymaga nia i badania 

PN-8 1/0-7978 1 O pakowania jed nostk o we z t wo rzyw sztucznych. 
Torby z fo li i po liet yleno wej zgrzewa ne 

PN-75/ P-5040 1 Papier i karto n kredowan y 
PN-76/ P-5045 2 Papiery pakowe parafino wa ne o raz podłoże do para-

fi nowa nia 
PN-80/ P-50453 Pa pie r i tektura powlekana po lietylenem 
PN-75/P-5055 I Ta śma papiero wa powleczona klejem 
PN-72/P-79003 T o rby papierowe do auto matycznego paczkowania 

syste mem obj ę t ośc i owym 

PN-72/ P-79004 Torby pa pie rowe do pa ko wania towa ró w 
P N-76/P-79005 Opakowania tran spo rtowe. Worki papierowe 
PN-59/P-95007 W ytwo ry pap iernicze. Papier i karto n offsetowy 
BN-76/ 5041 -0 I Opa kowania jednostkowe metalo we. Puszki ok rągł e 

do konserw 
BN-83/5043-02 Opako wa nia jednostko we meta lo we . Pudełka skła­

dane z pokrywką 

BN-8 2/ 5043-04 Opako wania jednos tkowe me tal owe. Pudełko z za­

k ryw ką 

BN-73/ 5049-04 Opak owan ia transporto we me ta lowe. Skrzynki z bla­
chy a lum iniowej . W ymagania i bada nia 

BN-73/6365-02 Fo lia pol ie ty lenowa termokurczliwa 
BN-74/6365-03 Fol ie z pol ietylen u ni s kociś nieniowego. Folie o pa­

kowa ni owe papieropodo bne 
BN-74/6385-03/12 Fo lia wiskozowa (To mofan ). C harakte rystyka 

techniczna fo lii wisk ozowej zwyk ł ej 
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BN-74/6385-03/13 Folia wiskozowa (Tomofan). Charakterystyka 
techniczna folii wiskozowej lakierowanej lakierem nitrocelulozo­

'wym 
BN-72/64 13-0 I Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. Pu­

dełka o przekroju kołowym. Główne . wymiary 
BN-82/6413-04. Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych. 

Skrzynki bezprzegrodowe do produktów żywnośdowych 
BN-72/6414-07 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. 

Torby z siatek bezwęzełkowych opal(owaniowych lekkich z polie­
tylenu 

BN-79/6419-05/00 Taśmy samoprzylepne z tworzyw sztucznych. Po-
stanowienia ogólne i zakres normy 

BN-6817323-02 Papiery i kartony do pisania 
BN-6617326-01 Papiery pakowe zwykłe 
BN-6717326-02 Papiery pakowe ,pergaminowe ' 
BN-6717326-09 Papiery i kartony pakowe powlekane polietylenem 

BN-7317351-29 Opakowania transportowe tekturowe. Pudła (kar­
tonaże) do wyrobów cukierniczych 

BN-71/7369-0 I Papiery, kartony i tektuu wytłaczane oraz falowane 

Instrukcja o ładowaniu i rozładowywaniu samochodów ciężarowych 
i przyczep. Załącznik do Zarządzenia Ministra Komunikacji z dnia 
7 marca 1963 r: (Mon. Pol. nr 24 poz. 123 z 1963 r. i z 1968 r. 
nr 35 poz. 250) 

Przepisy o ładowaniu i wyładowywaniu wagonów w komunikacji 
wewnętrznej. Załącznik 10 DKP (Dz. TiZK z 1968 r. nr 4 poz. 10 
wraz z późniejszymi zmianami) 

4. Autorzy pr,?jektu normy -:- inż. Henryka Barlińska - Zrze­
szenie Przedsiębiorstw Przemysłu Cukierniczego, Warszawa, mgr inż. 
Jolanta Kasprzycka - Laboratorium Badawcze Sląskich Zakładów 
Przemysłu Cukierniczego, Zabrze. 


