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N O R M A BRANŻOWA BN-86 

WYROBY 8070-09 
Pieczywo PIEKARSKIE Zamiast 

Pakowanie, przechowywanie I transport BN-79/8070-09 

Grupa katalogowa 1249 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są pod
stawowe wymagania dotyczące pakowania, przechowy
wanIa i . transportu pIeczywa. 

1.2. Określenia 

1.2.1. materiały opakowaniowe - surowce i wyroby 
gotowe przeznaczone do produkcji opakowań lub do 
pakowania produktów. 

1.2.2. opakowania - wyroby gotowe przeznaczone 
do umieszcza nia w nich produktów w celu zabezpie
cze nia przed zabrud zenie m i uszkodzeniem podczas 
sk ładowa nia i tran sportu, zwiększe ni a ich walorów 
higienicznych , estetycznych, reklamowych i ułatwie n ia 

użytkowan i a. 

1.2.3. opakowanie jednQstkowe - opakowa ni!! ok reś

lonej liczby produktu przeznaczonego do detalicznej 
sp rzedaży . 

1.2.4. opakowanie transportowe opakowanie 
przeznaczone do transportu i s kładowania wyrobów 
pakowanych za równo lu zem, jak też umieszczonych 
uprzednio w opakowaniach jednostkowych. 

1.2.5. etykieta - nalepka na wyrobie lub opa kowa
niu , zawierają ca info rmacje o wyrobie. 

1.2.6. banderola - opaska z materi ału opakowa nio
wego zaw i erająca informacje o wyrobie. 

2. PODZIAŁ WYROBÓW PRZEZNACZONYCH 
DO PAKOWANIA 

Ze wzg lędu na s pecyfikę poszczegól nych wyrobów 
piekarskich i związane z tym wymaga nia dotyczące pa
kowania, przechowywa nia i tra nspo rtu, przyjęto po
dział wg tabl icy . 
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Podział wyrobów pieka rskich 

2 

Pieczywo żyt ni e 

Chleb żyt ni 

a) ra zowy 

b) sitkowy 

c) pytlowy 
d) staropolski 

e) turystyczny 
f) staroga rd zki 
g) jasny 

h) grubozia rnisty bialostock i 
i) zabłudowski 

Obwarzanek fińsk i razowy 

Pieczywo żytnie 

a) pumpernikie l 

b) p umpernik iel wiel ko po lski 

Pieczywo ch rupkie 

Chleb pełnoziarni sty z żyta 

Chleb żyt ni razo'wy na miodzie 

Pieczywo mieszane 

Chleb 
a) miesza ny s itk owy 
b) beskidzki 
c) zwykły 

d) zwykły z serwa tką 

e) mleczny 

f) za ko piań s ki 

g) ba ltonowski 
h) wiejski 

i) pultusk i 

j) kaszubski 
k) wilanowski 

I) miesza ny razowy 

C hleb z otrąbkami 

Chleb dietetyczny niskosodowy żyt ni o-pszen n y 

Chleb słodowy 

<;:h leb warszawski 

Ch leb krzyc ki 

Buł k i szwed ki 

Zgłoszona przez SPOŁEM CZSS Zakład Badawczy Przemysłu Piekarskiego 
Ustanowiona przez Dyrektora SPOŁEM CZSS Zakładu Badawczego Przemysłu Piekarskiego dnia 3 lutego 1986 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1986 r. 
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cd. tablicy 

Lp. 
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22 

Pod zia ł wy ro bó w pieb rskic h 

2 

Pieczy wo pszenne 

Chleb 

aj pszenn y 

b l pszen ny razowy 

ej p szen ny mokotowsk i 

d) psze nny skandynawsk i 

el wrocławsk i 

Chłeb 

a) graham 

b) pszenny b ł o n wit 

c) di etetyczny wysokob i a łk owy 

d) sk robiowy bezgluteno wy 

Ch leb lecy tynowy 

Pieczywo tos towe 

Pieczywo psze nne dietetyczne ni skosodowe 200 i 500 g 

Bułki 

a) ki elec ki e 

b) psze nne na g rzank i 

Pieczywo pozostałe : pszenne zwy kł e, wyborowe. 

cu kiernicze 

W yro b y trwałe 

a) pa ł eczki sł one .. so linki" 

bl pał ecz ki sł odki e z makie m 

c l pa luszk i .. Gri ss ini" 
d) palu szki kakaowe 

el paluszk i dese rowe 

Bułka ta rta 

3. P RZY GOTOWANIE MATERIAŁÓW 
OPAKOWANIOWYCH I OPAKOWAŃ 

DO PAKOWANIA WYROBÓW 

pó ł -

3.1. Wymagania ogólne dotyczące materiałów opako
wa niowych i opakowań. Ma te riały o pa kowa ni o we i o pa
kowa nia powinn y być czys te , suche, bez obcych za
pac hów, dop uszczone przez wład ze sa nita rn e d o pa ko
wa nia arty kułów spożywczych . 

Opako wa nia tra nspor to we powinn y b yć w i e lk ośc i q 

i k sz ta łtem d opa so wa ne d o pa lety ł a dunkowcj o wy
m iarach 800 x 1200 mm . Za leca s i ę a b y masa ne tt o wy
rob u w o pa kowa ni u tra nspo rtowym nie prze k racza ł a 

20 kg. 
3.2. Materiały opakowaniowe po winn y być spra wd 70-

ne przed uż yc i em . N ie dop uszcza s i ę d o , lCl sowall i;1 
ma te riałów nie prawidłowo wyko na nyc h, brudn yc h. po
p la mi o nyc h , mających zac ieki fa rb y. ś l a d y pl eś ni a lb o 
za mocze nia, uszkod zo nyc h mecha nicznie łub wykazują 

cych obce za pac hy. 
3 .3 . Opakowania jednostkowe powinn y b yć sprawd zo

ne przed użyciem. Nie do pu szcza s ię do stosowa nia 
opa k owa ń mających o bce zapach y. za brud zenia, ni e
prawidłowy nadruk , zac ieki fa rby. ś l a d y pl eś ni lub za
moczen ia o raz uszkod zo nych mecha niczn ie. Torebki 
powinny mieć pra widłowe skl eje ni e lub zgrzan ie . 

3 .4. Opakowania transportowe po winn y być spraw·· 
dzo ne przed użyc i em . Ni e d o pu szcza si9 d o sloso wa nia 

opak owań mającyc h obce zapach y lub zamoczenia oraz 
za nieczyszczo nych a lbo uszkod zo nych. Pudła z tektury 
fali s tej s kładane wg PN-73 / 0-79402 należy uformować 
i o kl e i ć t aśmą pa pierową wg PN-75 / P-5055 I lub taśmą 
sa mo p t?y Je p i 1<1. 

3.5 . Przed w wywanie. Mate riały o pakowa niowe 
i o pak o wania po winn y być przechowywane zgodnie 
z pos ta no wi eniami no rm przedmio to wych. W przypad
ku gd y nie ma no rm y do tyczącej ko nkretnego opako
wa nia, n a l eży je przechowywać w warunkach przewi
d zia nyc h w no rmie d o tyczą cej two rzywa o pakowaniowe
go, z któ rego wyko nane jest da ne o pakowanie. 

4. PAKOWANIE 

4.1. Mate riały opakowaniowe 
4.1.1. Papiery i kartony do pisania - wg BN-681 

7323-02. 
4.1.2. Papiery pakowe zwykłe - wg BN-66/7 326-01. 
4.1.3. Papiery pakowe parafinowane wg PN-761 

P-5045 2. 
4.1.4. Papiery pakowe pergaminowe - wg BN-671 

7326-02. 
4.1.5. Papiery pakowe powlekane polietylenem - wg 

PN-80/ P-50453. 
4.1.6. Folia papieropodobna - wg . BN-74/ 6365-03 . 
4.1.7. Folia wiskozowa (tomofan) zwykła - wg 

BN-84/ 6385-03/ 12 . 
4.1.8. Folia wiskozowa (tomofan) termozgrzewalna -

wg BN-74/ 6385-031 13. 
4.1.9. Folia opakowaniowa z polietylenu o małej 

gęstości - wg BN-74/ 6365-0 l. 
4.1.10. Folia polietylenowa termokurczliwa wg 

BN-73/6365-02 . 
4.1.11. Folia aluminiowa nieuszlachetniona 

PN-73/ H-92924. 
wg 

4.1.12. Taśmy papierowe powlekane klejem - wg 
PN-751 P-50551. 

4 .1.13. Inne materiały opakowaniowe uznane przez 
Ilpowa/lliollC pla có wk i bad a wcze za ró wnorzędne lub 
Ic psze pod wzg l9d em j a k ośc i owym do pa kowania pie
Clywa. cl O pll ~zczo ll e przez wł a d ze sa nit a rne. 

4.2. Opakowania 
4.2.1. Opakowania jednostkowe 
4.2.1.1. Torby z folii polietylenowej zgrzewane - wg. 

PN -R 1/ 0-7978 1. 
4.2.1.2. Torby papie rowe do pakowania towarów -

wg PN-72/ P-79004 . 
4.2.1.3. Inne opakowania uzna ne przez upoważni o ne 

placów ki ba da wcze za ró wn o rzędne lub lepsze pod 
wzg l9d em ja k ośc io wY Il1 d o pa ko wa ni a pieczy wa i d o
puszczone przez wład ze sanitarne . 

4.2.2. Opakowania transportowe 
4.2.2.1. Skrzynki z polietylenu lub polipropylenu do

puszczone p rzez wł a d ze sa nitarne d o pak o wa nia 
a rt ykul<'l\v spo7y \vuych . W ymi a ry podstawy 
600 x 40(l Ill Tll . D ll puslcza lne tempe ratury użytkowania 
sk rzy nc k od - 25 do + 50°C, z możliwością krótk o trwa
Iq :!o (l gri'eWa nicl d n + 90° C ( gorące pieczy wo . m ycie) . 
D o pu s/CI.<I I ne obc i ąże n i e s k rzy nck d o 25 kg . 
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4.2.2.2. Skrzynki wykonane z drutu - wg BN -7 l / 
5045-06, zaopatrzone we wkładkę ze sklejk i l Urn, nol 

liściastego wg PN-71 / D-97003 lub przekb dki 7 siatk! 
metalowej. 

4.2.2.3. Opakowania transporlow<:! tda:lfC1,\ t:. i>udla 
- wg PN-73/ 0-79402 . 

4.2.2.4. Worki papierowe - wg PN -76/ P-7Y005 . 
4.2.2.5. Inne opakowania lraJlspurlowl· lI7nane przez 

upoważnione placówki badawt; /e I .a równorzędne lub 
lepsze pod względem jakościowY ll l UD pc!k owania pi e
czywa i dopuszczone przez władze sanitarne. o wymia
rach zgodnych z PN-78/0-7902 l , uzgod nione z oubi o r-
cą i przewoź nikiem . 

4.3. Sposoby pakowania 
4.3.1. Wyroby wg tablicy lp. 1, 2, 7, 12, 13, 14, 19,20 

powinny być pakowane bezpośrednio U(' sku.YIl l' k wg 
4.2.2. I lub 4.2.2.2 w spos(l h i'Jh':l rie '.·/"' lj;;'.:. l " I Ct! 7a· 

brud ze niem , zdeform o wa niem : ..;!1 lI~/k\.J'.cl1ienl \1") 

robu. 
4.3.2. Wyroby wg taGliq ' ;). , i '.. ' ';:' " \.:; , ., I" l")" ~ ... ~ ~ - . " , ! . ~ J o \ 

winny być zawinięte w ba nd..:;( >! ę ; i l : ~It'-l : ~i : L: o pa ku \\'z · 
ni owego wg 4 .1./ z nadrukll' 1l 1 /-I\\' iCI ;'.:'j (.Vnl dane \I-' g 

4.4.4 i 4.4.5. Wyro by Il' Il O\I IIlI IY ll yc lIklJ d ;II!C Ul' 
skrzynek wg. 4 .2 .2 l IlIh ·~ . :' . ! 2 \\' ~ p()s{\h l:lh,: ll, iI Tl.a L 

jący przed zabrud ze niem. Iddo rl11 0Wa lliel1l lub uszko
dzeniem wyrobu. 

4.3.3. Pieczywo żytnie - pllm:.<: rnikie! wg tablicy 
lp. 3a) mlki.y pakować w malc: i~tł ( 'i~ ,lh'wa lliowy wg 
~.1. 7 lub 4. 1.4 . a na s tępn ie law in ' l ć w h; li "lc 1(1 1,,- / ma
teriału o pa kowa ni o wego wg 4 . 1. 1 Ilie Wy i ~/.;J Ilii 
100 mm z nadruki em '/ <lwicraj'l cY Ill dali .. : \I g 4.4.4 
i 4.4.5. Pieczywo 7y tnic - pllmpl'JI)i~il" 1 w i t..· lk (\p(ll~ki 

wg tablic y lp . 3b) naJeży l' dk<l II ;J Ć \Ii 1ll ;ltcri;;I ,'p,l kowa
niowy wg 4,1.11 . a 1I <l s tC;Jl/li ~' w :/l;t icli :d ·, ; -, 'k " I\i:IJli p 
wy wg 4 . 1. 7 lub 4 . l. lJ. ;1 lla ~ l<;pll ; c' 1< 11Iil l , !~' \1 h'l lidc
rolę nie wężsZą ni ż I()O 111 111 I. Ilad, !lJ.. ie /ll I ;JWll' lilF;cY Il1 
dane wg 4.4.4 i 4.4.5 , 

Pumpernikiel opakowan y jcdnns tkow(l należy pako
wać do pudeł tran spor towych wg 4 .2.2.3 luh pakować 
w material o pa kowilni(\\, \, wg 4. 1.2 1~ ·. jl' dJ)(\ ~ :J..i " n,,, ~ i l' 

lO i 20 kg nett o wyrubu . O pak()wanil' tra n, p"1I " \\l' 
po winno być o k lejo /lc til :;m'l wg 4. 1. 12. 

Przy bezpoś rednim tra nspo rcie 'I z,Jkladu rroduk cyj 
nego do punktu sprzedał y uC iali C7 /l ej pi ec/y\I (1 " 1':.: 1.;(\ 
wane jednostk owo 111 0 7.C bvć pak <)w;lll t' <Ip ,k rFI' !l': k \\),: 
4.2 .2.1 lub 4 .2.2 .2 w ~ !, () ~i, b /'ahel pi cC/ <ł j:·) c:, 1':" ('" '/:1' 
brudzeniem , l.der()r m () W;I ~"e ln lu b u·;/k " tI'- .. ll ;CIll 

4.3.4. Pienywo chrupki. , wg lah!iey ip , J Ilale:- 1 u 

zawiną ć IV h;I11 <.1 e r"lI; I 11 I<11er i:.I'1I tl p<lk \" ' ·<lll iO\I t..'gl1 \I 'g 
4.1.1 luh 0\·" i Il ' j l ' lA 111 ;I!cJ i; d c>p;!I' <lwanin wy wg 4 . 1.<; 
z nadrukiem . Nadruk na bandero li luh ma te ri a le 111, ;1 " 
kowaniowy m powinien zaw i erać dane wt: 4.4.4 i 4.4 .5. 

Wyrob y o pakowa ne jednostk owo należy pak o wać d o 
pudeł tra nspo rtowyc h wg 4 .2.2 .3 w jednos tki () J1la s ie 
około 10 kg. Opak owania tran sportowe po winll\' bYl
o klejo ne ta ś mą wg 4 . 1. 12. 

Przy bezpoś rednim tra nspo rcie z zakł adu prodllkc yj
nego do punktu s prleda ży deta licznej wyrob y o pak o
WLi ne j l: dlJt.l slkpwo ml'g;) h vć układane do skrzy nek 

wg 4 .2.2.1 lub 4,2.2 .2 w sposób zabezpiccLający przed 
zabrt!d ze niem , zdefo rmowa niem i U ~ 7 ~ " , ' " · I : ': P). 

4.3.5. Ch leb pe!noziarnisty z ży ' a l I g !; i: k l lp. 5 na 
leŻ) pak .. ,·" ., Ć IV ,. pa kowa nia wg 4 .2 .. , .1 t:' -1.2 . 1.2 
lub : l\: "J:'l' \, \ ~ ,'" , .1 , / iliatc ria łu ()p<.ł ~ ' \ · . . :I;; ~)· . \ t.' ~ d \,vg. 
4.1.4 luh 4 . ; .5 / IICi , il ll ;"ic' ll l. C hleb pd lll\t idrni c. !.\. / i \ l<I 

może być pak O\I :.t!l\ \\ !() rebki wg 4.2 .1 . 1 bo n<lt.!r llku 
lu b pa k ll\~ any IV 11l ~lt l' ria ł o pak owaniowy W!! 4 . I .7 , 

Z tym że na ;J(\Chc llKU powinna znajc\owJ( ;, i" l'l ykit'ta 
o wymiarach 4 X b.S cm z nadrukiem . N;ldr uk na e ty
k ieci e I ub ma !eriale opa kowa niowym p0 11 i ni l: n '/a wie
rać dane wg 4.4.4 i 4.4.5 . 

Chicb u pa ko wan y jeclnostk o wo powini l'n h \l' ' ! ~ 1.1\.1:1-
ny d o 0 lx lkowa ll lr ~ln s p () rtowye h wg 4.2..::'. ~ ' 1,:1 -1..'. 2.2 
w <,; p , ) ~óh la hl: /I "lI'/ ::n c , l'l /ed zahruc:/l'lli"111. I lk lilr
mowanit..:nl i u\ /k l-t. i/l·ni ·,' Ill . 

4.1 () ('I 'i .: I, ;\ I'li ra 7(lwy na miodzie "'g f;,/-> Iic" , lp . ó 

na! ~i > i 1dh. ( " .'<.; \'" \\ :! ~ 1 :1,," : i .l ! \.Ip~I~\ I \\ i.l:,I·. ,\ , '.:-: I 7 
:li '~ -'! ~ t) I " : ; f .' t : \~ f<,::(.1 () \vy (lli ~ fl; {(' L -J .. , .... I n 

I l ~ h1r '. l k jc"ljI ' ,I ';ll' ym da ne wg 4.4 .4 ; ·1 L.l. ( llk h 
0l,a ko wany j, (l liOS ikowo nal eży ukla d~ l ~ d , . ,J.. i/\ II('k 
wg 4.2. 2. 1 ! ,h 42 .22 w ~p()~l, h ;;lhl'li1i"'l';;:! ,)C' \'1 ' c'd 
zabrud ze niem , Lt1l': ld II II " " IIII (! 11 lu b II ' ;" , U/ c' ld, III "1)
robu . 

4.3.7. Chleb sładowy \I b :. r·!iC)' lp . 10 po",i nicn być 
pakowany w materia ł opako \v; IJlimvy wg 4,1 . 11 lub 
4 .1.9 luh 4 . 1.6. a na s t~' J1nie lall ini ~' l v \\' handern l ę z na
drukiem . la wie rającym dane wg 4.4 .4 I 4.4.5. C hleb 
o pa k(''''<ll1 v .icdllo~ tk()w(\ n a l eży lIkl ,l d"ć do skuynek 
wg 42.2. I lid, 4 .2.2.2 w sposó h zahl'lril'c;ilii)cy przed 
zabrud ze niem . l.udormOW<llliem luh 11';/kod/L'nil' lll wy
rohu . 

4.3.8 . Chlcb \\arszawski wg tahlic~ lp. 11 powinien 
być p ; lk O\l <l Il~ w materiał opakO\\<lni,,\\' \ I\F 4 . 1.10 
'I ludlllk!l'i :l. ';I\li " ': l j' l"Yi11 Ihll l' I\' ~' .1.-1 ,1 ; .1 .. 1 <; . Opa
kowan y jedn os tk owo chleb powin ien b )ć uJ.. ladany do 
skrzy nek wg 4 .2.2 , 1 lub 4.2 .2.2 w s po~l)h labezpiecza
jąc y przed za brud zenie m , zdefo rm owaniem lub uszko
d lCll il' ll1 \I \ r(l!~ II . 

4 . ..1,9. n .rd. l'~;l.~'lln y błonwit wg tahlic ~ lp. 15b) po
Ivin!c l1 h \(~' 1<1 \ \ l ~l ;l' ( V IV h:lndn"h;- I 111 , l l e ri ;tłu opako
\1;1" I,)lVeg" u~ ·1 i I l " ,)d rll J,.i \ 111 ,-,I \\i c'r; ljc!eym dane 
I I '~ 1 4 ·~ 1 4 -l ~ .: 1;: : "l ;'11 11' ~ ';I J.. 11 1I" ln y w materiał 

( } l " I ~ • l ' , , I ~ \ : l ' 

" ', ,..1" ... : • • 
'~'- ' . "' 

I' \: " I ',' 

. ~ \ \; 

:, ' :." '. !lkh powin ie n być układa
, : 1,,1> ćl . : . ~ '} \V <;posóh z.a bez-. 

. . , I.~ , '·'1 . 

4.3 .10 . • 'h;,:h skrobiu\\' ) Iw , ,: ' . " lI '" ,. 'Ig tllh licy 
lp . !:-d l p" \\ ln il' ll b ) (' n win iyly ·, .. " ,I "I·"Ic,: I. illate
ri ,d ll " I' ;J,.ilW; IJli (,wcgo wg 4 . 1. 1 z n:ldruJ..it.'1l 1 I.<l wierają 

eym d"'ll' ' I'g 4.4.4 i 4.4 .5, a na stęp ni e wkłada n y do 
opak()II<l c'l jnlwl, lk(\wvc h wg 4.2 . 1.1 lub torebek wyko
na nyc h / 11',,1 , ·, >: 11( 1 np;lk owan iowego wg 4. 1.6 lub opa
kowa ny \I 11l :l 1,'ri:'! , .. ;, ' ;, ' ,II<l lli o l\V wg 4.1.7. 

Opakowan y .1 (<1" ,:: .', \I t' chlcb powi nie n być ukła
d any d ll skrzy nek wg 4.2.2 . I lub 4.2,2.2 w sposób za
bezpicu;I.;;,IC\ poed zabrud /eni t'll 1. /(!efo rmowa niem 
luh lI ~/h,,,I ,L' (li" q l \n robu . 
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4.3.11. Chleb lecytynowy wg tablicy lp. 16 powinien 
być pakowa ny w materi ał opakowaniowy wg 4.1.7 , za
wierać e ty kietę o wymiarach 4 X 6,5 cm z nadrukiem , 
za wierającym dane wg 4.4.4 i 4.4.5 . 

Opakowa ny jednostkowo chleb powinien być układa
ny do skrzynek wg 4.2.2 .1 lub 4.2.2.2 w sposób zabez
pieczający przed zabrudzeniem, zdeformowaniem lub 
uszkodzeniem wyrobu. 

4.3.12. Pieczywo tostowe wg tablicy lp. 17 należy pa
kować w materiał opakowan iowy wg 4. 1.8 z nadrukiem 
zawi e rającym dane wg 4.4.4 i 4.4.5. 

Pieczywo opak owa ne jed nos tkowo należy układać do 
skrzynek wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposób zabezpiecza
jący przed zab rud zeniem, zdeformowa niem lub uszko
dzeniem wyrobu . 

4.3.13. Wyroby wg tablicy lp. 21 powinny być pako
wane w opakowania wg 4.2.1 lub w materiał opakowa
niowy wg 4.1.8 z nadrukiem lub z etykietą z nadrukiem. 
Nadruk powinien zawi erać da ne wg 4.4.4 i 4.4.5. 

Wyroby opa kowane jednostkowo powinny być ukła 

dane do pudeł tra nsportowyc h wg 4.2.2.3 w sposób za
bezpieczający przed uszkodzeniem wyrobu. Opakowa
nie transportowe powinno b yć o klejone taś mą wg 
4.1.12. 

Przy bezpośrednim tran spo rcie z zakładu produkcyj
nego do punktów detalicznej sprzedaży wyroby opako
wane jednostkowo mogą być układane do skrzynek wg 
4.2.2. 1 lub 4 .2.2.2 w sposób za bezpieczający p rzed za
brud zeniem i uszkodzeniem wyrobu. 

4.3.14. Bułka tarta wg tablicy lp. 22 powinna być 
pako wana do opakowań wg 4.2. 1.1 lub 4.2. 1.2 lub do 
toreb wykonanych z mate riału opa kowaniowego wg 
4.1.6 lub 4.1.4. 

Opakowanie jedn os tkowe powinno zawierać da ne wg 
4.4.4 lub 4.4 .5. Opa kowa nia jednostkowe należy pa
kować do pudeł wg 4.2.2.3 w sposób zabezpieczający 
przed uszkod zen iem opakowań jednostkowych. Pudła 
powinn y być oklejone taśmą wg 4.1.12. 

Dop uszcza s i ę, w przypadku dostaw do zakładów ży
wienia zbio rowego, pak owanie bułki tartej bezpośred
nio do opakowań transportowych wg 4.2 .2.4. 

W przypadk u dostaw miejscowyc h, bułka opakowa
na jed nos tkowo może być układana do skrzynek wg 
4.2 .2.1 lub 4.2.2.2 w sposó b za bezpieczając y przed za
brud zeniem lub uszkodzeniem opakowania jednostko
wego. 

4.4. Znakowanie 
4.4.1. Pieczywo wg tablicy lp. 1, 2, 7, 14, 19 ni e pa

kowane jednostkowo, a układane bezpoś rednio do opa
kowań tra nspo rtowych powinno być oznako wane ety
kietami o wymiarach 2 X 3 cm, naklejonymi be zpośred
nio na wyrobie . 

4.4.2. Pieczywo nie wymienione w 4.4.1 nie pakowa ne 
jednostkowo, a układa n e bezpośrednio do opa k owań 

tra nsportowych n ie podlega oznakowaniu. 
W punkcie detalicznej sprzedaży po winny być za

mieszczone wywieszki podające: 
- na zwę i adres producenta (spółdzielnia, przedsię

biorstwo), 
- rodzaj pieczywa, 

- mas« jednostkową , 

- cenę detaliczną. 

4.4.3. Pieczywo opakowane jednostkowo w zależności 
od rodzaju powinno mieć: 

- oznakowanie na etykietach o wymiarach 4X 6,5 cm 
naklejonych bezpośrednio na materiale opakowanio
wym , ewentualnie umieszczonych między wyrobem, 
a materiałem opakowaniowym . 

- oznakowanie na banderoli nie węższej niż 60 mm, 
- oznakowanie bezpośrednio na materiale opako-

wanIOwym. 
4.4.4. Oznakowanie wyrobów wg 4.4.1 lub 4.4.3 po

winno za wierać : 

- nazwę i adres producenta (spółdzielnia, przedsię-
biorstwo ), 

rodzaj pieczywa , 
masę jednostkową, 

cenę detaliczną, 

- dzień produkcji , jeże li nie jest on oznaczony bez
pośrednio na wyrobie. 

4.4.5. Oznakowania dodatkowe wyrobów powinny za
wierać: 

- wyroby wg tablicy lp. 3 - warunki przechowy
wania, trwałość , 

- wyroby wg tablicy lp. 4 i 21 - podstawowe 
surowce, numer normy, termin przydatności do spo
życia, 

- wyroby wg tablicy lp . 5 i 17 - numer normy, 
cha rakterystyczne surowce i dodatki , 

- wyroby wg tablicy lp. 8, 15a) , 16 - charakterys
tyczne surowce i dodatki , 

- wyroby wg tablicy lp. 6 - charakterystyczne 
surowce, dodatki i okres przechowywania, 

- wyro by wg tablicy lp. 9 i 18 - wykaz surowców 
i doda tków, termin przydatnośc i do spożycia, określe
nie zastosowania , 

wyroby wg tabl icy lp. 10 - okres przechowywa-
ma , 

wyroby wg tablicy lp. II - surowce i okres prze
chowywania, 

- wyroby wg tablicy lp. 15b) - skład surowcowy 
i zawartość najważniejszych składników odżywczych, 

zastosowanie , numer normy, 
- wyroby wg tablicy lp. 15c) - termin przydatności 

do spożycia, charakterystyczne surowce i dodatki , 
określenie zastosowania, temperatura przechowywania , 

- wyroby wg tablic)' lp. \ 5d) - numer normy, cha-
rakterystyczne dodatki, określenie zastosowania , ' 
a w przypadku użycia soli do produkcji należy na ban
deroli podać nazwę "sól" , 

- wyroby wg tablicy lp. 22 - datę zapakowania . 
4.4.6. Opakowania transportowe wg 4.2.2.1 i 4 .2.2.2 

nie wymagają oznakowania. 
4.4.7. Oznakowanie opakowań transportowych powin

no za wierać : 

na zwę i adres producenta, 
- nazwę wyrobu, 
- masę netto oraZ liczbę sztuk i masę jednostki 

sprzedażnej , 

- dopuszcza lną liczbę warstw ładowania, a ponadto: 
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- wyroby wg tablicy lp. 3 - datę produkcji, 
- wyroby wg tablicy lp. 21 - datę produkcji, okres 

trwałości, oraz nadruk ze znakiem wg PN-85/0-79252 
"Góra nie przewracać", "Chronić przed wilgocią", 

- wyroby wg tablicy lp. 22 - datę produkcji lub 
datę zapakowania. 

4.4.8. Nadruk na etykietach, banderolach, materia
łach opakowaniowych, na opakowaniach jednostko
wych i transportowych powinien być wykonany jedno
stronnie na zewnętrznej stronie farbą nierozpuszczalną , 

nieszkodliwą dla zdrowia. 
4.5. Przechowywanie 
4.5.1. Warunki przechowywania, Magazyn przezna

czony do składowania pieczywa powinien być pomiesz
czeniem zamkniętym i wyłącznie przeznaczonym do 
tego celu. Sciany magazynu powinny być wyłożone na 
całą wysokość glazurą lub inną wykładziną o podob
nych właściwościach użytkowych. Podłogi powinny być 
łatwo zmywalne, nienasiąkliwe, odporne na ścieranie, 
równe, gładkie, czyste, suche. Pomieszczenia powinny 
być suche, przewiewne, bez obcych zapachów, zabez
pieczone przed gryzoniami i innymi szkodnikami. Zale
ca się przechowywanie pieczywa w tempera turze 
18 -;- 20°C i wilgotności względnej powietrza do 75% . 
W punktach detalicznej sprzedaży pieczywo powinno 
być przechowywane w wyodrębnionych miejscach 
przeznaczonych wyłącznie do tego celu, usytuowanych 
z dala od artykułów wydzielających intensywne , obce 
zapachy. Pieczywo powinno być przechowywane 
w opakowaniach transportowych lub na półkach w spo
sób zabezpieczający przed zabrudzeniem, zdeformowa
niem lub uszkodzeniem wyrobu. Sciany i podłogi po
winny być łatwo zmywalne, czyste, suche. 

Przechowywanie pieczywa na chodnikach, rampach, 
korytarzach oraz w pomieszczeniach lub boksach nie 
wydzielonych wyłącznie do tego celu jest niedopusz
czalne. 

Okres składowania wyrobów powinien być zgodny 
z ich przydatnością konsumpcyjną określoną odpowied-
.. .. 

I1Jml przepIsamI. 
4.5.2. Sposób składowania. Opakowania transporto

we wg 4.2.2.1 i 4.2.2.2 z wyrobami powinny być skła
dowane w stosy o wysokości nie przekraczającej 2 m. 

Opakowania transportowe wg 4.2.2.3 i 4.2.2.5 z wy
robami powinny być układane w stosy na podkładach 
zgodnie z wytrzymałością opakowania transpo rtowego. 

Stosy z wyrobami w opakowaniach transportowych 
wg 4.2.2 .1 i 4.2.2 .2 powinny być ustawione w ciąg i 

transportowe lub zestawy rodzajowe. 
Odległości między stosami albo stose m a ścia ną nie 

powinny być mniejsze niż 10 cm, a między zestawami 
albo ciągami powinny zapewnić swobodny transport 
wewnątrzzakładowy stosów oraz możliwość przeprowa
dzenia kontroli jakości i ilości wyrobów. Dopuszcza się 
składowanie wyrobów na wózkach lub półkach przed 
załadunkiem do opakowań transportowych lub po wy
ładunku , przy czym liczba ułożonych warstw nie może 

być większa od liczby warstw w opakowaniu transpor
towym. 

4.5.3. Wyposażenie magazynów. Magazyny powinny 
być wyposażone w wózki do transportu wewnątrzza
kładowego stosów albo palet. 

4.6. Transport wewnątrzzakładowy stosów z pieczy
wem powinien odbywać się za pomocą wózków. Prze
suwanie stosów bezpośrednio po podłodze magazynu 
lub rampy jest niedopuszczalne. 

Transport zewnętrzny powinien odbywać się w środ
kach transportu przeznaczonych wyłącznie do tego 
celu. Skrzynia ładunkowa środka transportu powinna 
być szczelnie kryta , czysta, sucha, bez obcych zapa
chów, wolna od szkodników i ich pozostałości , za
bezpieczająca wyrób przed ujemnymi wpływami 

atmosferycznymi. Zalecane jest wyposażenie skrzyń 

w elementy zabezpieczające przed przesuwaniem się 

wyrobów podczas transportu. Wyroby należy ładować 

w taki sposób, aby zapewnić maksyma lne wykorzysta
nie środka transportu z zachowaniem największej do
puszcza lnej liczby warstw opakowań transportowych . 
Wyroby w opakowaniach transportowych powinny być 
ze środków transportu do punktu sprzedaży detalicznej 
przewożone na wózkach lub przenoszone ręcznie. Prze
suwanie stosów z pieczywem po podłodze sklepu lub 
po rampie , ulicy , chodnikach itp. jest niedopu sz
czalne. 

KONI EC 
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6 Informacje dodatkowe do BN-86/8070-09 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - SPOŁEM CZSS Zakład Ba
dawczy Przemysłu Piekarskiego, Warszawa . 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-79/8070-09. Zweryfikowano 
rodzaje pieczywa. 

3. Normy i dokumenty związane 
PN-7I/D-97003 Sklejka ogó lnego przeznaczenia 
PN-73/ H-92924 Aluminium. Folia nieuszlachetniona 
PN-78/0-79021 Opak owa nia. System wymiarowy 
PN-85/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe. Znaki i zna

kowanie. Wymaga nia podstawowe 
PN-73/ 0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudła 

PN-81 / 0-79781 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. 
Torby z folii polietylenowej zgrzewane 

PN-76/ P-50452 Papiery pakowe parafinowane oraz podłoże do para-
finowania 

PN-80/ P-50453 Pa pier i tektura powlekana polietylenem 
PN-75/ P-5055I Taśma papiero wa powlekana klejem 
PN-72/ P-79004 Torby papierowe do pak owania towarów 
PN-76/ P-79005 Opakowania transportowe . Worki papierowe 
BN-71 / 5045-06 Opakowania transportowe metalowe. Skrzynki dru-

ciane do pieczywa. Wymagania i badania 

BN-74/6365-01 Folia opakowaniowa z polietylenu o małej gęstości 
BN-73/6365-02 Folia polietylenowa termokurczliwa 
BN-74/6365-03 Folie z polietylenu niskociśnieniowego. Folie opa

kowaniowe papieropodobne 
BN-84/6385-03/12 Folia wiskozowa (Tomofan). Charakterystyka 

techniczna folii wiskozowej zwykłej 

BN-74/6385-03/13 Folia wiskozowa (Tomofan). Charakterystyka 
techniczna folii wiskozowej lakierowanej lakierem nitrocelulozo
wym 

BN-68/7323-02 Papiery i kartony do pisania 
BN-66/7326-01 Papiery pako we zwykłe 

BN-67/7326-02 Papiery pakowe pergaminowe 
Zarządzenie Ministra Komunikacji z dnia 7 marca 1963 r. w sprawie 

ładowania samochodów ciężarowych i przyczep (Mon. Pol. nr 24, 
poz. 123 z 1963 r. i 1968 r. nr 35 , poz. 250) 

Regulamin ładowania i zabezpieczenia kolejowych przesyłek towa
rowych (Dz. Taryf i Zarządzeń Komunikacyjnych , poz. 68 
z 1985 r.) 

4. Autorzy projektu normy - dr inż. Jan Brudka , dr inż. Witold 
Lisiecki - SPOŁEM CZSS Zakład Badawczy Przemysłu Piekarskie
go, inż. Roman Trzaska - SPOŁEM CZSS Biuro Produkcji, War
szawa. 


