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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3 pod-
stawowe wymagania dotyczace pakowania, przechowy-
wania 1 transportu pieczywa.

1.2. Okreslenia

1.2.1. materialy opakowaniowe — surowce 1 wyroby
gotowe przeznaczone do produkcji opakowan lub do
pakowania produktow.

1.2.2. opakowania — wyroby gotowe przeznaczone
do umieszczania w nich produktéow w celu zabezpie-
czenia przed zabrudzeniem 1 uszkodzeniem podczas
sktadowania 1 transportu, zwigkszenia ich walordéw
higienicznych, estetycznych, reklamowych i utatwienia
uzytkowania.

1.2.3. opakowanie jednostkowe — opakowanie okres-
lonej liczby produktu przeznaczonego do detalicznej
sprzedazy.

1.2.4. opakowanie transportowe — opakowanie
przeznaczone do transportu 1 sktadowania wyrobow
pakowanych zarOwno luzem, jak tez umieszczonych
uprzednio w opakowaniach jednostkowych.

1.2.5. etykieta — nalepka na wyrobie lub opakowa-
niu, zawierajaca informacje o wyrobie.

1.2.6. banderola — opaska z materialu opakowanio-
wego zawierajaca informacje o wyrobie.

2. PODZIAL. WYROBOW PRZEZNACZONYCH
DO PAKOWANIA

Ze wzgledu na specyfike poszczegdlnych wyrobéw
piekarskich i zwigzane z tym wymagania dotyczace pa-
kowania, przechowywania 1 transportu, przyj¢to po-
dzial wg tablicy.

Podziat wyrobow piekarskich

1 2

Pieczywo Zytnie

1 Chleb zytni

a) razowy

b) sitkowy

c) pytlowy

d) staropolski

e) turystyczny

f) starogardzki

g) jasny

h) gruboziarnisty biatostocki
1) zabtudowski

Obwarzanek finski razowy

Pieczywo zytnie
a) pumpernikiel
b) pumpernikiel wielkopolski

Pieczywo chrupkie

Chleb pelnoziarnisty z zyta

Chleb zytni razowy na miodzie

Pieczywo mieszane

Chleb
a) mieszany sitkowy
b) beskidzki
c) zwykty
d) zwykly z serwatka
e) mleczny
f) zakopianski
g) baltonowski
h) wiejski
1) pultuski
j) kaszubski
k) wilanowski
1) mieszany razowy

Chleb z otrgbkami

Chleb dietetyczny niskosodowy zytnio-pszenny

10 Chleb stodowy

11 Chleb warszawski

12 Chleb krzycki

13 Butki szwedki

Zgtoszona przez SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego
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(Dz. Norm. i Miar nr 3/1986 poz. 7)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE  ALFA" 1986.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,85 Nakt. 3300 + 55 Zam. 654/86

Cena zt 27,00



2 BN-86/8070-09

cd. tablicy

Lp. Podzial wyrobow piekarskich

1 2

Pieczywo pszenne

14 Chleb

aj) pszenny

b) pszenny razowy

¢) pszenny mokotowski
d) pszenny skandynawski
e) wroctawski

15 Chleb

a) graham

b) pszenny bionwit

c) dietetyczny wysokobiatkowy
d) skrobiowy bezglutenowy

16 Chleb lecytynowy

17 Pieczywo tostowe
18 Pieczywo pszenne dietetyczne niskosodowe 200 1 500 g
19 Butki

a) kieleckie
b) pszenne na grzanki

20 Pieczywo pozostate: pszenne zwykle, wyborowe, pot-

cukiernicze

21 Wyroby trwate

a) pateczki stone ,solinki®

b) pateczki stodkie z makiem
¢) paluszki ,Grissini,

d) paluszki kakaowe

¢) paluszki deserowe

22 Butka tarta

3. PRZYGOTOWANIE MATERIALOW
OPAKOWANIOWYCH I OPAKOWAN
DO PAKOWANIA WYROBOW

3.1. Wymagania ogodlne dotyczace materialow opako-
waniowych i opakowan. Materialy opakowaniowe 1 opa-
kowania powinny byC czyste, suche, bez obcych za-
pachow, dopuszczone przez wladze sanitarne do pako-
wania artykutow spozywczych.

Opakowania transportowe powinny by¢ wielkosciy
i ksztaltem dopasowane do palety tadunkowe) o wy-
miarach 800X 1200 mm. Zaleca si¢ aby masa nctto wy-
robu w opakowaniu transportowym nie przekraczata
20 kg.

3.2. Materiaty opakowaniowe powinny bv¢ sprawdzo-
ne przed uzyciem. Nie dopuszcza si¢ do stosowania
materiatow nieprawidtowo wykonanych, brudnych, po-
plamionych, majacych zacieki farby. Slady plesni albo
zamoczenia, uszkodzonych mechanicznie lub wykazujg-
cych obce zapachy.

3.3. Opakowania jednostkowe powinny by¢ sprawdzo-
ne przed uzyciem. Nie dopuszcza si¢ do stosowania
opakowan majacych obce zapachy, zabrudzenia, nie-
prawidtowy nadruk, zacieki farby, $lady ple$ni lub za-
moczenia oraz uszkodzonych mechanicznie. Torebki
powinny mie¢ prawidlowe sklejenie lub zgrzanie.

3.4. Opakowania transportowe powinny byv¢ spraw-
dzone przed uzyciem. Nie dopuszcza si¢ do stosowania

dpakowaﬁ majacych obce zapachy lub zamoczenia oraz
zanieczyszczonych albo uszkodzonych. Pudia z tektury
falistej sktadane wg PN-73/03-79402 nalezy uformowac
i oklei¢ tasmg papierowa wg PN-75/P-50551 lub tasma
samoprzyvicpng.

3.5. Przechowywanie.  Materialy  opakowaniowe
i opakowania powinny by¢ przechowywane zgodnie
z postanowieniami norm przedmiotowych. W przypad-
ku gdy nie ma normy dotyczgce] konkretnego opako-
wania, nalezy je przechowywa¢ w warunkach przewi-
dzianych w normie dotyczgcej tworzywa opakowaniowe-
go, z ktorego wykonane jest dane opakowanie.

4. PAKOWANIE

4.1. Materialy opakowaniowe

4.1.1. Papiery i kartony do pisania — wg BN-68/
7323-02.

4.1.2. Papiery pakowe zwykle — wg BN-66/7326-01.

4.1.3. Papiery pakowe parafinowane — wg PN-76/
P-50452.

4.1.4. Papiery pakowe pergaminowe — wg BN-67/
7326-02.

4.1.5. Papiery pakowe powlekane polietylenem — wg
PN-80/P-50453.

4.1.6. Folia papieropodobna — wg BN-74/6365-03.

4.1.7. Folia wiskozowa (tomofan) zwykla — wg
BN-84/6385-03/12.

4.1.8. Folia wiskozowa (tomofan) termozgrzewalna —
wg BN-74/6385-03/13.

4.1.9. Folia opakowaniowa z polietylenu o matej
gestosci — wg BN-74/6365-01.

4.1.10. Folia polietylenowa termokurczliwa — wg
BN-73/6365-02.

4.1.11. Folia aluminiowa nieuszlachetniona —
PN-73/H-92924.

4.1.12. TaSmy papierowe powlekane klejem — wg
PN-75/P-50551.

4.1.13. Inne materialy opakowaniowe uznane przez
upowasnione placowkir badawceze za rownorzedne lub
lepsze pod wzgledem jakosciowym do pakowania pie-
czywd. dopuszczone przez wladze sanitarne.

4.2. Opakowania

4.2.1. Opakowania jednostkowe

4.2.1.1. Torby z folii polictylenowej zgrzewane — wg
PN-81/0-79781.

4.2.1.2. Torby papierowe do pakowania towaréw —
wg PN-72/P-79004.

4.2.1.3. Inne opakowania uznanc przez upowaznione
placowki badawcze za réwnorzedne lub lepsze pod
wzgledem jakosciowym do pakowania picczywa 1 do-
puszczone przez wladze sanitarne.

4.2.2. Opakowania transportowe

4.2.2.1. Skrzynki z polietylenu lub polipropylenu do-
puszczone przez whadze sanitarnc do pakowania
artykutow  spozvwezych. Wymiary  podstawy  —
600 X 400 mm. Dopuszczalne temperatury uzytkowania
skrzynek od =25 do +50°C, z mozliwoscig krotkotrwa-
fceo ogrzewania do +90°C (gorgce pieczywo, mycie).
Dopuszczalne obcigzenie skrzynek do 25 kg.

wg
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4.2.2.2. Skrzynki wykonane z drutu — wg BN-71/
5045-06, zaopatrzone we wktadk¢ ze skicjki ¢ drcwina
lisciastego wg PN-71/D-97003 lub przekladki 7 siatk:
metalowej.

4.2.2.3. Opakowania transporiowe tekturgwe. Pudia
— wg PN-73/0-79402.

4.2.2.4. Worki papierowe — wy PN-76/P-79005.

4.2.2.5. Inne opakowania transportewe uznane przez
upowaznione placowki badawcse za rownorz¢dne lub
lepsze pod wzglgdem jakoSciowym do pakowania pie-
czywa i1 dopuszczone przez wladze sanitarne. o wymia-
rach zgodnych z PN-78/0-79021, uzgodnione z odbior-
cg 1 przewoznikiem.

4.3. Sposoby pakowania

4.3.1. Wyroby wg tablicy Ip. 1, 2, 7, 12, 13, 14, 19, 20
powinny by¢ pakowane bezposrednio do skrzynek we
4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposdb zaberpicezafiey prred 7a-
brudzeniem, zdeformowa:ncn:
robu.

4.3.2. Wyroby wg tadlicy ip. 8. =0 (>0 1507 18 po-
winny by¢ zawinigte w bandeiolg v maicnala opakowa-
niowego wg 4.1.1 z nadrukicni zowicregovm dane we
444 1 44.5. Wyroby byc ukladane do
skrzynck wg 4221 Inb 4 W SposOD zihosmiec za-
jacy przed zabrudzenem, zdcformowaniem lub uszko-
dzeniem wyrobu.

4.3.3. Pieczywo zytnie — pumpernikie! wg tablicy
Ip. 3a) nalczy pakowa¢ w mateniad opakowamowy wg
‘4,1.7 lub 4.1.4_ a nast¢pnic zawing¢ w bauddcroly 2 ma-
tertalu  opakowaniowego wg 4.1 nie
100 mm z nadrukiem zawicrajgeym dance wg 444
i 4.4.5. Pieczywo zvinic — pumpernikic]l wiclkopoiski
wg tablicy Ip. 3b) nalezy pakowad w maicial opakowa-
niowy wg 4.1.11, a nast¢pnic w maternad opak owanio-

tub uszkodzeaicm wy-

powinny
iy

NSVAVA BV

wy wg 4.1.7 Tub 4.1.9. a nastgpnie zawing¢ w bhapde-
role nie we¢zszg niz 100 mm 7z nadiukrem zawicraggeym
dane wg 444 1 445.

Pumpernikiel opakowany jednostkowo nalezy pako-
wac¢ do pudel transportowych wg 4.2.2.3 lub pakowac
w material opakowanmowy we 4.1 2w jednostkn o masie
10 1 20 kg netto wyrobu. Opakowanic transposiowe
powinno by¢ oklejone tasmg wg 4.1.12.

Przy bezposrednim transporcie 7 zaktadu produkcyy-
nego do punktu sprzedazy detaliczne) preczyvwe opatio
wane jednostkowo moze byve pakowane do skrzvnek we
4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposob zaberpicczajgey proed va-
brudzeniem, zdclormowanicm lub wszhodyonem

4.3.4. Pieczywo chrupkic wg tablicy ip. 4 nolero o
kowac w material opakowaniowy wg 4.1.3. a nastgpnie
zawingC w banderole 7 materniatu opakowaniowego wg
4.1.1 lub owimng¢ w matcial opakowaniowy wg 4.1.5
z nadrukiem. Nadruk na bandcerol lub matenale opa-
kowaniowym powinien zawiera¢ dane wg 4.4.414.4.5.

Wyroby opakowane jednostkowo nalezy pakowac do
pudet transportowych wg 4.2.2.3 w jednostkr o masic
okoto 10 kg. Opakowania transportowe powmny byc
oklejone tasmg wg 4.1.12.

Przy bezposrednim transporcie z zaktadu produkcyj-
nego do punktu sprzedazy detaliczne) wyroby opako-
wane jednostkowo mogg bve ukladane do skrzyvnek

wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposéb zabezpicczajgcy przed
zabrudzeniem, zdeformowaniem 1 uszkodooem
4.3.5. Chieb pelnoziarnisty z zyvia we abioy ip. S na-
lezy pakcwaé w cpakowania wg 4.2 .. . ap 4212
lub torby wykai it
4.1.4 lub 4.1.5 7 nadiukicin. Chleb pelnoziainis s
moz¢ by¢ pukowany w torebki wg 4.2.1.1 bes nudruku

¢ miatenatu opakovioaceo wg

s /vid

lub pakowany w matcrial opakowaniowy wg 4.1.7,
Z tym Z¢ na bochenku powinna znajdowac sig ctykieta
o wymiarach 4X6.5 ¢m z nadrukiem. Nadruk na ety-
kiecie lub matenale opakowaniowym powinien zawie-
ra¢ dane wg 444 1 445,

Chleb opakowany jednostkowo powinien by obda-
ny do opakowan transportowych wg 4.2 2.1 Ty 4722

w sposOb zaberspicesaries przed zabrudsenien. zdelor-
mowanien & uszkadzeniom.

436 hich avini razowy na miodzie we tublicy Ip. 6

natezy JtdRtridae AV BEARECT 1 ui};ilr\\l\'\i::.i- A ‘L
fub 4.1 U AT E y crykhiety o wymarach 4 - 6 om
7 nedrakicnw vorasacym dane wg4.4.4 0400 Clileh

opakowany jcdnosikowo nalezy ukladal do skizvnek
Lib 4.2.2 2 w sposob zabespiecsagpey preed
zabrudzenmem, zdeicrowatiiem lub uszaodzcinciin wy-

robu.

4.3.7. Chkleb stodowy wy tablicy Ip. 10 powinicn by¢
pakowany w material opakowmmowy wg 4.1.11 lub
4.1.9 lub 4.1.6. a nast¢pnic zawinigty w banderolg z na-
drukiem. zawieraigcym dane wg 4.4.4 1 445, Chleb
opakowany jednostkowo nalezy uklada¢ do skrzynek
wg 42.2.1 tub 4.2.22 w sposob zabespiccrzaacy przed
zabrudzeniem. zdctormowaniem lub uszkodzeniem wy-
robu.

4.3.8. Chicb warszawski wg tablicy Ip. 11 powinien
bvé¢ pakowany w material opakowamowy we 40,10
7 nadiukwcn . cawieraaevim dane we 4440 4.4 5 Opa-
kowany jednostkowo chieb powinien byv¢ ukladany do
skrzyvnek wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposob zabezpiecza-

jacy przed zabrudzeniem, zdeformowaniem lub uszko-

dzeniem wayvrobu.

4.3.9. (Nleh pazenny btonwit wg tablicy Ip. 15b) po-
winien hyve zaweinictv w banderole 7 maternatu opako-
waniowege we A b1z nadrakicm sawierajgeym dane

we 144 1+ 4458 naste e :‘iil‘.‘ wany w materiatl
opakongnieas we 4310

Opukors, | hich powinien by¢ uklada-
ny dov sirova koo 70 T i 427 2w sposob zabez-
; ciem . U armowaniem lub
UszhClsciio i wyrebu.

4.2.10, < hich  skrobiowy be. o omy wg  tablicy
Ip. 1Sd) powinien by¢ owmigty + onderole 2 mate-

riatin opokowaniowego wg 4.1.1 z nadrukiem zawierajg-
cvm dance we 4441 445, a nastgpnie wkladany do
opakowan wdnostkowych wg 4.2.1.1 lub torebek wyko-
nanych 7 matenadn opakowaniowego wg 4.1.6 lub opa-
kowany w materiad cociiowaniowy wg 4.1.7.
Opakowany jcdro «owo chleb powinien by¢ ukta-
dany do skrzynek wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposéb za-
sdeformowaniem

bezpiccrajaey  przed  zabrudzeniem.

lub us/zkod, coem wyvrobu.
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4.3.11. Chleb lecytynowy wg tablicy lp. 16 powinien
by¢ pakowany w material opakowaniowy wg 4.1.7, za-
wiera¢ etykiete o wymiarach 4X6,5 cm z nadrukiem,
zawierajacym dane wg 4.4.4 i 4.4.5.

Opakowany jednostkowo chleb powinien by¢ uktada-
ny do skrzynek wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposob zabez-
pieczajgcy przed zabrudzeniem, zdeformowaniem lub
uszkodzeniem wyrobu.

4.3.12. Pieczywo tostowe wg tablicy Ip. 17 nalezy pa-
kowa¢ w material opakowaniowy wg 4.1.8 z nadrukiem
zawierajagcym dane wg 444 1 44.5.

Pieczywo opakowane jednostkowo nalezy uktadac do
skrzynek wg 4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposOb zabezpiecza-
jacy przed zabrudzeniem, zdeformowaniem lub uszko-
dzeniem wyrobu.

4.3.13. Wyroby wg tablicy Ip. 21 powinny by¢ pako-
wane w opakowania wg 4.2.1 lub w materiat opakowa-
niowy wg 4.1.8 z nadrukiem lub z etykieta z nadrukiem.
Nadruk powinien zawiera¢ dane wg 4.4.4 i 4.4.5.

Wyroby opakowane jednostkowo powinny by¢ ukta-
dane do pudet transportowych wg 4.2.2.3 w sposob za-
bezpieczajacy przed uszkodzeniem wyrobu. Opakowa-
nie transportowe powinno by¢ oklejone tasma wg
4.1.12.

Przy bezposrednim transporcie z zaktadu produkcy;j-
nego do punktow detalicznej sprzedazy wyroby opako-
wane jednostkowo moga by¢ uktadane do skrzynek wg

brudzeniem 1 uszkodzeniem wyrobu.

4.3.14. Bulka tarta wg tablicy lp. 22 powinna by¢
pakowana do opakowan wg 4.2.1.1 lub 4.2.1.2 lub do
toreb wykonanych z materialu opakowaniowego wg
4.1.6 lub 4.14.

Opakowanie jednostkowe powinno zawieraé dane wg
4.44 lub 4.4.5. Opakowania jednostkowe nalezy pa-
kowa¢ do pudel wg 4.2.2.3 w sposdb zabezpieczajgcy
przed uszkodzeniem opakowan jednostkowych. Pudia
powinny by¢ oklejone tasma wg 4.1.12.

Dopuszcza si¢, w przypadku dostaw do zaktadow zy-
wienia zbiorowego, pakowanie butki tartej bezposred-
nio do opakowan transportowych wg 4.2.24.

W przypadku dostaw miejscowych, butka opakowa-
na jednostkowo moze by¢ ukladana do skrzynek wg
4.2.2.1 lub 4.2.2.2 w sposob zabezpieczajacy przed za-
brudzeniem lub uszkodzeniem opakowania jednostko-
wego.

4.4. Znakowanie

4.4.1. Pieczywo wg tablicy Ip. 1, 2, 7, 14, 19 nie pa-
kowane jednostkowo, a uktadane bezposrednio do opa-
kowan transportowych powinno byé oznakowane ety-
kietami o wymiarach 2X 3 ¢m, naklejonymi bezpo$red-
nlo na wyrobie.

4.4.2. Pieczywo nie wymienione w 4.4.1 nie pakowane
jednostkowo, a uktadane bezpoSrednio do opakowan
transportowych nie podlega oznakowaniu.

W punkcie detalicznej sprzedazy powinny by¢ za-
mieszczone wywieszki podajgce:

— nazwe¢ 1 adres producenta (spoidzielmia, przedsig-
biorstwo),

— rodzaj pieczywa,

— mas¢ jednostkowa,

— cen¢ detaliczng.

4.4.3. Pieczywo opakowane jednostkowo w zaleznoSci
od rodzaju powinno miec:

— oznakowanie na etykietach o wymiarach 4X 6.5 cm
naklejonych bezpo$rednio na materiale opakowanio-
wym, ewentualnie umieszczonych mi¢dzy wyrobem,
a materialem opakowaniowym.

— oznakowanie na banderoli nie w¢zszej niz 60 mm,

— oznakowanie bezposrednio na materiale opako-
waniowym.

4.4.4. Oznakowanie wyrobow wg 4.4.1 lub 4.4.3 po-
winno zawierac:

— nazwg 1 adres producenta (spotdzielnia, przedsi¢-
biorstwo),

— rodza) pieczywa,

— mas¢ jednostkowa,

— cen¢ detaliczna,

— dzien produkcji, jezeli nie jest on oznaczony bez-
posrednio na wyrobie.

4.4.5. Oznakowania dodatkowe wyrobéw powinny za-
wierac:

— wyroby wg tablicy Ip. 3 — warunki przechowy-
wania, trwalosé,

— wyroby wg tablicy Ip. 4 i 21 — podstawowe
surowce, numer normy, termin przydatnosci do spo-
Zycia,

— wyroby wg tablicy Ip. 5 i 17 — numer normy,
charakterystyczne surowce i dodatki,

— wyroby wg tablicy 1p. 8, 15a), 16 — charakterys-
tyczne surowce 1 dodatki,

— wyroby wg tablicy Ip. 6 — charakterystyczne
surowce, dodatki i okres przechowywania,

— wyroby wg tablicy Ip. 91 18 — wykaz surowcow
i dodatkow, termin przydatno$ci do spozycia, okresle-
nie zastosowania,

— wyroby wg tablicy Ip. 10 — okres przechowywa-
nia, '

— wyroby wg tablicy Ip. 11 — surowce 1 okres prze-
chowywania,

— wyroby wg tablicy lp. 15b) — sktad surowcowy
i zawarto$¢ najwazniejszych sktadnikoOw odzywczych,
zastosowanie, numer normy,

— wyroby wg tablicy Ip. 15¢) — termin przydatnosci
do spozycia, charakterystyczne surowce i dodatki,
okres§lenie zastosowania, temperatura przechowywania,

— wyroby wg tablicy ip. 15d) — numer normy, cha-
rakterystyczne dodatki, okre§lenie zastosowania,
a w przypadku uzycia soli do produkcji nalezy na ban-
deroli poda¢ nazwe ,sOl",

— wyroby wg tablicy Ip. 22 — dat¢ zapakowania.

4.4.6. Opakowania transportowe wg 4.2.2.1 1 42.2.2
nie wymagajg oznakowania.

4.4.7. Oznakowanie opakowan transportowych powin-
no zawierac:

— nazwg 1 adres producenta,

— nazw¢ wyrobu,

— mas¢ netto oraz liczbe sztuk 1 masg¢ jednostki
sprzedaznej,

— dopuszczalng liczbg warstw tadowania, a ponadto:



BN-86/8070-09 5

— wyroby wg tablicy Ip. 3 — dat¢ produkcii,

— wyroby wg tablicy Ip. 21 — datg¢ produkcji, okres
trwatosci, oraz nadruk ze znakiem wg PN-85/0-79252
»Go0ra nie przewracac”, ,,Chroni¢ przed wilgocig®“,

— wyroby wg tablicy Ip. 22 — dat¢ produkcji lub
dat¢ zapakowania.

4.4.8. Nadruk na etykietach, banderolach, materia-
tach opakowaniowych, na opakowaniach jednostko-
wych 1 transportowych powinien by¢é wykonany jedno-
stronnie na zewngtrznej stronie farbg nierozpuszczalng,
nieszkodliwg dla zdrowia.

4.5. Przechowywanie

4.5.1. Warunki przechowywania, Magazyn przezna-
czony do sktadowania pieczywa powinien by¢ pomiesz-
czeniem zamkni¢tym 1 wylacznie przeznaczonym do
tego celu. Sciany magazynu powinny by¢ wylozone na
calag wysoko$¢ glazurag lub inng wyktadzing o podob-
nych wlasciwosciach uzytkowych. Podlogi powinny by¢
tatwo zmywalne, nienasigkliwe, odporne na $cieranie,
rOwne, gladkie, czyste, suche. Pomieszczenia powinny
byé suche, przewiewne, bez obcych zapachow, zabez-
pieczone przed gryzoniami i innymi szkodnikami, Zale-
ca si¢ przechowywanie pieczywa w temperaturze
18 + 20°C 1 wilgotnos$ci wzglednej powietrza do 75%.
W punktach detalicznej sprzedazy pieczywo powinno
byé przechowywane w wyodrgbnionych miejscach
przeznaczonych wytacznie do tego celu, usytuowanych
z dala od artykutow wydzielajacych intensywne, obce
zapachy. Pieczywo powinno byé przechowywane
w opakowaniach transportowych lub na pétkach w spo-
sOb zabezpieczajacy przed zabrudzeniem, zdeformowa-
niem lub uszkodzeniem wyrobu. Sciany i podtogi po-
winny by¢ latwo zmywalne, czyste, suche.

Przechowywanie pieczywa na chodnikach, rampach,
korytarzach oraz w pomieszczeniach lub boksach nie
wydzielonych wylgcznie do tego celu jest niedopusz-
czalne.

Okres sktadowania wyroboOw powinien by¢ zgodny
z ich przydatnoscig konsumpcyjng okreslong odpowied-
nimi przepisami.

4.5.2. Sposob skiadowania. Opakowania transporto-
we wg 4.2.2.1 1 4.2.2.2 z wyrobami powinny by¢ skfa-
dowane w stosy o wysokosci nie przekraczajgcej 2 m.

Opakowania transportowe wg 4.2.2.3 1 4.2.2.5 z wy-
robami powinny by¢ ukladane w stosy na podkiadach
zgodnie z wytrzymato$cig opakowania transportowego.

Stosy z wyrobami w opakowaniach transportowych
wg 4221 1 4222 powinny by¢ ustawione w ciggi
transportowe lub zestawy rodzajowe.

Odlegtosci migdzy stosami albo stosem a Sciang nie
powinny by¢ mniejsze niz 10 cm, a migdzy zestawami
albo ciggami powinny zapewni¢ swobodny transport
wewnatrzzakltadowy stosOw oraz mozliwos¢ przeprowa-
dzenia kontroli jakosci i ilo$ci wyroboOw. Dopuszcza sig
sktadowanie wyroboéw na wozkach lub pétkach przed
zatadunkiem do opakowan transportowych lub po wy-
tadunku, przy czym liczba utozonych warstw nie moze
by¢ wigksza od liczby warstw w opakowaniu transpor-
towym,

4.5.3. Wyposazenie magazynéw. Magazyny powinny
by¢ wyposazone w wozki do transportu wewngtrzza-
kladowego stosow albo palet.

4.6. Transport wewngtrzzakladowy stosOw z pieczy-
wem powinien odbywaé si¢ za pomocg wozkOw. Prze-
suwanie stosOw bezposrednio po podiodze magazynu
lub rampy jest niedopuszczalne.

Transport zewngtrzny powinien odbywac si¢ w Srod-
kach transportu przeznaczonych wylgcznie do tego
celu. Skrzynia tadunkowa $rodka transportu powinna
by¢ szczelnie kryta, czysta, sucha, bez obcych zapa-
chow, wolna od szkodnik6w i ich pozostatosci, za-
bezpieczajgca wyrOb przed ujemnymi wplywami
atmosferycznymi. Zalecane jest wyposazenie skrzyn
w elementy zabezpieczajace przed przesuwaniem si¢
wyrobow podczas transportu. Wyroby nalezy fadowac
w taki sposob, aby zapewni¢ maksymalne wykorzysta-
nie $rodka transportu z zachowaniem najwi¢ksze] do-
puszczalnej liczby warstw opakowan transportowych.
Wyroby w opakowaniach transportowych powinny by¢
ze $rodkow transportu do punktu sprzedazy detaliczne;
przewozone na wozkach lub przenoszone r¢cznie. Prze-
suwanie stosOw z pieczywem po podiodze sklepu lub
po rampie, ulicy, chodnikach itp. jest niedopusz-
czalne,. |
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — SPOLEM CZSS Zaktad Ba-
dawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-79/8070-09. Zweryfikowano
rodzaje pieczywa.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-71/D-97003 Sklejka ogdlnego przeznaczenia
PN-73/H-92924 Aluminium. Folia nieuszlachetniona
PN-78/0-79021 Opakowania. System wymiarowy
PN-85/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe. Znaki i zna-
kowanie. Wymagania podstawowe
PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudla
PN-81/0-79781 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych.
Torby z folii polietylenowej zgrzewane
PN-76/P-50452 Papiery pakowe parafinowane oraz podtoze do para-
finowania
PN-80/P-50453 Papier 1 tektura powlekana polietylenem
PN-75/P-50551 Tasma papierowa powlekana klejem
PN-72/P-79004 Torby papierowe do pakowania towar6w
PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe
BN-71/5045-06 Opakowania transportowe metalowe. Skrzynki dru-
ciane do pieczywa. Wymagania i badania

BN-74/6365-01 Folia opakowaniowa z polietylenu o matej gg¢stosci

BN-73/6365-02 Folia polietylenowa termokurczliwa

BN-74/6365-03 Folie z polietylenu niskoci$nieniowego. Folie opa-
kowaniowe papieropodobne

BN-84/6385-03/12 Folia wiskozowa (Tomofan). Charakterystyka
techniczna folii wiskozowe] zwykiej

BN-74/6385-03/13 Folia wiskozowa (Tomofan). Charakterystyka
techniczna folii wiskozowej lakierowanej lakierem nitrocelulozo-
wym

BN-68/7323-02 Papiery i kartony do pisania

BN-66/7326-01 Papiery pakowe zwykte

BN-67/7326-02 Papiery pakowe pergaminowe

Zarzadzenie Ministra Komunikacji z dnia 7 marca 1963 r. w sprawie

tadowania samochodow cigzarowych i przyczep (Mon. Pol. nr 24,

poz. 123 z 1963 r. i 1968 r. nr 35, poz. 250)

Regulamin tadowania i1 zabezpieczenia kolejowych przesylek towa-

rowych (Dz. Taryf i Zarzadzen Komunikacyjnych, poz. 68

z 1985 r.)

4. Autorzy projektu normy — dr inz. Jan Brudka, dr inz. Witold
Lisiecki — SPOLEM CZSS Zaklad Badawczy Przemystu Piekarskie-
go, inz. Roman Trzaska — SPOLEM CZSS Biuro Produkcji, War-
szawa.



