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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3a mie-
szanki kaw zbozowych bez dodatku lub z dodatkiem
srodkoéw aromatyczno-smakowych oraz pobieranie pro-
bek 1 metody badan.

1.2. Okres$lenia

1.2.1. kawa zbozowa — produkt spozywczy otrzyma-
ny przez wymieszanie w odpowiednim stosunku, w za-
leznosci od receptury, uprazonego i zmielonego ziarna
zyta, jeczmienia, suszu korzenia cykorii 1 buraka cukro-
wego.

1.2.2. kawa zbozowa aromatyzowana — produkt spo-
zywczy otrzymany przez wymieszanie kawy zbozowe]
z waniling, etylowaniling lub z innymi naturalnymi
srodkami aromatyzujgcymi.

1.2.3. kawa zbozowa z cukrem — produkt spozywczy
otrzymany przez wymieszanie kawy zbozowej z cukrem.

1.2.4. partia mieszanki kawy zbozowej — okreslona
ilo§¢ wyrobu o tej samej nazwie, w jednakowym opa-
kowaniu jednostkowym, wyprodukowana przez jeden za-
ktad produkcyjny, oznaczona jedng datg produkcji
i przedstawiona jednorazowo do badania lub odbioru.

1.2.5. probka pierwotna — prébka pobrana jedno-
razowo z jednego opakowania jednostkowego Ilub
transportowego, stanowigca okoto 200 g wyrobu luzem
lub co najmniej jedno opakowanie jednostkowe.

1.2.6. prébka ogélma — probka utworzona przez po-
tgczenie wszystkich probek pierwotnych pobranych
z jednej partii.

1.2.7. probka laboratoryjna — cz¢$¢ produktu wy-
dzielona z probki ogdlnej, przygotowana 1 zapakowana
w sposob zapewniajgcy jej jednorodno$¢ i niezmien-
nos¢; probka laboratoryjna przeznaczona jest do badan

laboratoryjnych (fizykochemicznych).
1.2.8. Pozostate okreslenia — wg PN-86/A-94000.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Podbranza, grupa — wg PN-86/A-94000.

2.2. Podgrupy i wyroby

2.2.1. Mieszanki kawy zbozowej zwykle

— kawa zbozowa Deserowa,

— kawa zbozowa Kujawianka,

— kawa zbozowa Powszechna,

— kawa zbozowa Tradycyjna,

— kawa zbozowa Wielkopolanka,

— kawa zbozowa Wyborna.

2.2.2. Mieszanki kawy zbozowej aromatyzowane

— kawa zbozowa Dobrzynka,

— kawa zbozowa Turek.

2.2.3. Mieszanki kawy zbozowej z cukrem

— kawa zbozowa Tradycyjna z cukrem,

— kawa zbozowa Wielkopolanka z cukrem.

- 2.3. Przyklady oznaczenia

a) kawy zbozowe] Deserowa:

KAWA ZBOZOWA DESEROWA BN-88/8136-03

b) kawy zbozowej Dobrzynka:

KAWA ZBOZOWA AROMATYZOWANA DOBRZYNKA
BN-88/8136-03

c) kawy zbozowe] Tradycyjna z cukrem:

KAWA ZBOZOWA TRADYCYINA Z CUKREM BN-88/8136-03

3. WYMAGANIA

3.1. Surewce. Jakos$¢ surowcow stosowanych do pro-
dukcji mieszanek kaw zbozowych powinna odpowiadac
wymaganiom obowigzujagcych norm przedmiotowych.
Importowane surowce, dla ktoérych nie ma norm kra-
jowych, powinny odpowiada¢ wymaganiom ujetym
w Zarzadzeniu Ministra Zdrowia 1 Opieki Spoleczne)
z dnia 18 pazdziernika 1985 r.

3.2. Wymagania organoleptyczne dotyczgce mieszanek
kaw zbozowych przed przyrzadzenmiem — wg tabl. I.

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 15 lutego 1988 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 stycznia 1989 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 4/1988, poz. 10)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1988.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 1,60 Nakt. 2000 + 40 Zam. 1031/88

Cena zt 80,00
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Tablica 1
P-—_ .
Wymagania
mieszanki kawy zbozowej
Lp. Cechy zwykte aromatyzowane z cukrem
Deserowa, Kujawianka, 7
Powszechna, Tradycyjna, Dobrzynka, Turek Tradycyjna, Wielkopolanka
Wielkopolanka, Wyborna
1 2 3 4 2
1 Stan opakowania jed- nieuszkodzone, estetycznie zadrukowane, szczelnie zamknigte, prawidlowo oznakowane; dopuszcza
nostkowego si¢ 5% opakowan wadliwych w zakresie estetyki wykonania i oznakowania, w stopniu nie wply-
wajacym na zmiany ilosciowe, jakosciowe 1 stan higieniczny wyrobu

2 Barwa brazowa, dopuszczalne czastki o barwie jasniejszej lub ciemniej- brazowa, niejednolita, z wi-
sze) docznym cukrem

3 Zapach swoisty, typowy dla kawy zbozowej

z wyczuwalnym zapachem
waniliny
bez zapachow obcych
4 Konsystencja sypka, drobnoziarnista; dopuszczalne zbrylenia rozsypujace si¢ pod naciskiem palcow
o
3.3. Wymagania organoleptyczne dotyczgce mieszanek kaw zbozowych po przyrzadzeniu — wg tabl. 2.
Tablica 2
Wymagania
mieszanki kawy zbozowe]
Lp. Cechy zwykle aromatyzowane z cukrem
Deserowa, Kujawianka, Powszechna . -
. . ’ Dobrz \ e Tradyc , Wielkopolank:
Teadycying, Wiclkopolanks, Wyboria obrzynka, Turek radycyjna ielkopolanka
1 2 3 4 5
| Smak gorzkawy, charakterystyczny dla kawy zbozowej stodki z gorzkawym posmakiem,
| z lekkim posmakiem waniliowym charakterystycznym = dla kawy
zbozowe]
bez posmakéw obcych
2 Zapach charakterystyczny dla kawy zbozowe]j ‘
z lekko wyczuwalnym zapachem
waniliowym
bez zapachow obcych
3 Barwa bragzowa do ciemnobrgzowe)
3.4. Wymagania fizykochemiczne dla mieszanek kaw zbozowych — wg tabl. 3.
Tablica 3
Wymagania
mieszanki kawy zbozowe;]

Lp. Cechy zwykte aromatyzowane z cukrem
Dese- Kuja- Po- Trady- | Wielko- Wy- Do- Turek Trady- | Wielko-
rowa wianka | wszechna | cyjna | polanka | borna | brzynka cyjna | polanka

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
.y .
1 Z:flwa.r o§f: wody, %, nie 1 10 6
wigcej niz
2 Ekstrakt wodny w przeli-
czeniu na sucha masg, %, 50 45 30 40 60 40 50 nie okresla sig
nie mniej niz

3 Kwasnos¢ w stopniach,

w przeliczeniu na sucha 23 23 nie okresla sig
masg¢, nie wigcej niz
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cd. tabl. 3
Wymagania
mieszanki kawy zbozowej
Lp. Cechy zwykle aromatyzowane z cukrem
Dese- Kuja- Po- Trady-| Wielko- Wy- Do- Turek Trady- | Wielko-
rowa wianka |wszechna |} cyjna | polanka | borna | brzynka cyjna | polanka
I 2 - 3| 4 5 6 7 8 9 10 11 12
+ Zawarto$¢ popiotu nieroz-
puszczalnego w 109% HCL 0.5 0.65 0.5 0.5 0.35
w przeliczeniu na sucha ’ ' ' ’ "
mase, nie wigcej niz
5 Stopien rozdrobnienia
(przesiew przez sito o wy-
miarze oczek kwadrato- 75 70 \75 70
wych 1,5 mm), %, nie
mniej niz
6 ZawartoS¢ zanieczyszczen
f'erromagn.etycznych W 50 50 ’5
przeliczeniu na Fe, mg/kg
wyrobu, nie wigcej niz

7 Obecnos¢ szkodnikow
zywnosciowych 1 ich po-
zostatoSci

niedopuszczalna

8 Obecnos$¢  zanieczyszczen
mechanicznych

niedopuszczalna

9 Zawarto$¢ metali szkodli-
wych dla zdrowia, mg/kg
wyrobu, nie wigcej niz:
— darsenu

— olowiu

— miedzi

— cynku

— cyny

0,5
1,0
20,0
50,0
20,0

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg BN-87/8130-01. Dopuszczalne
odchytki masy dla mieszanek kaw zbozowych w opa-
kowaniach jednostkowych o masie netto:

— do 500 g £5%,

— powyzej 500 g do 5000 g +2,5%,

— powyzej 5000 g £2.0%.

4.2. Przechowywanie — wg BN-87/8130-01 z tym,
ze okres przechowywania liczony od daty produkcji
wynosi 12 miesigcy. .

4.3. Transport — wg BN-87/8130-01.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) sprawdzenie stanu i1 prawidlowosci oznakowania
opakowan,

b) sprawdzenie cech organoleptycznych (barwy, za-
pachu 1 konsystencji) przed przyrzadzeniem,

¢) sprawdzenie cech organoleptycznych (smaku, za-
pachu 1 barwy) po przyrzadzeniu,
- d) oznaczanie gawarto$ci wody,

€) oznaczanie ekstraktu wodnego,

f) oznaczanie kwasowoSci,

g) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalnego
w 10% roztworze kwasu solnego,

h) oznaczanie stopnia rozdrobnienia,

1) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen ferromagne-
tycznych,

]) sprawdzenie obecnosci
wych 1 ich pozostatosci,

k) sprawdzenie obecnoS$ci zanieczyszczen mechanicz-

szkodnikow zywnoscio-

nych,

1) sprawdzenie masy netto opakowan jednostko-
wych,

b) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia.

Badania pelne nalezy wykonywac¢ w przypadku:
uruchomienia lub wznowienia produkcji,
zmiany procesu technologicznego,

zmiany aparatury lub jej remontu,

— sporu i na zagdanie instytucji kontrolujgcych i nad-
zoru,

— okresowej kontroli przeprowadzanej co najmniej
raz na kwartal, z wyjatkiem badan zawarto$ci metali
szkodliwych dla zdrowia, ktore nalezy oznacza¢ jeden
raz na dwa lata.

5.1.2. Badania niepeine obejmujg badania wg 5.1.1a),
b), ¢), d), h), 1), ), D.

Badania niepelne nalezy wykonywac dla kazdej partii
wyrobu.
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5.2. Kontrola jakosci

5.2.1. Prébki do badan nalezy pobiera¢ w taki sposob,
aby jakos¢ mieszanki kawy zbozowej 1 jej sktad nie
ulegly zmianie oraz gwarantowana byta ich reprezenta-
tywnosc. :

5.2.2. Sprzet i naczynia do pobicrania probek po-
winny by¢ suche, czyste 1 bezwonne.

5.2.3. Wybor opakowan do pobierania probek po-
winien by¢ wykonany losowo metodg na Slepo.

5.2.4. Pobieranie probek pierwotnych

5.2.4.1. Wybor opakowan do pobierania probek pier-
wotnych. Z partii mieszanek kaw zbozowych nalezy wy-
bra¢ z roznych miejsc, w zaleznos$ci od wielkosci partii,
liczb¢ opakowan transportowych i jednostkowych wg
tabl. 4.

Tablica 4

Ogolna liczba probek pierwot-
nych — opakowan jednostko-
wych, ktora nalezy pobrac
z opakowan transportowych

Liczba opako-
wan transpor-

Liczba opako-
wan transpor-

towych towych do po- L
. . , opakowania jednostkowe
w partii brania prdobek .
0 masie netto, g
do 100 | 101 -+500 |501-30000
do 10 3 15 12 3
11 =+ 100 4 20 16 4
101 + 250 6 24 18 6
251 + 500 7 28 21 7
powyzej 500 7+ 1 28 + 1 21 + 1 7+ 1
z kazdych z kazdych nastgpnych rozpo-
nastepnych czgtych 500 sztuk
rozpocz¢tych

500 sztuk

5.2.4.2. Sposob pobieranie probek mieszanek kawy
zbozowe] w opakowaniach jednostkowych do 500 g.
Z kazdego wybranego wg 5.2.4.1 opakowania transpor-
towego nalezy pobrac¢ z réznych miejsc liczbg¢ opako-
wan jednostkowych wg tabl. 4.

5.2.4.3. Sposéb pobierania probek mieszanek kawy
zbozowej w opakowaniach jednostkowych powyzej 500 g.
Z kazdego wybranego opakowania jednostkowego nale-
zy pobraé¢ probnikiem po dwie probki pierwotne; za
pierwszym razem wprowadzajgc probnik ukos$nie do
dna wzdtuz przekatne), a nast¢pnie rowniez ukos$nie
wzdtuz drugiej przekatnej. Uzyskane w ten sposob
probki zsypuje si¢ razem i miesza w celu otrzymania
probki ogodlnej.

5.2.5. Przygotowanie probek do badan

5.2.5.1. Prébka do sprawdzenia stanu i prawidlowosci
oznakowania opakowan. Probke¢ do sprawdzenia jakosci
i1 prawidlowosci oznakowania opakowan stanowig
wszystkie opakowania transportowe i1 jednostkowe po-
brane wg 5.2.4.1.

5.2.5.2. Probka do sprawdzenia masy netto opakowan
jednostkowych. Z opakowan mieszanek kaw zbozowych
wybranych wg 5.2.4.1 do sprawdzenia masy netto nale-
zy pobra¢ co najmniej:

— 10 sztuk opakowan jednostkowych o masie netto
do 500 g,

— 3 sztuki opakowan jednostkowych o masie netto
powyze] 500 g.

5.2.5.3. Probka do badan organoleptycznych. Z partii
mieszanek kaw zbozowych w opakowaniach jednostko-
wych do 500 g nalezy pobra¢ z prébki ogdlnej 1 opa-
kowanie jednostkowe. W przypadku komisyjnej oceny
organoleptycznej, liczb¢ opakowan jednostkowych na-
lezy zwickszy¢ maksymalnie do 5 sztuk. Z partii mie-
szanek kaw zbozowych w opakowaniach jednostko-
wych powyzej 500 g z probki ogdlnej nalezy odwazyc
odpowiednig ilo§¢ kawy zbozowej potrzebng do przy-
rzgdzenia jednej lub wigkszej liczby porcji.

5.2.5.4. Przygotowanie probki laboratoryjnej. Probke
0golng uzyskang wg 5.2.4.2 i 5.2.4.3 nalezy zsypac¢ na
gladka 1 czystg powierzchnig, przy czym probki w opa-
kowaniach jednostkowych uprzednio rozpakowac. Zsy-
pane probki doktadnie wymieszac, usypac stozek, roz-
ptaszczy¢ go w warstwg o zarysie kwadratu 1 podzielic
dwiema listewkami na cztery trojkaty; z ktorych dwa
przciwlegle nalezy odrzuci¢, a z pozostatych po prze-
mieszaniu utworzy¢ warstwe jak poprzednio. Czynnosc
mieszania 1 pomniejszania nalezy powtarzac kilkakrot-
nie, aby pozostata ilo$¢ zabezpieczyla przygotowanie
jednego, dwodch lub trzech egzemplarzy probek labora-
toryjnych. Bezposrednio po zakonczeniu mieszania
probke nalezy umieéci¢ w stoiku szklanym lub innym
opakowaniu, zapewniajagcym szczelnos$¢, czystos¢ 1 bez-
wonnosc.

5.2.5.5. llos¢ i wielkosé probki laboratoryjnej. Wiel-
kos¢ probki laboratoryjnej mieszanek kaw zbozowych
powinna wynosi¢ co najmniej 500 g. W przypadkach
spornych nalezy przygotowac¢ 3 egzemplarze probki,
z ktorych po zabezpieczeniu jedng otrzymuje odbiorca,
druga producent, a trzecig przekazuje si¢ do analizy
rozjemczej.

5.2.5.6. Znakowanie probek. Kazda probka wydzielo-
na wg 5.252 -+ 5254 powinna by¢ oznakowana
w sposOb umozliwiajgcy identyfikacj¢ partii produktu,
z ktoérej zostala pobrana. Na kazdym opakowaniu
probki nalezy umiescié etykiete zawierajaca nastepujace
dane:

a) nazwe wyrobu wg normy przedmiotowej,

b) dat¢ produkcji,

c) nazw¢ producenta,
~d) liczebno$¢ partii, w tym rodzaj opakowania jed-
nostkowego 1 mas¢ netto oraz rodzaj opakowania
transportowego 1 liczb¢ sztuk opakowan jednostko-
wych, '

e) date 1 miejsce pobrania probki.

5.2.5.7. Protokét pobrania prébki. W przypadku re-
klamacji, po zakonczeniu czynnosci pobrania probki,
nalezy sporzadzi¢ protokot zawierajacy poza oznacze-
niami wg 5.2.5.6 nastepujace dane:

a) oswiadczenie o nast¢pujace] tgesci: probke... (pel-
na nazwa produktu) pobrano 1 przygotowano - wg
BN-88/8136-03,

b) nazwe¢ zleceniodawcy pobrania probki,

c) warunki magazynowania produktu,

d) rodzaj badan, do ktoérych pobrano probke,
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e) odciski pieczeci uzytych do zabezpieczenia probki,

f) 1mi¢ 1 nazwisko oraz podpis pobierajacego prob-
ke. '

Protok6ét  pobrania probek nalezy sporzadzi¢
w dwoch, a w przypadku analizy rozjemczej w trzech
egzemplarzach. Jeden egzemplarz protokotu pozostaje
u odbiorcy, drugi u dostawcy, a trzeci powinien byc
dotaczony wraz z probka do analizy rozjemczej.

W przypadku pobierania probek przez stuzbeg kon-
troli jakosci producenta lub odbiorcy oraz przeprowa-
dzenia badan w miejscu pobrania préobek, mozna nie
sporzadza¢ protokétu pobrania probek, natomiast
wszystkie powyzsze informacje nalezy zapisa¢ w odpo-
wiedniej dokumentacji laboratoryjne;.

5.2.5.8. Zabezpieczenie, pakowanie i przestanie pro-
bek. Pobrane probki nalezy odpowiednio zabezpieczyé
przed niekorzystnymi warunkami wplywajacymi na
zmiang jakoSci produktu oraz przed mozliwoscig wy-
miany. Probki nalezy pakowad jedynie w przypadku
probek rozjemczych oraz przekazywania probki do ba-
dan w laboratorium poza miejscem ich pobrania. Na-
stgpnie probki umieszczone w skrzynce, pudle lub in-
nym pojemniku nalezy zabezpieczy¢ w sposdb unie-
mozliwiajacy ich uszkodzenie lub otwarcie.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzenie stanu i prawidiowosci oznakowa-
nia opakowan. Wszystkie opakowania wydzielone wg
5.2.5.1 nalezy podda¢ ocenie, sprawdzajgc starannos$¢
1 czytelnos¢ nadruku, sposéb zabezpieczenia przed
otwarciem oraz zgodno$¢ wykonania 1 oznakowania
z wymaganiami -BN-87/8130-01.

5.3.2. Badania organoleptyczne

5.3.2.1. Warunki wykonywania badan. Badania
organoleptyczne powinny by¢ przeprowadzone w po-
mieszczeniu czystym, bez obcych zapachow, tatwym
do wietrzenia, oswietlonym rozproszonym $wiatlem na-
turalnym lub sztucznym, wyposazonym w odpowiedni
sprzet 1 naczynia.

Komisyjna ocena organoleptyczna obowigzuje przy
analizach arbitrazowych oraz przy sprawdzaniu wyni-
kéw konkursow jakosciowych.

5.3.2.2. Sprawdzenie cech organoleptycznych przed
przyrzgdzeniem. Probke produktu wydzielong wg 5.2.5.3
nalezy wysypac¢ na gtadka i czystg powierzchnig, spraw-
dzajac barwg, zapach i konsystencje, przy czym:

— barwg 1 konsystencj¢ okreslic przez ogledziny,

— zapach okresli¢c za pomocg wechu.

5.3.2.3. Sprawdzenie cech organoleptycznych po przy-
rzadzeniu. Probke produktu wydzielong wg 5.2.5.3, po
uprzednim zbadaniu wg 5.3.2.2, przyrzadzi¢ wg prze-
pisu podanego na opakowaniu jednostkowym. W przy-
gotowanym naparze nalezy ocenic:

— zapach — za pomocg wegchu,
— smak — przez smakowanie,
— barwe — wzrokowo.

Wyniki okresli¢ stownie wg oceny jakosci podanej
w tabl. 2.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci wody

5.3.3.1. Metoda suszenia w temperaturze 105°C przez
4 h (metoda odwotawcza)

a) Zasada metody polega na suszeniu badanej probki
w temperaturze 105°C 1 wagowym ustaleniu ubytkow
W czasie suszenia.

b) Aparatura i przyrzady

Suszarka elektryczna z termoregulacja o temperatu-
rze 105°C =x2°C.

Eksykator napetniony chlorkiem wapniowym lub ze-
lem krzemionkowym.

Szklane naczynka wagowe o Srednicy nie mniejsze]
niz 50 mm, z doszlifowanymi przykrywkami.

¢) Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryjne]
przygotowane] wg 5.2.5.4, odwazy¢ do uprzednio wy-
tarowanych naczynek 1 = 2 g produktu z doktadnosciag
do 0,001 g (grubo$¢ warstwy suszonego produktu nie
powinna by¢ wigksza niz 0,5 cm). Naczynka z odwazka
wstawi¢ do suszarki i suszy¢ 4 h, liczac czas od usta-
lenia si¢ temperatury.

Nastepnie naczynka przenies¢ do eksykatora 1 zwazy¢
z doktadnoscig do 0,001 g po czasic nie krotszym niz
30 min 1 nie dhuzszym niz 2 h.

d) Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ wody
(X1) obliczy¢ w procentach wg wzoru

mi— m;
Xy = — - 100 (1)
m, — m
w ktorym:
m — masa naczynka pustego, g,
mi — masa naczynka z produktem przed susze-
niem, g,
m, — masa naczynka z produktem po suszeniu, g.

e) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy przy-
jac $rednig arytmetyczng wynikow dwoch réwnoleglych
oznaczan nie réznigcych si¢ wigce) niz o 0,2. Wynik
poda¢ z doktadnoscig do 0.1.

5.3.3.2. Metoda suszenia w temperaturze 130°C przez
1 h (metoda techniczna)

a) Zasada metody polega na suszeniu badanej probki
w temperaturze 130°C 1 wagowym ustaleniu ubytkow
W czasie suszenia.

b) Aparatura i przyrzady

Suszarka elektryczna z termoregulacja o temperatu-
rze roboczej 130°C £3°C lub suszarka elektryczna pro-
dukcji NRD, typ Fab-1.

Eksykator wg 5.3.3.1 b).

Naczynka suszarkowe metalowe ze szczelnymi na-
krywkami o grubosci blachy okoto I mm, Srednicy
80 mm 1 wysokosci 30 mm lub aluminiowe o Srednicy
60 mm 1 wysokosct 25 mm.

¢) Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryjne)
przygotowane] wg 5.2.5.4, odwazy¢ do uprzednio wyta-
rowanych naczynek 10 g produktu z dokladnosScig do
0,01 g. Naczynka z odwazka wstawi¢ do suszarki na-
grzane] uprzednio do temperatury 130°C 1 suszy¢ 1 h,
liczac czas od ustalenia si¢ temperatury.

Nast¢pnie naczynka przykry¢ nakrywkami 1 przeniesc
do eksykatora. Ochtodzone naczynka po czasie nie
krotszym niz 30 min 1 nie dluzszym niz 2 h, nalezy
zwazy¢ na wadze techniczne] z doktadnos$cig do 0,01 ¢.
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d) Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ wody
(X2) obliczy¢ w procentach wg wzoru
X, = (10 = m) - 10 (2)

w ktéorym m — masa produktu po wysuszeniu, g.
Przy zastosowaniu suszarki typu FAb-1 1 odwazce

[0 g, zawartosci wody w procentach odczytaé¢ bezpo-
Srednio na skali wagi.

e) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy przy-
jac Srednig arytmetyczng wynikdéw dwoch rownoleglych
oznaczan nie roznigcych si¢ wiecej niz o 0,3. Wynik
poda¢ z doktadnoscig do 0,l.

5.3.4. Oznaczanie ekstraktu wodnego

5.3.4.1. Oznaczanie ekstraktu wodnego za pomoc3
piknometru (metoda odwotawcza)

a) Zasada metody polega na oznaczaniu ci¢zaru wias-
ciwego badanego roztworu za pomocg piknometru
w temperaturze 15°C 1 odczytaniu zawartosci ekstraktu
z tablicy Trillicha.

b) Przyrzady

— Piknometr wyskalowany w temperaturze 15°C.

— Grzejnik elektryczny.

c) Wyskalowanie piknometru. Piknometr doktadnie
umy¢ mieszankg chromowg, wyptukaé kolejno woda,
alkoholem 1 eterem, wysuszy¢ 1 zwazy¢ dwukrotnie z do-
ktadnoscig do 0,001 g. Za wynik przyjac¢ Srednig aryt-
metyczng wynikéw dwoch rownoleglych wazen wyka-
zujgcych réznice na trzecim miejscu dziesietnym. Pikno-
metr napetni¢ wodg destylowang o temperaturze 15°C
1 zwazy¢ z dokladnoscig do 0,001 g.

Czynnos$¢ napetnienia 1 wazenia powtorzy¢ dwukrot-
nie 1 obliczy¢ Srednig arytmetycznag.

d) Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryjnej
przygotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ 10 g produktu z do-
ktadnoscig do 0,1 g, przeniesé ilosciowo do kolby stoz-
kowe] pojemnosci 500 ml, doda¢ 200 ml wody destylo-
wanej, wlozy¢ precik szklany 1 zwazy¢ z dokladnoscig
do 0,1 g. |

Zawarto$¢ kolby ogrzewaé 1 mieszajgc utrzymac
w stanie fagodnego wrzenia w ciggu 5 min. Nastepnie
schlodzi¢ do temperatury otoczenia, zwazy¢ i uzupetnic
zawartos¢ kolby woda destylowang do pierwotnej
masy.

Zawarto$¢ kolby wymieszaé i saczyé przez lejek
szybkosgczacy z karbowanym sgaczkiem, odrzucajgc
pierwsze krople mgtnego przesgczu.

Otrzymanym roztworem napeini¢ piknometr po
uprzednim przeptukaniu, sprawdzi¢ odczyt temperatury
(15°C) 1 zwazy¢ z dokladnoscia do 0,001 g.

W przypadku podwyzszenia temperatury, piknometr
wraz z  zawartoscig ochlodzi¢ do temperatury
15°C £0,1°C w kapieli wodnej, uzupetni¢ objetos¢ ba-
danym roztworem, wytrze¢ do sucha i1 zwazyc.

Czynno$¢ napelnienia 1 wazenia powtorzy¢ dwukrot-
nie 1 obliczy¢ $rednig arytmetyczng.

e) Obliczanie wyniku oznaczania. Cig¢zar wilasciwy
roztworu obliczy¢ w (g/ml) wg wzoru

m, - m
pi; = T ()
m; — m
w ktorym: ‘
m — masa pustego piknometru, g,
m, — masa piknometru z badanym roztworem, g,
m; — masa piknometru z wodg destylowang, g.

Zawartos¢ ekstraktu wodnego (X3) w przeliczeniu na
suchg mas¢ obliczy¢ w procentach wg wzoru

o E, - 100 .
100 - W @

w ktoérym:
E,— zawarto$¢ ekstratku wodnego, odczytana

w tablicy Trillicha (tabl. 5),
W — procentowa zawarto$¢ wody w produkcie.
f) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy przy-
jac drednig arytmetyczng wynikoéw co najmniej dwoch
roOwnoleglych oznaczan nie roznigcych si¢ wigcej niz
o 1% zawartos$ci ekstraktu wodnego. Wynik podac
z doktadnos$cig do 0,1.

5.3.4.2. Oznaczanie ekstraktu wodnego za pomocg

areometru (metoda techniczna)

a) Zasada metody polega na oznaczaniu cigzaru
wlasciwego badanego roztworu za pomocg areometru
1 odczytaniu zawartosci ekstraktu z tablicy Trillicha
(tabl. 5). '

b) Przyrzady. Arcometr wyskalowany w temperatu-
rze 15°C z podziatkg co 0,001.

¢) Wykonanie oznaczania. Roztwor przygotowany wg
5.3.4.1d) o temperaturze 15°C wla¢ do cylindra pojem-
nosci 100 ml. Nast¢gpnie czysty i1 suchy areometr za-
nurzy¢ w roztworze tak, aby nie dotykat $cian cylindra
1 zachowal pozycj¢ pionowa. Po ustalemiu wahan
areometru odczyta¢ na gornej skali cigzar wiasciwy ba-
danego roztworu.

Majac cigzar wlasciwy odczyta¢ zawartos¢ ekstraktu
wodnego z tablicy Trillicha (tabl. 5).

5.3.5. Oznaczanie kwasowosci

5.3.5.1. Oznaczanie kwasowosci przy zastosowaniu
fenoloftaleiny (metoda techniczna)

a) Zasada metody polega na zobojg¢tnieniu kwasow
w badanej probce za pomoca 0,1 mol/l roztworu
wodorotlenku sodowego wobec fenoloftaleiny.

b) Odczynniki i przyrzady

— Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwor 0,1 mol/l.

— Fenoloftaleina cz.d.a., roztwor alkoholowy 1-pro-
centowy.

— Mikrobiureta pojemnosci 5 ml z podziatka co
0,1 ml.

c) Przygotowanie roztworu do oznaczania — wg
5.3.4.1d).

d) Wykonanie oznaczania. Do zlewki pojemnosci
250 ml pobraé¢ 10 + 20 ml przygotowanego roztworu.
Nastepnie z biurety dodawaé¢ 0,1 mol/l NaOH 1 mia-
reczkowaé wobec 5 + 6 kropel 1% roztworu feno-
loftaleiny do uzyskania trwalego zabarwienia wisnio-
wego.
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Tablica 5
c. wh c. wh c. wh c. wh c. wh " c. wh : c. wh
15/15 E 15/15 E 15/15 E 15/15 E 15/15 E 15/15 E 15/15 E
1,000 0,0 1,0030 15.4 1,0060 31,0 1,0090 46.4 1,0120 62,0 1,0150 77.4 | 1.0180 92,6
| 0,6 l 16,0 1 31,4 1 47,0 1 62,4 I 78,0 | 93,0
2 1,0 2 16,4 2 32,0 2 47.6 2 63,0 2 78.4 2 93,6
3 1,6 3 17,0 3 32,6 3 48,0 3 63.4 3 79,0 3 94.2
4 2,0 4 17,4 4 33,0 4 48.6 4 | 64,0 4 79,6 4 94.6
5 2,6 3 18,0 3 33,6 5 49,0 5 64.6 5 80.0 5 95,2
6 3,0 6 18,6 6 34.0 6 49.6 6 65,2 6 80,6 6 95,6
7 3,6 7 19,0 7 34,6 7 50,0 7 65.6 7 81,0 7 96,2
8 4,0 8 19.6 8 35,2 8 50.6 B 66,2 8 81,6 8 96,6
9 4.6 9 20,0 9 35,6 9 51,2 9 66,6 9 82,0 9 97,2
1,0010 5,2 1,0040 20,6 1,0070 36,2 1,0100 51,6 1,0130 67,2 1,0160 82,2 | 1.0190 97.6
| 5,6 1 al.2 1 36,6 1 52,2 l 67,6 l 82,6 l 98,2
2 6,2 2 21,6 2 37.2 2 52,6 2 68,2 2 83,2 2 98,6
3 6,8 3 22,2 3 37,6 3 33,2 3 68,6 3 83.6 3 99.2
4 7,2 4 22,6 4 38,2 4 53,8 4 69,2 4 84,2 4 99.8
5 7,8 5 23,2 5 38,8 5 54,2 5 69,8 5 84.8 5 | 100,2
6 8,2 6 23,6 6 39,2 6 54.8 6 70,2 6 85,2 6 | 100,6
7 8,8 7 242 7 39.8 7 55.2 7 70,8 7 85,8 7 | 101,0
8 9,2 8 248 8 40,2 8 55,8 8 71,2 8 86,2 g8 | 101,6
9 9,8 9 25,2 9 40,8 9 56,4 9 71.8 9 86,8 9 | 1019
L]
1,0020 10,4 1,0050 25.8 1,0080 41,4 1,0110 56,8 1,0140 72,4 1.0170 87,2
1 10,8 1 26,4 1 41,8 1 57.4 1 72.8 1 87.8
2 11,4 2 26,8 2 42,4 2 57,8 2 73,4 2 88.4
3 11,8 3 27,4 3 428 3 58,4 3 73,8 3 88,8
4 12,4 4 27,8 4 434 4 58.8 4 74,4 4 89.4
5 12,8 5 28,4 5 438 5 59,4 5 [ 5 89.8
6 13,6 6 29.0 6 444 6 60,0 6 75,4 6 90,4
7 13,8 7 294 7 45,0 7 60.4 7 76,0 7 90.8
8 14,4 8 30,0 8 45,4 8 61,0 8 76.4 3 91.4
9 15,0 9 30,4 l 9 46,6 9 61.4 9 77,0 9 92.0
c. wh — cigzar wiasciwy 5% roztworu.
E — procent ekstraktu wodnego.

W celu fatwiejszego uchwycenia zakonczenia mia-
reczkowania nalezy badang probke¢ bezposrednio przed
miareczkowaniem rozcienczy¢ wodg destylowang do
objetosci 40 ml. ,

e) Obliczanie wyniku oznaczania. Kwasowos¢ w stop-
niach (X4) w 100 g produktu w przeliczeniu na sucha
mas¢ obliczy¢ wg wzoru

Vo200 - 100 - 100
10 - (100 - W) - V,

(5)

w ktorym:
V' — objetos¢ 0,1 mol/l wodorotlenku sodowego
w przeliczeniu na roztwor 1 mol/l, ml,

V1 — objgtos¢ podstawowego roztworu pobrana do
oznaczania, ml,
W — procentowa zawartos¢ wody w produkcie

oznaczona wg 5.3.3.

f) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyja¢ Sred-
nig arytmetyczng wynikow co najmniej dwoch réwno-
legtych oznaczan nie roéznigcych si¢ wiecej niz o 0,05 ml.
Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,1. |

5.3.5.2. Oznaczanie kwasowosci metodg potencjome-
tryczng (metoda odwotawcza)

a) Zasada metody polega na pomiarze réznicy poten-
cjatow migdzy dwiema okre$lonymi elektrodami zanu-
rzonymi w badanym roztworze.

b) Odczynniki i roztwory

Wodorotlenek sodowy wg 5.3.5.1b).

Roztwor buforowy o znanym pH.

c) Aparatura i przyrzady

Pehametr z mieszadtem magnetycznym o wycechowa-
nej skali w jednostkach pH.

Elektrody:

— wskaznikowa — elektroda szklana,

— odniesienia — elektroda kalomelowa o stalym
potencjale.

Mikrobiureta pojemnosci 5 ml z podziatkg co 0,1 ml.

d) Kalibrowanie pehametru. W celu wykalibrowania
pehametru nalezy naczynka pomiarowe napeini¢ roz-
tworem buforowym o znanym pH 1 umiesci¢ je pod
elektrody tak, aby koncowki elektrod byty zanurzone
w roztworze. Po wlaczeniu aparatu wskazowka na skali
okreélajacej warto$¢ pH powinna wykazaé wartosé
uzytego buforu. W przypadku odchylen od wartosci
pH nalezy za pomoca przetacznika kalibracyjnego prze-
sung¢ wskazowke doktadnie na ten punkt skali, ktory
odpowiada pH roztworu buforowego.

Nastepnie usung¢ roztwor buforowy z naczynka,
a koncowki elektrod doktadnie sptuka¢ woda destylo-
wang.

Przy kalibrowaniu pehametru zaleca si¢ stosowanie
buforu o pH zblizonym do pH roztworu badanego.

e) Przygotowanie roztworu do oznaczania — wg
5.3.4.1.d).
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f) Wykonanie oznaczania. Naczynko pomiarowe po-
jemnosci 100 ml napeini¢ badanym roztworem, zanu-
rzy¢ w nim elektrody, wigczy¢ potencjometr 1 mie-
szadto.

Miareczkowa¢ porcjami 0,1 mol/l wodorotlenkiem

sodowym do pH 7, a nast¢pnie kroplami do pH 8,3.

Po wykonaniu kilku oznaczan, przed kazdym pomia-
rem, koncoéwki elektrod nalezy doktadnie sptuka¢ woda
destylowang. Po zakonczeniu pomiarow splukac
elektrody woda destylowang 1 przechowywac szklang
elektrod¢ w wodzie destylowanej, a elektrode kalome-
lowg w roztworze KCL.

g) Obliczanie wyniku oznaczania — wg 5.3.5.1e).

h) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyjac
srednig arytmetyczng wynikow co najmniej dwoch row-
noleglych oznaczan nie roznigcych. sie wigce] niz
0 0,02 ml. Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,I.

5.3.6. Oznaczanie popiolu nierozpuszczalnego w
10% HCL

§.3.6.1. Zasada metody polega na traktowaniu po-
piotu ogdlnego 10% roztworem kwasu solnego, iloscio-
wym oddzieleniu substancji nierozpuszczalnych i wa-
gowym okresleniu ich ilosci.

5.3.6.2. Aparatura i przyrzady

a) Piec (spopielacz) elektryczny z termoregulacja
o czutosci wskazan £20°C.

b) LaZznia wodna z termoregulacjg.

c) Eksykator wg 5.3.3.1b).

d) Suszarka elektryczna wg 5.3.3.2b).

e) Grzejnik elektryczny.

f) Tygle kwarcowe lub porcelanowe o $rednicy nie
mniejszej niz 4 cm, przygotowane w nast¢pujacy spo-
sob: tygle doktadnie wyptuka¢ wodg destylowang, wy-
suszy¢ 1 wyprazy¢ w piecu o temperaturze 550°C £20°C
do statej masy; nastgpnie wstawi¢ tygle do eksykatora,
ochtodzi¢ do temperatury otoczenia i zwazy¢ z doktad-
noscig do 0,001 g.

5.3.6.3. Odczynniki, roztwory i materialy

a) Kwas solny cz.d.a., roztwor 10% (m/m).

b) Azotan srebra cz., roztwor 1 mol/l.

c) Saczki iloSciowe do spalan.

5.3.6.4. Wykonanie oznaczania. Z probki laboratory)-
nej przygotowanej wg 5.2.5.4 odwazy¢ na wadze ana-
litycznej do wytarowanych tygli okoto 2 g produktu
z doktadnoscia do 0,001 g. Zawartos$¢ tygli zwegli¢ na
grzejniku elektrycznym. Po zwggleniu tygle wstawi¢ do
komory 1picca 1 spopieli¢ w temperaturze nie wyzszej
niz 550°C do chwili uzyskania jednolitej szarej barwy,
bez widocznych czastek weggla. Nastgpnie tygle z po-
piolem wyjaé¢ z pieca i po ochtodzeniu doda¢ okoto
5 ml 10% kwasu solnego, ogrzewa¢ na wrzacej tazni
wodnej przez 30 min.

Zawarto$¢ tygla przesaczy¢ przez saczek ilosciowy,
wyptukujgc ilosciowo tygiel gorgca wodg destylowang.
Osad na sgczku przemywaé goracg woda destylowang
do calkowitego zaniku reakcji na chlorki (préba
z AgNO3). Przemyty osad wraz z saczkiem przenies¢
do ponownie wyprazonego 1 wytarowanego tygla, pod-
suszy¢ w suszarce 1 zwggli¢. Zawarto$¢ tygla spopielad
w piecu elektrycznym przez 30 min w temperaturze

550°C. Nastepnie tygle wstawi¢ do eksykatora, ochlo-
dzi¢ do temperatury otoczenia 1 zwazy¢ z doktadnoscig
do 0,001 g.

5.3.6.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos$¢ po-
piotu nierozpuszczalnego w 10% HCL w przeliczeniu
na suchg mase (Xs) obliczy¢ w procentach wg wzoru

(m2 - m) - 10000 )
X = (
* T Tmi—m) - (100- W) :
w ktorym: '
m — masa tygla pustego, g,

mi — masa tygla z produktem, g,

m, — masa tygla z popiolem nierozpuszczalnym
w 10% HCL, g,

W — procentowa zawartos¢ wody w produkcie

oznaczona wg 5.3.3.

5.3.6.6. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyjac
Srednig arytmetyczna wynikow co najmniej dwoch row-
nolegtych oznaczan nie r6znigcych si¢ wigcej niz o 0,02.
Wynik podaé¢ z doktadnoscia do 0.01.

5.3.7. Oznaczanie stopnia rozdrobnienia (przesiew
przez sito o wymiarze oczek kwadratowych 1,5 mm)

5.3.7.1. Zasada metody polega na pirzesianiu probki
kawy za pomocg sita 1 wagowym okresleniu przesiewu
przez to sito.

§.3.7.2. Aparatura i przyrzady

a) Odsiewacz mechaniczny o napg¢dzie mimosrodo-
wym, liczba wstrzagsOw na minute¢: 150.

b) Sito okragte o Srednicy okoto 200 mm 1 wysokosci
zewngtrznej ramki 40 mm, o wymiarach oczek kwadra-
towych 1,5 mm, z tkaniny metalowej.

5.3.7.3. Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryj-
nej przygotowanej wg 5.2.5.4 odwazy¢ 100 g produktu
z doktadnoscig do 0,1 g. Wsypa¢ do sita o wymiarach
oczek 1,5 mm, zamkna¢ pokrywa. Umiesci¢ w odsiewa-
czu mechanicznym 1 przesiewac przez 4 min. Przesiew
przenie$¢ do uprzednio wytarowanego naczynka i zwa-
zv¢ z doktadnoscig do 0,1 g.

5.3.7.4. Wynik koncowy oznaczania wyrazi¢c w pro-
centach wag. jako przesiew. Wynik zaokragli¢ do 1.

5.3.8. Oznaczanie zawartoSci zanieczyszczen ferroma-
gnetycznych

5.3.8.1. Zasada metody polega na oddzieleniu magne-
sem czastek zelaza lub tlenkéw zelaza 1 wagowym usta-
leniu ich ilosci.

5.3.8.2. Przyrzady. Elektromagnes lub magnes
w ksztalcie podkowy o odleglosci migdzy biegunami
okoto 35 mm oraz przekroju biegunéw okoto 2 cm?,
o sile przyciggania co najmniej 49 N (5 kg).

5.3.8.3. Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryj-
nej przygotowanej wg 5.2.5.4 odwazy¢ 100 g produktu
z doktadnoscig do 0,1 g, rozsypac¢ na gladkim papierze
w warstwie grubosci okoto 5 mm. Nast¢pnie nad utwo-
rzong warstwg, w niewielkiej odlegtosci od produktu,
przesuwaé wielokrotnie biegunami magnesu. Zebrane
na magnesie czastki o wilasciwosciach ferromagnetycz-
nych, co pewien czas usting¢ za pomocg pedzelka na
wytarowane szkietko zegarkowe i zwazy¢ z doktadnos-

cig do 0,001 g.
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5.3.8.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ za-

nieczyszczen ferromagnetycznych (Xe), wyrazona
w mg/kg, obliczy¢ wg wzoru
Xe = a(m - my) - 10 - 1000 (7)
w ktérym:
m — masa szkietka z wybranymi przez magnes
czastkami, g,
m, — masa szkietka, g,
a — wspotczynnik przeliczeniowy, ktéry nalezy

oznaczy¢ doswiadczalnie dla kazdego sorty-
mentu kawy.

Wykonanie oznaczania wspéiczynnika przeliczeniowe-
go. Wydzielone zanieczyszczenia ferromagnetyczne
w 1losci okoto 1 g kilkakrotnie przemy¢ wrzacg wodg
destylowana, dekantowac 1 przesaczy¢ przez uprzednio
wysuszony do statej masy sgczek. Sgczek z zawarto$cig
suszy¢ w temperaturze 105°C do stalej masy i zwazyc
z doktadnoscia do 0,001 g.

Obliczanie wspétczynnika a. Wspolczynnik a obliczy¢
wg wzoru

(m3—m3) - 0,72
a = (8)
Ma :
w ktorym:
my — masa szkietka pustego, mg,
ms — masa szkietka z wybranymi zanieczyszcze-
niami ferromagnetycznymi, mg,
ms — odwazka, mg,

0,72 — wspoétczynnik przeliczeniowy na czyste Fe.

5.3.9. Oznaczanie zawartosci szkodnikow zywnoscio-
wych i ich pozostatosci — wg PN-74/A-74016.

5.3.10. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mecha-
nicznych (czgstek metali i szkta)

Wykonanie oznaczania. Z prébki laboratoryjnej przy-
gotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ 50 g produktu z doktad-
noscig do 0,2 g, rozsypa¢ na plytce szklanej warstwa
grubosci 5 mm, doktadnie obejrze¢ mieszajac za pomo-
ca topatki.

Zanieczyszczenia mechaniczne wybraé pegseta, prze-
ptukaé¢ woda, wysuszy¢, ustali¢ ich charakter 1 pocho-
dzenie, zwazy¢ na wadze analitycznej z doktadnosciag
do 0,001 g.

5.4.11. Sprawdzenie masy netto opakowan jednostko-
wych. Probki mieszanek kaw zbozowych pobrane wg

5.2.5.2, w zaleznos$ci od masy netto opakowan jed-
nostkowych, zwazy¢ z nast¢pujaca dokladnoscia:

— opakowania o masie netto do 100 g, z doktad-
noscig do 0,1 g,

— opakowania o masie netto od 101 <+ 500 g, z do-
ktadnoscig do 0,2 g,

— opakowania o masie netto od 501 =+ 5000 g, z do-
ktadnoscia do 10 g,

— opakowania o masie netto powyzej 5000 g, z do-
ktadnoscig do 200 g.

Po zwazeniu opakowania doktadnie oprézni¢ z pro-
duktu 1 ponownie zwazy¢ z ta sama dokladnoscia.

a) Obliczanie wyniku oznaczania. Mas¢ netto wyra-
zong jako $rednig mas¢ netto opakowania jednostko-
wego (X7) wyrazong w gramach obliczy¢ wg wzoru

v m—mi 5
y = ; 9)
w ktorym:

m — masa produktu w opakowaniach, g,

m; — masa pustych opakowan, g,

b — liczba zwazonych opakowan jednostkowych.

b) Wynik koncowy oznaczania. Uzyskany wynik po-
winien miesci¢ si¢ w granicach dopuszczalnych odchy-
len dla masy netto poszczegdlnych opakowan jedno-
stkowych.

5.3.12. Oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia:

— arsenu wg PN-59/A-04010,

— ofowiu wg PN-80/A-04011,

— miedzi wg PN-80/A-04012,

- — cynku wg PN-59/A-04013,

— cyny wg PN-80/A-04014.

5.3.13. Ocena wynikéw badan. Parti¢ mieszanek kawy
zbozowej nalezy uzna¢ za zgodng z postanowieniami
normy, jezeli wyniki badan spelniajg wymagania poda-
ne w rozdz. 3 1 4.

Numer normy podany na opakowaniu traktowany
jest jako atest wystawiony przez producenta na zgod-
nosS¢ wyrobu z wymaganiami normy.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza si¢ stosowanie opakowan z nieaktualnym
numerem normy do czasu wyczerpania zapasOw opa-
kowan.

KONTIEZC
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujagca morm¢ — Centralne Laforatorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych, Poznan. ?

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/8136-03

a) wprowadzono podzial mieszanek kawy zbozowej wg PN-86/
A-94000,

b) wyeliminowano wyroby wycofane z produkcji,

¢) wlaczono nowe wyroby,

d) zaktualizowano wskazniki fizykochemiczne,

¢) w zakresie pakowania i znakowania wyeliminowano tekst po-
wolujac BN-87/8130-01,

f) vaktualniono dopuszczalng zawarto$¢ metali szkodliwych dla
zdrowia.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zywnosciowe.
arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu

Oznaczanie zawartosci

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoSci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci cyny

PN-74/A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikéw, ich
pozostalosci i zanieczyszczen

PN-86/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja, nazwy 1 okres-
lenia

BN-87/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, przechowywa-
nie 1 transport

Systematyczny Wykaz Wyrobow (SWW). Gtéwny Urzad Statystyczny

Wyd. 3 uzupelnione. Warszawa: Wydawnictwo Katalogéw 1 Cen-

nikow 1980

4. Symbol wg SWW — 2526.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Maria Rutkowska — Ku-
jawskie Zaktady Koncentratow Spozywczych, Wioclawek; mgr inz.
Bogumita Tietz — Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow
Spozywczych, Poznan.



