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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przecdmiotem normy sg kon-
centraty lodow w proszku 1 lody 7z nich przyrzadzone.
wystepujace pod nazwg Lody poznanskic.

1.2. Zakres stosowania normy. Norma obowigzujc
wszystkich producentow koncentratow lodow w prosz-
ku 1 producentdow lodow po przyrzadzeniu, w produkeji
1 obrocie.

1.3. Okreslenia

1.3.1. koncentraty lodéow w proszku — produkty spo-
Zyweze otrzymywance przez wymieszanie zgodnie z re-
cepturg mleka w proszku, cukru. substanc)i stabilizu-
jacych 1 emulgujgeych, esencji 1 aromatow spozywezyceh
lub  naturalnvch smakowo-zapachowych
oraz, w zaleznosci od rodzaju 1 asortymentu. 7z dodat-
kiecm lub bez dodatku ja) w proszku oraz naturalnych
barwnikow spozywczych.

Lody w proszku po wymicszaniu z przegotowang
1 ostudzong wodg wg proporcji podane] na opakowa-
niu 1 po zamrozeniu w urzadzeniu zamrazajgeym, go-
towe sg do spozycia.

1.3.2. lody poznanskie wyborowe — koncentraty lo-
dow w proszku 7z udzialem petnego mleka w proszku
1. w zaleznosct od rodzaju, 7z dodatkiem lub bez do-
datku ja).

1.3.3. lody pozanskie ekstra wyborowe — koncentra-
ty lodow w proszku ze zwigkszonym udziatem petnego
mlcka w proszku.

1.3.4. lody poznanskie — koncentraty lodow w prosz-
ku z udziatem petnego 1 odttuszczonego mleka w prosz-
ku.

1.3.5. lody poznanskie bezttuszczowe — koncentraty
lodow w proszku 7z udziatem odttuszczonego mleka
w' proszku.

1.3.6. lody po przyrzadzeniu — lody otrzymance
z koncentratow lodow w proszku po uprzednim wy-
mieszaniu w odpowiednie) proporeji (na I kg proszku
nic wigee] miz 1,65 kg wody) 7z przegotowang 1 ostu-
dzong woda. a nastgpnic zamrozone w urzgdzeniu za-
mrazajacym.

substancyi

1.3.7. roztwor lodowy — wodny roztwor koncentratu
lodow w proszku przyvgotowany wg proporcji stosowa-
ne) podcezas przyvrzadzania lodow w urzgdzeniu zamra-
zajgevm.,

1.3.8. urzadzenie zamrazajgce (w pojgciu ninicjsze)
normv) — urzadzenic do zamrazania masy lodowe
(micszanki lodowey). 7z dozownikiem porcji lub bez
dozownika porcji: lody 7 urzadzenia zamrazajgcego bez
dozownika porcji wyprozniane sg do specjalnych po-

jemnikow 1 przechowywane w tzw. konserwatorach do

lodow.
1.3.9. konserwator do lodow — urzgdzenie do prze-
chowvwania lodow w temperaturze ponize) —10°C,

1.3.10. Pozostate okreslenia — wg PN-87/A-94000.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Podziat

2.1.1. Grupa — koncentraty deserow.

2.1.2. Podgrupa — lody w proszku.

2.1.3. Rodzaje. Rozroznmia si¢ nastepujgce rodzaje
koncentratow lodow w proszku:

— lody poznanskie wyborowe bez dodatku jaj,

— lody poznanskie wyborowe z dodatkiem jaj.

— lody poznanskice ckstra wyborowe,

— lody poznanskie.

— lody poznanskic bezttuszczowe.

2.1.4. Asortymenty. W zaleznosci od zastosowanych
dodatkow smakowych 1 zapachowych, np.: kawy. ka-
kao oraz naturalnych lub syntetycznych esencji 1 aro-
matow spozywczych, rozroznia si¢ poszezegolne asorty-
menty lodow w proszku charaktervzujgce si¢ dodang
substancjg smakowo-zapachowa. np. lody poznanskie
wyborowe o smaku waniliowym lub lody poznanskie
kakaowe.

2.2. Przyktady oznaczenia

a) lodow poznanskich wyborowych o smaku wa-
niliowym:

LODY POZNANSKIE WYBOROWE o smaku wanithowym —
BN-89/K133-11.

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 10 pazdziernika 1989 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 pazdziernika 1990 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 10/1989, poz. 25)
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b) lodow poznanskich wyborowych z dodatkiem jaj,
0 smaku waniliowym:
LODY POZNANSKIE WYBOROWE z dodatkiem jaj, o smaku
waniliowym — BN-89/8133-11,
¢) lodow poznanskich z dodatkiem kakao:
LODY POZNANSKIE kakaowe — BN-89/8133-11,
d) lodow poznanskich beztluszczowych z dodatkiem
ekstraktu kawy naturalne;j:
LODY POZNANSKIE BEZTLUSZCZOWE kawowe —
BN-89/8133-11,
¢) lodow poznanskich bezttuszczowych z dodatkiem
ckstraktu kawy zbozowe;: _
LODY POZNANSKIE BEZTLUSZCZOWE o smaku kawowym —
BN-89/8133-11.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Jakos¢ surowcow stosowanych do pro-
dukcji koncentratow lodow w proszku powinna odpo-

wiada¢ wymaganiom obowigzujagcych norm na te pro-
dukty.

Substancje stabilizujace 1 emulgujace oraz syntetycz-
ne dodatki smakowo-zapachowe powinny by¢ dopusz-
czone do stosowania w produkcji koncentratow lodow
w proszku przez kompetentne jednostki Ministerstwa
Zdrowia 1 Opieki Spofteczne;.

Dodatki takie, jak: naturalne barwniki, naturalne do-
datki smakowo-zapachowe oraz wanilina 1 etylowanili-
na nie wymagaja oddzielnego zezwolenia.

Woda uzywana do przyrzadzania lodow powinna
spetnia¢ warunki podane w rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 31 maja 1977 r.

3.2. Asortymenty

3.2.1. Wymagania wspoéine dotyczace koncentratow lo-
dow w proszku przed i po przyrzadzeniu — wg tabl. 1.

3.2.2. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne
dotyczace koncentratow lodéw w proszku przed przy-
rzadzeniem — wg tabl. 2.

Tablica 1
. Wymagania
Lp. Cechy ymag
lody w proszku 1 lody po przyrzadzeniu
| 2 3
I Kwasowos¢ roztworu lodowego lub lodéw po przyrzadzeniu'’, °SH, nie wigcej niz
— w lodach poznanskich wyborowych 14
— w lodach poznanskich ekstra wyborowych 16
— w lodach poznanskich 19
— w lodach poznanskich bezthuszczowych 21
2 ObecnosS¢ zanieczyszczen mechanicznych, poza zanieczyszczeniami ferromagne- niedopuszczalna; dopuszcza si¢ nieliczne

tvcznymi

ciemne cgtki, stanowigce czgstki przypalo
nego mleka w proszku

3 Ogdlna liczba drobnoustrojow w | g, nie wigce] niz 200 000
4 Bakterie z grupy pateczki okrg¢znicy nicobecne w 0,01 g
5 Pateczki z rodzaju Salmonella nieobecne w 25 ¢
6 Gronkowce koagulazododatnie niecobecne w 0,1 g
7 Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg/kg lodoéw, nie wigce] niz

— arsenu 0,2

— otowiu 0.6

— miedzi 5.0

— cynku 35,0

— cyny 20.0

— zelaza 30,0

"W lodach z dodatkiem kawy lub kakao kwasowo$¢ moze wynosi¢ o 4°SH wigcej;
kwasu cvtrynowego 1 naturalnych substancji smakowo-zapachowych kwasowos¢ nie powinna przekracza¢ 33°SH.

w lodach o smakach owocowych z dodatkiem

Tablica 2
Wymagania
lody w proszku
Lp. Cechy poznanskie wyborowe poznanskie f
ekstra oznanskie poznanskie
bez doda- z doda- ) P ) beztluszczowe
. . . wyborowe
tku jaj tkiem jaj g
I 2 3 4 5 6 7
I Barwa. charakterystyczna dla zastosowanych sktadnikow
2 Zapach charakterystyczny dla zastosowanych sktadnikoéw; niedopuszczalne zapachy
obce
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cd. tabl. 2
Wymagania
lody w proszku
Lp. Cechy poznanskie wyborowe poznanskie R
; g s poznanskie
ekstra poznanskie
bez doda- z doda- beztluszczowe
. ; oz wyborowe
tku jaj tkiem jaj
I . y: 3 + 5 6 &
Konsystencja sypka, dopuszczalne nietrwate zbrylenia tatwo rozsypujace si¢ pod naciskiem
4 Zawarto$¢ suchej masy, %, nie mniej niz 96 95
5 Zawartos¢ tluszczu, %, nie mniej] niz. 11 12 13 6 nie normali-
zuje SIg
6 Zawarto$¢ cukru®’ (sacharozy), %, nie mniej niz 43 28 34 28
7 Zawartosé zagestnika S, %, nie wigcej niz 4
8 Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych bez
ostrych koncow !
— ogolna tlos¢, mg na | kg produktu, nie wigcej niz 13 0.8
— wiclkos¢ lintowa jednostkowa, mm, nie wigcej niz ' 0.3
— masa jednostkowa, mg, nie wigksza niz 0.4
"W lodach z dodatkiem kawy lub kakao zawartoéé cukru moze wynosi¢ o 6.5% a w lodach owocowych z udzialem naturalnych
substancji smakowo-zapachowych o 2% mnigj.
) W przypadku stosowania innych stabilizatoréw oznaczanie zaggstnika S nie jest obowigzujace.

3.2.3. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne dotyczgce koncentratéw lodéw w proszku po przyrzadzeniu
— wg tabl. 3. -

Tablica 3
Wymagania
lody po przyrzadzeniu
Lp: Cechy poznanskic wyborowe poznanskie \ski
o poznanskie
. ckstra oznanskie
bez dodatku z dodatkiem ‘ S beztluszczowe
i . wyborowe
Jaj J4]
1 2 3 4 5 6 7
1 Barwa jednolita, charakterystyczna dla zastosowanych skladnikow
2 Struktura i konsystencja gladka, jednolita w calej masie, bez krysztatldbw zamrozone) wody lub wykrysta-
lizowanej laktozy
3 Zapach charakterystyczny dla danego rodzaju lodow 1 zastosowanych dodatkow sma-
kowo-zapachowych deklarowanych w nazwie lodow; niedopuszczalne zapachy
obce
4 Smak stodkomleczny, z wyczuwalnym dodatkiem sktadnikow smakowo-zapachowych
deklarowanych w nazwie lodéw; niedopuszczalne posmaki obce
5 Zawartos$¢ suchej masy, %, nie mniej niz 35
6 Zawarto$¢ ttuszczu, %, nie mniej niz 4.0 4.3 4.5 2,2 nic normali-
7uje si¢
7 Zawarto$¢ cukru'’ (sacharozy), %, nie mnicj 15,5 10,0 12,5 10,0
niz
8 Zawarto$¢ zagestnika S?', %, nie wigcej niz 1,5

W lodach z dodatkiem kawy lub kakao zawarto$¢ cukru moze wynosi¢ o 2,5%, a w lodach owocowych z dodatkiem naturalnych
sktadnikéw smakowo-zapachowych o 1% mniej.
2 W przypadku stosowania innych stabilizatordw oznaczanie zaggstnika S nie jest obowigzujace.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE mechanicznych, bez obcych zapachow, zabezpieczajace
I TRANSPORT wlasciwg jakos$¢ i trwato$¢ wyrobu. Wszystkie ma-
terialy opakowaniowe oraz gotowe opakowania prze-
4.1. Pakowanie znaczone do bezposredniego kontaktu z koncentratami

4.1.1. Wymagania ogélne dotyczace opakowan i ma- lodow w proszku powinny mie¢ zezwolenie na stoso-
terialow opakowaniowych. Materialty opakowaniowe wanie, wydane przez kompetentne jednoski Minister-
1 opakowania powinny by¢ czyste, suche, bez uszkodzen stwa Zdrowia i Opieki Spolecznej,. Zezwolenie takic
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powinno by¢ dostarczone uzytkownikowi przez pro-
ducenta materialu opakowaniowego lub opakowan,
a w przypadku importu przez Centrale¢ Handlowa przy
pierwszej dostawie oraz po zmianie procesu technolo-
gicznego.

Opakowania powinny by¢ prawidtowo oznakowane
1 szczelnie zamknigte.

Materialy opakowaniowe 1 opakowania powinny by¢
przechowywané w warunkach nie obnizajacych ich ja-
kosci, zgodnie z postanowieniami norm przedmioto-
wych na te wyroby, a przed uzyciem sprawdzone pod
wzgledem uszkodzen, czystosci 1 zapachu.

Dopuszcza si¢ 5% opakowan wadliwych w zakresie
estetyki wykonania i oznakowania w stopniu nie wply-
wajacym na zmiany ilosciowe, jakoSciowe 1 stan higie-
niczny produktu.

4.1.2. Opakowania i materialy opakowaniowe

a) torby z folit polietylenowe) zgrzewane — wg
PN-81/0-79781,

b) torby papierowe — wg PN-72/P-79004,

c) worki papierowe — wg PN-76/P-79005,

d) pudia tekturowe sktadane — wg PN-73/0-79402,

¢) tasma papierowa powleczona klejem — wg
PN-75/P-50551,

f) inne opakowania i materiaty opakowaniowe uzna-
ne przez upowaznione placoOwki badawcze za roOwno-
rz¢dne lub lepsze pod wzgledem jakosciowym do pa-
kowania koncentratow lodow w proszku i spetniajgce
wymagania wg 4.1.1.

4.1.3. Sposob pakowania — wg BN-87/8130-01.
4.1.4. Opakowania jednostkowe

4.1.4.1. Opakowania jednostkowe koncentratow lodow
w proszku o masie netto do 5 kg stanowig:

a) torby polietylenowe wg 4.1.2a), zabezpieczone
przed otwarciem przez zgrzewanie krawedzi otworu,

b) torby papierowe trzywarstwowe z wkladkg perga-
minowa wg 4.1.2b), zabezpieczone przed otwarciem
przez oklejenie opleczetowang tasmag papierowa wg
4.1.2¢).

4.1.4.2. Opakowania jednostkowe koncentratow lodow
w proszku o masie netto do 30 kg stanowia torby polie-
tylenowe wg 4.1.2a) umieszczone w worku papierowym
dwu- lub trzywarstwowym wg 4.1.2¢) o wymiarach
zgodnych z PN-82/0-79027, zabezpieczonym przed
otwarciem, np.: przez zwigzanie sznurkiem 1 zaplombo-
wanie, przez zszycie lub podwinigcie 1 oklejenie opiecze-
towang tasma papierowa wg 4.1.2¢).

Opakowania jednostkowe mogg stanowi¢ rOwnoczes-
nie opakowanie transportowe.

4.1.4.3. Znakowanie opakowan jednostkowych. Opa-
kowania jednostkowe powinny zawieraé etykiet¢ umo-
cowanag w sposob trwatly, zawierajaca co najmniej na-
stepujace dane:

a) nazwe¢ 1 adres producenta,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

C) mas¢ netto,

d) dat¢ produkcii,

€) ceng,

f) okres przechowywania,

g) podstawowe surowce'’,

h) sposob przyrzadzania,

1) sposOb przechowywania,

j) numer pakowaczki (przy opakowaniach powyzej
5 k).

4.1.5. Opakowania transportowe

4.1.5.1. Opakowania transportowe koncentratéw lo-
déw w proszku o masie netto do 5 kg zapakowanych
wg 4.1.4a) lub b) stanowig pudla tekturowe sktadane
wg 4.1.2d) o wymiarach zgodnych z PN-78/0-79021,
zabezpieczone przed otwarciem przez oklejenie tasma
papierowa wg 4.1.2¢), na styku klap lub krzyzowo.

4.1.5.2. Znakowanie opakowan transportowych. Opa-
kowania transportowe powinny zawrera¢ co najmnie]
nast¢pujace oznaczenia:

a) nazwe¢ 1 adres producenta,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2

c) mas¢ netto opakowania jednostkowego,

d) liczb¢ sztuk opakowan jednostkowych,

e) dat¢ produkeii,

f) okres przechowywania,

g) ceng,

h) sposGb przechowywania,

1) numer pakowaczki.

4.1.6. Dopuszczalne odchytki masy dla koncentratéw
lodédw w proszku w opakowaniach o masie netto:

do 3000 g 4259,
od 3001 g do 5000 ¢ — +2.0%,
powyzej 5000 g — *1,0%.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania koncentratow lodow
w proszku — wg BN-87/8130-01 z tym, ze okres prze-
chowywania liczony od daty produkcji wynost 6 mie-

siecy.

4.2.2. Warunki przechowywania lodéw otrzymywanych
w urzgdzeniach zamrazajacych bez dozownikéw porcji.
Lody wyprodukowane z koncentratéw lodow w prosz-
ku w urzadzeniach zamrazajgcych bez dozownikOw
porcji nalezy przechowywaé w konserwatorach do lo-
dow w temperaturze ponizej —10°C, w czasie nie dtuz-
szym niz 48 h. Niedopuszczalne jest powtorne zamra-
zanie rozmrozonych lodow.

4.3. Transport — wg BN-87/8130-01.

5. BADANIA

5.1. Program badan — wg tabl. 4.

"

W przypadku stosowania zaggstnika S nalezy go wyszczegdlnic.
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Tablica 4
Zakres badan
Lp., Rodzaje badan lody w proszku lody po przyrzadzeniu
petne niepetne biezgce okresowe
1 2 3 4 5 6
l Sprawdzenie stanu opakowania i prawidlowosci oznakowania + + - -
2 Sprawdzenie masy netto opakowan jednostkowych + + - -
3 Sprawdzenie barwy + + + f
4 | Sprawdzenie zapachu sk : 7 = +
3 Sprawdzenie konsystencji + + + +
6 Sprawdzenie struktury - - + 1
7 Sprawdzenie smaku - - + +
8 Sprawdzenie obecnosci zanieczyszczenn mechanicznych i T +
— w tym czastek przypalonego mleka w proszku i + - -
9 Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen ferromagnetycznych + - - -
10 Oznaczanie suchej masy + - - +
11 Oznaczanie zawartosci ttuszczu + - - +
12 Oznaczanie zawarto$ci cukru (sacharozy) + - e +
13 Oznaczanie zawartosci zaggstnika S % - - +
14 Oznaczanie kwasowosci + - - +-
15 Oznaczanie ogodlnej liczby drobnoustrojow + + = .
16 Oznaczanie obecnosci paleczek z grupy okrgznicy (coli) . + = |
17 Oznaczanie obecnosci paleczek z rodzaju Salmonella + - - '
18 Oznaczanic obecnosci gronkowcdw koagulazododatnich + -
19 Oznaczanic zawartosct metali szkodliwych dla zdrowia + - -
Znak + oznacza badanie, ktore nalezy przeprowadzic.
Znak - oznacza badanie, ktorego nie przeprowadza sig.

Badania petne koncentratow lodéw w proszku na-
lezy wykonywaé¢ w przypadku:

— uruchomienia lub wznowienia produkcji,

— zmiany procesu technologicznego,

— zmiany aparatury lub jej remontu,

— sporu 1 na zadanie odbiorcy,

— okresowe] kontroli przeprowadzanej nie rzadziej
niz raz w miesigcu polgczonej z oceng organoleptyczng
lodow po przyrzadzeniu, z wyjatkiem badan zawartosci
‘metali szkodliwych dla zdrowia, ktére nalezy oznaczad
co najmniej raz w roku.

Badania niepetne nalezy przeprowadza¢ dla kazdej
partii koncentratow lodow w proszku.

Badania biezace lodoéw po przyrzadzeniu nalezy prze-
prowadza¢ dla kazdej partii. Badania biezace przepro-
wadza producent wytwarzajgcy lody z koncentratow
lodow w proszku.

Badania okresowe lodéw po przyrzadzeniu mogg by¢
przeprowadzane w ramach kontroli wykonywanych
przez handlowe lub inne stuzby kontroli jakosci oraz
w przypadku zaistniatych zastrzezen.

Przy wykonywaniu badan okresowych lodéw po

przyrzadzeniu, nalezy roOwnolegle pobra¢ probki kon-
centratow lodéw w proszku pochodzacych z tej samej
partii co lody po przyrzadzeniu, przy czym badania
loddbw w proszku powinno si¢ wykonywaé jedynie

w przypadku niezgodno$ci z normg lodow po przy-
rzadzeniu. Probki lodéw w proszku nalezy pobierac
z oryginalnie zamkni¢tych opakowan jednostkowych.

5.2. Pobieranie probek

5.2.1. Wytyczne ogolne dotyczgce pobierania probek
koncentratow lodow w proszku i lodow po przyrzadze-
niu — wg PN-86/A-86041 p. 2 z tym, ze partia kon-
centratow lodoéw w proszku jest to okreslona ilosc
produktu jednego rodzaju i asortymentu, jednej daty
produkcji, w jednakowym opakowaniu, przedstawiona
przez jeden zaktad produkcyjny do jednorazowego od-
bioru.

5.2.2. Pobieranie probek koncentratéow lodow w pro-
szku do badan mikrobiologicznych, organoleptycznych
i fizykochemicznych — wg PN-86/A-86041 p. 5.

5.2.3. Pobieranie probek lodow po przyrzadzeniu

5.2.3.1. Pobieranie probek do badan mikrobiologicz-
nych. Prébki lodéw z urzgdzen zamrazajacych z do-
zownikiem porcji przeznaczone do badan mikrobiolo-
gicznych nalezy pobiera¢ suchym, jalowym sprz¢tem
1 natychmiast umieszcza¢ w jatowych szklanych naczy-
niach ze szczelnymi przykrywkami.

Probki lodow mozna pobieraé bezposrednio do jalo-
wych szklanych naczyn. Naczynie z probka natychmiast
szczelnie zamkng¢ jatowa przykrywka.
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Probki  lodow  z  pojemnikéw przechowywanych
w konserwatorach nalezy pobiera¢ za pomoca jalowego
sprz¢tu z 2 = 3 miejsc, po usuni¢ciu warstwy grubosci
2 = 3 c¢cm 1 umiesci¢ w jatowych szklanych naczyniach
ze szczelna przykrywka.

5.2.3.2. Pobieranie prébek do badan fizykochemicz-
nych. Probki lodow po przyrzadzeniu przeznaczone do
badan fizykochemicznych nalezy pobiera¢ z konserwa-
tora z r6znych miejsc pojemnika, a z urzadzenia dozu-
jacego trzykrotnie w pewnych odst¢pach czasu (z wy-
kluczeniem pierwszych porcji lodéw po przygotowaniu
mieszanki), za pomocg czystego 1 suchego sprz¢tu lub
bezposrednio do czystego 1 suchego naczynia, nast¢gpnie
po doktadnym wymieszaniu polaczonych probek wy-
dzieli¢ z nich Srednig probke laboratoryjna, ktérg na-
lezy umiescic w czystym i1 suchym naczyniu szklanym
ze szczelnym zamknieciem.

5.2.3.3. Pobieranie probek do badan organoleptycz-
nych. Probki lodow po przyrzadzeniu przeznaczone do
badan organoleptycznych nalezy pobiera¢ wg 5.2.3.2
1 bezposrednio, bez uprzedniego zmieszania probek,
podda¢ ocenie organoleptyczne] w zakresie struktury
I konsystencji w czasie nie dhluzszym niz 2 min. Po-
zostale cechy organoleptyczne (barwa, zapach, smak),
w  przypadku braku mozliwosci natychmiastowego
przeprowadzenia oceny, mozna okreshi¢c w probkach
przechowywanych w temperaturze ponizej —18°C w cza-
sic nic dluzszym niz 24 h,

5.2.4. Masa probki

5.2.4.1. Koncentraty ‘lodow w proszku

— masa probki do badan mikrobiologicznych —
okolo 100 g,

— masa probki do badan organoleptycznych i fizyko-
chemicznych — okoto 200 g.

5.2.4.2. Lody po przyrzadzeniu

— masa probki do badan mikrobiologicznych —
okoto 100 g,

— masa probki do badan organoleptycznych i fizyko-
chemicznych — okoto 250 g.

5.2.5. Zabezpieczenie, konserwowanie, przechowywa-
nie i transport probek — wg PN-86/A-86041 p. 2.5.

5.2.6. Przygotowanie probki do badan fizykochemicz-
nych

5.2.6.1. Koncentraty lodow w proszku. Probke lodow
pobrang wg 5.2.2, nalezy rozdrobni¢ w mltynku i prze-
nies¢ do suchego 1 czystego naczynia o pojemnosci
dwukrotnie wigkszej od probki, zamkng¢ szczelnie na-
czynie 1 doktadnie wymiesza¢ zawartoS¢ przez wstrzasa-
nie 1 odwracanie naczynia.

Przed kazdorazowym pobraniem probki do poszcze-
e6lnych oznaczan, probke doktadnie wymieszac.

5.2.6.2. Lody po przyrzadzeniu. Naczynie z probka
lodow pobrang wg 5.2.3.2, wstawi¢ do tazni wodnej
0 temperaturze wyzsze] o okoto 5°C od temperatury
probki 1 stopniowo podwyzsza¢ temperaturg fazni
wodnej az probka osiggnie temperaturg 38 =+ 40°C.
W czasie ogrzewania probke¢ ciggle mieszaé. Ogrzewa-
nie nie powinno trwac¢ dluzej niz 15 min. Nastepnie
naczynie z probka wyjac z fazni 1 ozigbi¢ do tempe-
ratury 18 =+ 20°C, mieszajac jednocze$nie probke.

Po ozigbieniu naczynie szczelnie zamkngé. Przed
*kazdorazowym pobieraniem prébki do poszczegdlnych
oznaczan zawarto$¢ naczynia nalezy doktadnie wymie-
szac. '

5.3. Opis badan

5.3.1. Wymagania podstawowe. Podczas wykonywa-
nia badan, jezeli nie zaznaczono inaczej, nalezy sto-
sowaé wylacznie odczynniki cz.d.a. oraz wodg¢ destylo-
wang lub wod¢ o réwnowaznej czystosci.

5.3.2. Badania koncentratow lodow w proszku:

— wymienione w tabl. 4 Ip. 1 =5 orazlp. 9 = 11 wy-
kona¢ wg BN-80/8133-03,

— wymienione w tabl. 4 Ip. 8 wykonac¢ wg PN-78/
A-86030. |

5.3.3. Badania lodow po przyrzadzeniu:

— wymienione w tubl. 4 Ip. 3 = 7 wykona¢ organo-
leptycznie,

— wymienione w tabl. 4 Ip. 10 = 11 wykona¢ wg
PN-67/A-86430,

— wymienione w tabl. 4 Ip. 8 wykona¢ wizualnie.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci cukru (sacharozy) w lo-
dach w. proszku i w lodach po przyrzadzeniu

5.3.4.1. Zasada oznaczania polega na oznaczaniu cu-
krow ogoélem (po inwersji) oraz cukrow bezposrednio
redukujgcych (przed inwersja) i obliczeniu zawartosci
sacharozy z ich roznicy.

5.3.4.2. Rodzaje metod badan

a) metoda Bertranda — odwolawcza — wg PN-67/
A-86430 p. 2.5,
b) metoda Luffa-Schoorla — do oznaczan seryjnych

— wg p. 5.3.5.

5.3.5. Oznaczanie zawartosci cukru (sacharozy) meto-
da Luffa-Schoorla

5.3.5.1. Zasada metody polega na oznaczaniu cukrow
redukujacych na podstawie zuzycia ilosct mililitrow
mianowanego roztworu tiosiarczanu sodowego zuzyte-
go do odmiareczkowania jodu. odpowiadajgcego mie-
dzi zredukowanej przez cukry zawarte w badane]
probce.

5.3.5.2. Aparatura, przyrzady i materiaty

a) Grzejnik elektryczny.

b) Laznia wodna z termorcgulac)a.

c) Waga analityczna. ‘

d) Termometr o zakresie 0 =+ 100°C.

e) Biureta pojemnosci 50 ml.

f) Chtodnice powietrzne (rurki szklane dhugosci
okolo 80 c¢cm umieszczone w korku).

g) Kolby pomiarowe pojemnosct 100 1 200 ml.

h) Kolby stozkowe pojemnosct 200 = 250 ml z zaro-
odpornego szkia.

1) Lejki szklane, pipety,

1) Zlewka pojemnosci 25 ml.

k) Porcelana porowata.

I) Siatka azbestowa z wycigtym otworem o Sred-
nicy 4 = 5 cm.

5.3.5.3. Odczynniki, roztwory i materiaty

a) Jodek potasowy cz.d.a. 7

b) Kwas solny cz.d.a. (p2o = 1,19 g/ml).

¢) Odczynnik Luffa: 388 g krystalicznego weglanu
sodowego (Na>COs - 10 H20) cz.d.a. lub 1438 g bez-
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wodnego weglanu sodowego (Na,COs3) cz.d.a. rozpuscic
w 300 =+ 400 ml gorgce; wody destylowane) 1 dodac
matymi porcjami 50 g kwasu cytrynowego rozpuszczo-
nego w 100 ml wody destylowanej (silne pienienie).
Oba roztwory zmiesza¢, a nastgpnie dodac roztwor
25 g siarczanu miedziowego (CuSO4 - 5SH20) cz.d.a.
w 100 ml wody destylowanej. Mieszaning po ostudzeniu
nalezy dopelni¢ wodg destylowang do objg¢tosct 1000 mil.
Przesgczony lub po uplywie kilku dni zdekantowany
roztwor jest trwaly.

d) Kwas siarkowy cz.d.a., roztwor 25%(m/m).

e) Oranz metylowy, 0,19% roztwor przygotowany wg
PN-81/C-06501.

f) Roztwor Carreza 1 — 15%(m/m) roztwor zelazo-
cyjanku potasowego [K4Fe(CN)s] - 3H20 cz.d.a.
g) Roztwor Carreza 11 — 30%(m/m) roztwor siar-

czanu cynkowego (ZnSOs - 7TH».0) cz.d.a.

h) Skrobia rozpuszczalna, 2% roztwOr przygotowany
wg PN-81/C-06501.

1) Tiosiarczan sodowy cz.d.a., roztwoér mianowany
0 ¢(Na:S:03) = 0,1 mol/l (dotychczas 0,1N), przygoto-
wany wg PN-81/C-04530/02.

1) Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwor 10%(m/m).

5.3.5.4. Przygotowanie roztworu podstawowego do ba-
dan. Z probki laboratoryjnej przygotowane) wg 5.2.6.1
przy lodach w proszku lub wg 5.2.6.2 przy lodach po
przyrzadzeniu, do zlewki pojemnosci 150 ml odwazy¢
5 g lodow w proszku lub 10 g lodow po przyrzadze-
niu, nastgpnic przenies¢ ilosciowo za pomocg niewiel-
kiej tlosci wody destylowane] o temperaturze okoto
50°C, do kolby pomiarowej pojemnosci 200 ml. Za-
wartos¢ kolby ostudzi¢ do temperatury pokojowej, do-
da¢ po 5 ml roztworéw Carreza 1 i 1l, dokladnie wy-
mieszac, odstawic na 15 minut 1 dopetni¢ kolbe woda
destylowana do kreski. Zawarto$¢ kolby przesgczyé
przez karbowany sgczek do suchej kolby — otrzymu-
jemy w ten sposéb roztwor A.

5.3.5.5. Pobieranie roztworu badanego do oznaczania.
W zaleznosci od przewidywane) zawarto$ci cukru w ba-
danej probee, nalezy pobra¢ do oznaczania cukrow roz-
twor przygotowanv wg 5.3.5.4 w objgtosci podanej

&

w “tabl. 5.

Tablica §

Wielokrotnos¢
Zawartos¢ cukru Objetosé roztwo- rozclenczenia
{ - - ) y * LN Yy
(sacharozv) w lo- ru, ktoéra nalezy ) :
' , © | dla cukréw | dla cukrow
dach, wg normy, % pobrac¢, ml . i
: przed in- | ogdlem —
wersjg po 1nwersji
I 2 3 4
do 20 10 20 40
21 =+ 30 5 _ 40 80
powyze] 31 5 40 80

5.3.5.6. Oznaczanie cukréw bezposrednio redukujg-
cych (przed inwersja)

a) Wykonanie oznaczania. Do kolby stozkowej z zaro-
odpornego szkla pojemnosci 250 ml nalezy pobraé pi-
petg roztwor przygotowany wg 5.3.5.4 o objgtosci po-
danej w tabl. 5, doda¢ 25 ml odczynnika Luffa oraz

20 ml wody destylowanej. Kolb¢ zamkna¢ korkiem
z osadzong chlodnicg powietrzng, postawi¢ na siatce
azbestowe] z otworem 1 podgrzewa¢ doprowadzajgc
w ciggu 2 min do wrzenia. Utrzymywac¢ w stanie fagod-
nego wrzenia przez 10 min, po czym zawarto$¢ kolby
natychmiast ozi¢gbi¢ do temperatury okoto 20°C, dodac
3 g jodku potasowego, nastgpnie bardzo ostroznie, ze
wzglgdu na silne pienienie sig roztworu, doda¢ kroplami
25 ml roztworu kwasu siarkowego. Zawartos¢ kolby
miesza¢ do chwili az przestanie si¢ pieni¢, po czym mia-
reczkowac roztworem tiosiarczanu sodowego do jasno-
zO6hego zabarwienia. Pod koniec miareczkowania nale-
zy doda¢ 1 ml skrobi i miareczkowa¢ do przejscia
barwy niebieskie] w kremowag.

Jednocze$nie nalezy przeprowadzi¢ slepa probg
w sposob analogiczny jak badanie wilasciwe z tg roz-
nica, ze do kolby z odczynnikiem Luffa zamiast ba-
danego roztworu nalezy doda¢ tyle samo wody destylo-
wanej. Roznica migdzy zuzytym tiosiarczanem sodo-
wym w Slepej probie 1 oznaczaniem wiasciwym, odpo-
wiada ilosci miedz1 zredukowane] przez cukry bezpo-
$rednio redukujgce, ktora jest wyrazona w ml roztworu
tiosiarczanu sodowego. Z ilosci tej, za pomocg tabl. 6
do metody Luffa-Schoorla, nalezy odczyta¢ zawartosc
glukozy w miligramach z objgtosci roztworu A uzyte]
do oznaczania i obliczy¢ w badanej probce lodéw za-
warto$¢ cukrow redukujgcych przed inwersja wyrazong
w procentach glukozy.

b) Obliczanie wyniku oznaczania. Procentowg zawar-
to$¢ cukrow bezposrednio redukujgcych przed inwersja
(X1) jako glukozg, obliczy¢ wg wzoru

a-R-100
X = 1
' m - 1000 4
w Ktorym:
a — i1los¢  miligramow  glukozy odczytana

z tabl. 6, odpowiadajaca iloSci mililitrow
roztworu tiosiarczanu sodowego zuzytej do
miareczkowania,

m — masa probki, g,
R — wielokrotnos¢ rqzcienczenia (wg tabl. 5),
1000 — wspoétczynnik przeliczeniowy liczby miligra-

mow glukozy na gramy.

Tablica 6
Zawarto$¢ glukozy, fruktozy
Objetos¢ roztworu tiosiarczanu lub cukru inwertowanego
sodowego, ml .
i ro’zmc.a mg (do ce-
I6w interpolacji)
I 2 3
1 24 24
2 4.8 24
3 1.2 2,
4 9.7 2.5
5 12,2 2.5
6 14,7 2,5
7 17,2 26
8 19,8 2,6
9 224 2,6
10 25.0 2.6
11 27,6 2.6
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cd. tabl. 6
Zawartos¢ glukozy, fruktozy
Objetos¢ roztworu tiosiarczanu lub cukru inwertowanego
sodowego, ml A
- ro,zmc.a; mg (do ce-
16w interpolacii)
1 2 3
12 30,3 2T
13 33.0 2,
14 35,7 2.8
15 38.5 2.8
16 41,3 2,8
17 44.2 29
18 47,1 29
19 50,0 3.0
20 53,0 3.0
21 56,0 ‘ 3.1
22 59,1 3.1
23 62,2 3.1

¢) Wynik koficowy oznaczania. Za wynik nalezy przy-
jac¢ Srednig arytmetyczng wynikow dwoch rownoleglych
oznaczan, dla ktorych roéznica w objgtosci zuzytego roz-
tworu tiosiarczanu sodowego, nie moze przekraczaé
0,2 ml. Wynik nalezy poda¢ z dokiladnoscig do 0,1,
zaokraglajgc wg PN-70/N-02120 metodg Z.

5.3.5.7. Oznaczanie zawartoSci cukrow ogotem (po in-
wersji).

a) Wykonanie oznaczania. Do kolby pomiarowej po-
jemnosci 100 ml przenie$¢ pipetg 50 ml roztworu A
przygotowanego wg 5.3.5.4, nastepnie doda¢ 5 ml kwa-
su solnego, wymiesza¢ 1 umieSciC w niej termometr.
Kolbe wraz z zawarto$cig wstawi¢ do tazni wodnej
o temperaturze 70°C 1 w ciggu 3 min doprowadzié
do temperatury 67 <+ 70°C, utrzymujac t¢ temperaturg
dokladnie przez 5 min, po czym zawarto$¢ kolby szyb-
ko ochlodzi¢ strumieniem zimnej wody do temperatury
pokojowej (20°C). Po wyjeciu 1 optukaniu termometru,
do roztworu doda¢ 2—3 krople oranzu metylowego
1 zobojetni¢ dodajgc kroplami roztwor wodorotlenku
sodowego do zmiany barwy z rozowej na stomkowa.
Zawarto$S¢ kolby uzupetni¢ woda destylowang do kreski
1 wymieszaé. Otrzymujemy w ten sposob roztwoér B.
Z tak przygotowanego roztworu B pobraé pipeta ilos§é
ml wg tabl. 5, przenies¢ do kolby stozkowe] z zaro-
odpornego szkta pojemnosct 250 ml 1 dalej postgpowacd
jak przy oznaczaniu cukréw bezposrednio redukujacych
przed inwersja.

b) Obliczanie wyniku oznaczania. Procentowa zawar-
tos¢ cukrow ogolem (X3), jako glukozg, obliczy¢ wg
wzoru (1).

5.3.5.8. Obliczanie zawartosci sacharozy. Procentowa
zawarto$¢ sacharozy (X) obliczy¢ wg wzoru

X=X - X)) - 095 (2)

w ktorym:
X1 — zawarto$¢ cukréw bezpoSrednio redukuja-

cych (przed inwersjg) oznaczona wg
5.3.5.6, %,
X, — zawarto$¢ cukrow ogdlem (po inwersji),

oznaczona wg 5.3.5.7, %

0,95 — wspdblczynnik przeliczeniowy cukru inwerto-
wanego na sacharozg (1 g cukru inwertowa-
nego odpowiada 0,95 g sacharozy).

5.3.6. Oznaczanie zawartoSci zagestnika S

5.3.6.1. Zasada oznaczania polega na rozpuszczeniu
zagestnika S w wodzie, wytworzeniu barwnego kom-
pleksu z jodem 1 kolorymetrycznym oznaczaniu.

5.3.6.2. Aparatura i przyrzady

a) Spektrof‘otometr lub fotokolorymetr z filtrem
o maksymalnej przepustowosci 650 nm.

b) Mieszadlo elektryczne o predkosct obrotowe]
300 obr./min.

¢) Grzenik elektryczny.

d) Waga techniczna.

¢) Cylinder pomiarowy pojemnodci 500 ml.

f) Kolby pomiarowe pojemnosci 50, 100 1 1000 ml.

g) Kuweta 10 mm. .

h) Lejek o $rednicy 10 ¢cm 1 lejek piankowy.

i) Pipety pojemnosct 1, 5, 10, 20 1 25 ml.

1) Zlewki pojemnosci 150 1 600 ml.

k) Preciki szklane.

1) Saczki jakosciowe, karbowane o Srednicy 18,5 cm.

5.3.6.3. Odczynniki i roztwory

a) Jod, roztwor o stezeniu ¢ (J2) = 0,02 mol/l. W 50 ml]
wody rozpusci¢ 43,7 g jodku potasowego. Odwazyc
szybko 13 g jodu i rozpuscié w przygotowanym roz-
tworze jodku potasowego. Po 24 h rozitwor przesgczy¢
przez lejek piankowy do kolby pomiarowej pojemnosci
I 1, zakwasi¢ 100 ml roztworu kwasu solnego o st¢ze-
niu ¢ (HCI) = 1 mol/l, vzupeini¢ woda do kreski 1 do-
ktadnie wymieszaé. Z tak przygotowanego roztworu
pobra¢ pipetg 20 ml ptynu, przenies¢ do kolby pomia-
rowej pojemnosci 100 ml, uzupelni¢ wodag do kreski
i doktadnie wymieszac.

Roztwor jodu nalezy przechowywac¢ w chtodnym po-
mieszczeniu w ciemnej butelce z doszlifowanym kor-
kiem.

b) Roztwor wzorcowy skrobi rozpuszczalnej. W zlew-
ce pojemnosci 150 ml odwazy¢ 2 g skrobi rozpuszczal-
nej z doktadnoscig do 0,001 g, doda¢ okoto 20 ml wody
1 wymiesza¢ precikiem szklanym. Przy ciaglym miesza-
niu doda¢ okoto 50 ml wrzace; wody 1 cato$¢ dopro-
wadzi¢ do wrzenia. Nastepnic ostudzi¢ do temperatury
pokojowej, iloSciowo przenie§¢ za pomocg wody do
kolby pomiarowej pojemnosci 100 ml, vzupeini¢ do
kreski 1 wymieszac.

Do kolby pomiarowej pojemnosci | I odmierzy¢ pi-
peta 5 ml przygotowanego roztworu, uzupetni¢ woda
do kreski 1 wymieszac.

I ml tak przvgotowanego roztworu zawiera 0,1 mg
skrobi, co odpowiada 0.1 mg zaggstnika S.

¢) Roztwér Carreza I: Zeclazocyjanek potasowy
K4Fe(CN)s - 3H20, roztowr 15%(m/m). 150 g zelazo-
cyjanku potasowego rozpusci¢ w wodzie, przenie$¢ do
kolby pomiarowej pojemnoéci 1 1, uzupeti¢ woda do
kreski 1 wymieszac.

d) Roztwor Carreza 1II: Siarczan  cynkowy
ZnSO4s - TH,0, roztwdr 30%(m/m). 300 g siarczanu
cynkowego rozpusci¢ w wodzie, przenies¢ do kolby po-
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pomiarowe] pojemnosci ! I, uzupetni¢ wodg do kreski
i wymieszac. |

5.3.6.4. Wykreslanie krzywej wzorcowej. Do kolb po-
miarowych pojemnosci 50 ml przenies¢ pipeta kolejno:
5, 10, 15, 20 i 25 ml wzorcowego roztworu skrobi
rozpuszczalnej. Do kazdej kolby dodaé¢ po I ml roz-
tworu jodu wg 5.3.5.3 a), uzupelni¢ woda do Kkreski
1 wymiesza¢. Oznaczy¢ ekstynkcje roztwordw w war-
stwie o grubodct 10 mm, przy dhigodci fali Sweetlne]
650 nm, w odniesieniu do proby zerowej, przygotowa-
nej przez rozcienczenie I mi roztworu jodu woda desty-
lowang do objetosct 50 mi w kolbie pomiarowej.

Wykreslic krzywg zaleznosci ekstynkceji od zawartosci
skrobi.

5.3.0.5. Wykonaiiie oziiaczauia. Odwazy¢ 2 g koncen-
tratu lodow w proszku lub 5.5 g lodow po przyrzadze-
niu z doktadnodcig do 0,01 g. W zlewce pojemnosci
600 ml umiesci¢ mieszadlo laboratoryjne 1 wla¢ do niej
490 m! wrzgce] wody destylowanej, odmierzonej cylin-
drem. Przy wigczonym mieszadle wsypac¢ odwazke kon-
centratu. lodéw w proszku. W przypadku lodéw po
przyrzadzeniu odwazke przenie$¢ tlosciowo do zlewki
pojeianosci 600 ml za pomocg 490 ml wrzace) wody
destvlowanej, odmierzonej cvlindrem 1 nastgpnie wia-
czy¢ mieszadto. Calo$¢ miesza¢ doktadnie 5 min. Mie-
szadto wylgczyé, dodad 5 ml roztworu Carreza I'1 § ml
roztworu Cane/a II, roztwor lekko zamieszaé i po-
zostawi¢ na 2 min. Okoto 100 ml przesgczyC przez
ek, Z przesgczu pobraé pipeta 10 ml,
przeniesé do kolby pnmmm\\m] pojemnosct 50 ml, do-
dac¢ I ml roztwoiu jodu i silnie potrzgsaC przez 30 s.
Nastepnie uzupeini¢ do kreski wodg destylowang 1 mie-
sza¢c przez 30 s. OznaczyC ekstynkcje roztworu w ku-
wecic 10 mm przy diugoser fali 650 nm, w odniesieniu
do préby zerowe] przygotowane] wg 5.3.5.4. Odczyty
powiLIY llus:bu\, ~m, w granicach od 0,1 do 0,4 ekstynk-
cji. Z krrvwel wzorcowe] odczytaé zawarto$é skrobi
W badanvm roztworze w mge, ktora odpowiada zawar-
lu\u

!"'\'iﬁ h ‘I“
§

/_"ub‘le‘A i‘.. .l_,'

3.6.6. Obliczanie wvniku oznaczania. Zawartosc¢ za-
gestnika S w badanym produkcie (X3) obliczy¢ w pro-

centach wg wzoru
¥, = a - 500 - 100 (3)
b ¢

‘ 1 ’
w kidrym:

a — ilos¢ zaggstnika S odczytana z krzywe] wzorco-

wej, mg,
b - odwazka badanego produktu, g,
¢ — objetos$¢ roztworu uzytego do analizy, ml.

5.3.6.7. Wynik konicowy oznaczania. Za wynik przyjg¢é
Srednia  arytmetyczng wynikow dwoch réwnolegtych
oznaczan, dla ktérvch rozstgp nie przekracza wartosci
0.2. Wynik poda¢ z dokladnoSciag do 0,1 zaokraglajac
wg PN-70/N-02120 metodg Z.

5.3.7. Uznaczanie xwasowosci w lodach w proszku
i lodach po przyrzadzeniu

5.3 1.1, Ogolne zasady — wg 5.3.1 z tym, ze woda

powinna by¢ §wiczo zagotowana (usunigcie CO3) 1 szyb-

ko ochlodzona w szczelnie zamknietej kolbie lub
zneutralizowana przez potencjometryczne miareczko-
wanie 0,1 molowym (0,IN) roztworem wodorotlenku
sodowego (NaOH) do pH 8,1.

5.3.7.2. Przygotowanie probki roztworu lodowego do
badan

a) Aparatura i sprzet

— Mikser o pojemnos$ci naczynia 1 |1 czgstotliwosci
obrotéw okoto 6000 obr./min lub homogenizator.

— Waga techniczna.

— Cylindry pomiarowe pojemnosci 250 lub 500 ml.

— Kolby stozkowe lub zlewki pojemnosci 250
500 ml.

b) Przygotowanie probki. 100 g lodow w proszku
zwazy¢ w zlewce z dokladnos$cig do 0,1 g 1 przenies¢
ilo$§ciowo przy uzyciu 165 ml wody do naczynia mikse-
ra. Naczynie zamkng¢ 1 wlaczy¢ mikser na 90 s, nastgp-
nie pozostawi¢ roztw6r lodowy w naczyniu miksera do
catkowitego opadnig¢cia piany, nie krocej jednak niz na
15 min. W przypadku lodéw bezttuszczowych nie zaleca
si¢ uzywania miksera, lecz probke¢ nalezy doktadnie wy-
miesza¢ za pomocg precika szklanego do catkowitego
rozpuszczenia si¢ cukru. Czas potrzebny do opadnigcia
piany wynosi okolo 1 h.

5.3.7.3. Metoda wizualna oznaczania kwasowosci

a) Zakres stosowania metody. Metodg stosuje si¢ do
oznaczania kwasowosci w lodach bezbarwnych.

b) Zasada metody polega na miareczkowaniu bada-
nej probki lodow roztworem wodorotlenku sodowego
przy zastosowaniu fenoloftaleiny jako wskaznika, do
momentu uzyskania zabarwienia zgodnego ze standar-
dowym wzorcem barwnym.

¢) Aparatura i przyrzady

— Waga techniczna.

— Mieszadlo elektromagnetyczne.

— Biureta lub mikrobiureta pojemnosct 25 mi z po-
dziatkg nie wigksza niz 0,1 ml.

— Kolby stozkowe lub zlewki niskie (do miareczko-
wania) pojemnosci 50, 100 1 200 ml.

— Pateczki szklane.

— Pipety pojemnosci 1, 2 1 50 ml.

d) Odczynniki i roztwory

— Fenoloftaleina, roztwor 2%; sporzadzi¢ przez roz-
puszczenie 2 ¢ fenoloftaleiny w 100 ml alkoholu ety-

lowego.
— Siarczan kobaltowy (CoSOy - 7H:0), roztwor
5% (m/m), sporzadzi¢ przez rozpuszczenie 5 g siarczanu

kobaltowego w 100 ml wody; trwatos¢ roztworu Wynosi
okoto 6 miesigcy.

— Wodorotlenek sodowy, roztwér mianowany
o ¢(NaOH) = 0,25 mol/1 (0,25N), nie zawierajagcy weg-
glanow.

— Standardowy wzorzec barwny: do kolby stozko-
wej odwazy¢, z dokladnoscig do 0,1 g, 5 g probki
roztworu lodowego przygotowanego wg 35.3.6.2 przy
oznaczaniu kwasowosci w lodach w proszku lub 50 g
probki lodow po przyrzadzeniu wg 5.2.6.2, dodac¢ 50 ml
wody oraz 1 ml roztworu siarczanu kobaltowego i do-
ktadnie wymieszac.

Standardowy wzorzec barwny jest trwatly przez 2 h.
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e) Wykonanie oznaczania. Do kolby stozkowej lub
zlewki odwazy¢, z dokladnoscig do 0,1 g, 50 g roztworu
lodowego przygotowanego wg 5.3.6.2 przy oznaczaniu
kwasowosci w lodach w proszku lub 50 g probki lodow
po przyrzadzeniu wg 5.2.6.2, doda¢ 50 ml wody 1 catos$c
doktadnie wymiesza¢. Nastepnie doda¢ 2 ml roztworu
fenoloftaleiny 1 miareczkowacd roztworem wodorotlenku
sodowego przy ciaglym mieszaniu do momentu uzyska-
nia zabarwienia zgodnego ze standardowym wzorcem
barwnym, utrzymujacego si¢ przez 30 s. Miareczkowa-
nie przeprowadzi¢ 2 razy.

f) Obliczanie wyniku oznaczania. Kwasowo$¢ lodéw
w proszku lub lodow po przyrzadzeniu (Xs) wyrazong
w stopniach Soxhlet-Henkl’a (ilos§¢ ml wodorotlenku
sodowego o st¢zentu NaOH = 0,25 mol/l zuzyta do
zobojetnienia 100 g roztworu lodowego lub lodow po
przyrzadzeniu), obliczy¢ wg wzoru

Xa=a - 2 (4)

w ktorym a — ilos¢ ml roztworu wodorotlenku sodo-
wego o stezeniu 0,25 ml/l zuzyta do miareczkowa-
nia, ml.

g) Wynik koficowy oznaczania. Za wynik nalezy przy-
jac Srednig arytmetyczng wynikdw co najmniej dwoch
rownoleglych oznaczan nie réznigeych sie migdzy sobg
wigcej niz o 0,1. Wynik poda¢ z doktadnoscia do 0,1
zaokraglajac wg PN-70/N-02120 metoda Z.

5.3.7.4. Metoda potencjometryczna oznaczania kwaso-
wosci

a) Zakres stosowania metody. Metodg stosuje si¢ do
oznaczania kwasowosci w lodach zabarwionych.

b) Zasada metody polega na potencjometrycznym
miareczkowaniu probki roztworu lodowego lub lodow
po przyrzadzeniu, roztworem wodorotienku sodowego
(NaOH) do pH 8.2.

¢) Aparatura i przyrzagdy — wg 5.3.7.3¢), z podanymi
nizej uzupehieniami:

— pehametr z tolerancjg pomiaru nie wigkszg niz
10,05 w zakresie pomiarow pH 4 + 9.

— elektrody: pomiarowa — szklana, porownawcza
— kalomelowa.

d) Odczynniki i materiaty

— Roztwory buforowe o pH 4,011 9,18 przygotowa-
ne wg PN-81/C-06504.

— Wodorotlenek sodowy wg 5.3.7.3d).

e) Wykonanie oznaczania. Sprawdzi¢ prawidlowosc
wskazan pehametru na odpowiednich roztworach bufo-
rowych.

Do kolby stozkowej lub zlewki odwazy¢ 50 g roz-
tworu lodowego przygotowancgo wg 5.3.7.2 przy ozna-
czaniu kwasowo$ci w lodach w proszku, lub 50 g prob-
ki lodéw po przyrzadzeniu wg 5.2.6.2, 7z doktadnoscig
do 0,1 g, doda¢ 50 ml wody i catos¢ dokladnic wy-
miesza¢. Tak przygotowana probke miareczkowac
z mikrobiurety roztworem wodorotlenku sodowego
przy uzyciu pehametru zgodnie z jego instrukcjg ob-
stugi, z poczatku do$¢ szybko do pH 7.5 a nastgpnie
kroplami do pH 8.2.

Zawartos¢ zlewki lub kolbki podczas miareczkowa-
nia miesza¢ przy uzyciu precika szklanego lub mie-
szadetka elektromagnetycznego.

Objetosé roztworu wodorotlenku sodowego zuzytego
do miareczkowania odczyta¢ z doktfadnoscig do 0,05 ml.

Miareczkowanie przeprowadzi¢ dwa razy.

f) Obliczanie wyniku oznaczania — wg 5.3.7.3) 1 g).

5.3.8. Oznaczanie ogobinej liczby drobnoustrojéw oraz
obecnosci bakterii z grupy pateczki okr¢znicy — wg
PN-77/A-86031.

5.3.9. Oznaczanie obecnosci paleczki z grupy Salmo-
nella — wg PN-64/A-04023.

5.3.10. Oznaczanie obecnosci gronkowcéw chorobo-
tworczych (koagulazododatnich) — wg PN-75/A-04024.

5.3.11. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.12. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011. ‘

5.3.13. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.14. Oznaczanie zawarto$ci cynku — wg PN-59/
A-04013,

5.3.15. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

5.3.16. Oznaczanie zawartoSci zelaza — wg PN-59/
A-04015.

5.4. Ocena partii. Parti¢ koncentratow lodéw w pro-
szku lub lodéw po przyrzadzeniu nalezy uznac za zgod-
ng z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan wymie-
nionych w 5.1 1 wykonanych wg 5.4 sa zgodne z wy-
maganiami normy.

KONTIEZC

Informacje dodatkowe
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych, Poznan.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-83/8133-11

a) uzupetniono o nowy rodza) lodow pn. lody poznanskie ekstra
wyborowe, /

b) uscislono wymagania organoleptyczne 1 fizykochemiczne,

c) zwerviikowano pobieranie probek wg PN-86/A-86041,

d) wprowadzono metodg¢ Luffa-Schoorla do oznaczania zawar-
tosci cukru (sacharozv), ' :

e) wprowadzono wymagania dla dopuszczalne) zawartosci za-
eestnika S wraz z opisem metody oznaczania.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artvkuly Zywnosciowe.

arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuly Zvwnodciowe. Oznaczanie zawarto$ci cynku
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci cyny
PN-80/A-04015 Artykuly zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci ze-

laza
PN-64/A-04023 Artyknly zywnosciowe, Wykrywanie drobnoustro-

10w 7z rodziny Enteriobacteriaceae

ANT M AN A - ol (9 nl e o .
PN-75/A-04024 Produkty 2Zywnosciowe.

Oznaczanie zawartosci

Wykrywanie ilosciowe
oznaczanie gronkowcdw chorobotworezych (koagulazododatnich)

PN-78/A-86030 Mleko 1 przetwory mieczarskie. Mleko w proszku.
Metody badan

PN-77/A-86031 Micko 1 przctwory mlcczarskie. Badania mikrobiolo-
giczne

PIN-806/A-50041 Micko 1 pizciwory mleczarskic. Pobicranie probek

PN-67/A-86430 Mleko i przetwory mleczarskie. Lody. Metody ba-
dain chemicznych

PN-87/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja, nazwy i okres-
lenia

PN-81/C-04530/02 Analiza chemiczna. Przygotowanie
(roztworow mianowanych). Roztwory stosowane w miareczkowa-
niach utlenmajaco redukujgcych (redoks)

titrantow

PN-81/C-06501 Analiza chemiczna. Przygotowanic  roztworow
wskaznikow

PN-81/C-06504 Analiza chemiczna. Przygotowanie roztwordéw bufo-
rowych

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania 1 zapisywania liczb

PN-78/0-79021 Opakowania. System wymiarowy

PN-82/0-79027 Opakowania transportowe. Worki papierowe. Giow-
ne wymiary

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudta

PN-81/0-79781 Opakowania jednostkowe 7z tworzyw sztucznych.

Torby z folii polietylenowej zgrzewane
PN-75/P-50551 Tasma papierowa powleczona klejem
PN-72/P-79004 Torby papierowe do pakowania towaréw
PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe
BN-87/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, przechowywa-

nie 1 transport
BN-80/8133-03 Koncentraty ciast, deserow, napojow i przypraw do

ciast. Pobieranie probek 1 metody badan
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia 1 Opieki Spotecznej z dnia 31 maja

1977 v. (Dz. U. nr 18, poz. 72) w sprawie warunkow, jakim po-

winna odpowiada¢ woda do picia 1 na potrzeby gospodarcze.

4. Symbol wg SWW — 2523-17.

5. Autorzy projektu normy: mgr Halina Pawlak — Poznanskie
Zaktady Koncentratow Spozywczych:; dr inz. Achilla Stranc, mgr
inz. Bogumiata Tietz — Centralne Laboratorium Przemystu Kon-
centratow Spozywczych, Poznan.



