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N O R M A BRANŻOWA BN-84 
WYROBY 

Tłuszcze roślinne jadalne 
8050-29 

PRZEMYSŁU 
Metody badań 

SPOŻYWCZEGO Oznaczanie poziomu zawartości 
mydeł w rafinowanych olejach 

i tłuszczach utwardzonych Grupa katalogowa 1269 

l.WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiote m no rm y jest ozna­
cza nie niewielkich il ośc i mydeł wys tę pujących w rafino­
wanych · o lejach i tłuszczach utwardzonych. 

1.2. Zakres stosowania normy. N ormę na leży stoso­
wać do świ eżo rafin owa nych o lejów i tłu szczów utwa r­
dzonych, których li czba kwasowa ni e przekracza wa r­
tośc i 0,3 mg KO H/g. 

2. M ETODA OZNA CZANIA 

2.1. Zasada metod y polega na stwie rdzeniu zmia ny 
pH roztworu ws kaźnik owego , spowodowanej obecnoś­

c i ą myd eł w bada nym tłu szczu. 

2.2. Aparatura i przyrządy 
a) Peha metr. 
b) Zlewki poj e mnośc i 100 cm3 ś rednicy około 

40 mm. 
c) Zlewk i pojemności 750 cm3

. 

d) Kolba s tożkowa z za mknięc i em szli fo wym pojem-
ności 750 cm3

. 

e) Kuchenka elek tryczna. 
2.3. Odczynniki i roztwory 
a) Błę kit bro motymolowy, cZ.d .a. 
b) Chlore k sodowy NaCI, cZ.d .a . 
c) Woda redes tylowa na. 
d) Wodoro tl enek sodowy - roztwór mia nowa ny 

o c(NaOH ) = okoł o 0,0 1 mol/ l. 
e) Kwas so ln y, roztwór mia no wa ny o c(H CI) = około 

0,0 I mol/ l. 
Roztwór wskaźnikowy : 0.5 g błę kitu bromotymolo­

wego rozpuśc i ć w 100 cm3 wody redestylowanej . Od­
dziel nie rozpuścić 50 g NaCI cZ.d.a. w 500 cm3 wody 
redestylowanej i gotować w celu u sunięc i a ś ladów C0 2. 
Do 500 cm3 tak przygotowa nego roztwo ru chlo rku 
sodowego dodać 5 cm3 rozt woru błę ki tu b ro motymo­
lowego. Każdo razowo przed wy kona niem oznacza nia 
u s ta l ać wa rtość pH odczynnika na poziomie 6,0, uży­

wając roztworu wodo rotlenku sodowego lub roztworu 
kwas u so lnego. 

2.4. Przygotowanie szkła. W zlewkach pojemnośc i 

100 cm3 , przeznaczonych do wykonywania oznaczań , 

gotować w c i ągu kilku minut 70 -;- 80 cm3 wody re­
destylowa nej w ce lu US Ul1lęc l a z nich ś l adów mydeł 

lub a lk a liów. 

2.5. Przygotowanie próbki - zgodnie z PN-76/ 
A-869 10 i PN-76/ A-86911. Przed wymieszaniem próbkę 
na l eży podgrzać do tempera tu ry około 60°C. 

2.6. Wykonanie oznaczania i interpretacja wyników. 
Do zlewki przygo towa nej wg 2.4, odmie rzyć 25 cm3 

badanego tłu szczu o tempera tu rze około 60°C o raz 
25 cm3 roztworu wskaźn i kowego. Doprowadzić miesza­
nin ę do wrzenia, ciąg l e mieszając i utrzymywać w tym 
sta nie przez około 60 s. W identyczny sposób postę­

pować wobec próby ś l epej. Nas tę pn i e zawartość zlewek 
ochłod zić do t~mpera tury 20°C i ni ezwłocznie spra w­
dz i ć wa rtość pH w próbie ś l e pej oraz pH warstwy 
wodnej próby właśc i wej . Podwyższeni e wa rt ośc i pH 
warstwy wodnej w stosunku do próby ś l epej wskazu­
je na obecność mydeł w bada nym tłu szczu . Różn i ce 

wa rt ości pH odpowiad!łją na s tępującym zakresom stę­

żeń mydeł wolejach i tł uszczach wg tabl icy. 

Różni ca wartości pH warstwy wodnej Poziom zawartości mydeł 

J ś l e pej próby, po ochłodzeniu do w bada nym t łuszC2. l 

temperatu ry 20°C (mg Na/kg) 

.... 
0,4 0,50 
0,6 0 ,75 

1,0 1,50 

2.7. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik n a l eży 

przyj ąć ś rednią a rytme tyczną co najmniej d~óch rów­
no ległych oznaczań , wyko na nych zgodnie z wymaga­
nia mi 2.6, któ rych wa rtość różnicy pH warstwy wod­
nej i ś l epej próby nie jest wyższa niż O, I. 

2.8. Odtwarzalność metody. Sred nia wyników dwóch 
równo ległych oznaczań wykona nych w różnych la bo ra­
toriach nie powinna różn ić s i ę więcej ni ż o 50% . 

/ 
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2 Informacje doJatkowe do BN-84/8050-29 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Instytut Przemysłu Mięsnego 
I Tluszczowego , Warszawa . 

2. Normy związane 

PN-76/ A-86910 Tłuszcze roślinne jadalne. Pobieranie próbek 

PN-76/ A-86911 Tłuszcze roślinne jadalne. Metody badań. Przygoto­
wanie próbek do analizy 
3. Autor projektu normy - mgr inż. Teresa Płatek - Instytut 

Przemysłu Mięsnego i Tłuszczowego , Warszawa . 


