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PRZEMYSŁU Lecytyna rz;epakowa 
OLEJARSKIEGO Zamiast 

I SOjOWa B N-70/ B054-01 

1. WSTl~ P 

1.1. Przedmiot norm y. Pr /ed mi o te m nor m y jest le­
c~ I ) n ~ 1 r...:epaknwa i ~ \ )j()wa . 

1.2. Ok reś l en i a. Len tyna - III ie ~/a ni na 1'0 s 1'0 li pi­
tlów i o leju l1l <luer/yQego. vl.yd / ie lona 7 o le ju rzepa­

kowego lub sOJowego . 

2. PODZIAŁ I OZNACZEN I E 

Grupa kata logowa 1268 

I i II . Lecytyn ę k lasy II s tosuj e S i ę d o ce ló w tech­

ni czn yc h. 

2.2. Przykład oznaczenia lecy tyn y rze pa kowej pie rw­

s zeJ k la sy ja k ośc i: 

LECYT YNA RZEPA KO W A I B N-80/ 8054-0 I 

3. WYMAGANIA 

2.1. Klasy j a kości. W k ażd y m rod zaju roz różnia S i ę 3.1. Wymagania organoleptyczne fi zykochemiczne 
dwie kl<lsv jakoś c i: - wg ta b l . I. 
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Tabli c.a I 

W y maga nia 

Cech \ lecyty na rzepakowa l lecyt yn a sOjowa 

I II I II 
"-, 

J 4 5 6 -

SIll:lk<l\\ t(()~Ć swoista . bcz o b cyc h p osmaków 

"1l1l': .... ll·IlL]:1 jed norad na w ca łej ma s l ~ . ma zis ta lub krucha 

II" r\\ " \\ , k" II .indu\\ I:j. mg jodli. n Il: Wl<;Cl:J njż 130 170 76 130 

1 .; I \\:' lrlll\.(: ' lIh't'"lCJi I1 IC ro I p lI'lC la 111) c h \I he n le 11 ic . t 

« • IlI L' \\ I~C".l l1i i 0.5 0.8 0.3 0 .5 

Z~I \\ ~ I rI ()~Ć :"> ub :-.. ta Ilcji 11 ic ro Ip lI S7e 1,11 n \ c h w acetonl l: (fos fol i-

pili"",). 11 h .. .' III n i l'.! !l ii 65 65 65 65 

I. ,oha k w( l ~owa wyCI"Ig u il cc tO!lOwcgo. mg KO H na I g pro-

d u ktu. nIL' W 1<; C ej ni ;i 8 nic no rma li 7.uj c s i ę 8 n ic n o rmali z uj e s ię 

Za wa rt ość , u hs lal1cji 10111,ch . « • 11l ~ WH;CCJ ni ż 1.5 2.0 1.5 2.0 

Li o bil L..:a . nIC w l,ceJ nii 4 ni e normalizuje się 4 ni e no rma lizuje s ię 

Z(Jwano~ć m e tali . m g J1:1 I ku produkt u . !l IC wIęcej n iż: ,,- '" - a r~cn 0 . 1 

- o lów 0. 1 

m icdi 0 , 1 
, 

-
- Lc la zo 1.5 
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3.2. Okres przydatności do zużycia dla lecytyny prze­
chowywa nej zgod nie z rozdz. 4 wy~osi: 

a) w temperaturze powyżej 10 do 20 oC - 2 mie­
S I ące, 

b) w tempera turze od 4 do 10 oC - 4 mies i ące, 

c) w temperaturze poniżej 4 oC - 6 mies ięcy, li cząc 

od da ty produkcji. 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

Pakowa nie, przechowywan ie i transpo rt wg BN-75/ 
8050- 12 o raz zgod nie z 3.2. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 

5.1.1. Badania pełne obej muj ą: 

a) spra wd za ni e sma k owi t ości, 

b) spra wdzan ie konsystencji, 
c) okreś lanie barwy, 
d) oznacza nie zawa rt ośc i substa ncji nie rozpu szcza l­

nyc h w benzenie, 
e) oznacza nie zawa rtośc i s ubstancji nierozpuszcza l­

nych w acetonie, 
f) oznacza ni e li czby kwasowej wyciągu acetono-

wego, 
g) oznaczanIe zawa rtości substancj i lotnych, 
h) oznacza nie liczby Lea, 
i) oznaczanie zawartości metali (arsen, ołów, miedź , 

że la zo). 

Badania pełne należy wykonywać w przypadkach 
sporu lub na żądanie orga nów kontroli a lbo nadzoru. , 

5.1.2. Bada nia ni epełne obejmują: 

a) sprawdzanie smakowitości , 

b) sprawdzanie konsyste ncji, 
c) okreś lanie barwy, 
d) oznacza nie li czby kwasowej wyc I ągu acetono­

wego. 
Badania niepełne na l eży przeprowadzać dla ka żdej 

partii produktu. 

5.2. Kontrola jakości 
5.2.1. Wielkość partii. Przy dos ta wach w bec zkach 

n a leży za parti ę uważać nie więcej niż 100 becze k . 
Dostawy li czniejsze należy podzielić na kilka partii . 

5.2.2. Pobieranie próbek i przygotowanie średniej 

próbki laboratoryjnej. Z partii prod uktu w beczkach 
na l eży pobrać w sposób losowy , li czbę opa k owań wg 
ta bl. 2. 

Tablica 2 

Liczba beczek parti i 
Liczba beczek. z których 

w 
nal eży pobrać próbki 

do 15 8 
16 -:- 25 II 
26 -:- 63 16 
64 -:- 100 20 

, 
Pró bki pi erwo tn e n a l eży pobrać za pomocą zgłęb-

nik a do produktów mazistyc h i ciastowatych wyko­
na nego wg PN-74/C-60008. Łączna masa wszys tki ch 
p obran ych pró be k pie rwo tn ych nie -powinna prze kra­
czać 2 kg . Po bra ne pró bki pierwotne n a leży umi eśc i ć 

w czys tym i suchym naczyniu i podgrzać na łaźni 

wodnej w temperat urze 60 oC, aż ' d o lekkiego upłyn ­

ni eni a lecy tyny i dobrze wymieszać d o całkowitego 

uj ed norodn ienia. Z tak przygotowanej próbki ogó lnej 
n a l eży pobrać śred ni ą próbkę l a bora t oryj n ą wg PN-67/ 

C-D4500. 

5.3. Opis badań 
5.3.1. Sprawdzanie smakowitości należy 

o rganolep tyczn ie, s mak uj ąc niewielką il ość 

5.3.2. Sprawdzanie konsystencji n a l eży 

o rga no lep tyczn ie, rozs marowując szpach e lk ą 

wą lub n ożem . ~ 

5.3.3. Określanie barwy 
5.3.3.1. Przyrządy 

wykonać 

lecytyny . 
wykonać 

meta lo-

a) Ko lb y stoż kowe poje mnośc i 50 
wanymi korkami. ' 

c m 3 z doszlrfo-

b) P robówki ko lorymet ryczne wg PN-82/ 
C-04534/02, 

5.3.3.2. Odczynniki. Be nze n cz. 
5.3.3.3. Wykonanie oznaczania. Z dokł adnie wymie­

sza nej próbki lecy tyny od ważyć w kolbie I + 0,01 g, 
dodać 10 c m' ben ze n ~, za mknąć kolbę doszlifowanym 
ko rkiem i mieszać ruchem k ołowym aż do rozpusz­
cze nia s i ę lecytyny. Przenieść roztwó r do probówki 
ko lo rymetrycznej oznaczać barwę ' wg PN-82/ 
C -04534/02. 

5.3.4. Oznaczanie zawartości substancji nierozpusz-
czalnych w benzenie 

5.3.4.1. Aparatura i przy rządy 

a) Z lewki pojemności 150 cm3
• 

b) Suszarka ele ktryc zna z termoregulacją. 

5.3.4.2. Odczynniki. ,Benze n cz. 
5.3.4.3. Wykonanie oznaczania. Próbkę lecytyny 

ogrzewać na łaźn i wodnej o tempera turze 60 oC do 
lekkiego stopnien ia i dokładnie wymieszać. Z tak 
przygo towa nej próbki odważyć w zlewce 10 g lecy­
tyny z dokładnośc i ą do 0,0 I g. Odważkę rozpuśc i ć 

w 50 cm 3 benze nu . Ot rzymany roztwór przesączyć 

przez zważony, miękki sączek i lościowy. Zl e'tkę i osad 
na sączku przemyć kilkakro tni e benzenem do 
całkowitego u su ni ęc i a tłu szczu. Sączek z osadem 
płukać dokładnie ben ze nem tak , aby na sączku nie 
było wid ocznyc h tłustych p lam, nas tępnie poddać go 
sus ze n iu do stałej wagi w temperaturze 100 +2 oc. 
Pierwsze suszenie prowad zić w ciągu l h i po 30 min 
sc hładzania w eksykatorze zważyć . Kolejne suszenia 
s krócić do 30 min , utrzymując niezmieniony czas sc hła ­

dzania. Czynnośc i ' te powta rzać, aż różnica między 

kolejnymi ważeniami nie będ z i e większa ni ż 0,00 2 g. 

5.3.4.4. Obliczanie wyniku. Za wartość substancji 
nierozpuszczalnych w benzenie (XI) ob l iczyĆ" w procen­
tach wg wzoru 
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a-b 
. 100 ( I ) 

g 

w któ rym: 
a masa sączka z osadem , g , 
b - masa sączka , g, 
g - odważka lecytyny, g. 
5.3.4.5. Wynik. Za wynik na l eży przyjąć średnią 

arytmetyczną wyników dwóch równoległych oznaczań 
nie róż niących się w i ęcej niż o 0,05 %. Wynik inter­
pretować zgod nie z PN-70/N-02 120. 

5.3.5. Oznaczanie zawartości substancj i nierozpusz-
czalnych w acetonie (fosfolipidów) 

5.3.5.1. Aparatura i przyrządy 
a) Zlewki pojemn ości 100 cm 3. 

b) Pręc iki szk lan e ze spłaszczonym końcem. 

c) Kolby ku li ste pojem n ości 250 cm 3. 

d) Biureta z podziałk ą co O, I cm3 

e) Cylindry pojemnośc i 100 cmJ . 

f) Suszar ka elektryczna z termoregulacją. 

5.3.5. 2. O d_czynniki 
a) Aceton cZ.d.a. przechowywa ny w tempera turze 

5 + 1 oc. 

b) Wodorot lenek potasowy O, I N roztwó r alkoho­
lowy. 

c) Fenoloftaleina, l-procen towy roztwó r w 96-pro­
centowym alkoholu ety lowym. 

5.3.5.3. Wykonanie oznaczania. Lecytynę ogrzaną na . 
łaźni wodnej do temperatury około 60 oC dokład- ' 

nie wymieszać i do wysuszo nej i zważonej zlewki wraz 
z pręcikiem szklanym odważyć 5 g z dokładnością 
do 0,0 I g. Odważoną próbkę lecytyny ozię bić w lo­
dówce i dodać 20 e mJ schłodzonego acetonu i prę­

c ikiem szk lanym wygniatać . Zdekantować ostrożnie 

przez lej ek klarowny roztwór acetonu do kolby ku­
li stej. Pozostałość w zlewce zalać następną porcją 

20 cm 3 acetonu . Wygniatanie lecytyny świeżymi por­
cjam i acetonu i dekantacje powtarzać do momentu , 
aż pierwotna kleista masa. lecytyny sta nie się pylistym, 
biał ym proszkiem , a hopla ekstraktu acetonowego 
przeniesiona na bibułę nie pozos tawi ś l adu. Zawartość 

zlewki pozos t awić pod d ygesto riulll przy włączonym 
wyciągu na 30 min w ce lu odparowan ia resztek ace­
tonu i rozpocząć suszenie do sta łej wagi w tempera­
turze 90 + 1 oc. Pierwsze susze nie prowadzić przez 
I h i po 30 min schłodzeni u zlewk i w eksyka torze 
zważyć . Przy kolejn yc h suszeniach próby sk rócić czas 
suszeni a do 30 min, utrzym ując jednolity czas schła­

dzania, aż do zaobserwowan ia przy kolejnym ważeniu 
przyros tu wagi . J ako ostateczny wynik przyjąć wagę 

zlewki przed stwierdzonym przyrostem wagi. 
5.3.5.4. Obliczanie wyniku. Zawartość substancji nie­

rozpuszcza ln ych w aceton ie (X 2) obliczyć w procentach 
wg wzo ru 

a-b 
X 2 

g 
. 100 - Xl (2) 

w któ rym: 
a - masa zlewki pręcika szklan ego z osade m, 

b 
g 

g, 
Illasa zlewki pręcika szklanego, g, 
odważka lecytyny, g, 
substancje nierozpu szcza lne w ben ze nie wg 
5.3.4.4. 

5.3.5.5. Wynik. Za wynik przYJąc ś red ni ą ary tme­
tyczną wy ników dwóch równo ległyc h oznaczań ni e 
różniących się więcej ni ż o 1,0 %. Wynik inte rpreto­
wać zgodnie z PN-70/N-02 120. 

5.3.6. Oznaczanie liczby kwasowej wyciągu aceto­
nowego 

5.3.6.1. Wykonanie oznaczania. Lejek , przez któ ry 
zlewa no klarowne ekstrakty wyc i ągu acetonowego wg 
5.3.5.3, d okładnie przepłukać św i eżą po rcją acetonu. 
Całą zawa rtość ko lby kuli stej zmi e r zyć przy użyciu 

cylindra i prze ni eść z powrotem do tej sa mej kolby. 
Roztwór zadać 4 -:-:, kroplami feno lofta lell1 Y I mIa­
recz k ować O, I N roztworem wodoro tl enk u pota sowego 
do zmia ny ba rwy roztworu na kolo r pomarańczowo­
różowy , utrzymują cy s i ę przez I min. Przy m'iareczko­
wa niu k o lbę ustawi ć na białym pa pi erze. 

W ce lu o kreślenia stopnia zakwaszenia acetonu wy­
k onać ś l epą pró bę . 50 cm 3 ace to nu pobrać z tego 
sa mego o pakowania , z któ rego wzięto do oznacza ni a 
wg 5.3.5.3 i przen i eść do kolby dodając I -:-2 krople 
fenoloftaleiny, na stę pni e zneutra li zować O, IN roztwo­
rem wodorotlen ku potasowego do s l aboróżowego za­
barwienia utrzymującego s ię w c i ągu I min. 

Na podstawie ilości zużyt ego ług u ustalić nie z będ­

ną ilość d o' zobojętnienia calości neu tralizowanego ace­
to nu w próbce właściwej. 

5,3.6.2. Obliczanie wyniku. Liczbę kwasową X 3 ob li­
czyć wg wzoru 

w którym: 

(a -b)' 5,611 

g 
(3) 

a ., ' objętość śc i ś l e O, I N roztworu wodorotlen­
ku potasowego zużytego do miareczkowa­
nia właściwej próby , cm 3

, 

b - wyl iczona ilość O, IN roztworu wodorotlen­
ku potasowego niezbędna do zneutralizowa­
nia ilości miareczkowanego ace to nu , cm 3 , 

5,6 1 I - ilość wodoro tl enku potasowego odpowia­
dająca I cm 3 ściś le O, I N roztworu wodo­
rotlenku potasowego, 

g - nadważka lecyty ny, g , wziętej do ana l izy 
wg 5.3.5.3 . 

5.3.6.3. Wynik. Za wynik nal eży przyjąć ś rednią 

arytmetyczną wyników dwóch równoległ ych oznaczań 

nie róż ni ących s ię więcej niż o 0,5 jednostki. Wynik 
interpretować zgod ni e z PN-70/ N-02120. 

5.3.7. Oznaczanie. zawartości substancji lotnych 
5.3.7. L Aparatura i przyrządy 

a) Naczynka wagowe lub sza lki Petriego o średnicy 
5,6 cm z przykrywka mi . 
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b) Susza rka e le ktryczna . 
c) Susza rk a próżnio wa . 

5.3.7:2. Materiał. Pia sek wi eżo wypra żon y. , 
5.3.7.3. Wykonanie oznaczarlia. Odważyć w na czy n-

ku wagowym lub sza lce Pe tri ego 15 g świeżo wypra­
żo nego piasku i 5 g lecy tyny z d o kła dn ośc ią d o 0,0 I g. 
Naczy nk o z pró bką wstaw i ć na 10 min d o suszark i 
o temperaturze 110 oc. Na stc;:p ni e pr ze ni eść naczy nk o 
do susza rki próżni owej i s u szyć w tempe ra turze 60 oC 
przez 3 h przy próżni 50 -:- 60 mm H g. Prze ni eść d o 
eksykato ra i po 30 min sc hlad za niu zważyć . 

5.3.7.4. Obliczanie wyniku. Zawartość s ubs tancji 
lo tn yc h (x . ) ob li czyć w proce nta ch wg wzo ru 

x. 

w kt ó rym: 

a - b 

g 
. 100 (4 ) 

a - masa naczynka z pró bb) przed suszenIem . 
g. 

b - masa naczynka z próbką po susze nIU, g , 
g - odważka lecytyny, g. 
5.3.7.5. Wynik. Za wynik przyjąć ś rednią ary t­

me t yczną wyników dwóc h równo l egłych oznaczali ni e 
róż ni ących s i ę więcej ni ż o 0,2 %. W ynik interpreto­
wać zgod ni e z PN-70/ N-02 120. 

5.3.8. Oznaczanie liczby Lea (zawartość nadtlenków) 
- wg PN - B4/ A -g6918 . 

5.3.9. Oznaczanie zawartośc i arsenu - wg BN-7g1 
g050- 27. 

5.3 .10. Oznaczanie zawartości ołowiu wg BN- 7U 
g0 50-28 . ,. 

5.3.11. Oznaczanie zawartości miedzi - wg B -75 / 
8050-11 . 

5.3.12. Oznaczanie zawartości że laza - wg BN-7 V 
g050-IO. 

5.3.13. Ocena partii . Parti (,: Icc~t y ll : nale i y lI / lla ć 

za zgoLi II~! / wy ma ganiami no rm y. jcieli nadani,1 wy­
kOll<lllL' wg rozLi /. 5 d;ld / " \Vvll iki /god ll e / wv maga ­

n l<l ml W" rn/.d /. J. 
'" 
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