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. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przcdmiotem normy jest le-
cvivna rzepakowa 1 sojowa.
1.2. Okreslenia. Lccevivna — mieszanina foslfolipi-

dow 1 oleju macierzystego. wydziclona z oleju rzepa-
kowcgo Tub sojowego.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1.

-

Klasy jakosci. W kazdym rodzaju rozroznia si¢
dwie Klasy jakosci:

[ 1 IL. Lecytyne klasy II stosuje si¢ do celow tech-
nicznvch.,

2.2. Przyktad oznaczenia lecytyny rzepakowe] prerw-
sze) klasy jakosci:

LECYTYNA RZEPAKOWA 1 BN-80/8054-01

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne
— wg tabl. 1.

Tablica 1

Wymagania

L.p. Cechy lecytyna rzepakowa C lecytyna sojowa
. I 11 I 11
| 2 3 4 5 6

| Smakowitose

swoista, bez obcych posmakow

K onsystencia

jednorodna w cate] masie, mazista lub krucha

Barwa w skah jodowep, mg jodu. nie wigee) niz 130 170 76 130
4 Zawartos¢ substancgt nicrozpuszezalnych w benvzenie,
Co.onie o wigee] niz 0.5 0.8 0.3 0.5
5 3 Zawartose substancp nierozpuszezalnyeh w o acetonie (fosfoli-
prdow). nic mniej niz 65 65 65 65
4 Liczba kwasowa wyciggu acctonowego, mg KOH na | g pro-
duktu, nic wigee) niz 8 nie normalizuje si¢ 8 niec normalizuje si¢
Zawartosc substanci lotnyeh. ©0. nie wigee) niz 13 2,0 1,5 2.0
N Liczba Lea. nie wigee) niz 4 nic normalizuje sig 4 ni¢ normalizuje si¢
Y Zawarto$¢ metali. mg na | kg produktu, nie wigeej niz:
— darsen 0.1
— olow 0.1
— micd7 0.1
— zclazo

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Olejarskiego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Olejarskiego dnia 16 czerwca 1981 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 stycznia 1982 r. ‘
(Dz. Norm. i Miar nr 15/1981 poz. 64)
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3.2. Okres przydatnosci do zuzycia dla lecytyny prze-
chowywanej zgodnie z rozdz. 4 wynosi:

a) w temperaturze powyzej 10 do 20 °C — 2 mie-
sigce,
b) w temperaturze od 4 do 10 °C — 4 miesigce,

c) w temperaturze ponize] 4 °C — 6 miesigcy, liczac
od daty produkcji.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie 1 transport wg BN-75/
8050-12 oraz zgodnie z 3.2.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) sprawdzanie smakowitoSci,

b) sprawdzanie konsystencji,

c) okreslanie barwy,

d) oznaczanie zawartosci substancji nierozpuszczal-
nych w benzenie,

€) oznaczanie zawartoscl substancji nierozpuszczal-
nych w acetonie,

f) oznaczanie
wego,

g) oznaczanie zawartosci substancj lotnych,

h) oznaczanie liczby Lea,

1) oznaczanie zawartosci metali (arsen, oldw, miedz,
zelazo).

Badania pelne nalezy wykonywa¢ w przypadkach
sporu lub na zadanie organdéw kontroli albo nadzoru.

liczby kwasowe] wyciggu acetono-

5.1.2. Badania niepelne obejmujg:

a) sprawdzanie smakowitosci,

b) sprawdzanie konsystencji,

c) okreSlanie barwy,

d) oznaczanie liczby kwasowe] wyciggu acetono-
wego.

Badania niepelne nalezy przeprowadzac¢ dla kazdej
partii produktu.

5.2. Kontrola jakosci

5.2.1. Wielkos¢ partii. Przy dostawach w beczkach
nalezy za parti¢ uwaza¢ nie wigce] niz 100 beczek.
Dostawy liczniejsze nalezy podzieli¢ na kilka partii.

5.2.2. Pobieranie probek i przygotowanie Sredniej
probki laboratoryjnej. Z partii produktu w beczkach
nalezy pobra¢ w sposob losowy liczbe opakowan wg
tabl. 2.

Tablica 2

Liczba beczek, z ktérych

Liczba beczek artii :
1c#ba beczek W parti nalezy pobraé¢ probki

do 15 8
16 +25 11
26 +63 16
64 — 100 20

Probki pierwotne nalezy pobraé za pomocg zgigb-
nika do produktow mazistych 1 ciastowatych wyko-
nanego wg PN-74/C-60008. faczna masa wszystkich
pobranych probek pierwotnych nie powinna przekra-
cza¢ 2 kg. Pobrane probki pierwotne nalezy umiesci¢
w czystym 1 suchym naczyniu 1 podgrza¢ na fazni
wodne) w temperaturze 60 °C, az do lekkiego uplyn-
nienia lecytyny i dobrze wymiesza¢é do catkowitego
ujednorodnienia. Z tak przygotowanej probki ogdlnej
nalezy pobra¢ srednig probke laboratoryjng wg PN-67/
C-04500.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzanie smakowitosci nalezy wykonac
organoleptycznie, smakujac niewielkg i1los¢ lecytyny.

5.3.2. Sprawdzanie konsystencji nalezy wykonac
organoleptycznie, rozsmarowujgc szpachelka metalo-
wa lub nozem. e

5.3.3. Okreslanie barwy

5.3.3.1. Przyrzady

a) Kolby stozkowe pojemnosci 50 ¢cm® z doszlifo-
wanymi korkami.

b) Probowki
C-04534/02,

5.3.3.2. Odczynniki. Benzen cz.

5.3.3.3. Wykonanie oznaczania. Z dokladnie wymie-
szane] probki lecytyny odwazy¢é w kolbie 1 30,01 g,
doda¢ 10 ¢cm® benzenu, zamkna¢ kolbe doszlifowanym
korkiem i miesza¢ ruchem kotowym az do rozpusz-
czenia si¢ lecytyny. Przenie$¢ roztwor do probowki
kolorymetrycznej 1 barwg 'wg PN-82/
C-04534/02.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci substancji nierozpusz-
czalnych w benzenie

5.3.4.1. Aparatura i przyrzady

a) Zlewki pojemnosci 150 cm’.

b) Suszarka elektryczna z termoregulacja.

kolorymetryczne wg PN-82/

oznaczac

5.3.4.2. Odczynniki. Benzen cz.

5.3.4.3. Wykonanie oznaczania. Probke lecytyny
ogrzewa¢ na tazni wodnej o temperaturze 60 °C do
lekkiego stopnienia 1 dokladnie wymieszac. Z tak
przygotowane] probki odwazyé w zlewce 10 g lecy-
tyny z dokladnoscig do 0,01 g. Odwazke¢ rozpuscic
w 50 cm’ benzenu. Otrzymany roztwoOr przesgczyc
przez zwazony, mickki sgczek iloSciowy. Zlewke 1 osad
na saczku przemy¢ kilkakrotnie benzenem  do
catkowitego usunig¢cia tluszczu. Saczek z osadem
pluka¢ doktadnie benzenem tak, aby na saczku nie
byto widocznych ttustych plam, nastgpnie poddac go
suszeniu do statej wagi w temperaturze 100 £2 °C.
Pierwsze suszenie prowadzi¢ w ciggu 1 h 1 po 30 min
schtadzania w eksykatorze zwazy¢. Kolejne suszenia
skroci¢ do 30 min, utrzymujac niezmieniony czas schia-
dzania. CzynnosSci te powtarzac¢, az rdéznica migdzy
kolejnymi wazeniami nie bedzie wigksza niz 0,002 g.

5.3.4.4. Obliczanie wyniku. Zawarto$¢ substancji
nierozpuszczalnych w benzenie (x;) obliczy¢ w procen-
tach wg wzoru
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a->b
X = 100 (1)
g
w Ktorym:
a — masa sgczka z osadem, g,
b — masa saczka, g,

g — odwazka lecytyny, g.

5.3.4.5. Wynik. Za wynik nalezy przyja¢ Srednig
arytmetyczng wynikow dwoch rownoleglych oznaczan
nie roznigcych si¢ wigcej niz o 0,05 %. Wynik inter-
pretowac¢ zgodnie z PN-70/N-02120.

5.3.5. Oznaczanie zawartoSci substancji nierozpusz-
czalnych w acetonie (fosfolipidow)

5.3.5.1. Aparatura i przyrzady

a) Zlewki pojemnosci 100 c¢m’.

b) Preciki szklane ze sptaszczonym koncem.

¢) Kolby kuliste pojemnos$ci 250 cm?.

d) Biureta z podziatka co 0,1 cm’.

e) Cylindry pojemnosci 100 cm?. :

) Suszarka elektryczna z termoregulacja.

5.3.5.2. Odczynniki

a) Aceton cz.d.a. przechowywany w temperaturze
5 £1 °C,

b) Wodorotlenek potasowy 0,IN roztwdr alkoho-
lowy.

¢) Fenoloftaleina, l-procentowy roztwor w 96-pro-
centowym alkoholu ectylowym.

5.3.5.3. Wykonanie oznaczania. Lecytyn¢ ogrzang na

tazni wodnej do temperatury okoto 60 °C doktad-"

nie wymiesza¢ 1 do wysuszonej 1 zwazone) zlewki wraz
z precikiem szklanym odwazy¢ 5 g z doktadnoscig
do 0,01 g. Odwazona probke lecytyny ozigbic w lo-
déwce 1 doda¢ 20 em’ schtodzonego acetonu i prg-
cikiem szklanym wygniataé. Zdekantowaé ostroznie
przez lejek klarowny roztwor acetonu do kolby ku-
listej. Pozostato$c w zlewce =zala¢ nast¢png porcja
20 cm? acetonu. Wygniatanie lecytyny $wiezymi por-
cjami acetonu 1 dekantacje powtarza¢ do momentu,
az pierwotna kleista masa. lecytyny stanie si¢ pylistym,
biatym proszkiem, a kropla ekstraktu acetonowego
przeniesiona na bibut¢ nie pozostawi $ladu. Zawartos¢
zlewk1 pozostawi¢ pod dygestorium przy wigczonym
wyciggu na 30 min w celu odparowania resztek ace-
tonu i rozpocza¢ suszenie do stalej] wagi w tempera-
turze 90 =£I °C. Pierwsze suszenie prowadzié przez
I h 1 po 30 min schlodzeniu zlewki w eksykatorze
zwazyC. Przy kolejnych suszeniach proby skroci¢ czas
suszenia do 30 min, utrzymujgc jednolity czas schia-
dzania, az do zaobserwowania przy kolejnym wazeniu
przyrostu wagi. Jako ostateczny wynik przyja¢ wage
zlewki przed stwierdzonym przyrostem wagi.

5.3.5.4. Obliczanie wyniku. Zawartos¢ substancji nie-
rozpuszczalnych w acetonie (x2) obliczy¢é w procentach
wg wzoru

X2 100 - x, (2)

w ktorym:
a — masa zlewki 1 prgcika szklanego z osadem,
g,
b — masa zlewki 1 pre¢cika szklanego. g,
g — odwazka lecytyny, g,
x| — substancje nierozpuszczalne w benzeénie wg

5.3.44.
5.3.5.5. Wynik. Za wynik przyja¢ srednig arytme-
tvezng wynikow dwoch rownoleglych oznaczan nie
roznigeych si¢ wigcej niz o 1.0 %. Wynik interpreto-
wac¢ zgodnie z PN-70/N-02120.

5.3.6. Oznaczanie liczby kwasowej wyciagu aceto-
nowego

5.3.6.1. Wykonanie oznaczania. Lejek, przez ktory
zlewano klarowne ekstrakty wyciagu acetonowego wg
5.3.5.3, doktadnie przeptukac¢ Swieza porcja acetonu.
Calg zawartos¢ kolby kulistej zmierzy¢é przy uzyciu
cylindra 1 przenie$¢ z powrotem do tej samej kolby.
Roztwor zada¢ 4 +5 kroplami fenoloftaleiny 1 mia-
reczkowac 0,IN roztworem wodorotlenku potasowego
do zmiany barwy roztworu na kolor pomaranczowo-
rozowy, utrzymujacy si¢ przez | min. Przy miareczko-
waniu kolbe ustawi¢ na bialym papierze.

W celu okreSlenia stopnia zakwaszenia acetonu wy-
kona¢ $lepa probe. 50 ¢cm? acetonu pobraé¢ z tego
samego opakowania, z ktérego wzigto do oznaczania
wg 5.3.5.3 1 przenies¢ do kolby dodajgec 1-+2 krople
fenoloftaleiny, nast¢pnie zneutralizowac¢ 0,IN roztwo-
rem wodorotlenku potasowego do stabord6zowego za-
barwienia utrzymujgcego si¢ w ciggu | min.

Na podstawie ilosci zuzytego tugu ustali¢ niezbed-
na ilo$¢ do zobojetnienia catosci neutralizowanego ace-
tonu w probce wiasciwe].

5.3.6.2. Obliczanie wyniku. Liczb¢ kwasowa x; obli-
czy¢ wg wzoru

(a-b)-5,611
g

- w ktorym:

a - objetos¢ Scisle 0,IN roztworu wodorotlen-
"~ ku potasowego zuzytego do miareczkowa-
nia wilasciwe] proby, cm?,
wyliczona 1los¢ 0,IN roztworu wodorotlen-
ku potasowego niezb¢dna do zneutralizowa-
nia ilosci miareczkowanego acetonu, cm’,
1los¢ wodorotlenku potasowego odpowia-
dajgca 1 c¢cm’ $ciSle 0,IN roztworu wodo-
rotlenku potasowego,
nadwazka lecytyny, g,
wg 5.3.5.3.

5.3.6.3. Wynik. Za wynik nalezy przyja¢ Srednig
arytmetyczng wynikow dwoch rownolegltych oznaczan
nie roéznigcych si¢ wigcej niz o 0.5 jednostki. Wynik
interpretowa¢ zgodnie z PN-70/N-02120.

wzigte] do analizy

5.3.7. Oznaczanie zawartosci substancji lotnych

5.3.7.1. Aparatura i przyrzady

a) Naczynka wagowe lub szalki Petriego o Srednicy
5,6 cm z przykrywkami.
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b) Suszarka elektryczna.

¢) Suszarka prozniowa.

5.3.7.2. Material. Piasck Swiezo wyprazony.

5.3.7.3. Wykonanie oznaczania. Odwazy¢ w naczyn-
ku wagowym lub szalce Petriego 15 g $wiezo wypra-
zoncgo piasku 15 g lecytyny 7z doktadnoscig do 0,01 g.
Naczynko 7z probka wstawi¢ na 10 min do suszarki
o temperaturze 110 “C. Nastgpnie przenies¢ naczynko
do suszarki prozniowej 1 suszy¢ w temperaturze 60 °C
przez 3 h przy prozni 5060 mmHg. Przenies¢ do
cksykatora 1 po 30 min schladzaniu zwazyc.

5.3.7.4. Obliczanie wyniku. ZawartoS¢ substancji
lotnych (xi) obliczy¢ w procentach wg wzoru

a-b
Xy = — - 100 (4)
or
e ]
w Ktorym:
a — masa naczynka z probky przed suszeniem,

-

¥

T
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INFORMACJE

I. Instvtucja opracowujaca Zijednoczenie Przemysiu

Olecjarskicgo. Warszawa.

norme

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-70/8054-01

a) wprowadzono zmiany w p. 3.1 dotyezgee barwy lecytyn oraz

zawartoser metah (dodatkowo wprowadzono miedz 1 zclazo).
b) okreslono  precyzyinie) postgpowanic analityczne oznaczania
rawdrtoser substancyt nicrozpuszezalnyeh  wo benzenie (5.3.4) oraz

oznaczania  zawartoscl  substancgi acetonie

(5.3.5).

nicrozpuszezalnveh  w
¢) zmieniono metode oznaczania liczby kwasowe) (5.3.6).

3. Normy zwigzane
s

PN-84/A-86918 Thuszeze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartoscr naduenkow

I’N-67/C-04500 Produkty chemiczne. Wytvezne pobierania i przygo-

towvwania probek

b — masa naczynka z probka po suszeniu, g,
g — odwazka lecytyny, g.

5.3.7.5. Wynik. Za wynik przyja¢ Srednig aryt-
metyczng wynikow dwoch rownoleglych oznaczan nie
rozniacych si¢ wigce) niz o 0.2 %. Wynik interpreto-
wac¢ zgodnie z PN-70/N-02120.

5.3.8. Oznaczanie liczby lLea (zawarto$¢ nadtlenkow)
— wg PN-84/A-86918.

e

5.3.9. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg BN-78/
8050-27.

5.3.10. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg BN-78/
8050-28.

5.3.11. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg BN-75/
8050-11.

5.3.12. Oznaczanie zawartoSci zelaza — wg BN-73/

8050-10.
5§.3.13. Ocena partii. Parug lecvivny
za zgodng 7 wymaganiami normy. jezeh badania wy-

nalezy uznac

konanc wg rozdz. 5 dadzg wyniki zgodne 7 wymaga-

niami wg rozdz. 3.

I E C

DODATKOWE

PN-82/C-04534/02 Anahiza cheniezna, Oznaczane barwy prodoktow
chenncesnmveh 7o pomaocy skalt jodowey

PN-74/C-60008 Probniki do pobicrania probek produobtosw besksstal
tnyveh

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglani 1 zapisywanie hezb

BN-73/8050-10
nic zawartoscr zelaza

BN-75/8050-11
Nic Zawartosci

BN-75/8050-12
nie 1 transport

BN-78/8050-27 Thuszcze roshnne jadalne. Mctody badan. Oznacza
NIC zawarloscl arsenu

BN-78/8050-28 Tluszcze roslinne jadalne.

hie

Ituszeze roshinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
Huszeze roshinne jadalne. Metody badan. Oznacrza-
micdsi

Huszesze roshinne jadalne. Pakowanie. przechowywa-

Mectody badan. Oznacza-

zawartoser ofowiu

4. Wydanie 2 — <tan aktualny: may 1985 — vaktualniono normy

ZWIZane,



