
UKD 665.35 

NORMA BRANŻOWA 
BN-71 

TŁUSZCZE 6132-05 
TECHNI CZN E Tłuszcze roślinne techniczne 

bielone 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem 
ol eje: pa lmowy, z ziarn pa lmowych 
przezn'oczone do celów tech nicznych . 

1.2. Okreś lenia 

1.2.1. Olej palmowy - o lej otrzymany 
owoców pal my Elaeis guineensis. 

normy są 

kokosowy, 

z miąższu 

1.2.2. Olej z ziarn palmowych - olej otrzymany 
z zia rn palmy Elaeis g u ineensis. 

1.2.3. Olej kokosowy - olej otrzymany z miąższu 
orzechów palmy Cocos nucifem 

1.3. Normy związane 

PN -60/A -8691O Tłuszcze roślinne jadalne. Pobieranie 
próbek 

PN -60/A-86911 Tłu s zcze roślinne jadalne. Metody 
bad Oll. Przyg-otowanie próbek do analizy 

PN -60jA-86912 Tłuszcze roślinn€ jadalne. Metody 
bada ń . Oznaczanie zanieczyszczeń 

PN-70/A-86914 Tłuszcze rośHnne jadalne. Oznacza 
nie liczby jodowej 

1) Symbol wg SWW : 2492-29. 

( 
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PN -60JA-86916 Tłuszcze rośl i nn e jadalne. Metody 
badań. Oznaczanie liczby zmydlenia 

PN-61 /A-86917 Tłuszcze roślin n€ jadalne. Metody 
bada ń. O m aczanie substa ncj i niezmydlają cych 

się 

PN-60/A-86921 Tłuszcze roślinne jadalne . Metody 
ba da ń. Oznaczanie Hczby kwasowej 

PN-58jC-04526 Określenie barwy za pomocą ska li 
jodowej 

PN -70/N-02120 ZaSQIdy zaokrągl'ania i zap isywania 
liczb 

BN -69j5046-03 Opakowania transportowe metalo
we. Bębny ciężkie z obręczami nasadzonymi 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Podział. Za I eŻ'n'i e od pochodzen ia rozróżn ia 
~ię trzy rodzaje tłuszczów roślinnych technicznych 
bielonych: 

a) olej palmowy, 
b) olej z zimn palmowych, 
c) olej kokosowy. 

2.2. Przykład oznaczenia oleju kokosowego tech
nicznego bielonego: 

OLEJ KOKOSOWY TECHNICZNY BIELONY BN-71 {6B2-05 

Zjednoczenie Prze rny s łu Olejarskiiego 
Usta nowiona przez Dyrektora ZPO dnia 23 grudnia 1971 r. jako norma 

obowią1.Ująca w zakres,ie produkc ji i obrotu oraz metod badań 
od dnia 1 lipca 1972 r. (Mon. Pol. nr 19/1.9712. poz. 118) 

~----------------------_ .. _--------- - ------' 
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3. WYMAGANIA 

Wymagania 

Cechy olej 
olej 

olej z zliarn 
palmowy palmowych 

kokosowy 

Klarowność w 

tempe raturze klarawny 

50°C 

Liczba kwaso-

wa. mg KOH/g, 1,5 

nie więcej n.iż 

Liczba jadowa, 
60 24 15 

nie więcej niż 

I.Jiczba zmydle-
195-;-210: 241 -;-257 248-;-264 

nia 

Zawartość sub-

stancji lotnych, 
0,3 %. nie więcej 

niż 

Barwa w skali od poma- I 
jodowej, mg rańczowej 

7 
joduJl0Ql mi. do czerwo-

nie więcej niż nej 

Zawartość sub-

stancji nie 
zmydlających 1 
się. %. nie 
więcej niż 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

I 

4.1. Pakowanie. Tłuszcze roślinne techniczne bie ~ 

lon e należy pakować w bębny metalowe wg 
BN-69j5046-03 czyste, suche i szczeln'ie zamknięte. 

Na -opakowaniu należy umieśoić napis 1)awierają-
cy co n,ajmniej następujące dane: 

a) nazwę i adres wytwórni, 
b) oznacz·enie wg 2.2, 
c) masę netto, 
d) datę produkcji. 

4.2. Przechowywanie. Tłuszcze roślinne techniczne. 
bielone należy przechowywać w opakowaniach 
zgodnych z 4.1 zabezpieczonych przed zanieczysz
czeniami z zewnątrz i ujemnym wpływem warunków 
atmosferycznych. 

4.3. Transport. Tłuszcze roślinne techniczne bie
lone należy przewozić śr·odkami transportowymi 
w -opakowani'ach zgodnie z 4.1 lub w czystych, su
chych i szczelnie zamkniętych cysternach, mających 
sprawnie działające elementy grzejne. Bębny me
talowe należy ładować ściśle obok siebie w pozycji 
stojącej na całej powierzchni środka przewozowego, 
zabezpieczając je przed przesuwaniem s'ię i wzajem-

nym uszkodzeniem przez podsypywanie piask,iem 
i podklinowanie. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 

5.1.1. Badania pełne 

a) oznaczanie klarown ości, 

b) oznacz'anie HCzlby kwa sowej, 
c) oznaczanie liczby jodowej, 
d) oznaczanie liczby zmydlenia, 
e) oznaczanie zawartości substancji lotnych, 
f) oznaczanie barwy w skali jodowej, 
g) oznaczanie z,awartości substancji niezmydlają 

cych się . 

Badania pełne należy wykonywać w przypadkach 
sporu lub na żądanie organów kontroli i ·nadzoru. 

5.1.2. Badania niepełne 
a) oznaczanie liczby jodowej, 
b) oznaczanie lic:bby kwasowej. 
Badania niepełne należy przepr·owadzić dla 

każdej partii produktu . 

5.2. Wielkość partii. Przy dostawach w cysternach 
za partię n'ależy uważoć zawart'ość każdej cysterny, 
przy dostawach w bębnach nie więcej niż 100 
bębnów. 

5.3. Pobieranie próbek - wg PN-60jA-86910 

5.4. Przygotowanie średniej próbki laboratoryj ~ 

nej - wg PN-60jA-86911. 

5.5 Opis badań 

5.5.1. Oznaczanie klarowności. Próbkę oleju, 
około 100 mi, należy ogrzać do temperotury 50°C 
i spr,awdzić kla rown-ość orga noleptyczn ie. 

5.5.2. Oznaczanie liczby kwasowej - wg PN-60j 
A -86921 

5.5.3. Oznacza nie liczby jodowej - wg PN -70j 
A -86914, 

5.5.4. Oznaczanie liczby zmydlenia - wg PN-60j 
A-86916, 

5.5.5. Oznaczanie zawartości substancji lotnych -
wg PN-60jA-86912 w SUS1)arce próżn'iowej. 

5.5.6. Oznaczanie barwy w skali jodowej - wg 
PN -58jC-04526. 

5.5.7. Oznaczanie zawartości substancji niezmyd
lających się - wg PN-61jA-86917. 

5.6. Ocena wyników badań. Wartości liczbowe 
występujące w normie oraz wyniki obliczeń należy. 

interpret'ować wg PN-70jN-02120 - metoda Z. 

5.7. Ocena partii. Pmtię tłuszczu roślinnego tech
nicznego bielonego należy uznać 10 zgodą z wyma
ganiami normy, jeżeli próbki pobrane zgodnie z 5.3. 
dadzą wyniki zgodne z 3. 

KONIEC 


