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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
olej rzepakowy o obnizonej zawartosci kwasu
erukowego, rafinowany, przeznaczony do celéow
spozywczych, o nazwie handlowej olej UNIWER-
SALNY jadalny z uszlachetnionej odmiany rze-
paku. .

1.2. OkresSlenia. Rafinowany olej rzepakowy
UNIWERSALNY jest to produkt otrzymany
z oleju surowego, odpowiadajgcy wymaganiom
okreslonym w rozdz. 3.

2. OZNACZENIE

OLEJ UNIWERSALNY JADALNY Z USZLACHETNIO-
NEJ ODMIANY RZEPAKU BN-79/8052-04

3. WYMAGANIA
3.1. Wymagania sensoryczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Cechy Wymagania

Smakowito$¢ w temperaturze przyjemna, swoista;

20°C zapach i smak zjet-
czaly lub inny obcy
— niedopuszczalny

Konsystencja w temperaturze plynna

20°C

Klarownos¢ w warunkach wy-
mienionych w 5.4.4

przejrzysty, klarow-
ny, bez osadu

Barwa w skali jodowej, mg jodu 16
na 100 cm3, nie wiecej niz |

3.2. Wymagania fizykochemiczné — wg tabl. 2.

1 2

Tablica 2
Cechy Wymagania

Liczba kwasowa, mg KOH na 1g
produktu, nie wiecej niz

— po wyprodukowaniu 0,4

— w koncowym okresie przy-

datnosci do spozycia 0,6

Zawarto$¢ nadtlenkow jako licz-
ba Lea, nie wiecej niz

— po wyprodukowaniu 4

— w koncowym okresie przy-

datnosci do spozycia 5
Liczba jodowa 94 + 120
Zawarto$¢ substancji lotnych, %
wag., nie wiecej niz 0,15
Zawartos¢ kwasow C,, w kwa-
sach tluszczowych badanego ole-
ju, %, nie wiecej niz 10
Zawarto$é substancji niezmydla-
jacych sie, % wag., nie wigcej
niz 2
Obecnoéé aldehydu epihydryno-
wego 1) nieobecny
1) Obecnos¢ aldehydu epihydrynowegoc dyskwalifikuje

produkt, jezeli jednoczeSnie liczba kwasowa, liczba Lea
albo ocena sensoryczna jest niezgodna z norma,

3.3. Okres przydatnosci do sI;oz':ycia oleju pako-
wanego, przechowywanego 1 transportowanego
zgodnie z rozdz. 4, wynosi 3 miesigce, liczgc od
daty produkcji.

Zsloszona przez Zjednoczenie Przemystu Olejarskiego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Olejarskiego dnia 8 stycznia 1979 r. .
jako norma obowigzujaca od dnia 26 stycznia 1979 r. do dnia 31 grudnia 1979 r. )
(Dz. Norm. i Miar nr 2/1979 poz. 9)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1979, Wpiyw do WN 17.1.79, Oddanc do skladu 31.3.79.
Druk ukonczono w czerwcu 79, Obj. 0,20 a. w. Naklad 27(0+42 egz.

Cena zi 1,80
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3.4. Zawartos¢ oleju w butelkach
/4 1 — 230
/51 — 460 15 g,

;1 — 920 =10 g.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-75/8050-12.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmujg

a) sprawdzanie zawartosci oleju w butelce,

b) sprawdzanie smakowitosci,

c) sprawdzanie konsystencji,

d) sprawdzanie klarownosci,

e) okreslanie barwy w skali jodowe],

f) oznaczanie liczby kwasowej,

g) oznaczanie zawarto$ci nadtlenkow,

h) oznaczanie liczby jodowej,

i) oznaczanie zawartosci substancji lotnych,

j) oznaczanie zawartosci kwasow Cy,

k) oznaczanie zawarto$ci substancji niezmydla-
jacych sie,

1) sprawdzanie obecnosci aldehydu epihydryno-
wego.

Badania pelne nalezy wykonywa¢ w przypad-
kach sporu lub na zgdanie organéw kontroli i nad-
ZOT'U.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wg
5.1.1 a) =), d) =—8), j).'Bada,lnia niepelne nalezy
przeprowadza¢ dla kazdej partii produktu.

5.2. Pobieranie probek do
PN-76/A-86910.

5.3. Przygotowanie probek do analizy — wg
PN-76/A-86911.

5.4. Opis badan

analizy — wg

5.4.1. Sprawdzanie zawartosci oleju w butelce
nalezy wykona¢ przez wazenie. '

5.4.2. Sprawdzanie smakowito§ci — wg BN-76/
8050-24.

5.4.3. Sprawdzanie konsystencji nalezy wyko-
na¢ organoleptycznie.

5.4.4. Sprawdzanie klarownosSci. Olej nalezy
schtodzi¢ w probéwce o Srednicy 1,5 cm, w lazni
wodnej o temperaturze 10°C, przez 3 h (schto-
dzenie przeprowadza¢ w chlodziarce) i okresli¢
klarownos¢ w swietle przechodzgcym natychmiast
po wyjeciu probéwki z chlodziarki.

5.4.5. Okreélanie barwy —— wg PN-58/C-04526.

5.4.6. Oznaczanie
PN-60/A-86921.

5.4.7. Oznaczanie zawarto$ci nadtlenkow jako
liczby Lea — wg PN-76/A-86918.

5.4.8. Oznaczanie liczby jodowej — wg PN-T0/
A-86914.

5.4.9. Oznaczanie zawartosci
nych — wg PN-73/A-86912.

5.4.10. Oznaczanie zawartosci kwasow C;, —
wg BN-72/8050-06.

5.4.11. Oznaczanie zawartoSci substancji
zmydlajacych sie — wg PN-61/A-86917.

5.4.12. Sprawdzanie obecnos$ci aldehydu epihyd-
rynowego — wg PN-60/A-86924.

5.5. Ocena wynikow badan. Wartosci liczbowe

liczby kwasowe] — wg

substancji lot-

nie-

wystepujgce w normie oraz wyniki obliczen na-
lezy interpretowa¢ wg PN-70/N-02120, Metoda Z.

5.6. Ocena partii. Partia produktu odpowiada
wyrhaganiom normy, jezeli pobrane prébki bada-
ne wg 5.1 wykazujg cechy zgodne z wymaganiami
niniejszej normy.

5.7. Zaswiadczenie o wynikach badan, przepro-
wadzonych zgodnie z 5.1, zaklad produkujacy
przekazuje odbiorcy jedynie przy wysylaniu partii
oleju w cysternie kolejowej lub samochodowej.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme¢ — Zjéd:noczen‘ie
Przemystu Olejarskiego, Warszawa.
2. Normy zwiazane
PN-76/A-86910 Tiuszcze roSlinne jadalne. Pobieranie pro-
bek i przygotowanie probki laboratoryjnej
PN-76/A-86911 Tluszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
Przygotowanie probek do analizy
PN-73/A-86912 Ttuszeze ro$linne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie zawarto$ci wody i substancji lotnych
PN-70/A-86914 Tluszcze roSlinne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie liczby jodowej
PN-61/A-86917 Tluszcze roélinne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie substancji niezmydlajgcych sie
PN-76/A-86918 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie zawartosci nadtlenkow

-

PN-60/A-86921 Tluszcze roslinne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie liczby kwasowe]j

PN-60/A-86924 Ttuszcze rodlinne jadalne. Metody badan.
Wykrywanie obecno$ci aldehydu epihydrynowego

PN-58/C-04526 Okres$lanie barwy za pomocg skali jodo-
wej

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

BN-72/8050-05 Oznaczanie skladu kwaséw tluszczowych
ro$linnych tluszczow jadalnych metodyg chromatografii
gazowej )

BN-75/8050-12 Tiuszcze roslinne
przechowywanie i transport
BN-76/8050-24 Ttuszcze roslinne jadalne. Ocena organo-
leptyczna metodg punktowg rafinowanych olejow

i ttuszczow utwardzonych

jadalne, Pakowanie,



