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NORMA BRANZOWA

WYROBY
PRZEMYSLU Tluszcze roslinne jadalne
SPOZYWCZEGO Olej jadalny ,,Stolowy*

BN-72
3052-03

Grupa katalogowa XII 621)

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy
jest olej jadalny ,,Stolowy”.

1.2. Okre§lenie. Olej jadalny ,Stolowy” jest
mieszanina rafinowanych olejow: stonecznikowe-
go 1 rzepakowego.

1.3. Normy zwiazane
PN-60/A-86910 Ttuszcze roslinne jadalne. Pobie-

ranie probek

PN-60/A-86911 Tluszcze ro$linne jadalne. Meto-
dy badan. Przygotowanie probek do analizy

PN-60/A-86912 Ttuszcze roslinne jadalne. Meto-
dy badan. Oznaczanie zanieczyszczen

PN-70/A-86914 Tluszeze roslinne jadalne. Ozna-
czanie liczby jodowe]

PN-61/A-86917 Ttuszcze roslinne jadalne. Meto-
dy badan. Oznaczanie substancji niezmydlaja-
cych sie

PN-60/A-86918 Ttluszcze roslinne jadalne. Meto-
dy badan. Oznaczanie zawartosci nadtlenkow

PN-60/A-86921 Ttuszcze roslinne jadalne. Meto-
dy badan. Oznaczanie liczby kwasowe]

PN-60/A-86924 Ttluszcze roslinne jadalne. Meto-
dy badan. Wykrywanie obecnosci aldehydu epi-
hydrynowego

PN-58/C-04526 Okreslanie barwy za pomocg skali
jodowej

PN-70/N-02120 Zasada zaokrgglania i zapisywa-
nia liczb

PN-64/0-79021 System wymiarowy opakowan

PN-71/0-79033 Opakowania transportowe pro-
stopadtoscienne. Szereg wymiarowy

PN-70/0-79402 Opakowania transportowe tek-
turowe. Pudla. Wspolne wymagania i badania

BN-69/8050-05 Oznaczanie sktadu kwasow ttusz-
czowych roslinnych tluszezéw jadalnych me-
toda chromatografii gazowej

2. OZNACZENIE

OLEJ JADALNY STOLOWY BN-72/8052-03

1) Symbol wg SWW: 2491-149,

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania sensoryczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Cechy

|
Wymagania

Smakowito$¢ w temperatu-
rze +20°C

| Konsystencja w temperatu-

rze pokojowe]

Klarownoes$é oleju przecho-
wywanego przez 24 godz w
temperaturze -+35°C

Barwa w skali jodowej, mg

stabo wyczuwalna,
przyjemna, zapach i
smak zjelczaly lub
inny obcy mniedcpusz-

czalny '

plynna

olej przejrzysty, Kkla-
rowny bez osadu

jodu na 100 ml, nie wiece]j
niz

| 12

3.2. Wymagania fizykcchemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2
Cechy Wymagania

Liczba kwasowa, mg KOH na 1 g pro-

duktu, nie wiecej niz 0,4
Liczba jodowa, nie wiece]j niz 108
Zawartoéé substancji lotnych, % wag..

nie wiecej niz 0,15
Zawartosé nadtlenkow jako liczba Lea,

nie wiecej niz 4
Zawarto§é kwasu linolowego w kwa-

sach tluszczowych badanego tluszezu,

/0, nie mniej niz 27
Zawarto§é kwasow C,, w kwasach tlusz-

czowych badanego ttuszezu, %, nie wie-

cej niz 32

Zjednoczenie Przemystu Olejarskiego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora ZPO dnia 29 czerwca 1972 r. jako norma
obowigzujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 paZdziernika 1972 r. (Dz. Ncrm. i Miar nr 17/1972 poz. 35)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE PZG w Pab. zam. 1524-72

Obj. 0,40 a.w. Naklad 3000+50 egz.

Cena =zt 2,40



2 BN-72/8052-03

cd. tabl. 2
Cechy Wymagania
Obecnos§é aldehydu epihydrynowego !) nieobecny
Zawartosé substancji niezmydlajacych
|[ sie, %o wag., nie wiecej niz 2

1) Obecno§é aldehydu epihydrynowego dyskwalifi~
kuje produkt, jezeli jednoczesnie liczba kwasowa,
liczba Lea albo ocena sensoryczna jest niezgodna z
norma,

3.3. Skilad oleju jadalnego ,,Stolowego” — wg
tabl. 3.

Tablica 3

Rodzaj oleju ’Zawartoéé, /o

Olej slonecznikowy
Olej rzepakowy

50 +5
50 +5

3.4. Zawartos¢ oleju w butelkach

1/41 — 230 5 g,

/51— 460 +5g.

3.5. Okres przydatnosSci do spozycia dla oleju
przechowywanego zgodnie z 4.2 wynosi 3 mie-
sigce.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowanie jednostkowe oleju stanowig
butelki z tworzyw sztucznych, dopuszczonych do
pakowania olejow jadalnych przez wladze sani-
tarne. Butelki przeznaczone do napelniania ole~
jem powinny by¢ czyste, a po napeinieniu szczel-
nie zamkniete nakretkg metalowa lub z tworzywa
sztucznego, dopuszczonego przez wladze sanitarne
do pakowania olejéw jadalnych.

Na opakowaniu jednostkowym poWinny byé
podane co najmniej mastepujace czytelne ozna-
czenia, wydrukowane farbami nieszkodliwymi dla
zdrowia i nie przenikajgcymi przez opakowanie:

a) nazwa i adres wytworni,

b) oznaczenie wg 2,

¢) pojemnos¢ butelki,

d) termin przydatnosci do spozycia,

e) cena detaliczna,

f) mnapis: Przechowywaé w chlodnym i ciem-
nym miejscu.

4.1.2. Opakowanie transportowe. Jako opako-
wanie transportowe stosuje sie pudla tekturowe
wg PN-70/0-79402. Wymiary pudel skladanych
powinny byé zgodne z PN-71/0-79033 1 pudel
o innej konstrukcji zgodne z PN-64/0-79021. Do-
puszcza sie stosowanie innych opakowan zabez-

pieczajacych towar nie gorzej niz pudla i maja-
cych wymiary zgodne z zasadami Systemu wy-
miarowego opakowan. Opakowania powinny byc¢
higieniczne, czyste i nieznieksztalcone. W opako-
waniach transportowych nalezy umieszcza¢ prze-
grody, zabezpieczajace butelki przed przesuwa-
niem i uszkadzaniem.

Na scianie bocznej pudla lub innego opakowa-
nia powinna by¢ umieszczona etykieta lub na-
druk, zawierajgcy co najmniej nastepujgce dane:

a) nazwe i adres wytworni,

b) oznaczenie wg 2,

¢) pojemnosé butelki,

d) termin przydatnosci do spozycia.

4.2. Przechowywanie. Olej nalezy przechowy-
wat¢ W pomieszczeniach czystych i suchych, poz-
bawionych dostepu $wiatla, w temperaturze nie
wyzszej niz +15°C.

4.3. Transport. Olej nalezy przewozi¢ srodkami
transportowymi krytymi, suchymi i czystymi, od-
powiadajgcymi obowigzujgcym przepisom sanitar-
no-higienicznym, zabezpieczajagcymi towar przed
uszkodzeniami mechanicznymi i ujemnym wply-
wem warunkow atmosferycznych. W przestrzeni
miedzydrzwiowej wagonow pudta nalezy ukladac
w takiej odleglosci od $cian bocznych, aby przy
otwieraniu drzwi przesytka nie ulegla uszkodze-
niu. Przy przesylkach calowagonowych i samo-
chodowych nadawca jest obowigzany zatadowaé
srodek transportowy do granic jego wykorzysta-
nia.

o. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne

a) sprawdzanie zawartosci oleju w butelce,

b) sprawdzanie smakowitosci,

c) sprawdzanie konsystencji,

d) sprawdzanie klarownosci,

e) sprawdzanie barwy w skali jodowej,

f) oznaczanie liczby kwasowej,

g) oznaczanie liczby jodowej,

h) oznaczanie zawartosci substancji lotnych,

1) oznaczanie zawartosci nadtienkow,

j) sprawdzanie obecno$ci aldehydu epihydry-
nowego,

k) oznaczanie skltadu kwasow ttuszczowych,

1) oznaczanie zawartosci substancji niezmy-
dlajgcych sie.

Badania pelne nalezy wykonywa¢ w przypad-
kach sporu lub na zadanie organéw kontroli i
nadzoru.

5.1.2. Badania niepelne

a) sprawdzanie smakowitosei,

b) sprawdzanie konsystencji,

¢) sprawdzanie klarownosei,
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d) oznaczanie liczby kwasowej,

€) oznaczanie zawartosci nadtlenkow.

Badania niepelne nalezy przeprowadza¢ dla
kazdej partii produktu.

5.2. Pobieranie probek do analizy — wg PN-60/
A-86910.

5.3. Przygotowanie probek do analizy — wg
PN-60/A-86911.

5.4. Opis badan

9.4.1. Sprawdzanie zawartosci oleju w butelce
wykona¢ przez wazenie.

5.4.2. Sprawdzanie smakowito§ci. Okolo 20 g
oleju wla¢ do zlewki, kieliszka szklanego lub por-
celanowego 1 przykryc¢ szkielkiem zegarkowym.
Po 15 min utrzymywania oleju pod przykryciem
w temperaturze pokojowej podnies¢ naczynko do
ust. Odkry¢ bezposrednio przed ocena.

3.4.3. Sprawdzanie konsystencji. Konsystencje
oleju sprawdzi¢ organoleptycznie.

5.4.4. Sprawdzanie klarownosci
probéwce w $wietle przechodzgcym.

5.4.5. Oznaczanie barwy wykona¢ wg PN-58/
C-04526.

wykona¢ w

5.4.6. Oznaczanie liczby kwasowej wykona¢ wg
PN-60/A-86921.

5.4.7. Oznaczanie liczby jodowej wykona¢ wg
PN-70/A-86914.

5.4.8. Oznaczanie zawartoSci substancji lotnych
wykona¢ wg PN-60/A-86912.

5.4.9. Oznaczanie zawarto$ci nadtlenkow wy-
kona¢ wg PN-60/A-86918.

5.4.10. Sprawdzanie obecnoSci aldehydu epihy-
drynowego wykona¢ wg PN-60/A-86924.

2.4.11. Oznaczanie skladu kwasow
wych w kwasach tluszczowych badanego tluszezu
wykona¢ wg BN-69/8050-05.

9.4.12, Oznaczanie zawartoSci substancji
zmydlajacych sic wykonaé¢ wg PN-61/A-86917.

2.9. Ocena wynikow badan. Wartosci liczbowe
wystepujgce w ninlejszej normie oraz wyniki ob-
liczen nalezy interpretowa¢ wg PN-70/N-02120
Metoda Z.

5.6. Ocena partii. Partia produktu odpowiada
wymaganiom normy, jezeli pobrane probki, ba-
dane wg 5.1 wykaza cechy zgodne z wymagania-
mi niniejszej normy.
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