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N a R M A B R A N żawA BN-go 
RYBY Ryby i inne zwierzęta wodne 8022-13 

I PRODUKTY RYBNE oraz półprodukty z nich otrzymywane, 
CHŁODZONE świeże I mrozone , 
I MROŻONE , 

Precypitat krylowy 
Grupa ' katalogowa 1224 

1. 1J; 3 TĘP 

l . i . P r z e d mi.ot normy . Prz edmiote m normy jes t precy

p i ta t b ia lkowy z kr y la ant arkty c z nego , mrożony , przezn a 

czony do pr ze t wór s tw a . 

l. 2 . Okre ślen ia 

1 . 2 . 1. . kryl antarktycz ny - pe lagiczny s k orupiak mor

s k i Eu pha us ia superba Dana polawiany na wod ach 

An t ark tyk i . 

1.2 . 2 . precypitat krylowy - b i a l ko wyizolowane z mię 

śni kry la metodą zimne j autoproteolizy , s koagulowane me 

todą o br óbki c ieplne j, wolne od e le me ntów pa ncer za i od 

nóży chi tynowych . 

1.2 . 3 . pozos t aŁ e okre ślenia - wg B N - 73 / 8020- 06 . 

2 . PODZ IAŁ l OZNACZEN IE 

2 . 1 . Kl as y j ako ś c i. W z a l e żno ś c i od s t wierd zonych 

cec h k lasyfikacy jny ch j akośc i , pre cypita t kry l owy d z ie li 

s i~ na dwie klasy j akoś ci i o znac za cy fr ami r zyms kimi l i 

u. 

2 .2 . Przykład ozn aczenia pr e cy p itatu kry lowego pie rw

sze j klasy jakoś c i : 

PR EC YPlT AT KRYLOWY MR. Ł B N- 90/ 8022- l3 

3 . W YM AGAN IA 

3 . 1. Wymaga nia o gó lne - wg P N - 86/ A- 86767 . 

3 . 2 . S urowiec . Kry l a nt arkty czny ś wieży . Ni e d o pusz -

cza się do prze t wórs twa kry l a pr zechowy wanego 

niż 8 h w te mpe ratur ze - l do +SoC . 

dłuż e j 

3 . 3 . Zamrażanie . Tace z pr e cypitatem sc hlodzony m do 

t em per a tury nie wyż s z e j . n i ż +20
0

C , n i e powinny być pr ze 

tr zy myw ane p r zed mrożeniem dŁuże j n iż 2 h . Tempe r atura 

wewnątr z masy mrożonego pre cypitat u k r y lowego powinna 
o . 

. wynosić -18 C . Precy pitat zamro żony bezpośrednio w . ta-

c ach jes t g l azurowany , a nas tę pnie pakowany w worki fo 

liowe i ka rtony zbior cze . P r ecypitat mrożony w workach fo

liowyc h lu b k a rtona c h typu inn e r y jes t pakow any d o k a rto-

n ów zbior czyc h z pom inięc iem pr oce su glaz urowan ia. 

3 . 4 . Wyma gan ia k ł asyfikacy jne . P r e cypitat krylowy po

winien odpowiad ać wymaganiom j ak oś c iowym wg tabl. 1. i wy

magan iom c hem icznym wg t abl. 2 . 

Tablica 1. 

L p . 

J 

2 

'. 

3 

4 

Wymagania 
Cec ha 

Klas a l Kla s a II 

Wygl ąd ogó lny w s tan ie b loki o r egularny ch k sz ta ltach pros topadlo ś c i anu, powie r zchn ie b loków gladki e , krawę -
z amrożonym dzie os tre , a odpowie dnie ś c iany prosto padle , dopus zc za s ię nie wie lk ie k i e s zenie lodo -

we i pow ie tr zn e or a z wy sus z kę n ie większą niż 10% powier z chn i bloku i nie głębszą niż 
l mm 

dopu szcza s ię nie r ó wne pow ie r zchnie bloku, kra-
wędz ie z aokrą glone , wys tępujące nie lic zne kiesze -
n ie lod owe i powie t r zn e or az wysuszkę na powie r z -
c hni nie większe j niż 20% powier zchni bloku i n ie 
glę bs zą ni ż l mm ; dopu szcza się pęknię te bloki 

Kon sys tenc ja po r ozmro- le k ko kaszkowata , luźna lub zwarta , nie dopuszc zalna' 
7. E:ni ll p astowata 

Ba r \va różowo- cz er wona o odc ien iu ce gl ast ym 

I 
różowoczerwona o odcie n iu ciemn oceglas tym 

Zapac h i smak po r o zrrtro- c ha r a kte r ys ty c zny dla kryl a po o bróbce c ie plne j 
żen iu 

J 
b ardzo intens y wny , z lekko wycz uwalnym z a pache m 
g lon owo-ry bnym 

Zgłoszona przez Morski Instytut Rybacki 
Ustanowiona przez Dyrektora Morskiego Instytutu Rybackiego dnia 18 stycznia 1990 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 paździe rnika 1990 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 4/ 1990, poz. 8) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALPA" 1990. Druk . Wyd . Norm. W-wa, Ark . wyd . 0,60 Nakl. 2300 + 27 Zam. 776/90/4 
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T ablica 2 

Lp Ws kaźnik 

l 7:awa rl ość wody . x" n ie więce j ni ż 

7:awarto ś ć bialka ( Nx 6 . 25) , ,; 

2 10, 

powyże j 

3 Zawarto ś ć soli, lo , ni e w ięcej niż 

BN - 90 / 8022-1 3 

Wy magania 

75 

18 

2 

3 . 6 . Wa dy niedopuszczałne : 

a) za pach j e łk i , k waśny , lekko gni lny , 

b i al ka, o bcy , 

przypa lonego 

b ) s ma k j ełki, gor zki, kwaśny , prze grzane go bialka, ob-

cy , 

c) występowanie przegr zanych grudek o zmienione j 

ba rwie , 

4 7:awa rtoś ć t łuszczu . 'la , n ie więcej niż 7 

d) zawarto ść bakte rii i me tali s zkodliwych dla zdrowia 

pr ze kraczające iloś c i podan e w tabl. 3, 

- 7: awarto ść pozos t alości 
.) 

n ie więcej ni ż 

-' 

pancer zy . 10 , 
0 , 01 e) obecnoś ć subs tanc ji obcych s zkodliwych dla zdrowia 

lub uniemożliwiającyc h użycie precypita t,u bialkowego do 

ce lów spożywczych. 

3 . 5 . Wym agan ia zdrowotne - wg P N -86 / A- 86767 i wg 

tab!. 3 . 

Tablica 3 

L p \)oj s k aźnik 

1 P a leczki z rodzaju Salmon e lla 

Gr onkowce koagulazododa tn ie i l a-
2 s ecz kl bez tl enowe pr zetr waln ik u-

jące 

3 Pałeczki z gr upy coli 

4 Me ta le sz kodli we d l a zdr ow.i a, 
mg / kg , nie wię cej niż 

- cyna 
- cynk 
- mied ź 

- ołów 

- ar sen 
- kadm 
- rtęć 

5 Zawartość fluoru , mg / kg, nie 
więce j niż 

Lp. R od zaj bad ania 

l Badania o r gan o le ptyczne 

2 Sprawdzanie t e mpe r a tury 

3 S prawdzanie masy n e tto 

4 O zn aczanie zawartośc i wod y 

5 Ozn aczan ie zawarto śc i białka 

6 Oznaczan ie zawarto ś c i s oli 

7 Ozn acz anie z awartości tluszczu 

8 OZn aczanie zawartoś ci fluoru 

9 Oznaczanie po z os tał ośc i p an-
cer zy 

. 

Wymagania 

n ieobecne 
w 2 5 g 

nieo becne 
w 0, l g 

n ieobecn e 
w 0 , 1 g 

50 
30 
10 

0 , 6 
4 
0, 0 1 
0,01 

30 

4. P A KO W AN IE, PR Z E CHOWYW ANIE 

4 .1. P a kowani.e 

4 . 1 . 1. O p a kow ani a powinny s pelniać warunki: 

- zabez pieczać produkt prze d zanieczys zczenie l1).. us zko 

d zen iemi wysuszką, 

- muszą być c ale , czyst e i bez o bcych zapachów . 

Mrożony precypita t należy pakować w pudla t ekturowe 

i ka l'tonowe po upr zednim ow inięc iu w folię lub inny mate 

rial o pa kowaniowy , z wyląc zeniem pa pieru . Z alec a się sto.

sowanie opakowań z twor zyw sztucznycr: . Folia i opakowa

nia z t worzyw sztuc znych muszą mie ć atest kompe tentnyc h 

jednos t ek r e s ortu zdrowia . 

4 .1.2 . Masa n e tto opako wania z biorc ze go precypitatu 

kr y low e go mrożonego powinna być z godna z deklarowaną. 

Dopuszcza się toleranc j ę wagową masy n e tto +2%. 

4 . 1. 3 . Z n a kowani e - wg BN -87/8020-02. 

4 . 2 . Przechowywanie - wg P N -83 / A- 07005 tab1.8lp . i . 

. 5 . BADANIA 

5 .1. Progra m badań - wg P N-86 / A - 86767 oraz '\"!S tabl.4. 

Tablica 4 

Bad anie Wymagania Opi s badań 

peln e 1) nie pe lne 2) 
wg wg 

+ + t abI. l 5 . 3 .1 

+ + 3 . 3 5 .3;2 

+ + 4 .1. 2 5 . 3 . 3 

+ + 5 . 3 . 4 

+ + . t a bI. 2 5 . 3 . 5 

+ + 5 . 3 . 6 

+ + 5 . 3 . 7 

+ - t abl . 3 5 . 3 . 8 

+ + tabl . 2 5 . 3 . 9 . 
\ 

, 
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cd . t a b1. 4 

Badanie 
Wymagania Opis badań Lp . Rodzaj badania 1) zl wg wg 

pe łne nie pełne 

10 Badanie na obecność dr obn o -
ustrojów I 

5 . 3 .10 + -
tab1. 3 

11 Oznac zanie zawartości met a -
li szkodliwych d l a zdr owia + - 5 . 3 . ll 

Znak + ozn acza badanie, które nale ży przeprowadzić . 

Znak - oznacza badanie, którego nie przepr owadza się . 

1) Badania pelne k ażde j partii wykonuje się. : 

- przy uruchamianiu pr odukcji, 

- w przypadku zmian lub zaklóce ń w procesie technologic znym , 

- w badaniach odwoławczych . 

2) Badania n iepelne wykonuje się d l a każdej partii pr odukcyjnej . 

5 . 2. Pobieranie próbek - wg P N - 85/ A- 86752 . 

5 . 3 . Opis badań 

5 . 3 .1. Badan ia organoleptyczne - wg P N - 86/A- 86767 

p . 5 . 6 . 1 -:- 5 . 6 . 4 . 

5 . 3 . 2 . Oznaczanie 'tempe ratury. Temperaturę oznacza 

s ię we wszystkich opakowaniac h pobranych wg P N- 85 / 

A- 86752 umieszczając czujnik pr zyrządu pomiar owego lub 

zbiornik t e rm ometru a lkoholowego w ce lowo wykonanym otw~ 

r ze sięgającym 1/2 grubości bloku . W skazania t e r mome 

tru należy odczytać po 5 min . Wynikiem oznaczania jest 

śre,dnia arytmetyczna co najmniej 3 pomiarów . 

5 . 3 . 3 . Sprawd zanie masy netto . Masę n e t to należy 

sprawdzać w każdym opakowaniu transportowym pobranym 

wg P N- 85/A- 86752 , po częściowym rozmrożeniu powod u

j ącym zan ik glazury . 

5 . 3 . 4 . O znaczanie zawartości wody wg 

A- 86783 . 

5 . 3 . 5 . Oznaczanie zawartości białka wg P N- 75 / 

A- 040l8. 

5 . 3 . 6 . Oznaczanie zawartości soli - wg PN - 74/A-86739 . 

5 . 3 . 7. Oznaczanie zawarto ści tłuszczu - wg PN - 67 / 

5 . 3 . 8 . Oznaczanie zawartośc i fluoru- wg Br omato logii 

i Chemii Toksykologiczn e j . 

5 . 3 . 9 . O znaczanie pozosta lości p ancer zy - wg P N - 89 / 

A-86790 . 

5 . 3 . 10 . Badanie na obecność 

P N - 89 / A- 86730 . 

drobnous tro jóW - wg 
\ 

5 . 3 . 11. Oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia 

wg PN- 59/A-040l0, P N -80/A- 04011, PN-80 /A- 040l2 , 

P N- 59/ A - 040l3, P N - 80/ A- 040l4 oraz Wydawnictw Metody

cznyc h P Z H wr az z następującą modyfikaCją pr zygotowania 

próbek do oznaczania rtęci.. 

Pobraną pró bkę rozdrobnić, dokladnie wymieszać i od 

ważyć w ko lbach mineralizacyjnych po 5 g, z dokładnością 

do 0,01 g . Do kolb wrzucić po 4; 5 szklanych perelek wy

trawionych uprzednio ·68cprocentowym (m / m) kwasem azo

towym i dodać po 10 mI wody desty lowanej . Następnie do

dać l mI 96- procentowego (m / m ) kwasu siarkowe go , 20 mI 

68-procentowego (m / m) kwasu azotowego i po dokŁadnym wy_ 

mieszaniu wsypać okolo 40 mg V 205 jako katalizator a . Po 

uplywie minimum 2 h kolbę poŁączyć z chłodnicą zwrotną i 

ogrzewać malym plomieniem przez 20 min od momentu zaw-, 
r zenia roztworu . Po ostygnięciu r oz tworu wprowadzić do 

kol by pr zez lejek, umieszczony w górny m wlocie chłodni

cy , 9 mi 96-pr ocentowego (m / m ) kwasu siar kowego . Kolbę 

ponownie ogrzewać przez 30 min od momentu zawrzenia . 

P o ostygnięciu zawartości kolby, lejek i chlednicę 

kać 10 mI l-procentowego (m / m ) r oztworu HN0
3

. 

splu-

Minera l izat o lekko z ielonym zabarwieniu ;>rzesączyć 

i l ościowo do kolby pomiarowej pojemności 100 mi, popluku

jąc kolb<;i sączek malymi porc jami wody destylo""anej do 

momentu zaniku zielonego zabarwienia sączka . Kolbę po

miarową uzupelnić wodq destylowaną do kreski. 

Do oznaczel) pobierać po 50 m'l mineralizatu w przy

padku spektrofotometr u Coleman MAS - 50, a po 25 ml w prLy

padku spek trofotome tru Beckman 1272, lub inną objętość . 

zgodnie z instrukcją posiadanego aparatu. Zawartość rtę 

ci w miner alizacie powinna by ć oznaczona tego samego lub 

następnego dnia po mine ralizac ji próbk i .. 

5 . 4 . O cena wyników bada l) - wg P N-86 / A-86767 . 

KONIEC 

lnform ac je dodatkowe 



4 Informac je dodatkowe do B]IJ- 90 / 8022-13 

INFORMACJe: DODATKOWE , 
l . Instytucja opracowująca normę Centralne Labora

torium P r zemyslu Rybnego, Gdynia . 

2. Nor my i dokumenty związane 

P N - 59 / A- 040l0 Ar tykuly żywnościowe. Oznaczanie za-

wartości a rsenu 

PN - BO/ A- 04011 Produkty spożywcze . O znac zanie zawar-

tości olowiu 

PN - BO / A- 04012 P rodukty spożywcze . Oznaczanie zawar-

tości miedz i 

PN - 59/ A- 04013 Artykuły żYwnośc iowe . Oznaczanie zą -

wartości cynku 

PN-BO /A- 04014 Produkty spożywcze . O znaczanie zawar 

tości cyny 

PN - 75 / A- 0401B Produkty rolniczo - żywnościowe . Oznacza

nie azotu metodą Kjeldahla i pr zeliczanie na białko 

PN-B3 /A-07005 Towary żywnoś ciowe . Warunki klimatyc z -

nę i okręsy pr zechowywania w c hlodniac h 

PN - B9 / A- B6730 Ryby i przetwory r ybne . Badania mikro-

biologiczne 

PN - 67/A- 86734 Ryby, pr zetwor y r ybne i produkty ubocz -

ne z r yb . Oznaczanie zawartości tluszczu 

PN- 74 / A- B6739 Ryby i p r zet wor y r ybne . O znaczan ie za-

wartości soli kuc hennej 

PN - 85/A-86752 Ry by i inne z wier zę ta wodne świeże i mro

żone . Pobieranie próbe k 

fN - 86 / A- B6767 ' Ryby i inne zwier zę ta wodne świeże i mro

żone . W spólne wymagania i badania 

PN - 62 / A- 86783 Ry by i prze twor y r ybne . O znaczanie za 

wartoś ci wody 

P N -B9/ A-B6790 S urowce i przetw or y z ry b i innych zwie

rzą t wodnych. Oznaczanie po zos t alości pancerzy kry l a 

BN - B7 / 80?0-02 Ęyby i prze twory r y bne . Pakowani e iprze 

c howywanie 

BN - 73 / B020- 06 Ryby i przetwor y r ybne . Nazwy i okre śle

lenia Bromatologia ·i C he mia T oksykolog iczna, XV, 1982, 

1- 2, s . 121. Oznaczan ie zawartości fluoru 

Me lody oznaczania metali w środkach spożywczych . Wy 

dawni ctwa Metodyczn e P Z H , 19B4, s . 1. O znaczanie Pb i 

Cd w środkach spożywczyc h metodą atomowej spektrofoto

me trii absorbcy jnej 

Metody badania pozostaloś c i pestycyd ów . Wydawnic t wa 

Metody czne P Z H, 1981, s. 12 . O zn a czanie zawartośc i r.g 

." zbożacl: metodą bezpłomieniowe j absorbc ji atomoy;e j 

3 . Autor normy - dr inż . le sze k Gajow ieck i - Akademia 

Rolnicza , 3 z czecin . 


