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i. WSTEP 2.3. Przykiad oznaczenia

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg prze-
twory do migsa z owocow lesnych i sadowych.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy stoso-
wa¢ w produkcji i obrocie krajowym oraz na eksport.

1.3. Okreslenia

1.3.1. przetwory owocowe do migsa — produkty otrzy-
mane przez gotowanie §wiezych, mrozonych, pasteryzo-
wanych, bagdZ utrwalonych chemicznie owocOw: aronii,
boréwki brusznicy, jarzgbiny lub Zurawiny z ewentual-
nym dodatkiem jednego lub dwoéch gatunkdéw innych
owog¢Ow (jabtka, gruszki) w postaci czastek, przecieru
lub moszczu, 7z dodatkiem cukru bialego i ewentualnym
dodatkiem preparatéw zelujacych dozwolonych krajo-
wymi przepisami sanitarnymi, utrwalone przez pastery-
zacj¢. Przy produkcji przetwordw z aronii dodaje sie
kwas cytrynowy. '

1.3.2. owoce zdrewniale — owoce o niewyksztalco-
nym miazszu, twarde.

1.3.3. owoce zeschnigte — owoce 0 wysuszonym migz-
sZu.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Typy. Rozrdéznia si¢ dwa typy przetworow owo-
cowych do migsa:

— wysokostodzone,

— niskostodzone.

2.2. Rodzaje. Rozroznia si¢ nastgpujace rodzaje prze-
tworow owocowych do migsa:

— przetwory z aronii,

— przetwory z boréwki brusznicy,

— przetwory z jarzg¢biny,

, — przetwory z zurawiny.

Poszczegdlne rodzaje przetworow do migsa mogg byc
produkowane w kilku odmianach w zaleznosci od licz-
by gatunkéw 1 postaci dodawanych owocow np.:

— zurawina do mig¢sa,

— zurawina do migsa z czgstkami jablek,

— zurawina do migsa z przecierem jablkowym.

a) aronii wysokostodzonej z przecierem jabtkowym:
ARONIA DO MIESA Z PRZECIEREM JABLKOWYM
WYSOKOSLODZONA BN-88/9233-03

b) jarzgbiny niskostodzonej z czgstkami jabtek 1 gru-
szek:
JARZEBINA DO MIESA Z CZASTKAMI JABLEK I GRUSZEK
NISKOSEODZONA BN-88/9233-03
¢) zurawiny wysokostodzonej z przecierem jabtko-
wym:
ZURAWINA DO MIESA Z PRZECIEREM JABLKOWYM
WYSOKOSLODZONA BN-88/9233-03
d) zurawiny wysokostodzonej:

ZURAWINA DO MIESA WYSOKOSEODZONA BN-88/9233-03

3. WYMAGANIA

Lp. Cechy
1 Wyglad

Wymagania

owoce cale lub ich fragmenty

w gestej lub zzelowanej masie

— dla niektorych odmian
przetworéw z aronii prze-
tarte

charakterystyczna dla prze-

twordw z uzytych owocodw,

zmieniona procesem techno-

logicznym

— dla przetworéw z aronii
ciemnoczerwona

2 Barwa

3 Smak kwasno-stodki, charakterys-

tyczny dla uzytych owocow,

bez posmakéw obcych

— dla przetworéw z jarzebi-
ny z wyczuwalng gorycz-

kg

4 Zapach charakterystyczny dla uzytych
owocOw, bez zapachow ob-

cych

gesta lub zzelowana,
dopuszcza si¢ wydzielanie so-
ku 7z produktu

5 Konsystencja
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cd. tablicy
Lp. Cechy Wymagania
6 Zawartos¢  ekstraktu
ogolnego oznaczonego
refraktometrycznie,
% wag:
— niskostodzone 35+42
— wysokostodzone 4555
7 Kwasowos¢ ogolna
wprzeliczeniu na kwas
cytrynowy, % wag:
— niskostodzone 0,8+2,0
— wysokostodzone 1,025
8 Zawarto$¢  ogolnego
dwutlenku siarki, %
wag, nie wigce] niz: g 0,009
na eksport 0,005
dla zurawiny bez jablek nie
dopuszcza sig
9 Zawartos¢ zanieczysz-
czen organicznych po-
chodzenia ro$linnego:
a) fragmentow lisci,
szypulek, itp.
— w obrocie krajo-
wym, % wag, nie
wigce] niz 0,3
— na eksport, nie wig-
cej niz 2 sztuki na | lb przetworu
b) owocow zdrewnia-
tych i zeschnigtych
boroéwki brusznicy,
% wag, nie wigcej
niz 1,0
10 Zawarto$¢ zanieczysz-
czen mineralnych, %
wag, nie wigce) niz:
— w obrocie krajo-
wym 0,03
— na eksport 0,01
11 Obecnos¢ szkodnikow,
objawy ple$ni i fermen-
tac)i niedopuszczalne
12 Zawar:os§¢ metali szko-
dliwych dla zdrowia,
mg/kg produktu, nie
wigee] niz:
— arsenu 0,2
— otowiu 0,5
— miedzi 10,0
— cynku 20,0
— cyny w opakowa- ‘
niach szklanych 20,0
— c¢yny w opakowa-
niach metalowych 100,0
13 Masa netto zgoﬂna
z deklarowang na ety-
kiecie, z tolerancjg, %
wag, dla opakowan
a) w obrocie krajo-
wym do 15
200 ¢ 13
200 ¢ =+ 500 g 12
500 ¢ + 1000 g nie mniej niz masa netto de-
klarowana

b) na eksport '

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032; dopuszcza sig
inne opakowania za zgodg odbiorcy, dopuszczone przez
wladze sanitarne do kontaktu z Zywnoscia.

4.2. Przechowywaqje — wg PN-77/A-75032 z tym, ze
okres przechowywania przetworéw do migsa wynosi:

— w opakowaniach szklanych 12 miesigcy,

— w opakowaniach blaszanych 6 miesigcy.
4.3. Transport — wg PN-77/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) okreslenie wygladu,

b) okreslenie barwy,

¢) okreSlenie smaku,

d) okreSlenie zapachu,

¢) okreslenie konsystencii,

f) oznaczanie zawartosci ekstraktu ogolnego,

g2) oznaczanie kwasowosci ogolnej,

h) oznaczanie zawarto$ci ogolnego dwutlenku siarki,
i) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen organicz-

nych, _

J) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mineral-
nych,

k) wykrywanie obecno$ci szkodnikow, plesni 1 fer-
mentacji,

1) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia,

m) sprawdzenie masy netto,

n) oznaczenie trwatosci produktu.

Badania peine nalezy wykonywaé co najmniej raz
w roku w ramach kompleksowej kontroli jakosci, a po-
nadto w przypadku:

— zmian surowcowych, technologicznych 1 apara-
tury, /

— na zgdanie odbiorcy 1 jednostek kontrolujacych.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wymienio-
ne w p. 5.1.1 z wyjatkiem poz. h), j) 1 1).

Badania niepelne nalezy przeprowadza¢ dla kazdej
partii produktu.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-72/A-75050.

§.3. Opis badan

5.3.1. Okreslenie wygladu, barwy, smaku, zapachu
i konsystencji nalezy wykonac¢ organoleptycznie w tem-
peraturze pokojowe].

5.3.2. Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogdlnego, kwa-
sowosci ogolnej, zanieczyszczen organicznych (fragmen-
tow lisci szyputek) zanieczyszczen mineralnych, obecnosci
szkodnikow — wg PN-71/A-75101.

£.3.3. Oznaczanie owocow zdrewniatych i zeschnigtych
nalezy wykonac¢ nast¢pujaco: odwazy¢ na wadze anali-
tycznej 100 g wymieszanej probki, wybraé owoce
zdrewniale 1 zeschnigte, przeptukaé je ciepta wodg de-
stylowang 1 przesgczy¢ przez ggste sito.

Odsaczone owoce osuszy¢ do pozornej suchosci na bi-
bule do saczenia, nast¢pnie zwazy¢ z doktadnoscig do
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0,01 g i obliczy¢ procent owocow zdrewniatych i ze-
schnietych w stosunku do odwazki.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci ogélnego dwutlenku siar-
ki wykona¢ wg PN-62/A-75022 metoda A (techniczng)
i C (odwotawcza).

5.3.5. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

arsenu — wg PN-59/A-04010,

ofowiu — wg PN-80/A-04011,

mied”i — wg PN-80/A-04012,

cynku — wg PN-59/A-04013,

cyny — wg PN-80/A-04014.

5.3.6. Sprawdzenie masy netto produktu wykonac
przez zwazenie z dokladnoscig do 5 g.

5.3.7. Wykrywanie obecnosci plesni i zafermentowa-
nia. Badanie organoleptyczne wykonaé wzrokowo nie

uzbrojonym okiem. Badanie metoda pltytkowa wykonac
wg PN-80/A-75052.

5.3.8. Badanie trwalosci produktu wykona¢ metodg
termostatowg wg PN-80/A-75052.

5.4. Ocena partii. Parti¢ produktu nalezy uznaé za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan proé-
bek pobranych wg 5.2 zgodne sg z postanowieniami
normy.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu wyczerpania zapaséw mozna stosowac ety-
kiety z symbolami  BN-74/9233-03, ZN-74/
MLiPD-09-8-108, ZN-79/MLiPD-09-8-155 1 ZN-83/
MLiPD-09-8-219.

KONIEZC

INFORMACJE DODATKOWE {

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Osrodek Badawczo-Rozwo-
jowy Produkcji Le$nej LAS.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/9233-03

a) wlagczono wymagania dla aronii i jarzgbiny do migsa,

b) wprowadzono podziat na przetwory do migsa niskostodzone
1 wysokostodzone.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zywnosciowe. Oznaczenie zawartoScl arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci olowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuly zywno$ciowe. Oznaczanie zawartosSci cyn-
ku :
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoscl cyny

PN-62/A-75022 Artykuly zywno$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci dwu-
tlenku siarki

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-migsne,
grzybowe, wina 1 miody pitne. Pakowanie, przechowywanie

1 transport
PN-72/A-75050 Przetwory-owocowe, warzywne, wina i miody pitne.

Pobieranie probek .
PN-80/A-75052 Przetwory owocowe, warzywne [ warzywno-miesne.

Badania mikrobiologiczne
PN-71/A-75101 Przetwory owocowe |

probek i metody badan fizykochemicznych

4. Symbol wg SWW — 2463-7.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Barbara Gayny, mgr inz.
Teresa Scioch — Osrodek Badawczo-Rozwojowy Produkcji Le$nej
LAS, Skolimow, Sabina Kot — Lubelskie Przedsigbiorstwo Produkcji
Le$ne) LAS, Lublin.

warzywne. Przygotowanie



