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PRODUKTY Przetwory grzybowe 9230-03
SPOZYWCZE Wymagania mikrobiologiczne

dla grzybéw marynowanych

Grupa katalogowa 1252

3. BADANIA

1. WSTEP
3.1. Program badan

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wymaga-

3.1.1. Badania pelne

nia mikrobiologiczne dotyczace przetwordw grzybowych ma-

rynowanych w opakowaniach hermetycznie zamknigtych. a) sprawdzanie szczelnosci opakowar,

) _ ' ) b) oznaczanie trwalosci konserw,
1.2, Zakres stosowania normy. Normg nalezy stosowac

. % 5 L : c) oznaczanie ogdlnej liczby bakterii tlenowych w tem-
przy ocenie grzybéw marynowanych w produkcji i obrocie ) 8 ] zby b e m

o
krajowym. peraturze 30 C,

d) oznaczanie liczby bakterii przetrwalnikujgcych tle-

2. WYMAGANIA nowych,

e) oznaczanie liczby zarodnikdw plesni,
2.1. Wymagania mikrobiologiczne

f) oznaczanie liczby drozdzy,

g) oznaczanie liczby bakterii chorobotwdrczych,

Lp. Cecha Wymagania _ ‘
E SRS h) oznaczanie cech organoleptycznych: barwy, zapachu,
1 Szczelnosc opakowan szczelne smaku, klarownoéci zalewy.
2 Trwaloéé oznaczona metodg | brak zmian opako- Badania mikrobiologiczne przeprowadza sie na prob-
réby termostatowe wania i cech orga- A .
proby ‘ ) _ & kach trwalych po prdbie termostatowej.
noleptycznych pro-
duktu Badania pelne nalezy wykonywac:
3 Qgdlna liczba bakterii tleno- - w kazdym sezonie przy rozruchu produkcji grzybdw
wych w temperaturze 30°C
marynowanych,
£ . .
w 1 cm~, nie wicksza niz 10 - przy produkcji nowego asortymentu,

1la maslakd ch 1 ;
i e 2 - przy zmianach technologii produkeji,

4 Liczba bakterii przetrwalni- i _ )
. 3 - przy zakldceniach procesu technologicznego,
kujgcych tlenowych w 1 cm ,
nie wieksza niz 5 - na zadanie odbiorcy i organéw kontroli.
5 Liczba zarodnikéw pleéni
w 1 cm? niedopuszczalna
s 3 . 3.1.2. Badania niepelne
6 Liczba drozdzy w 1 cm niedopuszczalna =
= . - ; a) sprawdzanie szczelnosci opakowan
/ QObecnosé bakterii choro- niedopuszczalna ) 5P P ’
botwdrczych b) oznaczanie trwalosci konserw,
c) oznaczanie cech organoleptycznych.
2.2. Wymagania organoleptyczne - zgodnie z PN-75/ Badania niepelne nalezy wykonywac dla kazdej partii
A-78503. produktu,

Zgtoszona przez Osrodek Badowczo-Rozwojowy Produkcji Lesnej LAS
Ustanowiona przez Dyrekiora Oérodka Badawczo-Rozwojowego Produkcji Lesnej LAS dnia 23 lutego 1985 r.
jako norma obowiqzujgca od dnia 1 lipca 1985 .
(Dz. Norm. i Miar nr 5/1985 poz. 10)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE , ALFA" 1985, Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,25 Nokt.22 00 +55 Zam. 1274/85 Cena zi 6,00



2 BN-85/9230-03

3.2. Pobieranie prébek - wg PN-73/A-78511. kterii chorobotwdrczych nalezy wykonaé metoda  piytkowa
wg PN-73/A-78511.

3.3. Opis badan

3.3.3. Oznaczanie barwy, zapachu, smaku, konsysten-

3.3.1. Sprawdzanie szczelnosci opakowan i oznaczanie cji i klarownosci zalewy nalezy okresli¢ organoleptycznie

trwaloéci konserw nalezy wykonad metodg préby termosta- ° wg PN-75/A-78503.
- \.\ 5 8[" . .

towe] W, PH-73( 476312 3.4. Ocena partii. Parti¢ grzybow marynowanych na-

3.3.2. Oznaczanie ogdlnej liczby bakterii tlenowych, lezy uznaé za zgodna z normg pod wzgledem mikrobiologicz-
oznaczanie liczby bakterii tlenowych przetrwalnikujgcych nym, jezeli wszystkie zbadane konserwy odpowiadaja wy-
1 oznaczanie liczby zarodnikow pleéni i drozdzy oraz  ba- maganiom zawartym w rozdz. 2.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE
PN-73/A-78511 Przetwory grzybowe. Pobieranie i przy-

1. Instytucja opracowujaca norme - Osrodek Badawczo-

-Rozwojowy Produkcji Lesnej Las - Laboratorium Che- gotowanie prdobek oraz metody badan mikrobiologicznych

BIZER=MToalogicas W Sapakis, 3. Autorzy projektu normy - mgr inz. Magdalena Pol-

lok, mgr inz. Renata Zdanowska - Osrodek Badawczo-Ro-

2. Normy zwigzane zwojowy Produkcji Lesnej Las - Laboratorium Chemiczno-

PN-75/A-78503 Przetwory grzybowe. Grzyby marynowane -Mikrobiologiczne w Sopocie.




