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NORMA BRANŻOWA 

BN-79 WYMAGANIA IMPORTOWE 

PRZYPRAWY 
8192-02 

KORZENNE Przyprawy korzenne 

Oznaczanie wyciągu 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są meto­
dy oznaczania zawartości wyciągu wodnego, alkoho lo­
wego i nielotnego wyciągu eterowego w przyprawach 
korzennych . 

1.2. Zakres stosowania normy. Normę stosuje się do 
oznaczania wyciągu w przyprawach korzennych w im­
porcie i obrocie. 

1.3. Określenia 
1.3.1. Wyciąg wodny - substancja rozpuszczalna 

w wodzie, wyekstrahowa na z próbki zimną wodą w wa­
runkach określonych metodą. 

1.3.2. Wyciąg alkoholowy - substancja rozpuszczal­
na w eta nolu . wyekstrahowana z próbki rozpuszczalni­
kiem w wa runkach określonych metodą . 

1.3.3. Wyciąg eterowy nielotny - substancja roz­
puszcza lna w eterze ety lowym, wyekstra howana z prób­
ki rozpuszczalnikiem w warunkac h określo nych me­
todą. 

2. METODY OZNACZANIA 

2.1. Oznaczanie wyciągu wodnego 
2.1.1. Zasada oznaczania po lega na ekst rakcji próbki 

zim ną wod~l , sącze niu , suszeniu i ważeniu pozostałośc i . 

2.1.2. Aparaty i przyrządy 

a) Ko lba pomia rowa pojemności 100 cm 3
• 

b) Pipeta pojemn ośc i 50 cm 3. 

c) Tygiel płask i poj emności 50 cm 3
. 

d) Parownica porcelanowa pojemności JOO cm 3
• 

e) Suszarka z termoregul acją w zakresie 103 ±2°C. 
f) Waga ana lityczna . 
2.1.3. Pobieranie i przygotowanie próbki do analizy. 

Pobieranie próbek - wg BN-79/8 I 32-17. Przygotowa­
nie zmielonej p ró bki do ana li zy - wg BN-78/8132- I 8. 
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2.1.4'- Wykonanie oznaczania. Odważyć około 2 g 
zmielonej próbki z dokładnością do 0,00 1 g, przenieść 
ilościowo do kolby po miarowej. za pomocą z imnej wo­
dy destylowanej i uzupełnić jej zawa rtość do kreski . 
Kolbę zamknąć kork iem i wytrząsa ć łączn i e 8 h, sto­
sując przerwy przewidziane inst rukcją użytkowania apa­
ratu, a następnie pozostawi ć do odstania na 16 h . Po 
tym czasie zawartość kolby przes~lczyć przez suchy, 
średni sączek . Pobrać pipetą 50 cm 3 przesączu do tygla 
wys uszonego uprzednio do s tałej masy w tempera turze 
J03 +2°C i odparować jego za wartość do sucha na 
łaźni wodnej. Następnie umieścić tygiel wraz z pozosta­
łością w suszarce w tem peraturze 103 +2°C i suszyć 

do st ałej masy. 
Różnica między dwo ma ko lejn ymi ważeniami, po 

upływie l -j!odzinnycb okresów suszenia. nic powin na 
być wyższa ni ż 0,002 g. Zano tować stateczną ma · ę· 

2.1.5. Obliczanie wyników 
a) 7awartość wyci:igu wod nego (X) w pró bce, wyra­

żoną w % wag. bl i czyć 'Wg wzor u 

w którym : 

JOO 

50 

100 

mo 

111 1 - masa wysuszonej pozostałości, g, 
mo - masa odważki. g, 

( I) 

b) zawartość wyc i ągu wod nego (XI) w próbce, wy­
rażoną w % wag. suchej masy próbki obl iczyć wg wzoru 

VI .1\ = nil . 
100 100 100 
-- '-- '---

100 .- H 
(2) 

50 mo 
w któ rym : 

mo, mi - jak we wzone ( I ), 
fI - zawartość wody ozna czona wg BN-781 

8132- 19, %. 
Za wyn ik przyjąć średn i ą a rytmetyczną dwóch rów­

no ległych oznaczań r ')żn i ących się nie więcej niż o 0 ,2 ~170 
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wartośc i bezwzględnej . Wynik podać z dokładnością do 
drugiego miejsca dziesiętnego. 

2.2. Oznaczanie wyciągu alkoholowego 
2.2.1. Zasada oznaczania polega na ekstrakcji próbki 

alk oholem ety lowym, sączeniu , suszeniu i ważeniu po­
zostałości. 

2.2.2. Aparaty i przyrządy - wg 2.1.2. 
2.2.3. Odczynniki. Alkohol etylowy 95% obj. 
2.2.4. Pobieranie i przygotowanie próbki do analizy 

- wg 2.1.3. 
2.2.5. Wykonanie oznaczania. Odważyć 2 g zmielonej 

próbki z dokładnością do 0,00 I g. Przygotowaną od­
ważkę prze ni eść ilośc i owo do kolby pomiarowej przy 
użyciu a lkoholu etylowego i dopełnić zawartość do 
kreski . Kolbę za mknąć korkiem i wytrząsać łącznie 8 h, 
s tosuj ąc przerwy przewidzia ne instrukcją użytkowania 
aparatu , a na s tę pni e pozostawi ć do odstania na 16 h. 
Po tym czasie zawartość kolby przesączyć przez suchy, 
ś redni sączek. Pobrać pipe tą 50 cm3 otrzymanego prze­
sączu, prze ni eść do parownicy uprzednio wys uszonej 
w temperaturze 103 ± 2°C i odparować do sucha na 
łaźn i wodnej. Następnie parownicę wraz z pozostałoś­
c i ą umieścić w susza rce w temperaturze 103 +2°C i su-
szyć do s t a łej masy . ' 
Różnica między 2 kolejnymi ważeniami , po upływie 

l-godzinn ych o kresów suszenia, nie powinna być wyż­
sza niż 0,002 g. Zan otować os t ateczną masę. 

2.2.6. Obliczanie wyników - wg 2. 1.5. 
2.3. Oznaczanie nielotnego wyciągu eterowego 
2.3.1. Zasada oznaczania polega na ekstra kcji próbki 

eterem etylowym , wydzieleniu lotnej frakcji , suszeniu 
nielotnej pozostałośc i i ważeniu . 

2.3.2. Aparaty i przyrządy 
a) Aparat do ekstrakcji c i ągłej. 

b) Susza rka z termo regul acją w za kresie 110 ± I°C. 
c) Waga a nalityczna. 
2.3.3. Odczynniki. Eter etyl owy bezwodny, wolny od 

nad tlen ków. 
2.3.4. Pobieranie i przygotowanie próbki do analizy -

wg 2.1.3. 
2.3.5. Wykonanie oznaczania. Odważyć około 2 g 

zmielonej próbki z dokładnośc i ą do 0,00 I g i przenieść 
i l ościowo do gil zy ekst ra kcyjnej. Przygot owaną odważ­

kę e k stra h ować w a paracie do ekstrakcji ciągłej bez­
wodnym eterem etylo wym przez 18 h przy ustalonym 

poziomie ogrzewania, pozwalającym na skraplanie roz­
puszczalnika z szybkością 150 kropli na minutę. Na­
stępnie odparować eter z otrzymanego ekstraktu i prze­
dmuchać kolbę ekstrakcyjną , umieszczoną na łaźni 
wodnej, strumieniem powietrza. Kolbę umieścić w su­
szarce i ogrzewać w temperaturze 110 ± I oC do chwili, 
aż ubytek masy (mI) między dwoma kolejnymi waże­
niami będzie nie większy niż 0,005 g. Pozostałość w kol­
bie wytrząsać z 2+3 cm 3 bezwodnego eteru etylowego 
w temperaturze pokojowej. Zawartość pozostawić do 
odstania, następnie zdekantować eter. Operację powyż­
szą powtarzać do momentu nie rozpuszczania się dal­
szych ilości wyekstrahowanej uprzednio pozostałości. 
Kolbę ekstrakcyjną ponownie suszyć do chwili , aż róż­
nica między dwoma kolejnymi ważeniami nie będzie 

większa niż 0,005 g (m2). 
2.3.6. Obliczanie wyników 
a) za wartość nie lotnego 

w próbce, wyrażoną w % 
wyciągu eterowego (Y) 
wag. obliczyć wg wzoru 

100 • (3) 
mo 

w którym: 
mi masa pozostałości po suszeniu, g, 
m2 - masa pozostałości po ekstrakcji i suszeniu, g, 
mo - masa odważki, g, 
b) zawartość nie lotnego wyciągu eterowego (YI ) w 

próbce, wyrażoną w % wag. suchej masy próbki obli­
czyć wg wzoru 

100 

mo 100 - H 
w którym: 

mo, mi , m2 - jak we wzorze (3), 
H - jak we wzorze (2). 

(4) 

Za wynik przyjąć średnią arytmetyczną dwóch rów­
noległych oznaczań różniących się nie więcej niż o 0,2% 
wartości bezwzględnej . Wynik podać z dokładnością do 
drugiego miejsca dziesiętnego. 

2.4. Protokół badań. W protokole powinna być poda­
na zastosowana metoda i otrzymany wynik oraz po­
winny być ujęte wszystkie szczegóły wykonania badania 
nie objęte normą lub uważane za dowolne oraz wszyst­
kie okoliczności mogące mieć wpływ na wynik. Proto­
kół badań powinien obejmować wszystkie. dane ko­
nieczne do rełnej identyfikacji próbki . 

KONI EC 

INFORMACJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę - Mini sterstwo Handlu Zagra­
nicznego i G ospoda rki Morskiej - Celll ra ln y Inspekto ra t Standary­
zacJI. 

2. Normy związane 
BN-79/8 132- 17 Przyprawy korzenne. Pobiera nie próbek 
BN-78/8 132- 18 Przyprawy korzenne. Przygotowanie zmielonej prób­

ki do a nali zy 
BN-78/ 8 132- 19 Przyprawy korze nn e. Oznaczanie zawartości wody 

me l odą dest y l acyj ną 

3. Norm y zagraniczne i zalecenia międzynarodowe 
Indie IS 1797 - 1973, Indian Sta nda rd , Meth od s of Sampling a nd 

Test for Spices and Condiments (First Revision) - norma 
zgod na , 

Anglia BS 4585 British Standard, 1970, Methods or Test fo r Spices 
and Condiments: 
- Pa rt 4. Determina tio n of Alcohol-Soluble Ex tract, 
- Part 5, Determinat ion of Cold Water-So luble Ext ract, 
- Part 6, Determinati on of Non-Vola tile Ether Extract - norma 
zgodna. 

ISO Recommenda tion R 940 - 1969 Spices and Condiments. De­
terminatio n of Alcohol Soluble Ex tract - norma zgodna , 

ISO Recommendation R 941 - 1969 Spices and Condiments. 
Determination of Cold Water Soluble Extract - norma zgodna . 

ISO Recommendatio n R 1108 - 1969 Spices and Condiment , . 
Determination of Non-Volatile Ether Extract - no rma zgodna. 
4. Autor projektu normy - mgr Anna Priss - Centralny In­

spekt o ra t St a ndaryzacji. 


