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PRZEDMOWA

BN-88/8132-21 jest ttumaczeniem angielskiej wersji normy migdzynarodowej ISO 3493-1976 (E)F Vanilla — Vocabulary.
W przypadku sporu obowigzujga réwnorz¢dnie teksty oryginaléw normy ISO — angielski lub francuski. Wstgp 1 Informacje
dodatkowe stanowig krajowe uzupelnienie tresci normy ISO 3493-1976.

NORMA MIEDZYNARODOWA ISO 3493-1976

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3g ter-
miny stosowane dla wanilii, ktére sa zwyczajowo naj-
czg¢scie] W uzyciu.

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ stosuje si¢ do
nastgpujacych gatunkow wanilii:

— Vanilla fragrans (Salisbury) Ames, synonim:

Vanilla planifolia (Andrews), znanej pod réznymi
nazwami handlowymi takimi jak: wanilia burbonska,
wanilia meksykanska, wanilia indonezyjska, wanilia
z Wysp Seszelskich;

— Vanilla tahitensis (J. W. Moore) znanej pod nazwag
handlowa wanilia tahitanska;

— a takze do ustalonych form prawdopodobnych
mieszancoOw wanilii, uzyskanych 2z nasion Vanilla
fragrans (Salisbury) Ames.

Normg¢ stosuje si¢ roOwniez do opisu charakterystyki
technicznej 1 przy ocenie jakos$ci wanilii.

Norma nie ma zastosowania do Vanilla pompona
(Schiede), znane] jako wanilia z Antyli.

2. TERMINY I OKRESLENIA
2.1. Produkcja

2.1.1. wanilia zielona — owoc otrzymany z roSliny
wanilii, ktory osiggnat wilasciwg dojrzatosé technolo-
giczng.

2.1.2. wanilia (spreparowana) — wanilia zielona,
ktora zostata poddana odpowiedniej obrobce tj. fer-

mentac) 1 suszeniu w celu rozwinigcia jej cech smaku
i zapachu (smakowitosci).

2.2. Postaé

2.2.1. strak wanilii — nazwa handlowa okre$lajgca
owoc, stanowigcy botanicznie torebke, caty lub w ka-
watkach, otrzymany z roslin wanilii gatunkéw okres-
lonych w p. 1.2.

2.2.2. wanilia rozlupana — stragk wanilii czg¢sciowo
otwarty od pigtki w kierunku podluznym na skutek
peknigcia dojrzatego straka.

2.3. Terminy morfologiczne

2.3.1. haczyk — koncowka szyputkowa strgka wanilii.

2.3.2. pietka — koncoéwka strgka wanilii przeciwlegta
do haczyka.

2.4. Terminy stosowane do oceny jakosci

2.4.1. wanilia gietka — wanilia migsista t elastyczna.

2.4.2. wanilia sucha — wanilia mniej lub bardziej
wysuszona, ktora utracita czgSciowo swoja gigtkosc.

2.4.3. wanilia oszroniona — wanilia, na ktorej po-
wierzchni osadzity si¢ krysztatki waniliny wydzielonej
samoistnie przez strak.

2.4.4. znami¢ — wypukla blizna, barwy brgzowej
o roznych odcieniach, powstata na strgku na skutek
zastosowanego celowo nakhucia.

2.4.5. plama — ograniczona co do rozmiaru zmiana
widoczna na powierzchni strgka, objawiajgca si¢ od-
mienng od normalnego wygladu barwa lub potyskiem:
ocena pochodzenia plamy nalezy do badajgcego.
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2.4.6. czerwone nitkowate wlokna — delikatne, po-
dtuzne linie o barwie czerwonobrgzowe;.

2.4.7. wanilia zdrewniatla — wanilia silnie wysuszona,
sztywna 1 krucha z widocznymi czerwonymi nitkowa-
tymi wloknami, ktére czgsto sg niejednakowej dhu-
vosct 1 ksztattu.

2.4.8. naro$l — wydatnie uwypuklona blizna o bar-
wic odmiennej od barwy strgka z wyjatkiem barwy
Znamienia. *

2.4.9. wanilia nazywana slimakowata — wanilia
z bhiznami splaszczonymi lub wglgbionymi, spowodo-
wanymi roéznymi czynnikami w czasie wzrostu. Jest
ona zaliczana w handlu do wanilii z naroslami.

2.4.10. wanilia z pecherzykami (ang. fran. poiquée)
— wanilia na ktorej wystepuja pecherzyki spowodowa-
ne cazami tworzacymi si¢ w toku fermentacji lub su-
SZenla.

2.4.11. wanilia uszkodzona przez owady i/lub roztocze
(ang. mothy vanilla, dranc. vanille “mitée“) — wanilia,
w ktorej sa obecne szkodniki zywe lub martwe, gtow-
nie roztocze.

2.4.12. wanilia zaplesniala — wanilia, na ktorej sa
widoczne strzgpki plesni lub wydzielajgca charakterys-
tyczny zapach plesni choC strz¢gpki pleSni sg na niej
niewidoczne.

2.4.13. wanilia o zapachu kreozotu — wanilia wy-
dzielajaca zapach charakterystyczny dla kreozotu.

2.4.14. wanilia z widocznymi procesami utlenienia
(ang. oxidized vanilla, franc. vanilla oxydée) — wa-
nilia z widocznymi czarnymi plamami w postaci kro-
pek roznej wielkosci lub czarnych plam o rozlanych
konturach 1 wydzielajaca charakterystyczny zelazisty
zapach.

KONIEC NORMY MIEDZYNARODOWEJ

INFORMACJE DODATKOWE

I. Instytucja opracowujaca norm¢ — Ministerstwo Wspdtpracy
Gospodarczey 7 Zavranica — Centralny Inspektorat Standaryzacji,
Wirszawa.

2. Normy mi¢dzynarodowe — norma jest pelnvm wdrozeniem

normy migdzynarodowej ISO 3493 — 1976(E)F Vanilla — Voca-
bulary. First edition 1976-04-01 z nieznacznym rozszerzeniem w p. 1.2

postanowict o zakres stosowania normy do opisu charakterystyki
technicznej 1 oceny jakosci wanilii.

3. Autorzy projektu normy — mgr Krystyna Sien'owiec, mgr
Stanistaw Tomaszewski — Centralny Inspektorat Standaryzacji,
Warszawa.



