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1. WSTEP

1.1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa metody

przygotowania prébki zmielonej do analizy przypraw ko-

rzennych ze $redniej probki laboratoryjne).

1.2. Zakres stosowania metody. Metoda moze byd sto-
sowané do wszystkich przypraw korzennych 2z uwzgled-
nieniem modyfikacji podanych w 2.4.2 &+ 2.4.6, koniecznych
ze wzgledu na znaczng réznorodnoécé postaci i specyfiki

przypraw korzennych.

2. METODY PRZYGOTOWANIA PROBKI ZMIELONE]

2.1. Zasada metody polega na zmieleniu uprzednio wy-

mieszanej $redniej probki laboratoryjnej, przeznaczonej

do badainl fizykochemicznych w celu otrzymania czgstek o

wielkosci od 0,5 do 1,0 mm.

2.2. Aparaty, przyrzady i materialy

a) Mlynek do rozdrabniania

- wykonany z materialu nie pochlaniajgcego wilgoci,
- latwy do czyszczenia i majacy mozliwie najmniejszg
przestrzen martwg,

- umozliwiajgcy szybkie i jednolite rozdrabnianie bez
powodowania nadmiernego zagrzewania sie 1 zapobiegaja-
cy tak dalece, jak to mozliwe kontaktowi z otaczajacym po-
wietrzem, '

- umozliwiajacy regulacje, tak aby wielkosé czgstek
wynosita 0,5 lub 1,0 mm,

b) Mtynek udarowy - elektryczny miynek udarowy z do-
brze wyostrzonymi nozami lub inny mlynek skrzydetkowy,
szybko obrotowy (okoto 14000 obr/min).

c¢) Sita o wymiarach oczek 0,5 i 1,0mm wg PN-71/
M-94008,

d) Pedzelek z migkkiego wiosia.

e) Naczynie do prébki czyste, suche szczelne, wyko-
nane ze szkta lub jakiegokolwiek innego odpowiedniego ma-
teriatu, nie oddzialywujgcego na prdébke i o takiej wielkos-

ci, aby bylo niemal calkowicie wypeinione zmielona prébka.

-uprzednio wysuszonego naczynia do prébek i

2.3. Pobieranie prébki do analizy. Srednie probki  la-
boratoryjne przypraw korzennych nalezy  pobieraéd wa

BN-79/8132-17.

2.4. Wykonanie rozdrabniania

2.4.1. Wytyczne ogdlne, ércdniq prébke laboratoryjng

przeznaczong do badan fizykochemicznych nalezy ostroz-
nie wymieszadé. Za pomocg miynka rozdrobnié nieduzg ilosc¢
probki i odrzucié ja. Nastepnie szybko rozdrobnié ilosé
prdbki nieco wieksza niz ta, jaka bedzie potrzebna do ba-
dan, unikajgc nadmiernego zagrzewania si¢ mlynka pod -
czas rozdrabniania. Zmielong prdobke wymieszad ostroznie,
unikajgc rozwarstwienia, a nastepnie przenies$é ja do
natychmiast

zamkngd je.

2.4.2. Rozdrabnianie przypraw korzennych w  postaci

lisci, znamion kwiatu, szczytéw pedu i pgkdédw kwiatowych.

Prébke wstepnie pokruszyé na kawatki o wielkosci okolo

10 mm, a nastepnie rozdrabniaé¢ wg 2.4.1 do otrzymania
czgstek nie wiekszych niz 0,5 mm. Do kontroli rozdrobnie-

nia stosowad sito o wymiarach oczek 0,5 mm.

2.4.3. Rozdrabnianie przypraw korzennych w postaci

owocdw i nasion. Prdébke rozdrabniaé¢ wg 2.4.1 do otrzy-

mania czastek nie wiekszych niz 1,0 mm. Do kontroli roz-

drobnienia stosowad sito o wymiarze oczek 1,0 mm.

2.4.4. Rozdrabnianie przypraw korzennych w postaci

korzeni. Prdébke wstepnie pocigé lub polamaé na kawalki
o wielkosci okolo 10 mm, a nastepnie rozdrabniaé wg 2.4.1
do otrzymania czastek nie wiekszych niz 1,0 mm. Do kon-

troli rozdrobnienia stosowad sito o wymiarze oczek 1,0 mm.

2.4.5. Rozdrabnianie przypraw korzennych w  postaci

kory drzew. Prdébke wstepnie potamad lub pokruszyc¢ na

kawatki o wielkoéci okoto 10 mm, a nastgpnie rozdrabniad
wg 2.4.1 do otrzymania czgstek nie wiekszych niz 0,5 mm.
Do kontroli rozdrobnicnia stosowad sito o wymiarze oczek

0,5 mm.
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2.4.6. Rozdrabnianie przypraw o duzej zawartosci wil-

goci (wanilia), substancji tluszczowej (gatka muszkato-

towa) lub olejkéw eterycznych (goZdziki). Proébke wanilii

pocigé wstepnie na kawatki o wielkosci okolo 10 mm. Prdb-
ke gatki muszkatotowej pokroic lub zgnies¢ na kawatki
o wielkosci okoto 10 mm. -Gozdziki pobieraé bez wstgpnego
rozdrabniania.

20 do 30 g przygotowanej wstepnie préobki przeniesé do
pojemnika elcktrycznego mlynka udarowego i rozdrabniad

w najkroétszym czasie, koniecznym do otrzymania czgstek

nie wigkszych niz 1,0 mm. Przyblizony czas rozdrabnia-

nia zalezny od liczby obrotdw i stopnia wyostrzenia nozy
nalezy wyznaczy¢ dos$wiadczalnie dla kazdego typu mlynka.
Do kontroli rozdrobnienia stosowad sito o wymiarze oczka
1,0 mm.

Zmielong prdébke przenieéé za pomocg pedzelcka 2z  po-
jemnika miynka do naczynia i dokladnie wymieszad. Jezeli
do analizy konieczna jest wicksza ilo$é prdobki  zmielonej,
rozdrabnia¢ kolejne porcje przygotowanej wstgpnie przy-

prawy korzennej, nie wicksze niz 20 do 30 g.

KONIEC

INFORMAC]E DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Ministerstwo Han-

dlu Zagranicznego i Gospodarki Morskiej - Centralny In-

spektorat Standaryzacji.

2. Istotne zmiany w zakresie metod przygotowania prob-

ki zmielonej do analizy dotyczgce nastgpujgcych norm bran-
zowych:
"BN-67/8132-01 Pieprz naturalny ziarnisty
BN-64/8132-02 Gozdziki
BN-64/8132-04 Wanilia naturalna w laskach
- BN-64/8132-05 Pieprz naturalny mielony
BN-67/8132-06 Papryka mielona
BN-67/8132-09 Cynamon
BN-67/8132-10 Liécie laurowe

]

1

- BN-67/8132-11 lmbir
- BN-67/8132-14 Ziele angielskie

3. Normy zwigzane

PN-71/M-94008 Sita i siatki z drutu. Wymiary oczek
BN-79/8132-17 Przyprawy korzenne. Pobieranie prdbek

4. Dokumenty miedzynarodowe

Draft International Standard 1SO/DIS 2825 - 1972 Spices
and Condiments. Preparation of a Ground Sample for

Analysis.

5. Autor projektu normy - inz. Pius Wajda - Central-

ny Inspektorat Standaryzacji Laboratorium w Gdyni.



