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NORMA BRANŻOWA BN-76 
PRZETWORY 

, 812'4 ... 08 
OWOCOWO - Przetwory , warzywne 

• -WARZYWNE Dynia ID occie • 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem n ormy jest 
dynia w occie prze znaczona do Olbrotu krajowego .• 

1.2. Określenia. Dynia w occie jest to produkt 
otrzymany z miąższu pokrojonej dyni i zalewy 
z wody" cukru i octu z dodatkiem roślirrmych 
przypraw aromatyczno~smakowY$ lub ich do­
zwolonych wyciągów, utrwalony termicznie. 

2. ÓZNACZENIE 

DYNIA W OCCIE BN-76/ 8124-08 

3. WYMAGANIA 
-

Lp. Cechy , Wymagania 

1 Barw a miąższu typowa dla dyni, od jas-
nożółtej do intensywnie 
pomarańczowej , zmienio-
na procesem technologicz-
nym 

2 Zapach i sm ak charakte r ystyczny dla d y-
ni w zalewie, słodkokwaś-. .ny, z wyczuwalnym zapa-
chem i smakiem przypraw, 
bez zapachów i posmaków 
obcych 

---
3 Kształt d ynia pokrojona w niere-

gnlarne, różnej wielkości 

kawałki o kształcie zbliżo-
n ym do kostki 

4 K onsysten cja kawałki dyni miękkie, do-
puszcza s ię kawałki dyni 
chrupkie lub o osłab ionej 

k on systencji 
._-
5 Klarowność zalewy zalewa opalizująca, dopu-

szcza się osad pochodzący 
z rozdzielających się cząs-

tek miąższu dyni na dnie 
opakowań 

-
6 Kwasowość ogólna 

w przeliczen iu n a 
kwas octowy, % wag. 0,5 -;- 1,5 
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I 

cd. ta blicy 

Lp. Cechy W ymagania 

7 Zawartość ekstraktu 
ogólnego oznaczonego 
r efr aktom etrycznie 
% wag., n ie mniej niż 15,0 

8 Zawartość metali szko-
dliwych dla zdrowia, 

\ 
m g na 1 kg \~roduktu, 
n ie więcej nlz : 
ar senu 0,2 
ołowiu 0,4 
miedzi 5,0 
cynku 5,0 
cyn y 50,0 

9 Masa dyni po odciek-
nięciu zalew y w s to-
sunku do deklarowa-
nej masy netto pro- . 
duktu, % w ag., nie 
mniej niż 50 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie - wg PN-77/A-75032, dopusz­
cza się inne opakowania za zgodą odbiorcy. 

4.2. Przechowywanie wg PN-77/A-75032, 
z tym że okres przechowywania w warunkach 
wg PN-77/A-75Ó32, w którym produkt powinien 
być zgodny z normą , wynosi nie mniej niż 9 mie­
SIęCy. 

4.3. Transport - wg PN-77/A-75032. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 
5.1.1. Badania pełne obejmują : 

a) określanie barwy miąższu, 

b) określanie zapachu i smaku, 
c) określanie kształtu, 

d) określanie lwnsystencji, 
e) określanie klarowności zalewy, 
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f) oznaczanie kwasowości ogólJnej, 
g) loznaczanie zawartości ekstraktu ogólnego, 
h) oznaczanie zawartości metali szkodliwych 

dla zdrowia, 
i) sprawdzanie masy dyni po odcieknięciu 

z zalewy. 
Badania pełne należy wykonywać 00 najmme] 

raz w r oku, a ponadto w przypadku zmian su­
rowcowych, t echnologicznych i aparatury. 

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania wg 
5.1.1 z wyjątkiem oznaczeń wymienionych w po­
zycji h). 

Badania niepełne należy przeprowadzać dla 
każdej partii produktu. 

5 .2. Kontrola jakości - wg PN -72/ A-75050. 

5.3. Opis badań 

5.3ol. Określanie barwy, zapachu l smaku, 
kształtu, konsystencji, klarownO'ści zalewy­
wykonać organoleptycZlllie w temperaturze poko­
jowej. 

5.3.2. Oznaczanie kwasO'wO'ści O'gólnej, ekstraktu 
O'gólnegO', masy produktu pO' O'dcieknięciu - wy­
konać wg PN-711A-75101. 

5.3.3. Oznaczanie zawartości metali szkO'dliwych 
dla zdrowia wykonać: 

a} arsenu 
b) ołowiu 

c) miedzi 
d) cynku 
e) cy ny -

wg PN-59/A-04010, 
wg PN-80/A-04011, 
wg PN-80/A-04012, 
wg PN-59/A::04013, 

wg PN -)-;O/ i\ -()40 14. 

5.4. Ocena partii. Partię produktu należy uznać 
za zgodną z wymaganiami normy, jeżeli odpo­
wiada wszystkim postanowieniom normy. 

KONIEC 

INFORMA CJE DODATKOWE 

I. Instytucja opracowująca normę - Cen t ra la Zjedn ocze-
11 1 ~ 1 Pr/c lll \, lu OW()C() W()-W~lrl yw n ego. Wa rszlIwa. 

2. Normy i dokument y zw iąza ne 

p -59//\ -040 10 Art yku l) 7) \\110~c iowc . O,n ac /.a ni e zawa rt oś­

C I ;1 r'l' IIU 
PN -~OI/\ -040 II Produk ty SPO;;) WC/.C. O/l1l1 C/.an ie zawartośc i 

,,10 11 I II 

I' ~ -~()I \ -040 12 Prod ukt y s p ożywc/.c . O,n;l c/~l n i l' zawa rt ośc i 

1l1ll'd / i 
I' N-S':! I A -040J:\ Art y kuł ) 7~ wnośc i llwC. Ozmlcz;lnic zawa rt oś ­

ci C\lIk u 
I'N -X() I \ -()40 14 P l'Oduk t ~ Sp ,,7y \l'ClC. Ollla c/;In ic zawa rt ośc i 

L'\ II \ 

PN -771 A-75032 Prze twory owocowe . wa rzywn e. warzywno­
-mi <;s ne, g rzybo we. wina i mi od y pitne. P,lkowa ni e, prze­
chowywan ie, trans po rt 

P -721 A-75050 Prze two ry o woco we, warzy wnc , wina i mi od y 
pit ne. Po biera nie pró bek 

p -7 11 A-75 1 O I Prze two ry owoco we i wa rzy wnc . Przygo to­
wanie pró bek i mctody badali fi 7y koc hc Illi cznyc h 

3, Autor projektu norm y - mgr Irena DOlllinik owska 
Po mo rski e Zak lad y Przc myslu Owoco wo- Warzywncgo w 13 yd­
gus /.Cl y. 

4. Wydanie 3 - s ta n ak tu a lny: wrzes ieli 1986 - uaktua l­

niuno no rmy zw i ązane. 


