UKD 664.58:664.853.542.2:634.22

NORMA BRANZOWA
PRZETWORY 8124-07
OWOCOWO- Przetwory owocowe
-WARZYWNE . . .
Sliwki w occie
Grupa katalogowa 12531
1. WSTEP 3. WYMAGANIA
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg Wymagania
P : Lp. Cech
sliwki w occie. P o klasa I | klasa II
1.2. Okreslenia. Sliwki w occie — przetwor typowa dla §liwek wegierek,
otrzymany ze Swiezych $Sliwek wegierek w zale- 1 | Barwa owocow zmieniona procesem techno-
wie z wody, cukru i octu, z dodatkiem korzen- logicznym
nych przypraw aromatyczno-smakowych, utrwa- 1 y zalewa klarowna lub opa-
lony przez pasteryzacje. 2 Kfrownosc lizujaca, z zawiesing i osa-
. : ES dem z tkanki owocow
1.3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zywnosciowe. Oznaczanie za- owoce praktycznie wyrow-
wartoéci arsenu nane pod wzgledem wiel-
' e ! P S koéci, powierzchnia owocow
PN—XO’/A-MOIII Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar- gladka lub lekko pomarszs
tosci otowiu czona; dopuszcza sie owoce
PN-8()/A-(){1012. Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar- Wyglad i wiel- {z.pgk-r11ec1am1 skorki
tosci miedzi S Lot owoehn I migzszu

PN-59/A-04013 Artykuly Zywnosciowe.
wartosct cynku

Oznaczanie za-

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci cyny

PN-77/A-75032 Przetwory owoecowe, warzywne, .

warzywno-miegsne, grzybowe, wina i miody pi-
tne. Pakowanie, przechowywanie, transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne,
wina i miody pitne. Pobieranie prébek
PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne.

Przygotowanie probek i metody badan fizyko-
chemicznych

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Klasy jakoSci. Rozroznia sie dwie klasy
jakosci dla sliwek w occie: I i II.

2.2. Przyklad oznaczenia Sliwek w occie I kla-
sy jakosci:

SLIWKI W OCCIE I BN-73/8124-07

1) Symbol wg SWW: 2463-61.

dopuszcza si€ owoce pope-
kane z widoczng pestks,
96 wag. w stosunku do ma-
sy owocow odcieknietych,
nie wiecej niz

10 20

typowa dla §liwek w occie,
oslabiona procesem pastery-
zacji

4 | Konsystencja dopuszcza sig
- OwWocow owocce o konsy-
stencji miekkie]j
lecz nie rozps-
dajgce sie
\
stodkokwas$ny, zharmonizo-
) wany z wyczuwalnym sma-
5 | Smak i zapach kiem przypraw, bez posma-
kow i zapachdéw obcych
Zawarto$¢ zanie-
szyszczen mine-
6 ralnych, % wag.,
nie wiecej niz 0,01
Zawartosé zanie-
czyszczen organi-
i cznych, %0 wag.,
nie wiecej niz 0,03 0,1

Centrala Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego

Ustanowione przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 27 wrzeSnia 1973 r.
jako norma obowigzujagca w zakresie produkcji 1 obrotu od dnia 1 kwietnia 1974 r.
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2 BN-73/8124-07

cd. tablicy

Wymagania
klasa I l klasa II

Lp. Cechy

Kwasowo$¢é ogolna
g |W przeliczeniu na
kwas octowy, %

wag., 1,0--1,5

Zawarto$¢é ekstrak-
tu ogoélnego ozna-
czonego refrakto-
metrycznie, %o
wag., nie mniej

niz 17,0

Zawarto$é metali
szkodliwych dla
zdrowia, mg na

1 kg produktu, nie
10 wiecej niz

— arsenu 0,2
— olowiu 0,4
— miedzi 5,0
— cynku 5,0
— cyny 50,0

Masa netto pro-
duktu, g, nie

11 | mniej niz

-— w stojach 0,9 950
— w slojach 0,45 480

Masa owocodw
odcieknietych, g,
12 | nie mniej niz
— w slojach 0,9 420
— w stojach 0,45 210

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032.

4.2, Przechowywanie — wg PN-77/A-75032,
przy czym okres przechowywania w warunkach
wg PN-77/A-75032, w ktoérych produkt powinien
byé zgodny z normg, wynosi nie mniej miz 12
miesiecy.

4.3. Transport — wg PN-77/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja

a) okreslanie barwy owocow,

b) okreslanie klarownosci zalewy,

¢) okreslanie wyglagdu i wielkosci owocow,
d) okreslanie konsystencji owocow,

e) okreslanie smaku i zapachu,

f) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mine-
ralnych,

g) oznaczanie zawartosSci zanieczyszczen orga-
nicznych,

h) oznaczanie kwasowosci ogolnej,

1) oznaczanie zawartosci ekstraktu ogdlnego,

j) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia,

k) sprawdzanie masy netto,

1) sprawdzanie masy owocow odcieknietych.

Badania pelne nalezy wykona¢ w przypadku:

— okresowej kontroli przeprowadzanej nie rza-
dziej niz co 12 miesiecy,

— zmian surowcowych, technologicznych i apa-
ratury,

— na zgdanie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wg
5.1.1 z wyjatkiem oznaczan wymienionych w f),
g)ij).

Badania niepelne nalezy przeprowadza¢ dla
kazdej partii produktu.

5.2. Kontrola jakosci — wg PN-72/A-75050.

-

5.3. Opis badan

5.3.1. Okre§lanie barwy owocow, klarownosci
zalewy, smaku i zapachu, wygladu, wielkoSci i
konsystencji owocow — wykonaé organoleptycz-
nie w temperaturze pokojowej.

5.3.2. Oznaczanie zawarto§ci zanieczyszczen
mineralnych, organicznych ekstraktu ogolnego,
kwasowosSci ogoélnej, masy owocéw odcieknietych
— wykona¢ wg PN-71/A-75101.

5.3.3. Oznaczanie zawartoSci
wych dla zdrowia

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,

b) olowiu — wg PN-80/A-04011,

¢) miedzi — wg PN-80/A-04012,

d) cynku — wg PN-59/A-04013,

e) cyny — wg PN-80/A-04014.

metali szkodli-

5.3.4. Sprawdzanie masy netto wykona¢ przez
zwazenie z dokladnoscig do 10 g.

5.4. Ocena partii. Partie produktu nalezy uznac
za zgodng z wymaganiami normy, jezeli odpowia-
da wszystkim postanowieniom normy.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-73/8124-07

INFORMACJE DODATKOWE

1. Istotne zmiany w stosunku do PN-61/A-75250

a) uaktualniono obowigzujgce normy'i dokumenty zwigzane,
b) uaktualniono wymagania dotyczgce cech fizykochemiczych,
¢) uaktualniono wymagania dotyczgce pakowania, przechowywania i transportu,
d) uaktualniono rozdz. Badania,
e) zmieniono tytul normy zgodnie z SWW.
2. Dotychezas obowiazujaca PN-61/A-75250  zostaje uniewazniona z dniem 1 kwietnia 1974 r.

3. Wydanie 5 — stan aktualny: lipiec 1985 — uaktualniono normy zwiazane, wprowadzono zmian¢ | — Biuletyn
PKNMiJ nr 2/1981. '



