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NORMA BRANZOW A 

BN-73 
PRZETWORY 8124-07 
OWOCOWO- Przetwory owocowe 

-WARZYWNE 
SUmki • m OCCIe 

, 
. 

: Grupa katalogowa 1253 l) 

1. WSTĘP 3. WYMAGANIA 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są 
śliwki w occie. 

1.2. Określenia. Śliwki w occie - przetwór 
otrzymany ze świeżych śliwek węgierek ' w zale
wie z wody, cukru i octu, z dodatkiem korzen
nych przypraw aromatyczno-smakowych, utrwa
lony przez pasteryzację. 

1.3. Normy i dokumenty związane 

PN-59/ A-0401O Artykuły żywnościowe. Oznacza nie za

wartośc i arsenu 

PN-80/ A-04011 Produkty spożywcze. Oznacza nie zawa r

tości ołowiu 

PN-80/A-0401 2 Produkty spożywcze. Oznacza nie zawar
tości mied zi . 

PN-59/ A-040 13 Artykuły żywności owe. Oznaczan ie za

wa rtośc i cyn k u 

PN-80/ A-04014 Produkty s pożywcze. Oznaczan ie zawar
, t ośc i cyny 

PN-77 /A-75032 P rzetwory owoeowe, warzywne, I 

warzywno-mięsne, gr_zybowe, wina i miody pi
tne. Pakowanie, przechowywanie, tra nsport 

PN-72/A-75050 PrZetwory owocowe, warzywne, 
wina i miody p itne. Pobieranie próbek 

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. 

Przygotowanie próbek i metody badań fizyko
chemicznych 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Klasy jakości. Rozróżnia się dwie klasy 
jakości dla śliwek w occie: I i II. 

2.2. Przykład oznaczenia śliwek w OCCie I kla
sy jakości: 

ŚLIWKI W OCCIE I BN-73/8124-07 

l) Symbol wg SWW: 2463-61. 

Lp. 

I 
1 

--

2 

3 

I 
I 

I 

4 

5 

6 

7 

Cechy 

Barwa owoców 

Klarowność 

zalewy 

Wygląd i wiel-
kość owoców 

Konsystencja 
. owoców 

Smak , zapach 

Zawartość zanie-
szyszczeń mine-
ralnych, Q/o wag., 
nie więcej r;iż 

--
Zawartość za'll ie -
czyszczeń organi-
cz nych, % wag., 
nie więcej niż 

Centrala Zjednoczenia Przemysłu Owocowo-Warzywnego 

Wymagania 

klasa I I klasa II 

typow.a dla śliwek węgierek, 

zmieniona procesem techno-
logiczny m 

zalewa k larowna lub opa-
li zują ca , z zawiesiną l osa-
dem z tkanki owoców 

owoce praktycznie wyrów-
nane pod względem wiel-
kości, powierzchni a owoców 
gl a c1k.a lub lekko poma.rsz-
czona; dopu szcza się owoce 
z ,pęknięciami skórki 
i miąższu 
dopuszcza się owoce popę -

kane z widoczną pestką, 

Q/o wag. w stosunku do ma-
sy owoców odciekniętych, 

n ie więcej niż 

10 I 20 

typowa dla śliwek w occie, 
osłabiona procesem pastery-
zac ji 

dopuszcza się 
owoce o konsy-
ste ncj i miękkiej 
lecz nie rozps.-
dające się 

\ 
\ 

słodkokwaśny, zharmonizo-
wany z wyczuwalnym sma-
kiem przypraw, bez posma-
ków i zapachów obcych 

0,Q1 

0,03 0,1 

Us tanowione przez Naczelnego Dyrektora Zjednocze nia PrzemysJu Owoco wo-Warzywnego dnia 27 wrześ ni a 1973 r. 

jako norma obowią zująca w za kresie produkcji i obrotu od dnia I kwiet nia 1974 l'. 

(Dz. Norm. i Miar nr 46/ 1973 poz. 134) 
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cd. tablicy , 

Lp. 

8 

9 

10 

-

11 

~ 

12 

Cechy 
Wymagania 

klasa I l' klasa II 

Kwasowość ogólna 
w przeliczeniu na 
kW<l'S octowy, % 

wag., 1,0-:-1,5 

Zawartość ekstrak-
tu ogólnego ozna-
czonego refrakto-
metrycznie, % 

wag., nie mniej 
niż 17,0 

Zawartość metali 
szJkodliwych dla 
zdrow.ia, mg na 
1 kg produktu, nie 
więcej niż 

- arsenu 0,2 

- ołowiu 0,4 

- miedzi 5,0 

- cynku 5,0 
- cyny 50.0 

Masa netto pro-
duktu, g, nie 
mniej niż I 

.- w słojach 0,9 950 
- w słojach 0,45 480 

Masa owoców 
odciekniętych, g, 
nie mniej niż 
- w słojach 0,9 420 
- w słojach 0,45 210 

-

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie _. wg PN-77/A-75032. 

, 

• 

, 

I 

4.2. Przechowywanie - wg PN-77/A-75032, 
przy czym okres przechowywania w wa~unkach 
wg PN-77/A-75032, w których produkt powinien 
być zgodny z nonną, wynosi nie mniej niż 12 
mie~ięcy. 

4.3. Transport - wg PN-77/A-75032. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 
5.1.1. Badania pełne obejmują 
a) określanie barwy owoców, 
b) okreśianie klarowności zalewy, 
c) określanie wyglądu i wielkości owoców, 
d) określanie konsystencji owoców, 

e) określanie smaku i zapachu, 
f) oznaczanie zawartości zanieczyszczeń mine

ralnych, 
g) oznaczanie zawartości zanieczyszczeń orga-

nicznych, 
h) oznaczanie kwasowości ogólnej, 
i) oznaczanie zawartości ekstraktu ogólnego, 
j) oznaczanie zawartości metali szkodliwych 

dla zdrowia, 
k) sprawdzanie masy netto, 
l) sprawdzanie masy owoców odciekniętych. 

Badania pełne należy wykonać w przypadku: 
- okresowej kontroli przeprowadzanej nie rza-

dziej niż co 12 miesięcy, 

- zmian. surowcowych, technologicznych i apa
ratury, 

- na żądanie odbiorcy. 

5.1.2. Badania niepelne obejmują badania wg 
5.1.1 z wyjątkiem oznaczań wymienionych w f), 

g) i j). 
Badania niepełne należy przeprowadzać dla 

każdej partii produktu. 

5.2. Kontrola jakości - wg PN-72/ A-75050 . 

5.3; Opis badań 

5.3.1. Określanie barwy owoców, . klarowności 
zalewy, smaku i zapachu, wyglądu, wielkości i 
kons~stencji owoców - wykonać organoleptycz
nie w temperaturze pokojowej. 

5.3.2. Oznaczanie zawartości zanieczyszczeń 

mineralnych, organicznych ekstraktu ogólnego, 
kwasowości ogólnej, masy owoców odciekniętych 
- wykonać wg PN-71/A-75101. 

5.3.3. Oznaczanie , zawartości metali szkodli
wych dla zdrowia 

~ . .' 
a) arsenu wg PN-59/ A-D4010 , 
b) ołowiu - wg PN-80/ A-040 II, 
c) ~iedzi - wg PN-80/ A-04012 , 
d) cynku - wg PN-59/ A-04013, 
e) cyny - wg PN-80/ A-04014. 

5.3.4. Sprawdzanie masy netto wykonać przez 
zważenie z dokładnością do 10 g. 

" 
5.4: Ocena partii. Partię produktu należy uznać 

za zgodną z wymaganiami normy, jeżeli odpowia
da wszystkim postanowieniom nonny:. 

KONIEC 

Informacje dodatkowe 



Informacje dodatkowe do BN-73/B124-07 

INFORMACJE DODATKOWE 

1. Istotne zmiany w stosunku do PN-61/A-75250 

a) uaktualniono obowiązujące normy' i dokumenty związane, 
b) uaktualniono w ymagania dotyczące cech ii"zykochemiczych, 
c) uaktualniono wymagania dotyczące pakowania, przechow)' wania i transportu, 
d) uaktualniono rozdz. Badania, 
e) zmieniono tytuł normy zgodnie z SWW. 

2. Dotychczas obowiązująca PN-61/A-75250 zostaje unieważniona z dniem 1 kwietnia 1974 r. 

3. Wydanie 5 - sta n a ktua ln y: lipiec 1985 - ua ktua lni ono no rm y związa ne, wprowadzo no zmIa nę 

PKNMiJ nr 2/ 198 1. 
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