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Zamiast

RN-55/MPRS C-150

Grupa katalogowa 1253

1. WSTLEP

1.1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ce—
bula konserwowa.

1.2, Okres$lenia, Cebula konserwows - produkt
otrzymany z obranej cebuli w wodnej =zalewie, =z
dodatkiem kwasdéw spozywczych: octowego lub mle-
kowego, soli, cukru i przypraw roslinnych aroma-
tyczno-smakowych, utrwalony przez pasteryzacje, w
opakowaniach hermetycznie zamknietych.

1.%, Normy i dokumenty zwigzane

PN=-59/A-04010 Artykuly zywnosciowe,
zawartosci arsenu

PN-80/A-04011
wartosci otowiu

PN-80/A-04012
wartosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe.
zawartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie za-
wartosci cyny

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, wa-
rzywno-migsne, grzybowe, wina 1 miody pitne.

Oznaczanie

Produkty spozywcze. Oznaczanie za-

Oznaczanie

Pakowanie, przechowywanie i transport
PN-T72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, Wina
i miody pitne. Pobieranie prdébek
PN=-7T1/A=75101
gotowanie prdbek i metody badan

Przetwory owocowe i warzywne. Przy-
fizyko~-che~
micznych
PN=-79/0=79701

Stoje do artykuidw spozywczych. Wymagania i be-

Opakowania Jednostkowe szklane,
dania
BN-84/6833-03 Opakowania

S%oje Feniks do artykuidw spozywczych

Jjédnostkowe ‘ szklane.

2. PODZIAY I OZNACZENIE

2.1, Rodzaje, W zaleznoscl od srednicy poprze-
czneJ, rozrobéznia sie dwa rodzaje cebuli konserwo-
wejt

A -~ cebula o srednicy 1,5 + 2,5 cm,

B - cebula o Srednicy 2,5 = 3,5 cm.

2.2, Klasy jakosci, Dla kazdego rodzaju cebuli
konserwowe]j ustala si¢ dwie klasy Jjakosci: I i1II.

2+3s Przyktad oznaczenia cebuli konserwowej I
klasy jakosci, rodzaju A:

CEBULA KONSERWOWA I~-A BN-67/8124-06

5. WYMAGANTA
1e W ania organole czne i fizykochemi-
czne :
Cechy Klasy jakogdci
II

Produkty spozywcze. Oznaczanie za-

cebule o ksztaXcie charakterystycznym
dla odmiany "Wolska", cata, 2z prsyciets
szyjkgq 1 pietks

Wyglad zewnetrzny

dopuszcza sie ce=
bule o ksztaicie
mniej typowym dla
odmiany (wydZuzona,
butelkowata, spla-
szczona)

Jednolita, biala z odcieniem kremowym
lub kremowa, 2 charakterystycznym uzy-
Zkowaniem 1 lekkim odcieniem zielonka-
wo=0liwkowym w okolicach szyjki

dopuszoga sig bar-
we kremowg z odcie-|
niem szarawym

atodkawo=kwagny, chﬁrakterystyesny.dla
cebull konserwowej z przyprawaml, bes
posmakdéw i zapachdéw obeych

Smak i zsapach

Konsystehcja cebula jedrna, chrupka
dopuszcza sie ce=
bule ¢ konsysten-
cJi oszablone]

Zalewa klarewna lub opalizujgca o barwie

sXomkowe J
Zdrowotnodd cebula zdrowa, wolna od plam chorobowych

i uszkodzen przes sskodniki

Kwasowo3é ogdlna w

prazeliczeniu na 0,7=1,2
kwas octowy, % wagl i
Zawertodé soll :

% weg. ’ 1,071,5
Zanieczyszczenia

mineralne, % Wag., 0,01

nie wigcej niz

Instytut Przemystu Fermentacyjnego
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenioc Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 9 marca 1967 r.

joko norma obowigzujgca w zakresie produkeji i obrotu od dniac 6 wrzeénia 1967 r.
(Mon. Pol. nr 49/1967 poz. 247)
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cd, tablicy

Klasy jakodci
Cechy

4

II

Zanieczyszczenia
organiczne, % 0.01
weg., nie wiecej : ’
niz

Zawartoéé metali
azkodliwych dla

zdrowia, mg/kgi
nie wigcej niz

arsem
ozowiu
miedzi
cynku
cyny 50,

. OO O
- e =
oo+ MN

Waga netto pro=-
duktu, g, nie
wiecej niz

w stoju 0,9 1 900
w stoju 0,45 1 450

Woga cebuli od-
cieknigtej, g,
nie mniej niz

w stoju 0,9 1 500
w soju 0,45 1 250

%.2. Minimalny gwarantowany okres przydatnosci

do spozycia dla cebuli konserwowe] przechowywa-—
nej zgodnie z 4.2 wynosi 12 miesiegcy.

4, PAKOWANTE, PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

4,1, Pakowanie

4.7.1. Opakowanie bezposrednie dla cebuli kon-
serwowe]j stanowig sioje pojemnosci 0,9 1 0,45 1
_ wg PN-T77/A-75032, PN-79/0-79701 i BN-§4/6833-03.

4.,1.2. Opakowanie transportowe dla cebuli kon-

gerwowe]j stanowig skrzynki drewniane, puda kar-
tonowe wg: PN-77/A-75032 lub inne opakowania uzgod-

nione z odbiorcg i zgodne z szeregiem wymiarowym,
Opakowanie transportowe powinno zawierad etykiete
wg 4.1.1 uzupeln}ona liczbg sioikéw
i okresem gwarancji.

w opakowaniu

4,2, Przechowywanie. Cebula powinna byé prze-
chowywana w pomieszczeniach czystych, suchych,
przewiewnych, zabezpieczajacych produkt przed bez-
posrednim dziataniem promieni stonecznych, w tem-—
peraturze od +2 do 1500 i wilgotnosci wzgledne]
75%.

4,3, Transport, Srodki transportowe uzywane do
przewozu cebuli konserwowej powinny byé czyste,
suche, bez obcych zapachéw oraz powinny zabezpie-
czaé¢ produkt przed uszkodzeniem, zanieczyszczeniem

oraz dzialaniem wplywéw atmosferycznych,

5. BADANTA
5.1. Kontrola jakosci - wg PN-72/A-T75050.

«2. Opis badan
5.2.1. Okreslanie wyglgdu zewnetrznego, barwy,
smaku, zapachu, konsystencji, zdrowotnosci i kla-
rownosci zalewy wykonaé¢ organoleptycznie.
5.2.2., Oznaczanie kwasowosci ogolnej, zawartos-—
ci soli, zanieczyszczen mineralnych, organicznych
i wagi cebuli odcieknietej - wg PN-72/A-75101.

5.2.5, Wage netto produktu

2enie z dokladnoscig do 10 g.

okreslié przez wa-

De2. U, Ognaczanie zawartosci metali szkodliwych

Opakowanie powinno by¢ zaopatrzone w etykiete
p - ; dla zdrowia

zawierajgca nastepujace dane: e PR
a) oznaczenie wg 2.3, a) arsenu - wg PN=59/A-04010,
b) nazwe i adres producenta, b) ofowiu - wg PN-80/A-04011,
¢) date produkecji, c) miedzi - wg PN-80/A-04012,
d) wage netto, d) cynku - wg PN-59/A-04013,
e) cene detaliczng. e) cyny - wg PN-80/A-04014.

KONTIESTC

INFORMACJE DODATKOWE

Wydanie 6 - stan aktualny: kwiecien 1985 - uaktualniono normy zwigzane.



