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NORMA

BRANZOWA

ARTYKULY SPOZYWCZE

BN-64
8124-02

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest Cwik-
ta z chrzanem.

1.2. Rodzaje. W zalezno$ci od sposobu przygotowa-
nia rozréznia si¢ nastgepujgce rodzaje ¢wikly z chrza-
nem:

A — Buraki przetarte z chrzanem.

B — Buraki krajane z chrzanem.

1.3. Okreslenia. Cwikta z chrzanem — produkt przy-
gotowany ze zmieszania utartego chrzanu w ilosci nie
mniejszej od 20 %, z gotowanymi, obranymi burakami
w postaci plastrow, paskow lub gruboziarnistego prze-
cieru, z dodatkiem zalewy octowej, przypraw smako-
wych, utrwalony przez pasteryzacje, w opakowaniach
hermetycznych. :

1.4. Przykiad oznaczenmia ¢wikly z chrzanem rodza-
ju A:

CWIKLA Z CHRZANEM A BN-64/8124-02
1.5. Normy i dokumenty zwiazane

PN-59/A-04010 Artvkuly zywno$ciowe. Oznaczanie za-
wartoscl arsenu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie za-
wartosci otowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie za-
wartosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty
zawarto$cl cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie za-
wariosci cyny

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, wa-
rzywno-migsne, grzybowe, wina 1 miody pitne. Pa-
kowanie, przechowywanie i transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina
i miody pitne. Pobieranie probek

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. Przy-
gotowanie probek i metody badan fizyko-chemicz-
nych

zywnosciowe. Oznaczanie

PRODUKTY Produkty warzywne
OWOCOWO- . Zamiast
-WARZYWNE Cwnk’ra Z chrzanem RAN-58/MPSiS C-102
Grupa katalogowa 1253
2. WYMAGANIA JAKOSCIOWE

2.1. Wymagania organoleptyczne

Cechy Wymagania
Barwa fioletowo-czerwona
Wyglad zewnetrzny masa powstata z wymieszania tartego
A chrzanu z burakami w postaci przecieru
B masa powstata z wymieszania tartego
chrzanu z burakami w postaci plastrow
lub ich czméci — paskdw
Smak ostry, kwasno-stodkawy z wyczuwalno§-
cia chrzanu
Zapach ostry charakterystyczny
Konsystencja | . :
y AJ chrzan tarty, buraki przetarte
B chrzan tarty, buraki dostatecznie migkkie

2.2. Wymagania fizykochemiczne

Cechy Wymagania
Kwasowo$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas oc- 0411
. K G 1 |

towy, % wag., w granicach
Zawarto$¢ soli kuchennej, % wag., w granicach 05+12
Zawarto$¢ cukrow ogotem % wag., nie mniej

niz 3
Zawarto$¢ ekstraktu mierzonego refraktome-

trycznie, % wag.. nie mniej niz 6
Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych pocho-

dzenia roslinnego, % wag., nie wiecej niz 0,3
Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych % wag.,

nie wigcej niz 0.03
Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowa,

mg/kg, nie wiecej niz

arsenu 0,2

otowiu 0,4

cynku 15,0

miedzi 10,0

cyny 50,0

Instytut Przemystu Fermentacyjnego

Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 8 wrzesnia 1964 r.
jako norma obowigzujaca w zakresie produkcji . obrotu od dnia 1 stycznia 1965 r.

(Mon. Pol. nr 85/1964 poz. 403)

Wydanie 7
WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1986.

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,25 Nakt. 200 + 23 Zam. 1561/86

Cena zt 9.00



2 BN-64/8124-02

2.3. Masa netto produktu nie mniej niz:

w stoju 0.9 900 g,
w stoju 0,45 450 g,
w stoju 0,5 500 g,
w stoju 0,34 370 g.

3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

3.1. Opakowanie bezposrednie dla ¢wikly z chrzanem
— wg PN-77/A-75032.

Opakowanie powinno by¢ zaopatrzone w etykiete
zawierajagca nast¢pujace dane:

a) nazw¢ 1 adres producenta,

b) oznaczenie wg 1.4,

c) datg produkciji,

d) mas¢ netto,

e) cen¢ detaliczng.

3.2. Opakowanie transportowe stanowig skrzynki
drewniane, kartony lub inne opakowania dostatecznie
zabezpieczajace produkt przed uszkodzeniem — wg
PN-77/A-75032.

3.3. Warunki i okresy przechowywania

3.3.1. Warunki przechowywania. Cwikla z chrzanem
powinna by¢ przechowywana w pomieszczeniach czys-
tych, suchych, przewiewnych, zabezpieczonych przed
bezposrednim dziataniem promieni stonecznych, o tem-
peraturze 0 — 18 °C i wilgotno$ci wzglgdnej 75 % —
wg PN-77/A-75032.

3.3.2. Okres przechowywania w warunkach wg 3.3.1,
w ktorych produkt powinien by¢ zgodny z norma, wy-
nosi nie mniej niz 6 miesigcy.

3.4. Transport ¢wikly z chrzanem powinien odbywac
si¢. w warunkach zabezpieczajacych przed uszkodze-
niem mechanicznym, zepsuciem lub zanieczyszczeniem
oraz dziataniem wplywow atmosferycznych — wg
PN-77/A-75032.

4. BADANIA JAKOSCIOWE

4.1. Pobieranie prébek — wg PN-72/A-75050.

4.2. Barwe, wyglad zewnetrzny, konsystencje, smak
i zapach okresli¢ organoleptycznie.

4.3. Oznaczanie kwasowosci ogolnej, zawartosé soli
kuchennej, cukru, ekstraktu zanieczyszczeit organiczynch
i mineralnych — wg PN-71/A-75101.

4.4. Masg netto nalezy okresli¢ przez zwazenie z do-
ktadnoscig do 10 g.

4.5. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia nalezy wykonac:

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,

b) otowiu — wg PN-80/A-04011,

¢) miedzi — wg PN-80/A-04012,

d) cynku — wg PN-59/A-04013,

e) cyny — wg PN-80/A-04014.

KONI1EC

INFORMACJE DODATKOWE

Wydanie 7 — stan aktualny: kwiecien 1986 — uaktualniono
normy zwigzane oraz wprowadzono:

zmian¢ | — Biuletyn PKNiM nr 10/1972,
zmiang 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11-12/1979,
zmian¢ 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/1985.



