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NORMA BRANZOWA

BN-70

ARTYKULY SPOZYWCZE
PRODUKTY
OWQCOWE

Produkty owocowe pasteryzowane
Wymagania mikrobiologiczne

8120-02

Grupa katalogowa 4253

1. WSTEP

1.1, Przedmiot normy, Przedmiotem normy sg wy-
magania mikrobiologiczne dla pasteryzowanych pro-
duktédw owocowych w opakowaniach hermetycznie za-
mknigtych.

1.2. Zakres stosowania normy., Niniejszag
nalezy stosowal przy ocenie w produkcji i obrocie
krajowym nastepujgcych pasteryzowanych produktéw
owocowychs soki pitne owocowe, kompoty owocowe,
nektary, kremogeny, konserwy owocowe do mig¢sa, so-
ki niskoslodzone, zageszczone sokl owocowe dosia-
dzane, owoce pasteryzowane, przeciery owocowe sito-
dzone, zagé¢szczone soki wieloowocowe. .

norme

".3. Normy zwigzane

PN=80/A=75052 Produkty owocowe, warzywne i W, -
rzywno=-migsne., Badania mikrobiologiczne

BN-70/8120-01 Produkty warzywne. Konserwy warzyw-
ne w zalewie., Wymagania mikrobiologiczne

2. WYMAGANIA

2.1. Wymagania mikrobiologiczne

Lp. Cechy Wymagania
1 Szczelnoéé opakowaf szczelne
2 Trwalo$¢ oznaczona metodg brak zmian opakowa=-
préby nia i cech organo-
leptycznyeh produ-
ktu w pordwnaniu z
prébkg nietermosta-
towang
3 Liczha bakteriil tlenowych w 10
1 cm” lub 1 g produktu nie
wiecej niz
4 Liczba drozdzy lub zarodni=- niedopuszczalna
kéw pleéni w 1 cm3 lub 1 g
produktu
5 Obecnoéé bakterii beztleno- niedopuszczalna
wych 1 ich przetrwalnikéw

2.2, W nia or ole czne - zgodne z odpo-

wiednimi normami przedmiotowymi.

BADANTA
3¢1. Program badan

3:1.1s Badania pelne

a) sprawdzanie szczelnosci opakowan,

b) oznaczanie trwatosci produktu,

c¢) oznaczanie liczby bakterii tlenowych mezofil-
nych,

d) oznaczanie liczby drozdzy i zarodnikéw plesni,

e) oznaczanie obecnosci bakterii beztlenowych i
ich przetrwalnikoéw,

f) oznaczaniej barwy, zapachu, smaku i konsy-
stencjl oraz klarownosci zalewy.

Badanie mikrobiologiczne przeprowadza sie w
probkach trwatych po prébie termostatowej.

Badanie peine - nalezy wykonywaé w przypadkachs

- produkcji nowego asortymentu,

- zmiany technologii produkcji,

- zaklécen procesu technologicznego,

-~ na %gdanie odbiorcy i organéw kontroli.

5.1.2, Badania niepeine obejmuja:
- sprawdzanie szczelnosci opakowan,
- oznaczanie trwaloéci konserw,

- oznaczanie barwy, zapachu, konsystencji oraz
klarownosci zalewy., Wykonywa¢ Jje nalezy dla kaz-
dej partii produktu,

3.2, Pobieranie prébek - wg BN=70/8120-01,

3:3s Opis badan

3.%+1. Sprawdzanie szczelnosci opakowan, ozna-

czanie trwaloSci konserw metodg prdéby termostato-—
we;j, oznaczanie metodg piytkami: liczby bakterii

tlenowych, liczby dro2dzy i plesni oraz metodg na-

mnazania na podiozach wybiorczych obecnosci bak=—
terii beztlenowych i ich przetrwalnikdw - WE

PN=-80/A=75052.

5e3.2¢ Oznaczanie: barwy, zapachu, smaku i wy-
gladu zalewy - nalezy okreslié¢ organoleptycznie.

S5e4s Ocena partii, Parti¢ ocenia si¢ na podsta-
wie wynikéw badania proébek termostatowych. Partie

nalezy uznaé¢ za zgodng z wymaganiami
czas, gdy uzyskane wyniki bedg odpowiadailty wyma-
ganiom zawartym w p. 2.

normy woOw-
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Informacje dodatkowe

—_—

Instytut Przemystu Fermentacyjnego _
Ustanowiona przez Dyrektora Centrali Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 31 padziernika 1970 r.
joko norma obowigzujgca w zaokresie produkcii, kontroli i obrotu od dnia 1 czerwca 1971 r.
(Mon. Pol. nr 30/1971 poz. 193)

Wydanie 4
WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1988,

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,20

Nakt. 100 + 23 Zam.598 /88 Cena zt 16,00



2 Informacje dodatkowe do BN~70/8120-02

INFORMACJE DODATKOWE

Wydanie 4 = stan aktualny: paZdziernik 1987 = uaktuslniono normy zwigzane.



