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BN-70 . 

ARTYKUŁ Y SPOŻYWCZE 8120-02 
PRODUKTY Produkty owocowe pasteryzowane 
OWOCOWE 

Wymagania mikrobi'ologiczne 
. 

1 . WSTĘP 

1 . 1. Przedmi ot noI'lIly. Przedmiotem normy są wy
magania mikrobiologiczne dl a pasteryzowanych pr o
dukt ów owocowych w opakowaniach hermetycznie za
mkniętych. 

1. 2 . Zakr es stosowania norm.y. Niniejszą normę 

należy stosować przy ocenie w produkcji i obrocie 
krajowym następujących pasteryzowanych produktów 
owocowychI soki pitne owocowe, kompoty owocowe, 
nektary , kremogeny, konserwy owocowe do mięsa, so
ki niskosłodzone , zagęs zczone soki owocowe dosła
dzane, owoce pasteryzowane , przec iery owocowe sło
dzone, z agęszczone soki wi eloowocowe • . 

1 . 3. Normy zwi ązan e 

PN-80/A-75052 Produkt y owocowe , warzyVlne i wa
rzywno-mię sne. Badania mikrobiologic zne 

BN-70/ 8120-01 Produkty warzywne. Konserwy warzyw
ne w zalewie . Wymagania mikrobiologiczne 

2 . WYMAGAlUA 

2 . 1. Wymagania mikrobiologiczne 

Lp. Cechy Wymagania 
, 

1 Szczelność opakowań szczelne 
2 Trwałość oznaczona metodą brak zmian opakowa-

pr6by nia i cech organo-
leptycznych produ-
ktu w por6wnaniu z 
pr6bką nietermosta-
towaną 

3 Licz~a bakter ii t l enowych w 10 
1 cm lub 1 g pr oduktu ni e 
więce j niż 

4 Liczba drożdży lub zarodni-
k6w pleśni w 1 cm3 lub 1 g 

niedopuszczalna 

5 
produktu 
Obecność bakterii beztleno- niedopuszczalna 
wych i ich przetrwalnik6w 

2 . 2 . Vlymagania organoleptyczne - zgodne z odpo
wiednimi normami przedmiotowymi. 
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3. BADANIA 

3.1. Program badań 

3.1 .1... Badania pe łne 
a) sprawdzanie szczelności opakowań , 

b ) oznac zanie trwałości produktu, 
c) oznaczanie liczby bakterii tlenowych mezofi1-

nych, 
d) oznaczanie liczby drożdży i zarodnikówpl~, 
e) oznac zanie Qbecności bakt erii beztlenowych i 

ich przetrwalników, 
f) oznaczanie; barv~, zapachu, smaku i konsy

stenc j i oraz klarowności zalewy. 
Badanie mikrobiologiczne przeprowadza się w 

próbkach trwałych po próbie termostatowej. 
Badanie pełne - należy wykonywać w przypadkachI 

produkcji nowego asortymentu, 
zmiany teChnologii produkcji, 
zakłóceń proces u technologicznego, 
na żądanie odbior cy i organów kontroli. 

3.1.2. Badania niepełne obe jmuj ą: 

sprawdzanie szczelności opakowań, 

- oznac zanie trwałości konserw, 
- oznac zanie barwy, zapachu, konsystencji oraz 

klarowności zalev~ . Wykonywać j e należy dla każ

dej partii pr oduktu. 

3. 2 . Pobier anie próbek ·- wg BN- 70/ 8120-01. 

3.3. Opis badań 

3.3.1. Sprawdzanie szczelności opakowań , ozna
czanie trwałości konserw metodą pr óby t ermostato
wej, oznaczanie metodą płytkami: liczby ·bakterii 
tlenovrych , lic zby drożdży i pleśni oraz metodana
mnażania na podłożach wYbiorczych obecności bak
terii beztlenOwYch i ich przetrwalników wg 
PN-BO/A-75052. 

3. 3.2 . Oznaczanie: barwy. zapachu, smaku i wY
glądu zale\vy - należy określić organoleptycznie. 

3. 4, Ocena partii. Partię ocenia się na podsta
wie wyników badania próbek termostatov~ch. Partię 
należy uznać za zgodną z \'~ganiami normy wów
czas, gdy uzyskane wyniki będą odpowiadały wyma
ganiom zawartym w p. 2, 

~ O N I E C 
I nformacje dodatkowe 

Instytut Przemysłu Fermentacyjnego 
Ustanowiona przez Dyrektora Centrali Z jednoczenia Przemysłu Owocowo-Warzywnego dnia 31 października 1970 r. 

jako norma obowiązująca w zakresie produkcji, kontrol i i obrotu od dnia l czerwca 1971 r. 
(Mon. Pol. nr 30/1971 poz. 193) 
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2 Informacje dodatkowe do BN-70/8120-02 

INFORMACJE DODATKOWE 

Wydanie 4 - s t a n a kt ua lny : p a źd ziernik 1987 - uak tua lniono normy zwi~zane. 


