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PRODUKTY Produkty warzywne
OWOCOWO- ¥
o Konserwy warzywne w zalewie N
Wymagania mikrobiologiczne BN-66/8120-01
Grupa katalogowa 4253
1. WSTEP 2., WYMAGANIA

1,1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa wyma-
gania mikrobiologiczne dla konserw warzywnych w za-

lewie, w opakowaniach hermetycznie zamknietych.

1.2. Zakres normy. Norme nalezy stosowaé przy o-
cenie w produkcji 1 w obrocie krajowym nastepujg-
cych warzyw konserwowych: groszek, fasolka, marchew,
brukselka, kalafiory, szparagi, mieszanki warzywne,
kalafior z marchewks, seler i skorzenera.

1.3. Okredlenia

1.3.1. Partia konserw - okreélona 11046 produktu
tej samej nazwy, te] same] klasy Jjakodci, w jedna-
kowych opakowaniach, wyprodukowana przez ten sam
zaktad produkecyjny oraz przedstawiona do
zowego odbioru.

jednora-

1.3.2. Opakowania jednostkowe (bezpodrednie) -o-
pakowanie zawierajgce bezpodrednie porcje produktu
(np. sXoik, puszka, butelka), powtarzajace sie ja-
ko czedé partii.

1.3.3, Opakowanie transportowe - opakowania za-
wierajgce okreslong liczbe opakowarl Jednostkowych
(np. pudXo, skrzynka, itp.).

1.4. Normy zwigzane
PN=-80/A=T75052
rzywno=-miegsne. Badania mikrobiologiczne

Przetwory owocowe, warzywne 1 wa=-

2.1. Wymagania mikrobiologiczne

Lpe Cechy Wymagania
Szczelnoséé opakowan szczelne
2 Trwalosé oznaczania metodg pré- | bez zmian opako-
by termostatowej waii 1 cech orga-
noleptycznych
produktu w po-
réwnaniu z préb-
kg nietermosta-
towang
3 Liczba bakterii tlenowych, me- 20
zofilnych w 1 cm> prébki nie
wiecej niz
4 Liczba bakterii kwaszgcych typu | niedopuszczalna
mlekowego
5 Liczba bakterii termofilnych w 3
1 cm> prébki nie wiecej niz
Liczba drozdzy i plesni niedopuszczalna
Obednos¢ bakterii beztlenowych niedopuszczalna
i ich przetrwalnikéw w 1 cm
prébki
8 Obecnos¢ pateczek Gram—ujemnych | niedopuszczalna
fermentujgcych laktozge w 1 cm
prébki

2.2, Wymagania organoleptyczne - zgodne 2

odpo-

wiednimi normami »nrzedmiotowymi,

Instytut Przemystu Fermentacyjnego _
Ustanowiona przez Dyrekiora Centrali Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 31 pazdziernika 1970 r.
jako norma obowigzujaca w zakresie produkciji kontroli i obrotu od dnia 1 czerwca 1971 r.

(Mon. Pol. nr 30/1971 poz.193)
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3, BADANTA

3.1. Program badan

3.1.1, Badania peine

a) sprawdzanie szczelnoéei opakowan,

b) oznaczanie trwatoéci konserw,

c) oznaczanie liczby bakterii tlenowych,
filnych,

d) oznaczanie bakterii kwaszacych typu mlekowego,

e) oznaczanie liczby bakterii termofilnych,

f) oznaczanie liczby drozdzy i pleéni,

g) oznaczanie obecnoéci bakterii beztlenowych i
ich przetrwalnikéw, :

h) oznaczanie obecnoéci pateczek Gram=-ujemnych
fermentujacych laktoze,

i) oznaczanie cech organoleptycznych, barwy, za-
pachu, smaku i klarownos$ci zalewy.

Badania mikrobiologiczne przeprowadza sie w préb-
kach trwaXrych niezmienionych po prdébie termostato-

mezo-

wej.
Badania peine nalezy wykonywaé w przypadkach:
- produkcji nowego asortymentu,
- zmiany technologii produkecji,
- zakYdécenn procesu technologicznego,
- na zgdanie odbiorecy i organdw kontroli.

Oznaczanie wymienione w 3.1.1 e) wykonywaé nale-

zy jedynie w przypadku wysyzania konserw do krajdéw
tropikalnych.

3,1.2. Badania niepeine., Badania niepeine obe}j-

mijg:
a) sprawdzanie szczelnoéci opakowai,
b) oznaczanie trwaloéci konserw,
c) oznaczanie cech organoleptyéznych.
Wykonywaé je nalezy dla kazdej partii produktu.

3.2, Pobieranie prdébek

3.2.1. Ogélne wytyczne pobierania prébek, Prébki
do badan mikrobiologicznych nalezy pobieraé w taki

sposéb, aby jakosé i1 sk*ad nie ulegty zmianie., Wy-
bér opakowar z partii, z ktérego 'quq pobierane
prébki, powinien byé wykonany metodg na $lepo. Opa-
kowania z partii nalezy wybleraé z réznych miejsc
w miare mozliwodéci z doxu, érodka i géry. W przy-
padku pfoduktéw w opakowaniach transportowych, opa-
kowania jednostkowe nalezy pobieraé z réznych opa-
kowar transportowych wybranych losowo z cate] par-
tii, w ilodci podanej w p. 3.2.2.1.

3,2.,2. Pobieranie prdébek z opakowarl o zawartoéci

do 1,5 kg

2,2.,2.1, Pobieranie prdébek z opakowari dostarczo-
nych w_opakowaniach transportowych

cd, tablicy
Lgczna licz-
ba opakowan
jednostko=-
wych do ba=-
dan mikro-
biologicz=-
nych 3 4 4 5 5 5 5

w tym:

= do badan
termosta-

towych 2| 3 3 4 b | 4 | 4

-’do porow=-
nawczych
badan or-
ganolep=-
tycznych
(prébki
nietermo-
statowane) | 1 1 1 ¢ 1 1 1

342.2.2., Pobieranie prébek z opakowanl dostarczo-

nych bez opakowati transportowych
Liczba
opaxowan
jednost=
kowych do | 251+ | 401+ | 1001+ | 2501+ 6301+ powyzej
(bez opa=| 250 | 400 1000 2500 |° 6300 | 16000| 16000
kowan
transpor-
towych)
Laczna
liczba
opakecwan
ieigzzt' na kazde
o
do badan 2000 opa=
mikro- kowas po-
Ba Al ok brai o1
. p opakowa-
gicznych | &4 4 4 6 6 vin wies
w tym: cej. 2
3 K pobranej
g:ﬁba liczby
P probek 1
stato- o?akowi-
nie nale-
wych 3 3 3 4 5 > 4y prze-
- do po- znaczyé
réw= do poréw
naw-— nawczych
czych hadan or-
badar ganolep-
orga= tycznych
nolep=-
tycz=-
nych
(préb-
ki nie-
termo=-
stato=
wane) 1 1 1 1 1 1

3.2.3. Pobieranie prébek z opakowar o zawartodci
powyzej 1,5 kg (dostarczonych bez opakowa’ trans-

Liczba opa=-
kowah trans-|do | 16+ 26+
portowych w |15 | 25 63
partii

6h+
160

251+| 400+
400 | 1000

161+
250

Liczba opa-
kowan trans—
portowych 2z

ktérych na=- 5 * 5 6 7 8 10
lezy pobie=-

raé proébki

portowych)

powyzejw
160

Liczba opakowan | do

w partii 15 64+160

16425 | 26+63

Liczba opakowan

ktére naleiy po-
bra¢ do badan mi-
krobiologicznych 2 5 4 5 6

w tym:

= do badan termo-
statowych 1 2 3 4 5

- do pordéwnaw-
c¢zych badan
organoleptycz=
nych (prébki
nietermosta-
towe ) 1 1 1 1 1
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3,2.,4., Sposbéb pobierania prébek: w przypadku opa-
kowari o zawartogci do 1,5 kg dostarczonych w opa-
kowaniach transportowych prébki do badar nalezy po-
bieraé nastepujaco: j

a) w zaleznoéci od liczby opakowar transportowych
w partii wybraé do badari liczbe opakowari transpor-
towych podang w tablicy w p. 3.2.2.1.

b) z wybranych opakowa’ transportowych wybraé o-
pakowania jednostkowe w liczbie podanej w tablicyw
Pe Ju2alele

W przypadku opakoward o zawartogeci do 1,5 kg do-
starczonych bez opakowar transportowych prdébki na-
lezy pobraé mozliwie z rdéznych miejsc partii zgod-
nie z p. 3.2.2.2. Kazde opakowanie Jednostkowe na-
lezy badaé dokZadnie.

Opakowania, z ktérych bedg pobierane prébki po-
winny byé przed otwarciem starannie oczyszczone,
wieczka zwilzone watg nasycong 70% etanolem i opa-
lane pZomieniem.

3,3, Opis badani

3.3.1., Sprawdzenie szczelnodci opakowar, oznacze-
nie trwarogci konserw metodg préby termostatowej,
oznaczanie metodg piytkowa liczby bakterii: tleno-
wych, mezofilnych, kwaszgcych typu mlekowego, ter-
mofilnych, liczby drozdzy i pleéni oraz metodg na-—
mnazania na podXozach wybiorczych obecnosci bakte-

rii beztlenowych i ich przetrwalnikéw - wg PN-30/
A-T75052,

3¢3+2, Oznaczanie obecnoéci pareczek Gram ujem-

nych fermentujgcych laktozeg

3¢3s2¢1, Wykonanie oznaczania - 1 cm3 zalewy wy-

siaé do probéwki z podZozem Kesselera i Swenartona
lub z %26%cig 1 zielenig brylantowg, przygotowanym
wg PN- 80/A-75052,

Posiewy inkubowaé w temperaturze 37°przez 48 godz.

363s2+2, Odczytanie i interpretacje wyniku. Zmet-
nienie podtoza i powstanie w rurkach Durhana wieg-
ce) gazu niz 1/10 wysokodei rurki éwiadczy o obec-
nosel pateczek fermentujgcych laktoze., W przypad-
kach watpliwych nalezy wykonaé z posiewéw preparat
mikroskopowy utrwalony, barwiony metodg Grama {1
przesiaé na podtoze Endo wg PN-30/A-75052 p., 3.4 4

3.3, Oznaczanie barwy, zapachu, smaku i klarow-
noécl zalewy - nalezy okre$lié organoleptycznie,

3,4, Ocena partii. Partie konserw nalezy ocenié
na podstawie wynikéw badania prébek trwaXych (nie-
zmienionych) po prébie termostatowej. Partie kon-
serw nalezy uznaé za zgodng 2z wymaganiami normy
wéwezas, gdy uzyskane wyniki odpowiadajg  wymaga-
niom zawartym w p. 2.

KONIEC

INFORMACJE DODATEKOWE

Wydanie 4 - stan aktualny: grudzien 1986; uaktualniono normy zwigzane.



