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N O R M A B R A N ŻOWA BN-B? 
WYROBY 8116-01 

PRZEMYSŁU Owoce wysycone w cukrze 
. SPOŻYWCZEGO Agrest, aronla, jarzębina 

1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przed mi o tem normy są owoce 
wysyco ne w cukrze, przeznaczone do bezpoś re dniego 

spoż ycia, jako dodatek do ciast lub do dalszego prze­
ro bu w przem yś le cukiernic zym. 

1.2. Określenia. Owoce wysycone w cukrze są to 
owoce świeże, mrożone lub konserwowane SOz agrestu 
(Crossu/aria sp .), aronii (m e/anocarpa Elli ot) i jarzę­
biny (Sorbus aucuparia L) wysycone syropem cukrowo­
-skrobiowym, posuszone lub obsypa ne cukrem kryszta­
łem albo powleczone sko rupką z cukru . 

2. OZNACZENIE 

Przy kład oznaczeni a aronii · wysyconej w cukrze: 
OWOCE WYSYCO NE W CUKRZE , Aron ia BN-87 /8 11 6-0 I 

3. WYMAGANIA 

3.1. Surowce powmny odpowiadać wymaga l11 0m 
norm przedmiotowych . 

3.2. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne -
wg ta blicy. 

Lp. Cechy Wymaga nia 

I Barwa agres tu - z ie l ono;żółta do brązowej 

aron 11 - fi o l e to wow i ś nio wa 

jarzębiny - pomarań czowobrązowa: 

do pu szcza S ię 5% owoców bruna t-
nyc h , niedopuszcza I ne szt uczne bar-
wie nie 

2 Wygląd owoce ca ł e , me zlepio ne lu b d ające 

S i ę ła two rozdzie l ić; powie rzchnia 
po l yskująca sucha lu b powleczona 
sko rupką z cu kru a lbo o blepiona 
kryszta łk a mi cuk ru; d la ag res tu ko n-
fekcjonowanego dopuszcza S i ę 5% 
owocó w popękanych 

3 Ko nsystencja elastyczna, bez krysz tałków cukru 
wewną trz owoców; d la agres tu kon-

fekcjonowa nego ~ dopuszcza S i ę 5% 
o woców rozpad ających S ię 
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cd. tabli cy 

Lp . Cech y W ymagania 

4 Smak agrestu I aro nll - słodko-kwaś n y, 

jarzę bin y - słodki , z lekko wyczu-

wa l ną go ryczką, cha rak terystyczn y ; 
ni edopuszcza lny sma k o bcy 

5 Zapac h cha ra kteryst yczny dla użyt ych o wo-

ców, niedopuszcza ln y III ny, obcy 

6 Za wartość e ks- -

tra ktu oznacza-

na refrakto me-
trycz nie % wag. , 

owoce pod susza -
ne 70 75 

owoce powleka-
ne cukrem 74 80 

7 Zawa rtość cu-
kró w ogół em , w 

przeliczeniu na 
c ukier inwerto-
wy % wag. , 

o woce podsu-
sza ne 60 7- 65 

owoce po wleka-

ne c ukrem 65 7- 75 

8 Zawartość SO, 

% wag. , n ie wi ę-

ceJ ni ż 0,0125 

9 Zawartość me-
ta li szkod liwyc h 

dl a zdrowia 

mg/kg, f!ie wię-

ceJ niż 

arse nu 0,5 

ołowiu 1,0 . 
miedzi 20,0 
cy nku 50,0 
cy ny 20,0 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie , 
4.1.1. Opakowania jednostkowe stanowią pudełka 

kartonowe wg PN-73/0-79401 lub z t.worzyw sztucz­
nych wg BN-75/6413-03 , z wkładką parafinowaną per-

Zgłoszona przez Ośrod ek Badawczo-Rozwojowy Produkcji Leś nej LAS · 
Ustanowiona przez Dyrektora Ośrodka Badawczo-Rozwojowego PL LAS dni a ·18 w rześn ia 1987 r. 

jako norma obo wiązująca od dnia 1 kwietnia 1988 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 13/ 1987, poz. 33) 

WYDAW NI CTWA NORMALIZA CYJ N E .ALFA" 1988. Druk . Wyd . No rm. W-wa , Ark . wyd . 0,30 Na~1. 2700 + 40 Zam . 2389/87 Cena zł 16,00 

, 



2 BN-87/8 J J 6-0 J 

gaminową wg PN-16/ P-50452 , pojemności od 0,1 do 
0,5 kg lu b słoje wg BN-86/6833-17, pojemności do 
0,5 kg . Dopuszcza się inne opakowania, zgodne z sys­
temem wymiarowym wg PN-78/0-79021 , uzgodnione 
z odbiorcą .i przewoinikiem . 

Opak o wania powinny mieć atest władz sanitarnych. 
4.1.2. Opakowania transportowe sta now i ą skrzynki 

drewnia ne wg BN-7I17161-46. W dostawach dla prze­
mysłu do dalszego prze robu stosuje się skrzynki z two­
rzyw sztucznych wg BN-82/6413-04, wyłożone perga­
min em wg BN-67/7326-02 lub beczki z tworzyw sztucz­
nych wg BN-78/64 11 -05. 

4.1.3. Znakowanie. Każde opakowanie jednostkowe 
być zaopatrzone w et y-oraz 

ki e tę 

t ra nspo rtowe 
zawierającą : 

po wll1no 

zna k, nazwę adres producenta, 
oz naczenie wg rozd z. 2, 
masę netto, 
d a tę produkcji , 
nr normy. 

Wielkość, sposó b wyko nania i rozmieszczen ie zna ­
ków ok reślono w PN~ 76/0-79251 i PN-85/0-79252. 

4.2. Przechowywanie. Owoce wysycone w cukrze 
przechowuje s ię w pomieszczenia ch czystych , suchych , 
przewiewnych, bez obcych za pachów, o temperaturze 
od 4 do 15°C i wilgotnośc i wzg l ędnej 70-';-75%. Nie­
dopuszcza ln e są silne wahania temperatur i wilgotn ości. 

Okres przecho wywania wynosi 4 miesiące. 

4.3. Transport. Owoce wysyco ne w cukrze należy 

p rzewozić krytymi, suchymi środkami transportu. Ła­
dowanie i przewożen ie powinno odbywać s ię zgodnie 
z odpowiednimi przepisam i' ). 

I) Patrz Informacje dodatkowe p. 2. 

5. BADANIA 

5.1. Rodzaje badań 
a) okreś l enie barwy , wyglądu, konsystencji, smaku 
zapachu , 
b) oznacza l1le zawartości e kstraktu, 
c) oznaczal1le zawartości cukrów ogółem, 
d) oznaczal1le zawartości S02, 
e) oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia, 
f) wykrywanie sztucznego barwienia. 

• 
Badania pełne przeprowadza się raz w roku na spe-

cjalne żądanie odbiorcy lub orga nów kontrolnych, jak 
również przy zmianach lub remontach urządzeń pro­
dukcyjnych. 

Badania nie pełne obejmują badania wymienione 
w 5.1a), b), i c). Badania niepełne przeprowadza Się 

dla każdej partii owoców wysyconych w cukrze. 

5.2. Pobieranie próbek - wg PN-72/ A-75050. . 
5.3. Opis badań 
5.3.1. Oznaczanie barwy, wyglądu, konsystencji, sma­

ku i zapachu należy wykonać orga noleptycznie w tem­
pe raturze pokojowej. 

5.3.2. Oznaczanie zawartości ekstraktu, cukrów 
ogółem, S0 2 i wykrywanie sztucznego barwienia należy 
wykonać wg PN-71/A-75101. 

5.3.3. Oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia -
wg PN-59/ A-04010, PN-80/ A-04011, PN-80/A-04012, 
PN-59/ A-04013 i PN-80/ A-04014. 

5.4. Ocena partii. Partię produktu należy uznać za 
zgod ną z normą, jeżeli wyniki b adań będą zgodne 
z postanowieniami normy. 

KONI EC 

INFORMACJE DODATKOWE 

J. Instytucja opracowująca normę - Ośrode k Badawczo- Rozwo­
jowy PL LAS. 

2. Normy i dokumenty związane 
PN-59/ A-040 10 Artykul y żywn ośc i owe. Oznaczanie zawartośc i arsen u 
PN-80/ A-040 II Produkty s pożywcze . Oznacza nie za wartości olo wiu 
PN-80/ A-040 12 Produkt y s pożywcze. Oznacza nie za wartości miedzi 
PN-59/ A-040 13 Artykuły żywnośc i owe. Oznaczan ie za wa rtośc i cynku 
PN-80/A-040 14 Produkty s pożywcze. Oznacza nie zawa rtości cyny 
PN-72/ A-75050 Prze two ry owocowe, warzywne, wina i miody pitne. 

Pob ieranie próbek 
PN-7 1/ A-75101 Przetwo ry owocowe i warzywn e. Przygo towanie 

próbek i metody bada II fi zy kochemicznyc h 
PN-78/0-7902 1 Opa kowania . System wy mia rowy 
PN -76/ 0-7925I Opakowan ia jedn os tk owe z zawartością. Znaki i zna­

kowa nie. Wymaga nia podstawowe 
PN-85/ 0-79252 Opakowan ia transpo rt owe z zawa rt ośc ią. Znaki 

i zna kowa nie. Wymagania podsta wowe 
PN -73/ 0-7940 1 Opakowania jednostkuwc ka rtonowe i tektu rowe. 

Pudełka 

PN-76/P-50452 Papie ry pak owe parafin owa ne o raz podłoże d o pa­
rafinowa nia 

BN-78/64 11 -05 Opakowa nie transport o we z 'worzyw sztucznych. 
Bębny 

BN-75/64 13-03 Opa kowania jedn ostko we z tworzyw sztucznych . 
Pudeł ka do artyk ułów s pożywczych , farma ceu tycznych i kosme­
tycznych. Wymagania i badania 

BN-82/ 6413-04 Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych. 
Skrzynk i bezprzegrodowe do produk tó w żywności owych 

BN-86/6833-17 Opakowania jednostk owe szk lane. Słoje pod sta wowe 
TO do artykułów s pożywczyc h 

BN-7117161-46 Skrzynki i ko mplety skrzynk o we z tarcicy do a rt y­

k ułów w słojach i puszkach 
BN-6717 326-02 Pap iery pakowe perga mino we 
Ustawa z dnia 15 li stopada 1984 r. Prawo Przewozowe (D z. U. 

z 1984 r. nr 53 poz. 272) 
Regul a min Przedsiębio rstwa PKP o ładowan iu i zabezpieczan iu 

przesył ek towa rowych (Dz. TiZK z 1985 r., nr 9 poz. 68) 
Zarządze nie Min istra Komunikacji z dnia 7 marca 1963 r. w spra­

wie ładowania sa mochodów c i ężarowych i przyczep (Mon . Pol. 
z 1963 r. nr 24 poz. 123 i z J 968 r. nr 35 poz. 250) 

3. Autorzy projektu normy - mgr inż . Ba rbara Mulak - Wro­
cławskie Przedsię bio rstwo Produk cj i Leś n ej LAS, Wrocław; mgr inż. 
Józef Mendrek - Beskidzkie Przeds ię biorstwo Produkcji Leś n ej 

LAS; mgr in ż. Teresa Scioch - Ośrodek Badawczo-Rozwojowy 
Produkcj i Leś n ej LAS , Sk o li mó w. 


