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1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg widrki
zdrowy, wysuszony, nieodtluszczony
i rozdrobniony bialy migzsz orzechéw kokosowych

kokosowe, tj.

1. WSTEP

(Cocos nucifera Linnaeus).
\

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ stosuje si¢ w

zakresie importu 1 obrotu.

2. WYMAGANIA

2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Cecha

Wymagania

2

a) Stan opakowan

opakowanie powinno zabezpiecza¢ za-
warto$¢ przed ubytkami iloSciowymi
1 chroni¢ przed zanieczyszczeniami

Tablica 2
Cecha - Warto$¢ wskaznika
1 2
a) Zawarto$¢ wody, %, nie wigcej niz 33
b) Zawarto$¢ wolnych kwasow thusz-
czowych jako kwas laurynowy, %,
nie wigcej niz 0,2
c) Zawarto$¢ ttuszeczu w % suchej
masy, nie mniej niz 55
d) Zawartos¢ metali szkodliwych dla arsen — 0.5
zdrowia, mg/kg, nie wigce] niz ofow — 1
(wielkosci tymczasowe) miedz — 20
cynk — 50
cyna — 20

b) Postac

widrki sypkie o roznym stopniu rozdrob-
nienia jednakowym dla danej partii, bez
trwatych zlepiencow

e) Zawartos¢ cial obcych

niedopuszczalna

¢) Barwa

biata z odcieniem lekko kremowym

f) Obecno$¢ zanieczyszczen wias-
nych w postaci fragmentow brag-
zowe) skorki

nie wigce] niz 10/100 g

d) Smak i zapach

charakterystyczny dla widorkow kokoso-
wych, obcy niedopuszczalny

g) Obecnos$¢ szkodnikow 1 ich po-
zostatosci

niedopuszczalna

h) Obecnos¢ aflatoksyn

niedopuszczalna

jako norma obowiqzujgca od dnia 1 stycznia 1983 r.
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2.3. Wymagania mikrobiologiczne — wg tabl. 3.

Tablica 3

Nazwa drobnoustroju Wymagania

a) Pateczki z grupy Coli nieobecne w 0,1 g

b) Salmonella nieobecna w 10 g

2.4. Okres przechowywania — przy zachowaniu wa-
runkéw podanych w 3.2 wynosi 6 miesigcy liczac od
daty produkcji.

3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

3.1. Pakowanie

3.1.1. Stan opakowan. Opakowania powinny by¢
czyste, suche, bez obcych zapachoéw, wykonane z ma-
teriatdw dopuszczonych do pakowania $rodkow spo-

zywczych, zabezpieczajace jako$¢ wiorkéw w czasie
transportu 1 skladowania oraz powinny by¢ ponadto
zgodne z warunkami kupna — sprzedazy.

3.1.2. Opakowania jednostkowe. Rodzaje opakowan.

powinny by¢ uzgodnione mi¢dzy dostawcg 1 odbioreg,
- muszg zabezpiecza¢ wlasciwa jakos¢ widrkéw w czasie
transportu 1 przechowywania. Opakowanie powinno
by¢ zabezpieczone przed otwarciem si¢. Na opakowa-
niach jednostkowych nalezy umieszczac nastgpujace da-
ne:

a) nazwe¢ producenta,

b) nazwe¢ produktu 1 typ handlowy,

C) mas¢ netto,

d) datg¢ produkcji (miesigc i rok). ,

W przypadku przepakowywania towaru w kraju do
opakowan detalicznych nalezy na opakowaniach jed-
nostkowych umiesci¢ dodatkowo nast¢pujace dane:

— nr normy przedmiotowej,

— ceng detaliczng.

3.1.3. Opakowania transportowe stanowig pudla tek-
turowe, skrzynki, pojemniki oraz inne wlasciwie zabez-
pieczajace wyrob. Powinny by¢ one dopasowane wiel-
koscig do opakowan jednostkowych oraz zabezpieczone
W sposOb uniemozliwiajgcy ich otwarcie si¢ w czasie
transportu. Na opakowaniach transportowych nalezy
umieszczaé nast¢pujace dane:

a) nazwe¢ producenta,

b) nazwe¢ produktu i typ handlowy,

c) mase netto,

d) date produkcji (miesigc i rok),

e) kraj pochodzenia produktu.

3.1.4. Odchyiki masy netto. Masa netto wiérkow ko-
kosowych w opakowaniach jednostkowych powinna
by¢ zgodna z deklarowang. Dopuszcza si¢ odchytki
nie wigksze niz 0,2 9% dostarczonej partii.

3.2. Przechowywanie. Wiorki kokosowe nalezy prze-
chowywac¢ w pomieszczeniach zaciemnionych, czystych,
suchych, przewiewnych, wolnych od szkodnik6éw 1 ich
pozostatosci. '

Wzgledna wilgotno$¢ powietrza w pomieszczeniach
magazynowych nie powinna przekraczac 75,0 %, a tem-

peratura 18,0 °C. Nalezy unika¢ gwaltownych zmian
temperatury i wilgotnosci. Opakowania nalezy uktadac
na podktadach drewnianych lub paletach w odlegtosci

co najmniej 50 cm od $cian, z dala od grzejnikOw

i przewodow kanalizacyjno-wodociggowych oraz zabez-
piecza¢ przed bezpoSrednim dzialaniem promieni sto-
necznych.

3.3. Transport. Wiorki nalezy przewozi¢ $rodkami
transportowymi czystymi, suchymi, bez obcych zapa-
chow, bez szkodnikéw i ich pozostatosci.

Towar w czasie transportu nalezy zabezpieczy¢ przed
ujemnymi wplywami atmosferycznymi.

4. BADANIA

4.1. Program badan

4.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) badania organoleptyczne

— sprawdzenie stanu opakowan,

— sprawdzenie postaci,

— sprawdzenie barwy,

— sprawdzenie smaku 1 zapachu,

b) badania fizykochemiczne obejmuja

— oznaczanie zawartoscl wody,

— oznaczanie zawartosct wolnych kwasoéw ttuszczo-
wych,

— oznaczanie zawartosci tluszczu,

— oznaczanie zawartoSci metali szkodliwych dla
zdrowia,

— oznaczanie
1 wlasnych,

— badania obecnosci aflatoksyn,

¢) badania mikrobiologiczne obejmujg

— badania na obecno$¢ pateczek z grupy Coli,

— badania na obecno$¢ Salmonella.

Badania pelne nalezy wykonywa¢ w  przypadku
stwierdzenia zastrzezett jakosSciowych w wyniku prze-
prowadzenia badan organoleptycznych.

zawarto$ci  zanieczyszczen obcych

4.1.2. Badanie niepelne obejmuja:

a) sprawdzenie stanu opakowan,

b) sprawdzenie postaci,

c) sprawdzenie barwy,

d) sprawdzenie smaku 1 zapachu,

e) oznaczanie zawarto$ci wolnych kwaséw ttuszczo-
wych, a w zakresie importu ponadto

f) badania mikrobiologiczne,

g) badania obecnosci aflatoksyn.

Badania niepelne nalezy wykonywac dla kazdej dos-
tarczonej partii.

4.2. Pobieranie i przygotowanie probki — wg PN/
N-03010. Z probki ogdlnej przygotowal wymagang
ilo$¢ setow prébek Srednich, przy czym kazdy z nich
sktada si¢ z probki w worku polietylenowym, po okoto
0.5 kg, do badan organoleptycznych 1 probki w sfoju
szklanym lub podwdjnym worku polietylenowym, po
okoto 0,2 kg, do badan chemicznych.

Do badan mikrobiologicznych pobra¢ minimum 10
probek jednostkowych do stoikéw szklanych, pojem-
nosci okoto 0,5 1, wyjatowionych w temperaturze 170 °C
przez co najmniej | h. Dopuszcza si¢ zast¢pczo stoso-
wanie torebek polietylenowych.
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4.3. Opis badan
4.3.1. Badania organoleptyczne

4.3.1.1. Warunki
BN-70/8090-13.

4.3.1.2. Sprawdzanie stanu opakowan, ich oznakowa-
nia i masy. Wykona¢ przez ogledziny partii towaru
i przewaznie catych, nieuszkodzonych opakowan, loso-
wo wydzielonych z partii towaru do pobierania probek.

4.3.1.3. Sprawdzanie postaci, barwy, smaku i zapachu
— wg BN-70/8090-13, p. 4.

4.3.1.4. Wynik podac¢ opisowo w skali dwustopniowe]
stosujagc okre$lenia:

— wiasciwy — dla oceny pozytywnej,

— niewtasciwy — dla oceny dyskwalifikujace;.

4.3.2. Badania fizykochemiczne

4.3.2.1. Oznaczanie zawartoSci suchej masy — wg
PN-63/A-88027, p. 2.3.1.

4.3.2.2. Oznaczanie zawartosci ttuszczu — wg PN-73/
R-66164; wynik poda¢ w przeliczeniu na suchg mase
probki.

4.3.2.3. Oznaczanie zawartosci wolnych kwasow ttusz-
czowych WKT w przeliczeniu na kwas laurynowy — wg
PN-74/R-66165, ze zmiang w p. 2.6, oblicza si¢ wg
wzoru

przeprowadzania badan — ‘wg‘

w ktorym
V' — objetos¢ scisle 0,IN roztworu tugu zuzytego
do miareczkowania, cm?’,
M — odwazka tluszczu po ekstrakcej, g,
200 — masa gramoczgsteczkowa kwasu laurynowe-
go.

4.3.2.4. Oznaczanie organizméw chorobotwérczych —
wg PN-77/A-86031. .

4.3.2.5. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia -

— zawarto$¢ arsenu — wg PN-59/A-04010,

— zawarto$¢ olowiu — wg PN-80/A-04011,

— zawarto$¢ miedzi — wg BN-78/8191-08,

— zawarto$¢ cynku — wg PN-59/A-04013,

— zawarto$¢ cyny — wg PN-80/A-04014.

Mineralizacj¢ prébki wykona¢ wg BN-78/8191-08
. 235,

4.3.2.6. Oznaczanie zanieczyszczen obcych i wiasnych
oraz szkodnikéw i ich pozostatosci

— wg BN-80/8192-06, p. 1.3.4 w 100 g nawazce, a
w przypadku szkodnikéw i ich pozostatosci — w calej
probee $redniej, |

— wg PN-74/A-74016, p. 2.5.2 w 100 g nawazce.

4.3.2.7. Badanie obecnosci aflatoksyn — wg Wydaw-
nictw Metodycznych PZH, 1975.

4.4. Ocena partii. Wiorki kokosowe nalezy uznac za
zgodne z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan
spetniaja wymagania podane w rozdz. 2 i 3.

KONIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

wir — ¥ 200
100 - M
1. Instytucja dpracowujqca norm¢ — Ministerstwo Handlu Za-

granicznego, Centralny Inspektorat Standaryzacji.

2. Normy i dokumenty zwijzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie zawartosci arse-
nu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoSci olowiu

PN-59/A-04013 Artykuly zywno$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci cyn-
ku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci cyny

PN-74/A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikOw, ich
pozostatoSci 1 zanieczyszczen

PN-77/A-86031 Mieko i przetwory mleczarskie. Badania mikrobio-
logiczne

PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
suchej masy

PN/N-03010 Statystyczna kontrola jakosci. Losowy wybor sztuk do
probek

PN-73/R-66164 Oznaczanie zawarto$ci tluszczu w nasionach, owo-
cach oleistych 1 $rucie poekstrakcyjnej

PN-74/R-66165 Ziarno ro$lin oleistych. Oznaczanie liczby kwasowe;]
ttuszczu

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwale. Badania organoleptyczne

BN-78/8191-08 Uzywki. Ziarno kakaowe. Oznaczanie zawartosci

miedzi

BN-80/8192-06 Przyprawy korzenne. Metody badan cech organolep-
tycznych zanieczyszczen i rozdrobnienia
Wyd. Met. PZH, 1975 Metody wykrywania i potiloSciowego

oznaczania ochratoksyn i sterygmatocystyny obok aflatoksyny B,
oraz patuliny w srodkach spozywczych

3. Normy zagraniczne i zalecenia mi¢dzynarodowe
CAC/RCP4/5-1971 Recommended International Codes of Hygienic

Practice for

1) Desiccated Coconuts and for

2) Dehydrated fruits and vegetables including edible fungi.
ISO/DP660/ Animal and vegetable Fats and Oils — Determination

of Acid value and of Acidity

4. Symbol wg SWW — 2511-9.

5. Autorzy projektu normy — mgr Renata Gasparska, mgr Anna
Priss.



