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NORMA BRANZOWA '
WYMAGANIA IMPORTOWE BN-85
PRZETWORY 8084-02
ZIEMNIACZANE Przet krobi
rzetwory SKrobliowe :
| SKROBIOWE ! B
Skrobia kukurydziana _
Grupa katalogowa 1243
1. WSTEP cd. tablicy
Cechy Klasa 1 Klasa II
1.1. Przedmiot wymagan importowych. Przedmio- 1 5 3
tem wymagan importowych jest skrobia kukurydzia- - )
. , : Zawarto$¢ metali, mg/kg
na przeznaczona do przetworstwa w przemysle spozyw- ol arinil i
CzZym. . — arsenu 0,2
1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy stoso- — olowiu 0,3
wa¢ w 1m ie 1 obroci — miedzi 6.0
porcie i obrocie. . 25k 40.0
. . _ _ — kadmu 0,10")
1.3. Okreslenia. Skrobia kukurydziana jest to pro- Yy, Obewdazile po  latach od duid bsADOWienia BoTmLy:

dukt otrzymany przez oczyszczenie, wysuszenie i odsia-
nie skrobi wydobytej z ziarna kukurydzy.

1.4. Podzial. Rozréznia si¢ dwie klasy skrobi kukury-
dzianej: klasg I i II.

2. WYMAGANIA

Cechy Easa I Klasa II
1 2 = 3

Zapach typowy dla skrobi kukurydzia-
nej bez zapachu obcego

Smak typowy dla skrobi kukurydzia-
nej bez posmaku obcego

Barwa biata do jasnozottej

Wilgotnosé, %, nie wigcej niz 13

Zawartos¢ biatka ogodlnego,

% suchej masy, hie wiecej niz 0,40 0,60

Zawarto$é¢ ttuszczu, % suche;j

masy, nie wigcej niz 0,20 0,35

Zawarto$¢ dwutlenku siarki,

mg/kg, nie wigcej niz 90

Wartoé¢ pH 50 + 5,6 48 + 7,0

Zawarto$¢ popiotu, % suchej

masy, nie wif;cej niz 0,15 04

Zawarto$¢ substancji mineral-
nych nierozpuszczalnych w
10%(m/m) kwasie solnym,

% suchej masy, nie wigcej niz 0,06

Konsystencja skrzepu skrobi krajalna, niedopuszczalna

ciggliwa i mazista

3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

3.1. Pakowanie. Skrobie kukurydziang nalezy pako-
waé w worki tkaninowe lub papierowe, czyste, cale,
bez obcych zapachow.

3.2. Znakowanie — wg wymagan kontraktu, umozli-
wiajgcego identyfikacj¢ partii.

3.3. Przechowywanie i transport — wg PN-68/
A-74705 rozdz. 5 1 p. 6.
4. BADANIA

4.1. Program badan

4.1.1. Badania pelne obejmuja

a) okreslenie zapachu, .

b) okreslenie smaku,

c) okreSlenie barwy,

d) oznaczanie wilgotnoSci,

e) oznaczanie zawartosci biatka ogdlnego,

f) oznaczanie zawartosct ttuszczu,

g) oznaczanie zawartosci dwutlenku siarki,

h) oznaczanie wartosci pH,

1) oznaczanie zawartosci popiotu,

J) oznaczanie zawarto$ci substancji mineralnych nie-
rozpuszczalnych w 10% kwasie solnym,

k) okre$lenie konsystencji skrzepu skrobi,

1) oznaczanie zawarto$ci metali.

Badania pelne przeprowadza si¢ w probece w kazde)
pierwszej partii towaru importowanego na warunkach
nowego kontraktu.

4.1.2. Badania niepetne obejmuja badania wymienio-
ne w 4.1.1a) + i), ktoére nalezy wykona¢ w probce
z kazdej partii skrobi kukurydzianej.
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4.2. Pobieranie probek i przygotowanie $redniej probki
laboratoryjnej — wg PN-76/A-74704.

4.3. Opis badan

4.3.1. Okreslanie zapachu, okreslanie smaku, oznacza-
nie wilgotnosci, oznaczanie zawartosci tluszczu, oznacza-
nie zawartosci dwutlenku siarki, oznaczanie wartosci pH,
oznaczanie zawartosci popiotu, oznaczanie zawartosci
substancji mineralnych nierozpuszczalnych w 10% kwasie
solnym, oznaczanie zawartosci metali — wg PN-84/
A-74706.

4.3.2. Okreslanie barwy. Okoto 100 g skrobi umies-
ci¢ na powierzchni bialego papieru i1 okresli¢ organo-
leptycznie barwg.

4.3.3. Oznaczanie zawartosci biatka ogélnego — wg
PN-75/A-04018.

4.3.4. Okreslanie konsystencji skrzepu. Odwazy¢ 20 g
skrobi z doktadnoscig do 0,1 g i wsypa¢ do naczynia
pojemnosci 300 =+ 500 ml. Do naczynia wla¢ 200 ml
wody wodociagowe] o temperaturze pokojowej i wy-
miesza¢ do uzyskania jednolitej zawiesiny. Cato$¢ pod-
grza¢ do wrzenia ciaggle mieszajac i gotowaé 1 min.
Skrobi¢ przela¢ do zwilzonej zimng woda miseczki por-
celanowej lub szklanej i pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej przez 2 h. Zimny skrzep wyja¢ na plytke
szklang przez odwrdcenie parownicy do gory dnem.
Przekroi¢ skrzep nozem 1 okresli¢ konsystencije.

4.4. Ocena partii. Parti¢ skrobi kukurydzianej nalezy
uzna¢ za zgodng z wymaganiami norm, jezeli wyniki
badan odpowiadajg wszystkim jej postanowieniom.

KONIEZC

INFORMACIJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Centralny Inspektorat Stan-
daryzacji, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8084-02

a) zmieniono wymagania w zakresie zawarto$ci metali, obnizajac
Je znacznie; wprowadzono cynk i kadm, usuni¢to Zelazo,

b) uaktualniono rozdz. Badania,

¢) zweryfikowano metod¢ okreslania konsystencji skrzepu.

3. Normy zwigzane
PN-75/A-04018 Produkty rolniczo-zywnosciowe. Oznaczanie azotu

metoda Kjeldahla 1 przeliczanie na biatko

PN-76/A-74704 Przetwory ziemniaczane i skrobiowe. Pobieranie
probek

PN-68/A-74705 Przetwory ziemniaczane. Pakowanie, przechowywa-
nie 1 transport. Wymagania podstawowe

PN-84/A-74706 Przetwory skrobiowe. Metody badan kroch-
mali
4. Symbol wg SWW — 2451-9.
5. Autor projektu mormy — mgr Halina Skwara — Centralne

Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego, Poznan.



