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NORMA BRANZOWA BN-91
PRZETWORY Metody kontroli 8080-01
Py procesu technologicznego Zamias
krochmaini ziemniaczanej et
Grupa katalogowa 1249
1. WSTEP 7~i-é}cjznaczn.ﬂie kwasowosci mleczka skrobiowego
(2.18),

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg anali-
tyczne metody stosowane w kontroli procesu technolo-
gicznego produkcji skrobi ziemniaczanej.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme naleizy stoso-
wac do kontroli procesu technologicznego krochmalni
ziemniaczane;j.

1.3. Rodzaje metod badan

— oznaczanie jakos$ci ziemniakow (2.1),

— oznaczanie zawartosci skrobi w ziemniakach me-
toda polarymetryczng (2.2),

— oznaczanie zawarto$ci cukrow w ziemniakach
(2.3),

— oznaczanie zawartosci nierozpuszcezainych sub-
stancli nieskrobiowych w ziemniakach (2.4),

— oznaczanie ilosci odpaddw ziemniaczanych i za-
wartosci skrobt w wodach odplywowych i miale zie-
mniaczanym (2.5),

— oznaczanie wspoiczynnika rozdrobnienia miazgi
ziemniaczanej (2.6),

-— oznaczanie pH miazgi ziemniaczanej, mleczka
skrobiowego 1 skrobi wilgotnej (2.7),

— oznaczanie suchej masy miazgi surowej, odwod-
nionej 1 wody sokowej po wiréwce miazgowej (2.8),

— oznaczenie zawarto$ci skrobi w wodzie sokowe]
(2.9),

— oznaczenie zawartosci wickna w wodzie sokowe]
(2.10),

— oznaczenie zawarto$ci bialtka w wodzie sokowej
(2.11),

— oznaczenie wilgotnosct wycierek ziemniaczanych
mokrych (2.12),

— oznaczenie stopnia roztarcia wycierek ziemnia-
czanych mokrych (2.13),

— oznaczenie zawarto$ci skrobi ogdlnej w wycier-
kach ziemniaczanych mokrych (2.14),

— oznaczenie zawartosci skrobi wymywalnej w wy-
cierkach ziemniaczanych mokrych (2.15),

— oznaczenie gestosSci mleczka skrobrowego (2.16),

- wyznaczanie zawartos$ci suchej masy w mleczku
skrobiowym (2.17),

—- oznmaczanie zawartosci widkna w mleczku skro-
biowym (2.19),

— oznaczanie zawartosci substancjt mineralnych nie-
rozpuszczalnych w 10% (m/m) kwasie sclnym w mlecz-
ku skrobiowym (2.20),

— wykonanme testu na obecno$¢ wody sokowej
w mleczku skrobiowym (2.21),

— oznaczanie wilgotnosci skrobi wilgotnej 1 maczki
ziemniaczanej (2.22),

-— wykonanie testu na czysto$¢ magczki ziemniacza-
nej i skrobi wilgotnej (2.23).

i4. Okreslenia — wg PN-87/A-74820.

2. OPIS RADAN

2.1. Oznaczenie jakosci ziemmiakéow — wg PN-82/
R-74456. -

2.2. Oznaczenie zawartosci skrobi w ziemniakach me-
todg polarymetryczng

2.2.1. Zasada metody polega na usunigciu z rozdrob-
nionych ziemniakéw substancji rozpuszczalnych w wo-
dzie, rozpuszczeniu skrobi w roztworze chiorku wap-
niowego 1 zmierzeniu kata skrecenia plaszczyzny $wiatta
spolaryzowanego.

2.2.2. Aparatura i przyrzady

a) Tarka lub inne urzgdzenia rozdrabniajace.

b) Homogenizator.

¢) Lejek sitowy o érednicy maksymalnej 70 mm.

d) Pompa prézniowa.

e) Kolba prézniowa pojemno$ci okoto 1000 ml.

f) Waga techniczna.

g) Sgczki karbowane o srednicy 150 mm.

h) Polarymetr automatyczny lub kotowy z podziatka
co najmniej 0,05°, wyposazony w rurki polarymetryczne
o dhigosei 1 1 2 dm.

1) Mozdzierz porcelanowy sSrednicy okoto 150 mm.

j) Kolba stozkowa pojemnosci 300 ml z chtodnica
powietrzng.

k) Zlewki pojemnosci 200 i 100 mi.

1) Lejek szklany o Srednicy 100 mm.

Zgtoszona przez Centraine Laboratorium Przemysiu Ziemniaczarnego
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Ziemniaczanego dnia 10 kwietnia 1991 r.
jako norma cbowigzujaca od dnia 1 stycznia 1992 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 12/1981 poz. 26)
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m) Kolba pomiarowa pojemnosci 100 lub 1000 ml.

n) Maszynka elektryczna lub palnik gazowy.

2.2.3. Odczynniki i roztwory

a) Chlorek wapniowy (CaCl, - 6 H,O)cz. roztwor
przygotowany nastepujaco: 913 g chlorku wapniowego
rozpuéci¢ w 760 m! wody destylowanej i doprowadzié
roztwor do gestosci 1,3 g/ml w temperaturze 20°C. Za
pomoca kwasu octowego, lodowatego, doprowadzi¢ pH
do wartosci 2.5.

b) Kwas octowy lodowaty (CH;COOH )cz.

c) Roztwér Carreza 1 przygotowany nastgpujgco:
150 g zelazocyjanku potasowego [KisFe(CN)s -
* 3 H,O]cz. rozpusci¢c w wodzie destylowanej 1 dopetnic
w kolbie pomiarowe] do objetosci 1000 ml.

d) Roztwor Carreza II przygotowany nastgpujaco:
300 g siarczanu cynkowego (ZnSOs4 - 7 H,O)cz. rozpus-
ci¢ w wodzie destylowanej 1 dopetni¢ w kolbie pomia-
rowej do objetodci 1000 ml.

e) Roztwor chlorku rteciowego (HgClaxz.: 1 g
chlorku rtgciowego rozpusci¢ w wodzie destylowane],
przenies¢ do kolby pomiarowej objetosci 1000 ml, do-

daé¢ 100 ml 96% (V/V) alkoholu etylowego, dopetié

wodag destylowang do kreski 1 wymieszac.

f) Alkohol etylowy 96% (V/V).

g) Kwas solny (HCl)cz. stezony,
1,200 g/ml. -

h) Piasek drobnoziarnisty o frakcj 0,3 =+ 0,5 mm
przygotowany wg 2.2.4.

2.2.4. Przygotowanie piasku. Piasek przesiaC przez
sita:

I — o boku oczka kwadratowego 0,5 mm,

II — o boku oczka kwadratowego 0,3 mm.

Frakcj¢ pozostajacg na sicie Il przemy¢ woda wodo-
ciggowg, przesgczyC i1 zala¢ w zlewce kwasem solnym
(1 : 2). Zawarto$¢ zlewki gotowac przez 30 min. Ostu-
dzié, przesaczyC€ i przemy¢ woda destylowana do zaniku
odczynu kwasnego, sprawdzajac odczyn papierkiem
uniwersalnym. Piasek wysuszy¢ w temperaturze 130°C
przez 2 h.

2.2.5. Sprawdzenie punktu zerowego polarymetru.
Rurkg¢ polarymetryczna napetniong roztworem chlorku
wapniowego umiesci¢ w polarymetrze 1 odczyta¢ kat
skrecenia. Czynnos¢ wykonac trzykrotnie. W przypad-
ku stwierdzenia odchylen od punktu zerowego ustali¢
poprawke, ktéra nalezy uwzglednia¢ przy odczytach.

2.2.6. Przygotowanie probki do oznaczania. Okolo
1 kg ziemniakoéw umy¢ i osuszy¢. Z kazdego ziemniaka
odkroi¢ wzdiuz potowe i rozetrze¢ na tarce lub innym
urzadzeniu rozdrabniajacym. Probke zhomogenizowad
na miazge. |

2.2.7. Wykonanie oznaczenia. Miazge ziemniaczang
starannie wymieszac 1 szybko odwazy¢ 5 +— 6 g w porce-
lanowe] parownicy z doktadnos$cig do 0,01 g.

Odwazong probke zala¢ 10 ml roztworu chlorku rte-
cilowego 1 przez 2 min miesza¢ precikiem szklanym.
Probke przenie$¢ iloSciowo na sgczek w lejku sitowym,
znajdujacym si¢ na kolbie prézniowe] podiaczonej do
pompy. Stosujgc poziom prézni odpowiednio dobrany
do wytrzymatos$ci saczka, starannie odsaczy¢ miazge,

o gestosci

a pozostato$¢ na sgczku przemy¢ matymi porcjami wo-
dy destylowanej (po okoto 20 ml). Kazdg nast¢png por-
cj¢ wody nalezy wlewaC dopiero po odsaczeniu po-
przedniej. Po 15 + 20 przemyciach zwigkszy¢ 1los¢ wo-
dy wlewanej do lejka. L.acznie do wymycia rozpuszczal-
nych substancji ziemniaka uzy¢ co najmniej 400 ml wo-
dy destylowanej. Sgczek z przemyta miazgg przeniesc
do mozdzierza 1 doda¢ 5 g piasku drobnoziarnistego.
Mieszaning rozciera¢ przez 8 min. Nastgpnie za pomocg
70 ml roztworu chlorku wapniowego przenies¢ iloScio-
wo do kolby stozkowej, nalozy¢ chiodnicg powietrzna
i umiesci¢ na maszynce elektrycznej lub palniku gazo-
wym o sile grzania pozwalajgce] na doprowadzenie
probki do wrzenia w ciagu 5 min. Probke gotowac
15 min. Zawartos¢ kolby szybko ochtodzi¢ do tempera-
tury okoto 20°C. Roztwor przenies¢ ilosciowo za po-
mocag malej ilo$ci roztworu chlorku wapniowego do
kolby pomiarowej pojemnosci 100 mi, doda¢ 3 ml roz-
tworu Carreza I, wymieszal przez potrzasanie kolbg
1 doda¢ 3 ml roztworu Carreza I1. Ponownie wymieszac
przez potrzasanie kolbg 1 uzupelni¢ do kreski roztwo-
rem chiorku wapniowego. Zawarto$¢ kolby wymieszac
1 pozostawi¢ na 5 min. Roztwor przesgczy€ przez suchy
karbowany saczek do suchej zlewki, ocdrzucajgc pierw-
sze krople przesaczu. Po przeptukaniu rurki polarymet-
rycznej, napetni¢ ja badanym roztworem, umieScié
w polarymetrze i odczytaé kat skrgcenia plaszczyzny
Swiatta spolaryzowanego. Do obliczen przyjac srednia
arytmetyczna co najmniej dwoch rownoleglych odczy-
tow, nie réznigcych si¢ wiecej niz 0,05°.

2.2.8. Obliczenie wynikun oznaczania. Zawartosc¢ skro-
bi w ziemniakach (x;) obliczy¢ w procentach wg wzoru

a - (100 - p) - 100

X1 [a]zo - 1-gq (1)
w ktoérvm:

a — kgt skrecenia plaszczyzny $wiatla spolaryzo-
wanego, odczytany na polarymetrze, stopnie
kotowe,

[a]° — skrecalno$é wlasciwa skrobi ziemniaczanej

w roztworze chlorku wapniowego wynoszgca
203° dla pomiarow wykonanych w polaryme-
trze kolowym w Swietle sodowym przy diu-
gosci fali swietlnej 589 mm oraz 240° dla po-
miaréw wykonanych w polarymetrze automa-
tycznym w swietle rtectowym przy dtugosci fa-
li Swietlnej 546 nm,

p — objetos¢ 5 g piasku (3 ml),

/ — dtugos¢ rurki polarymetrycznej, dm,

a — odwazka miazgi ziemniaczanej, g.

2.2.9. Wynik koncowy ozmaczania. Za wynik nalezy
przyja¢ Srednig arytmetyczng wynikéw dwoch rowno-
legtych oznaczan, nie réznigcych si¢ o wigcej niz 0,5%.
Wynik podawac¢ z doktadnoscig do 0,1%.

2.3. Oznaczanie zawartosci cukrow w ziemniakach

2.3.1. Oznaczanie zawartosci cukrow redukujacych

2.3.1.1. Zasada oznaczania polega na wytworzeniu
barwnego zwiazku cukrow redukujgcych z 2,4-dwuni-
trofenolem 1 kolorymetrycznym oznaczaniu.
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2.3.1.2. Aparatura i przyrzady

a) Tarka lub inne urzadzenie rozdrabniajace.

b) Homogenizator.

¢) Waga techniczna.

d) Kolby pomiarowe pojemnosci 2000, 1000, 200,
100 1 50 ml.

e) Wytrzgsarka.

f) Pipety pojemnosci 1, 2, 5 i 10 ml.

g) Spektrofotometr z ciggla zmiana dlugosct fali
w widmie widzialnym lub fotokolorymetr z filtrem
o maksymalnej przepuszczalnosci 620 nm.

h) Kuwety 1 cm.

1) Laznia wodna lub maszynka elektryczna.

i) Lejek o sérednicy 10 cm.

k) Probowki.

2.3.1.3. Odczynniki i roztwory

a) Wodorotlenek sodowy cz.d.a. roztwér 5% (m/m).

b) Fenol cz.d.a., krystaliczny.

¢) 2,4-dwunitrofenolu cz. przygotowany nastgpujgco:
14, 290 g 2,4-dwunitrofenolu rozpusci¢ na wrzacej tazni
wodnej w 440 ml 5% wodorotlenku sodowego. Nastgp-
nie doda¢ 5 g fenolu krystalicznego 1 podgrzewac na
wrzacej tazni wodnej tak diugo, az roztwor bedzie kia-
rowny, dodac¢ 1000 ml 20% winianu sodowo-potasowe-
go, cato$¢ schtodzi¢ do 20°C 1 dopetni¢ wodg destylo-
wana do objetosci 2000 ml.

d) Winian sodowo-potasowy cz.d.a. roztwor 20%
(m/m).

e) Wzorcowy roztwor giukozy: odwazyC 1 g glukozy
cz.d.a. bezwodne;] z doktadnoscia do 0,01 g, rozpuscic
w wodzie destylowanej, przenie$¢ ilosciowo do kolby
pomiarowej pojemnosci 100 ml, dopetni¢ woda desty-
lowang do kreski i starannie wymiesza¢. 1 ml tak przy-
gotowanego roztworu zawiera 10 mg glukozy.

2.3.1.4. WykreSlenie krzywej wzorcowej. Do kolb
pomiarowych pojemnosci 100 ml przenies¢ pipetg ko-
lejno 1; 2; 3; 41 5 ml wzorcowego roztworu glukozy,
dopetni¢ do kreski i starannie wymiesza¢. Do probdéwek
przenies¢ pipeta po 2 ml z kazdego rozcienczenia roz-
tworu wzorcowego i dodac pipetg 6 ml roztworu 2.4-
dwunitrofenolu, nastgpnie probowki wstawi¢ na 6 min
do wrzace] lazni wodnej, po czym studzi¢ przez 3 min
pod biezaca wodg. Roztwory z probowel: przela¢ do
kuwet 1 oznaczy¢ ekstynkcje przy dhugosci fali 600 nm
w odniesieniu do proby zerowej. Wykreshi¢ krzywg
w zaleznosci ekstynkcji od zawartodci cukrow.

2.3.1.5. Przygotowanie probki do ozmaczania. Probke
ziemniakow w ilosci okoto 2 kg umy¢ 1 osuszyc. Z kaz-
dego ziemniaka odkroi¢ wzdluz potoweg, rozdrobnic
mechanicznie i zhomogenizowac.

2.3.1.6. Wykonanie oznaczania. Do zlewki pojemnos-
ci 50 ml odwazy¢ 10 g z doktadnoscig do 0,01 g badanej
probki, przenies¢ ilosciowo za pomocg okoto 100 ml
wody destylowanej do kolby pomiarowe) pojemnosci
200 mi; wytrzgsa¢ na wytrzgsarce przez 20 min. Dopel-
ni¢ wodg destyiowang do kreski 1 wymieszac. Przesa-
czy¢ przez suchy saczek karbowany, odrzucajac pier-
wsze 25 ml. Po przesaczeniu okoto 100 ml odmierzy¢
pipeta 2 ml, przenie$¢ do probéwki 1 dodac¢ pipeta 6 ml

roztworu 2.,4-dwunitrofenolu. Probowki wstawi¢ na
6 min do wrzacej tazni wodnej, po czym studzi¢ przez
3 min pod biezgca wodg. Roztwor z proboéwki przeniesé
do kuwety i oznaczy¢ ekstynkcje przy dlugosci fali
600 nm w odniesieniu do proby zerowej. Odczyty po-
winny miesci¢ sie w granicach od 0,1 do 0,8 wartosci
ekstynkcji. Z krzywej odczyta¢ zawarto$¢ cukrow redu-
kujacych w mg/ml badanego roztworu.

2.3.1.7. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
cukrow redukujacych w ziemniakach (x;) obliczy¢
w procentach wg wzoru

200 8

a (10 2) 0,1 =a-38 2)

w ktéorym @ — zawarto$¢ cukrow redukujacych odczy-

tana z krzywej wzorcowej, mg/ml.

2.3.1.8. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyjac

Srednig arytmetyczng wynikéw dwoch oznaczan nie

roznigcych si¢ o wigcej niz 0,05%. Wynik podawac
z doktadnoscig do 0,1%.

2.3.2. Oznaczanie zawartosci sumy cukrow

2.3.2.1. Zasada oznaczania polega na wytworzeniu
w Srodowisku stezonego kwasu siarkowego, barwnego
zwigzku cukrow z antronem 1 jego kolorymetrycznym
oznaczaniu.

2.3.2.2. Aparatura i sprzet — wg 2.3.1.2.

2.3.2.3. Odczynniki i roztwory. Roztwdér antronu:
0,200 g antronu rozpusci¢ w 100 ml st¢zonego kwasu
siarkowego cz.d.a. Przy rozpuszczaniu dodawac¢ kwas
matymi porcjami, poniewaz antron jest lekki i ptywa na
powierzchni. Odczynnik przechowywaé¢ w lodowce, nie
dhuze; miz 1 miesiac.

2.3.2.4. Wykreslanie krzywej wzorcowej. Przygotowac
roztwOor wzorcowy glukozy wg 2.3.1.3 e). Odmierzy¢
pipeta 10 ml roztworu wzorcowego, przenies¢ do kolby
pomiarowe] pojemnosci 100 ml, dopetni¢ wodg desty-
lowang do kreski 1 wymiesza¢. 1 ml tak przygotowane-
go roztworu zawiera | mg glukozy.

Do kolb pomiarowych pojemnosci 100 ml przenies¢
pipetg kolejno: 0,75; 1,5; 3,0 1 4,5 m! rozcieniczonego
wzorcowego roziworu glukozy, dopetni¢ do kreski 1 sta-
rannie wymieszac.

Do prob6éwek przeniesC pipetqg pou 2 ni z kazdego
rozcienczenia roztworu wzorcowego. Probowki umies-
cic w zlewce zawierajacej wode z iodem. Do kazdej
probowki doda¢ 4 ml roztworu antronu, wymieszac
precikiem szklanym, sptaszczonym na koncu. Po
ochtodzeniu probdéwki ogrzewacé przez 10 min we wrzg-
cej tazni wodnej i nastgpnie schtodzi¢ w strumieniu bie-
zacej wody. Roztwory z probdwek przela¢ do kuwet
1 oznaczy¢ ekstynkcje przy dlugosci fali 620 nm w od-
niesieniu do proby zerowej. Wykreslic krzywag w za-
leznosci ekstynkcji od zawartosci cukrow.

2.3.2.5. Przygotowanie prébki do ozmaczania — wg
2.3.1.3.

2.3.2.6. Wykonanie oznaczania. Do zlewki pojemnos-
ci 50 ml odwazy¢ z doktadnoscig do 0,01 g 10 g zhomo-
genizowanych ziemniakoéw, przenies¢ iloSciowo za po-
mocg okolo 100 ml wody destylowanej do kolby pomia-

X2 =
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rowe] pojemnosci 200 ml i wytrzasngé na wytrzgsarce
przez 20 min. Dopelni¢ wodg destylowang do kreski
1 wymieszaC. Przesaczy¢ przez karbowany sgczek od-
rzucajac pierwsze 25 ml. Po przesgczeniu okoto 100 ml
pobrac¢ pipeta 10 ml i przenies¢ do kolby pomiarowe;
pojemnosci 100 ml, dopelni¢ do kreski woda destylo-
wang 1 wymiesza¢. Z roztworu pobraé pipetg 2 ml
1 przenieS¢ do probéwki, ktorg nalezy umiesci¢ w zlew-
ce zawierajace] wode z lodem. Nastgpnie dodaé pipeta
4 ml roztworu antronu i wymieszac precikiem szklanym
sptaszczonym na koncu. Po ochtodzeniu probdéwke
ogrzewa¢ przez 10 min we wrzacej tazni wodnej 1 na-
stepnie schtodzi¢ w strumieniu biezgce) wody. Roztwoér
'z probowki przela¢ do kuwety i oznaczy¢ ekstynkcje
przy dhugosci fali 620 nm w odniesieniu do préby zero-
wej. Z krzywej odczytaé zawarto$¢ sumy cukrow
w mg/ml badanego roztworu.

2.3.2.7. Obliczanie wynikow oznaczania. Zawartosc
sumy cukrow w ziemniakach (x3) obliczy¢ w procentach
wg WzZoru

(290 100
Xs=a- |~

\ ] l(?f 4 '..'i'

6
""}") - 0,1

a - 60 (3)
w ktorym a -— zawarto$¢ cukrow odczyiana z arzywej
wzorcowej, mg/ml.

2.3.2.8. Wyuik koficowy oznaczania. Za wynik przyjac
srednig arytmetyczng wynikow dwoch oznaczan nie
rozniacych sie wiecej niz o 0,05%. Wynik podawac
z doktadnoscia do 0,1%.

2.4. Oznaczanie zawartosci unierozpuszczalnych sub-
stancji nieskrobiowych w ziemniakach |

2.4.1. Zasada oznaczania polega na oddzeleniu
z miazgi ziemniaczanej substancji rozpuszczalnych
w wodzie i skrobi enzymatycznie scukrzonej oraz na
wagowym oznaczaniu wysuszone] pozostatosci.

2.4.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Waga techniczna.

¢) Tarka lub inne urzadzenia rozdrabniajace.

d) Homogenizator.

e) Parownica porcelanowa o $rednicy okoto 50 mm.

f) Mozdzierz porcelanowy o srednicy okoto 70 mm.

g) Wirowka laboratoryjna pracujgca przy 4000
obr/min z probéwkami pojemnosct 100 ml.

h) Laznia wodna.

1) Naczynko wagowe z wysuszonym do statej masy
1 wytarowanym saczkiem 1losciowym o $rednicy okoto
18 cm.

j) Suszarka laboratoryjna z termoregulacja.

k) Lejek sitowy o Srednicy okoto 70 mm.

1) Pompa prézniowa z kolba prézniowa.

2.4.3. Odczynniki i roztwory

a) Amylaza bakteryjna Novo, roztwor 1% (m/V)
przygotowany nastgpujaco: 1 g amylazy rozetrzel
w zlewce z kilkoma kroplami wody destylowanej, prze-
nies¢ ilosciowo do kolby pomiarowej pojemnosci
100 ml, dopeini¢ wodg destylowang do kreski, wymie-
~ szaé 1 przesgczyC przez saczek z bibuly do saczenia.
Roztwor przechowywal w lodowce.

b) Piasek drobnoziarnisty przygotowany wg 2.2.4.

¢) Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwor mianowa-
ny o ¢(NaOH) = 0,2 mola/l.

d) Alkohol etylowy, 96% (v/v) roztwor.

e) Kwas siarkowy stezony cz.d.a. (1.84).

f) a naftol cz.d.a. roztwor
10% (m/V).

2.4.4. Wykonanie oznaczania. Przygotowang wg 2.2.6
miazg¢ ziemniaczang starannie wymieszac 1 szybko od-
wazy¢ w porcelanowej parownicy okoto 20 g z doktad-
nos$cia do 0,01 g. Prébke przenies¢ iloSciowo na sgczek
umieszczony w lejku sitowym, znajdujacym si¢ na kol-
bie prézniowej, podtaczone} do pompy. Miazge staran-
nie odsgczy¢, a pozostato$¢ na sgczku przemywac ma-
tymi porcjami wody destylowanej (po okoto 20 ml).
Kazdg nastepng porcj¢ wody wlewac po odsgczeniu po-
przedniej. Lacznie do wymycia rozpuszczalnych sub-
stancji ziemniaka nalezy uzy¢ co najmniej 400 ml wody
destylowanej. Osad w saczku przenie$¢ iloSciowo za
pomoca okoto 10 m! wody destylowanej do mozdzierza
zawierajacego 5 g pizsku zwazonego z dokladnos$cig do
0.0002 g, przygotowanego wg 2.2.4 1 wysuszonego do
state] masy w temperaturze 130°C.

Probke ucierac przez 8 min i przenies¢ iloSciowo za
pomocg 30 mi wody destvlowanej do probki wirowko-
wej pojemnosct 100 ml. Zawartos¢ probowki wymieszac
1 doprowadzi¢ pH do 6,0 + 6,4. Probéwke wirdwkowa
Z umieszczonym wewngtrz termostatem bagietkowym
wstawic do taini wodnej 1 mieszajac dodaé 2 ml roztwo-
ru amylazy bakteryjnej Novo. Zawartos¢ probowki
podgrza¢ do temperatury 85°C i1 utrzymywac jg przez
15 min. Nastgpnie tazni¢ wodna doprowadzi¢ do wrze-
nia 1 cgrzewa¢ w niej probke przez 15 min.

Probéwke z probg wyjacé z fazni wodnej, ostudzi¢ do
temperatury 70°C 1 skorygowaé¢ pH do wartodci
6,0 — 6,4. Nastgpnie doda¢ 4 ml roztworu amylazy bak-
teryjnej, podgrzaé préobke na tazni wodnej do tempera-
tury 85°C 1 utrzymywac jg przez 30 min. Po scukrzeniu
skrobi prébkg odwirowaé przez 4 min w wiréwce labo-
ratoryjnej przy 4000 obr/min. Ptyn znad osadu zlaé
przez wytarowany saczek iloSciowy. Osad w probowce
zala¢ 80 ml wody destylowane] o temperaturze 80°C,
wymieszac¢ 1 odwirowac przez 3 min przy 4000 obr/min.
Plyn znad osadu przesaczy¢ przez ten sam wytarowany
saczek ilosciowy. Przemywanie powtarza¢ do momentu
uzyskania ujemnego wyniku préby na obecno$¢ cu-
krow, wykonanej wg 2.4.5.

Przemyty osad z probowki wirdwkowej przenies¢
iloSciowo na ten sam saczek i przemy¢ 96% (v/v) alko-
holem etylowym. Saczek z osadem umiesci¢ w wytaro-
wanym naczynku wagowym 1 suszy¢ w temperaturze
130°C w suszarce laboratoryjnej przez 2 h.

Naczynka zamkna¢, przenie$¢ do eksykatora i zwazy¢
po 30 min z dokladnoscig do 0,002 g.

2.4.5. Wykonanie proby na cbecno$¢ cukréw. Do pro-
boéwki wla¢ okoto 5 ml przesgczu 1 dodac 2 krople roz-
tworu a-naftolu. Nastgpnie ostroznie, po $cianie pro-
bowki wla¢ 2 ml stgzonego kwasu siarkowego, tak aby
kwas nie zmieszal si¢ z plynem, lecz splyngt na dno

alkoholowy
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probowki. Powstajacy po minucie czerwonofioletowy
pierscien na granicy obu ptynéw Swiadczy o obecnosci
cukrow.

2.4.6. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢ roz-
puszczalnych substancji nieskrobiowych w ziemniakach
(xs4) obliczy¢ w procentach wg wzoru

x4:a—(b—c—d) 100 @)
n
w ktorym:
a — masa naczynka wagowego z wysuszonym osa-
dem, piaskiem 1 sgczkiem, g,
b — masa pustego naczynka wagowego, g,

¢ — masa piasku, g,

d — masa saczka wysuszonego do stale] masy, g,

n — odwazka miazgi ziemniaczanej, g.

2.4.7. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyjgc
Srednia arytmetyczng wynikow dwéch réwnoleghych
oznaczan nie réznigcych si¢ wigcej miz o 0,1%. Wynik
podawac z dokladnoscig do 0,1%.

2.5. Oznaczanie ilo$ci odpadéw ziemniaczanych i za-
wartosci skrobi w wodach odplywowych i miale ziemnia-
czanym

2.5.1. Oznaczanie ilosci odpadéw ziemniaczanych

2.5.1.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga uchylna i techniczna.

b) Kosz metalowy z uchwytami, opigty siatka o boku
oczka kwadratowego 10 mm lub siatka o boku oczka
kwadratowego 10 mm, opigta na ramce metalowe]
o wymiarach przystosowanych do przewodu, w ktérym
pobiera si¢ probke.

¢) Sekundomierz.

d) Czerpak pojemnosci okoto 10 litrow.

2.5.1.2. Wykonanie oznaczania. Kosz [ub siatke
wstawi¢ do wylotu przewodu wod sptawiakowo-ptucz-
kowych w taki sposob, aby cala 1loé¢ wody przechodzi-
ta przez siatk¢. Czas ten (okoto 0,5 do 2 min) zalezy od
ilosci odpaddéw plynacych z badang woda. Nastepnie
kosz doktadnie oproznié, zawarto$é zwazyé na wadze
uchylnej 1 dobrze wymiesza¢ w celu ujednolicenia. Po-
bra¢ probke o masie okoto 1 kg 1 wybrac¢ z niej staran-
nie drobne ziemniaki i Scinki, po czym zwazy¢ na wadze
techniczne;.

2.5.1.3. Obliczanie wyniku oznaczania. [lo$¢ odpadow
ziemniaczanych w wodach odptywowych (xs) obliczy¢
w kilogramach na dob¢ wg wzoru

a-c- h- 3600 - 0,98

Xs P (5)
w ktorym:
a — masa catkowite] zawartosci siatki, kg,
b — masa sSredniej probki, kg,
¢ — masa drobnych ziemniakéw 1 Scinkéw wy-
branych ze Sredniej probki, kg,
t — czas przeplywu wody przez siatkg, s,
0,98 — wspotczynnik przeliczeniowy ziemniakow
mokrych na ziemniaki suche,
h — faktyczny czas pracy zakladu w ciggu do-

by, h.

2.5.1.4. Wynik konicowy oznaczania. Za wynik przyjac
Srednig arytmetyczng wynikow dwoch rownoleghych
oznaczan. Wynik podawa¢ z dokladnodcig do 1 kg.

2.5.2. Oznaczanie zawartosci skrobi metoda wirow-
kowg

2.5.2.1. Zakres stosowania metody. Metod¢ nalezy
stosowa¢ do oznaczania zawartosci skrobi w wodach
sokowych lub innych wodach odptywowych nie zawie-
rajacych zanieczyszczenn mechanicznych.

2.5.2.2. Aparatura i przyrzady

a) Wirowka Sprockhoffa lub inna wiréwka przele-
wowa z probowkami stozkowymi skalowanymi co
0,2 ml.

b) Cylindry pomiarowe pojemnosci 500 +— 5000 ml.

c) Sito o $rednicy 200 mm z siatkg o boku oczka

2.5.2.3. Wykonanie owego 0,1 mm.

d) Naczynie z tworzywa niekorodujgcego pojemnosci
okoto 8 litrow.
2.5.2.3. Wykonanie oznaczania. Probke wody pobrang
do naczynia pojemnosci okoto 8 litréw dokladnie wy-
mieszac 1 szybko odmierzy¢ 500 = 5000 ml cylindrem
pomiarowym, w zaleznosci od zawartosci krochmalu.
Odmierzong ilo§¢ wody wlac¢ przez sito do zbiornika
wirowki. Sito przemy¢ okoto 2 I wody. Wiréwke uru-
chomi¢ 1 gdy osiagnie 3000 obr/min otworzy¢ kranik
1 odwirowa¢ skrobie. Cylinder pomiarowy, sito i zbior-
nik wirowki poplukac¢ woda 1 odwirowac. Po zatrzyma-
niu wiréwki wyjgé probowki i odczyta¢, w ml, taczng
objetos¢ skrobi zebrang w probdowkach.

W przypadku gdy ilo$¢ skrobi w poszczegdlnych
probowkach przekracza % ich obj¢tosci oraz gdy woda
odptywajaca z wirOwki zawiera skrobig, oznaczanie na-
lezy powtorzy¢ z mniejszg iloscia wody odptywowe;.

- 2.5.2.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc¢
skrobi bezwodnej (xs) obliczy¢ w gramach na metr szes-
cienny wg wzoru

a- 0,6 - 1000
b

(6)

Xe —

w ktorym:
a —— igczna objetos¢ skrobi odczytana ze skali
probéwek, ml,
b -— obigtos¢ wody odptywowej uzytej do ozna-
czania, I,

0,6 — wspotczynnik przeliczeniowy skrobi wilgotnej
na skrobi¢ bezwodna.

Wynik podawaé z doktadnoscia do 1,0 g/m’.

2.5.3. Oznaczanie zawartosci skrobi metodg wirowko-
wo-polarymetryczng

2.5.3.1. Zakres stosowania metedy. Mectode nalezy
stosowa¢ do oznaczania zawartosci skrobi w miale zie-
mniaczanym, wodach sptawiakowo-pluczkowych oraz
innych wodach odptywowych, zawierajagcych zanieczy-
szczenia mechaniczne.

2.5.3.2. Aparatura i przyrzady — wg 2.5.2.21 2.1.4.2.

a) Czerpak.

b) Sito o srednicy 200 mm z siatka o boku oczka
kwadratowego 10 mm.

¢) Naczynie pojemnosci 10 1.
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2.5.3.3. Odczynniki — wg 2.14.3.

2.5.3.4. Przygotowanie probki. Pobra¢ czerpakiem
w wyznaczonym miejscu probke okoto 10 1 wody, prze-
la¢ przez sito z siatka o boku oczka kwadratowego 10 mm
do naczynia pojemnosci 10 1.

Zebrang na sicie pozostato$¢ odrzucic. Zawartos$¢ na-
czynia wymieszac 1 przelaé przez sito z siatkg o boku
oczka kwadratowego 0,1 mm. Osad z sita przeniesc
w catosci do mozdzierza, rozetrze¢ z 5 g piasku drob-
noziarnistego 1 nastgpnie potaczy¢ z badang woda. Sito
1 mozdzierz optukaé¢ w badanej wodzie. Prébke mieszaé
przez S min w celu ujednolicenia.

2.5.3.5. Wykonanie oznaczania. Odmierzy¢ cylindrem
probke w ilosci 500 =+ 5000 ml, w zaleznosci od zawar-
tosci skrobi i odwirowa¢ wg 2.5.2.3. Osad z probowek
przenies¢ ilosciowo za pomocg 70 ml roztworu chlorku
wapniowego do kolby stozkowej 1 wykona¢ oznaczanie
wg 2.14.6.

2.5.3.6. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc¢
skrobi w wodzie odptywowe)j (x7) obliczy¢ w gramach
na metr szescienny wg wzoru

a - 100 - 1000
X7 [a]zo 1 b (7)
w ktérym:
a — kat skrecenia plaszczyzny Swiatla spolaryzo-
wanego, stopnie katowe,
[@]° — skrecalno$¢ wiasciwa skrobi ziemniaczanej

w roztworze chlorku wapniowego — wg 2.2.8,
! — dhugos¢ rurki polarymetrycznej, dm,
b — objetos¢ wody odptywowej uzytej do oznacza-
nia, 1.

Wynik podawaé z doktadnoécig do 1,0 g/m’.

2.6. Oznaczanie wspotczynnika rozdrobnienia miazgi
ziemniaczanej

2.6.1. Oznaczanie zawartosci skrobi ogélnej w miazdze
ziemniaczanej

2.6.1.1. Zasada oznaczania polega na wyplukaniu
z miazgi ziemniaczane] substancji rozpuszczalnych
w wodzie, rozpuszczeniu skrobi w roztworze chlorku
wapniowego 1 zmierzeniu kata skrecenia plaszczyzny
swiatla spolaryzowanego.

2.6.1.2. Aparatura i przyrzady — wg 2.2.2f) =n).

2.6.1.3. Odczynniki — wg 2.2.3.

2.6.1.4. Wykonanie oznaczania. Probke miazgi ziem-
niaczanej doktadnie wymieszac, szybko odwazy¢ w por-
celanowej parownicy okoto 5 + 6 g z doktadnoscig do
0,01 g i wykona¢ oznaczania wg 2.2.7.

2.6.1.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc¢
skrobi ogdlne] w miazdze ziemniaczanej (xs) obliczyC
w procentach wg 2.2.8.

2.6.1.6. Wynik koncowy oznaczania — wg 2.2.9.

2.6.2. Oznaczanie zawartoSci skrobi zwigzanej
w miazdze ziemniaczanej

2.6.2.1. Zasada oznaczania polega na wyptukaniu z
miazgi ziemniaczanej substancji rozpuszczalnych w wo-
dzie i skrobi wymywalnej, rozpuszczeniu skrobi zwig-
zane] w roztworze chlorku wapniowego i zmierzeniu
‘kata skrgcenia plaszczyzny Swiatla spolaryzowanego.

2.6.2.2. Aparatura i przyrzady — wg 2.2.2f) = n) oraz
sito o Srednicy 200 mm z siatkg nylonowa nr 14 (prze-
swit oczka 0,095 mm).

2.6.2.3. Odczynniki — wg 2.2.3.

2.6.2.4. Wykonanie oznaczania. Probk¢ miazgi ziem-
niaczane] doktadnie wymieszac 1 szybko odwazy¢ okoto
20 g z doktadnoscig do 0,01 g. Nawazke przenie$¢ na
sito z siatkg nylonowa nr 14 i przemywac¢ strumieniem
wody o szybkosci wyplywu 1 1/min do catkowitego.
usuni¢cia skrobi wymywalnej (okoto 8 I). Catkowite
wymycie sprawdzi¢ za pomoca préby jodowej: do pro-
boéwki wiaé okoto 10 ml wody z konicowego przemycia
i doda¢ 1 + 2 kropli roztworu jodu. Roztwor nie powi-
nien zawiera¢ niebiesko zabarwionych gateczek skrobi.
Wymytg miazge przenies¢ iloSciowo z sita do parownicy
porcelanowej i wykona¢ oznaczanie wg 2.2.7.

2.6.2.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
skrobi zwiazanej w miazdze ziemniaczane] (xo) obliczyc
w procentach wg 2.2.8.

2.6.2.6. Wynik koncowy oznaczania — wg 2.2.9.

2.6.3. Obliczanie wspoétczynnika rozdrobnienia miazgi
ziemniaczanej. Wspotczynnik rozdrobnienia miazgi
ziemniaczanej (xjo) obliczy¢ w procentach wg wzoru

(xs = x9) -+ 100
X0 = (8)
X8
w ktorym:
xs — zawarto$¢ skrobi ogdlnej w miazdze ziemnia-
czanej, %,
x9 — zawarto$¢ skrobi zwigzane] w miazdze zie-

mniaczanej, %.
Wynik podawac¢ z dokladnoscig do 1%.
2.7. Oznaczanie pH miazgi ziemniaczanej, mleczka
krochmalowego i skrobi wilgotnej
2.7.1. Metoda kolorymetryczna
2.7.1.1. Aparatura i przyrzady
a) Waga techniczna.

b) Plytka porcelanowa z wgiebieniami lub parownice
porcelanowe o $rednicy 50 = 100 mm.
c) Tablica skali barw wg Todta.

2.7.1.2. Roztwory wskaznikowe

a) Czerwien metylowa, roztwor
w 90%(V/V) alkoholu etylowym

b) Purpura bromokrezolowa, roztwér 0,04%(m/V)

0,02% (m/V)

~w 70%(V/V) alkoholu etylowym

c) Zielen bromokrezolowa, roztwor 0,04% (m/V)
w 90%(V/V) alkoholu etylowym.

2.7.1.3. Wykonanie oznaczania. W zlewce pojemnosci
100 ml odwazy¢ 25 g skrobi wilgotnej z doktadnoscia
do 0,1 g1 doda¢ 25 ml wody destylowanej. Powstale
mleczko krochmalowe dobrze. wymieszac 1 odstawié¢ na
okoto 15 min. Nastepnie par¢ kropli ptynu znad osadu
umiesci¢ we weglebieniu ptytki, dodac¢ 2 krople roztworu
purpury bromokrezolowej 1 poréwnac uzyskang barweg
wskaznika ze skalg barw Todta.

W przypadkach watpliwo$ci umiesci¢ w 2 + 3 wgle-
bieniach plytki po kilka kropli badanego ptynu, doda¢
do kazdego z nich innego roztworu wskaznikowego
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i wyposrodkowaé wartos¢ pH na podstawie poréwna-
nia barwy poszczegdlnych wskaznikow ze skalg barw
Todta.

Do oznaczania pH mleczka krochmalowego lub
miazgi ziemniaczane] stosowac pare kropli mleczka lub
par¢ kropli ptynu wyci$nigtego z miazgi, postepujac jak
wyzej. Roztwory wskaznikowe tak dobieraé, aby war-
tos¢ pH miescita si¢ po Srodku skali.

2.7.2. Metoda potencjometryczna

2.7.2.1. Aparatura i przyrzady

a) Pehametr laboratoryjny wyposazony w elektrodg
kalomelowg 1 szklang lub kombinowang.

b) Waga techniczna.

2.7.2.2. Wykonanie oznaczania. Probk¢ skrobi wil-
gotnej przygotowanej wg 2.7.1.3, mleczko krochmalowe
lub miazge ziemniaczana wymieszac i oznaczy¢ pH, od-
czytujgc wartos¢ ze skali pehametru.

2.7.3. Wynik koncowy ozmaczania. Za wynik przyjac
srednig arytmetyczng wynikdéw dwoéch rownoleglyc
oznaczan nie rozniacych sie o wiecej niz 0,2. Wynik po-
dawac z doktadnoscig do 0,1.

2.8. Oznaczanie suchej masy miazgi surowej, odwod-
nionej i wody sokowej po wiréwce miazgowej

2.8.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Naczynka wagowe szklane
o Srednicy nie mniejszej niz 50 mm.

c) Suszarka laboratoryjna z termoregulacja.

d) Laznia wodna.

¢) Eksykator o srednicy co najmniej 200 mm napel-
niony suchym pochianiaczem wilgoci.

2.8.2. Wykonanie oznaczania. W wysuszonym 1 wyta-
rowanym naczynku odwazy¢ z doktadnoscig do 0,01 g
okoto 10 g miazgi surowej lub miazgi zageszczone;.
Wody sokowe] odwazy¢ okoto 20 g z doktadnosicig do
0.01 g. Probki miazgi zala¢ 2 ml alkoholu etylowego
96% (V/V). Prébki suszyé w suszarce przez | h w tem-
peraturze 20°C, a nastgpnie wstawié do suszarki ogrza-
nej do temperatury 105°C tak, aby znajdowaty si¢ w od-
legto$ci ce@ najmniej 60 mm od Scian suszarki. Prébki
miazgi suszy¢ przez 4 h w temperaturze 105°C. Probki
wody sokowej odparowac na wrzacej fazni wodnej i na-
stepnie suszy¢ w temperaturze 105°C do stalej masy.
Naczynka z probkami przenie$¢ do eksykatora i zwazy¢
po 30 min z dokladnos$cig do 0,01 g.

2.8.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Suchg masg (x;,)
miazgi ziemniaczanej lub wody sokowej obliczy¢ w pro-
centach wg wzoru

lub aluminiowe

X111 — b - a 100 (9)
w ktorym:
a -—— masa naczynka pustego, g,
b -— masa naczynka z badang probka przed susze-
niem, g,
¢ — masa naczynka z badana prébka po wysusze-

niu, g.

2.8.4. Wynik koricowy oznaczania. Za wynik przyjac
$rednia arytmetyczng wynikoéw dwoch réwnoleglych
oznaczan nie roéznigcych si¢ o wigeej niz 0,2%.

Wynik podawac¢ z doktadnosciag do 0,1%.

2.9. Oznaczanie zawartosci skrobi w wodzie sokowej

2.9.1. Aparatura i przyrzady — wg 2.5.2.2.

2.9.2. Wykonanie oznaczania. Probke wymieszac,
odmierzy¢ cylindrem 1000 ml wody sokowej 1 wiac
przez sito do zbiornika wiréwki. Oznaczanie wykonac
wg 2.5.2.3.

2.9.3. Obliczanrie wyniku oznaczania. Zawarto$c¢
skrobi bezwodnej w wodzie sokowej (x12) obliczy¢
wg/m’ wg 2.5.2.4.

2.10. Oznaczanie zawartosci wiokna w wodzie sokowej

2.10.1. Zasada oznaczania polega na mechanicznym
wydzieleniu widkna, wysuszeniu 1 wagowym oznacze-
niu.

2.10.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Sito o $rednicy 200 mm z siatkg o boku oczka
kwadratowego 0,1 mm. i

c) Naczynka wagowe szklane I[ub aluminiowe
o érednicy nie mniejszej niz 50 mm.

d) Suszarka laboratoryjna z termoregulacjs.

¢) Eksykator o $rednicy co najmnie; 200 mm napet-
niony suchym pochtaniaczem wilgoci.

f) Cylinder pomiarowy pojemnoéci 1000 ml.

2.10.3. Wykonanie oznaczania. Z dobrze wymieszane]j
proby odmierzy¢ 500 =+ 1000 ml wody sokowej 1 przelac
przez sito. Pozostatos¢ na sicie polewaé tagodnym
strumieniem wody az przesacz stanie si¢ klarowny. Po-
zostate na sicie widkno przeniesc illoéciowo do naczynka
wagowego 1 suszy¢ w suszarce w temperaturze 130°C do
stalej masy. Naczynko przenies¢ do eksykatora i zwazy¢
po 30 min z dokfadnoscig do 0,01 g.

2.10.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
wiokna w wodzie sokowej (x13) obliczy¢ w g/m’ wg
WZOoru

X3 = .(._.b_""f)_ﬂ()_o_ (10)
"
w ktorym:
a — masa naczynka pustego, g,
b — masa naczynka z wysuszonym widknem, g,
¢ — objetos¢ wody sokowej uzytej do oznaczania, 1.

2.11. Oznaczanie zawartosci biatka ogélnego w wodzie
sokowej

2.11.1. Aparatura i przyrzady — wg PN-75/A-04018.

2.11.2. Odczynniki — wg PN-75/A-04018.

2.11.3. Wykonanie oznaczania. Odwazy¢ okoto 2 g
wody sokowej z doktadnoscig do 0,0002 g i wykonaé
oznaczanie wg PN-75/A-04018.

2.11.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$é
biatka ogdélnego w wodzie sokowej (x14) obliczy¢ w pro-
centach wg PN-75/A-04018.

2.12. Oznaczanie wilgotnosci wycierek ziemniaczanych
mokrych
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2.12.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Naczynka wagowe szklane
o Srednicy nie mniejszej niz 50 mm.

¢) Suszarka laboratoryjna z termoregulacja.

d) Eksykator o $rednicy co najmniej 200 mm napet-
niony suchvm pochianiaczem wilgoci.

2.12.2. Wykonanie oznaczania. Badana prébke do-
ktadnie wymieszac i szybko odwazy¢ okolo 10 g z do-
ktadnoscig do 0,01 g w wytarowanym naczynku wago-
wym. Probke suszyé w suszarce laboratoryjnej przez 1 h
w temperaturze 50°C, a nastgpnie przez 1,5 h w tempe-
raturze 130°C. Studzi¢ w eksykatorze przez 30 min, na-
stgpnie szybko zwazy¢ z dokladnoscia do 0,01 g.

2.12.3. Obliczanic wyniku oznaczania. Wilgotnos¢
wycierek ziemniaczanych (xi4) obliczy¢ w % wg wzoru

lub aluminiowe

(b - ¢c) - 100 _
X4 = (11)
(b - a)
w ktorym:
a — masa naczynka pustego, g,
b — masa naczynka z wycierkami mokrymi, g, ~
¢ — masa naczynka z wycierkami po wysuszeniu, g.

Wynik podawaé¢ z doktadnoscig do 0,1%.

2.13. Oznaczarie stopnia roztarcia wycierek ziemnia-
czanych

2.13.1. Zasada oznaczania polega na frakcjonowaniu
wycierek na sitach za pomocg strumienia wody.

2.13.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Zestaw sit wg Hospesa o Srednicy 200 mm z siat-
kami fosforobrgzowymi o wymiarach oczek:

sito 1 — 0,8 mm,

sito II — 0,4 mm,

sito IIT — 0,125 mm.

c) Waz gumowy zakonczony rurka metalowg ze
sptaszczonym wylotem w postaci szczeliny o wymiarach
0,5 x 20 mm,

d) Wytarowane szkictka zegarkowe lub parownice
o srednicy okoto 100 mm.

2.13.3. Wykonanie oznaczania. Z wymieszanej probki
wycierek ziemniaczanych odwazy¢ 100 g na wadze
technicznej, umic$ci¢ na gérnym sicie (/) zestawu 1 we-
zem gumowym polewac przez 12 min strumieniem wo-
dy tak wyregulowanym, aby w ciggu I min wyplywato
3 1 wody. Nastgpnie zdjac sito gorne 1 pozostalos¢ na
sicie srodkowym (II), polewajac takim samym strumie-
niem wody przez 8 min. Najdrobniejsze czgstki osadza-
ja sie na sicie I1I. Sita z zawartoscig pozostawi¢ na 10
min dla odciekni¢cia wody. Nastepnie starannie prze-
nie$¢ zawarto$S¢ poszczegolnych sit na wytarowane
szkietka zegarkowe lub do parownic i zwazy¢ na wadze
techniczne;.

2.13.4. Wynik koncowy oznaczania. Roztarcie wycie-
rek xa, X» X wyrazone jako pozostato$¢ wycierek na po-
szczegblnych sitach w stosunku do tgcznej pozostatosci
na wszystkich sitach nalezy obliczy¢ w % wg wzordow:

100 - a

2 = 12
x a+ b+ c (13)

100 - b
xb g+ b+ e (13)
o = 100 - ¢ (14)
a+b+c
w ktorych: '

a — masa wycierek na sicie I, g,

b — masa wycierek na sicie II, g,

¢ — masa wycierek na sicie III, g.

Wynik podawaé z dokladnoscig do 1%.
Roztarcie wyrazi¢ niemianowana liczbg R, stosujac
umowne wspolczynniki

R = xa + 5Xb + 10Xc

Wynik podawaé z dokladnoscig do 1%.

2.14. Oznaczanie zawartosci skrobi egolnej w wycier-
kach ziemniaczanych mokrych

2.14.1. Zasada czpaczania polega na rozpuszczeniu
skrobi w roziwoerze chiorku wapniowego 1 pomiarze kg-
ta skrocenia plaszezyzny Swiatia spolaryzowanego.

2.14.2. Aparaiwra i przyvzgdy

a) Waga techniczna.

b) Polarymetr zutomaiyczny lub kclowy z podziatka
co najmniej 0,05°, wyposazony w rurki polarymetryczne
o dhlugosct 1 1 2 dm.

¢) Mozdzierz porcelanowy Srednicy okoto 150 mm.

d) Kolba stozkowa pojemnosci 300 ml z chtodnica
powietrzng.

e) Zlewka pojemnogci 100 ml.

f) Lejek szklany $rednicy 100 mm.

g) Kolby pomiarowe pojemnosci 100 1 1000 ml.

h) Maszynka clektryczna lub palnik gazowy.

1) Sgczki karbowane o Srednicy 150 mm.

2.14.3. Odczynniki

a) Chlorek wapniowy CaCl, -+ 6 H,O cz., roztwor
przygotowany nastgpujaco: 913 g chlorku wapniowego
rozpusci¢ w 760 ml wody destylowanej i doprowadzi¢
roztwor do gestoéci 1,3 g/ml. Nastgpnie za pomocy
kwasu octowego lodowatego doprowadzi¢ pH do war-
tosci 2,5.

b) Kwas octowy lodowaty (CH;COOH)cz.

¢) Roztwor Carreza 1 przygotowany nastepiijgco:
150 g zelazocyjanku potasowego [KsFe(CN)e -
- 3 H20]cz. rozpusci¢ w wodzie destylowanej 1 dopetnic
w kolbie pomiarowej do objgtosct 1000 ml.

d) Roziwér Carreza II przygotowany nastepujaco:
300 g siarczanu cynkowego (ZnSO, - 7 H,0)cz. rozpus-
ci¢ w wodzie destylowanej 1 dopeini¢ w kolbie pomia-
rowe] do objetosci 1000 ml.

e) Piasek drobnoziarnisty o frakcji 0,3 = 0,5 mm

2.14.4. Przygotowanie piasku — wg 2.2.4.

2.14.5. Sprawdzenie punktu zerowego polarymmetru —
wg 2.2.5. .

2.14.6. Wykonanie oznaczania. Probke wymieszac,
odwazy¢ okoto 10 g wycierek z doktadnoscig do 0,01 g
1 przeniesc ilosciowo do mozdzierza. Doda¢ 5 g piasku
drobnoziarnistego i rozciera¢ przez 8 min. Nastepnie za
pomoca 70 ml roztworu chlorku wapniowego przenies¢
ilosciowo do kolby stozkowej, natozy¢ chlodnice po-

(15)
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wietrzng 1 umiesci¢ na maszynce elektrycznej lub palni-
ku gazowym o sile grzania pozwalajacej na doprowa-
dzenie probki do wrzenia w ciggu 5 min. Probke goto-
© wa¢é przez 15 min. Zawarto$¢ kolby ochiodzi¢ w stru-
mieniu biezace] wody do temperatury okoto 20°C. Roz-
twor przenies¢ iloSciowo za pomocg malej ilosci roz-
tworu chlorku wapniowego do kolby pomiarowej po-
jemnosci 100 ml, doda¢ 3 ml roztworu Carreza I, wy-
mieszal przez potrzgsanie kolbg i1 doda¢ 3 ml roztworu
Carreza I1. Ponownie wymieszaC przez potrzasanie kol-
ba 1 uzupetnié¢ do kreski roztworem chlorku wapniowe-
go. Zawartos¢ kolby wymieszac i1 pozostawi¢ na 5 min.
Roztwor przesaczyé przez suchy karbowany saczek do
suchej zlewki, odrzucajac pierwsze krople przesgczu. Po
przeptukaniu rurki polarymetrycznej, napetni€ jg bada-
nym roztworem, umiescié w polarymetrze i odczytaé
xat skrgcenia plaszczyzny $§wiatta spolaryzowanego. Do
obliczen przyja¢ Srednig arytmetyczng co najmnie]
dwéch réwnoleglych odczytéw, nie rézniacych sig wig-
cej niz o 0,05°.

2.14.7. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
skrobi ogdlnej (x1s) w suche] masie wycierek ziemnia-
czanych mokrych obliczy¢ w % wg wzoru

__a - (100 - p) - 100 00 16
T Ta® - 1 a - (100 - W)

w ktorym:

a — kat skrecenia plaszczyzny Swiatla spolaryzo-
wanego, odczytany na polarymetrze, stopnie
kotowe,

[a]® — skrecalno§é wiasciwa skrobi ziemniaczane;
w roztworze chlorku wapniowego (203° dla
pomiaréw wykonanych w polarymetize koto-
wym w Swietle sodowym przy dhigoéei fali
swietlnej 589 nm, oraz 240° dla pomiardw wy-
konanych w polarymetrze automatycznym
w $wietle rteciowym przy dhugosci fali $wietl-
nej 546 nm),

p — objetos¢ 5 g piasku (3 ml),

[ — dlugos¢ rurki polarymetrycznej, dm,

a — odwazka wycierek, g.

W — wilgotnos¢ wycierek, %

2.14.8. Wynik koncowy oznaczania. Za wymk przyigc
srednig arytmetyczng wynikow dwéch rdwnolegrych
oznaczan nie roznigcych sig¢ wigeej niz 1%. Wynik po-
dawa¢ z dokitadnoscig do 1%.

2.15. Oznaczanie zawartoSci skrobi wymywalnej
w wycierkach ziemmniaczanych '

2.15.1. Zasada oznaczania polega na wymyciu skrobi
z wymycia skrobi z wycierek ziemniaczanych za pomo-
ca strumienia wody, odwirowantu jej i oznaczaniu ilo$ci
metoda wirébwkowg lub polarymetrycznie.

2.15.2. Aparatura i przyrzady

a) Przyrzad wg rys. 1.

1
"""\.\\-
— i
—2 l
===,
3
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(5” :
| |
g 1/ }
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Rys. 1
] — sita o $rednicy 200 mm z sia);ka fosforobragzowa 0,125 mm, 2 —
naczynie pojemnosci 6,5 1 z dnem stozkowym zakonczonym kranem,
3 — sito o $rednicy 200 mm z siatkg jedwabna nr 14, 4 — naczynie
pojemnosci 5,5 | z wylewem 1 uchwytem

b) Wiréwka wg Sprockhoffa lub inna wirowka prze-
lewowa z probdwkami stozkowymi skalowanymi w ml.

¢) Waga techniczna.

d) Wgz gumowy zakonczony rurka metalowg ze
sptaszczonym wylotem w postaci szczeliny o wymiarach
0,5 X 20 mm.

e) Polarymetr automatyczny lub kotowy z dziatka co
najmniej 0,05° z rurkg polarymetryczng dhugosci 1 lub
2 dm.

2.15.3. Wykonanie oznaczania metoda wirowkows.
Z dobrze wymieszanej probki odwazy¢ z doktadnoscia
do 0,1 g 100 g wycierek lub 25 g miazgi, umiesci¢ na
sicie (/) przyrzadu zestawionego na rys. 1 1 przemywac
strumieniem wody o szybkosci przeptywu 1 litr/min.
Gdy ilos¢ wody przemywajace] wyniesie okolo 5 1
przerwac przemywanie, otworzy¢ kran naczynia 1 prze-
pusci¢ wode z wyplukana skrobig przez sito (3) w celu
usuni¢cia drobnych wldkien 1 zebra¢ ja w naczyniu (4).
Naczynie (2) poplukaé woda, przelac przez sito (3) i ze-
bra¢ w naczyniu (4). Uruchomi¢ wiréwke nastawiajac jg
na pracg przy okoto 3000 obr/min. Zawarto$¢ naczynia
(4) przelac ostroznie do lejka wirowki i odwirowaé. Na-
czynie (4) i zbiornik wiréwki poptuka¢ wodg i odwiro-
wac. Woda odptywajaca z wiréwki nie powinna zawie-
ra skrobi. Po odwirowaniu skrobi zatrzymac wirowke,
otworzy¢, wyjagc probowki 1 odczytaé w nich, na ska-
lach, objgtosC zawarte) skrobi.

2.15.3.1. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢
skrobi wymywalnej w suchej substancji wycierek ziem-
niaczanych (x1s) obliczy¢ w % wg wzoru

0,6 - a- 100
100 - W

(17)

X156 =

w ktérym:
a — }aczna objegtos¢ skrobi wilgotnej odczytana ze
skali probowek, ml,
w — zawarto$¢ wody w wycierkach, %,
0,6 — wspotczynnik przeliczenia skrobi wilgotnej na
skrobi¢ bezwodna.
Wynik podawaé z doktadnoscig do 1%.
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2.15.4. Wykonanie oznaczania metoda wirowkowo-po-
larymetryczng. Odwirowang wg 2.15.3 skrobig¢ przenies¢
iloSciowo za pomocg 70 ml roztworu chlorku wapnio-
wego do kolby stozkowej pojemnosci 300 ml i dalej po-
stegpowac wg 2.14.6.

2.15.4.1. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc
skrobi wymywalnej w suchej substancji wycierek zie-
mniaczanych (x,7) obliczy¢ w % wg wzoru

__ «a - 100 - 100 18
T T - 1 s - (100 - W) (18)
w ktorym:

a — kat skrgcenia plaszczyzny Swiatta spolary-
zowanego, odczytany na polarymetrze,
stopnie kotowe,

[@] — skrecalno$¢ wiasciwa skrobi ziemniaczane;
w roztworze chlorku wapniowego wg 2.2.8,

! — dhgos¢ rurki polarymetrycznej, dm,

s — odwazka wycierek, g,

W — zawarto$¢ wody w wycierkach, %,

Wynik podawa¢ z doktadnoscia do 1%.

2.16. Oznaczanie gestosci mlieczka skrobiowego

2.16.1. Przyrzady

a) Areometr skalowany w stopniach Brixa (°Bx)
w temperaturze 20°C lub densymetr.

b) Cylinder szklany pojemnosct 500 ml.

¢) Przyrzad do mierzenia dhugosci z podziatkg co 1 mim.

d) Sito o $rednicy 200 mm z siatkg o boczku oczka
co 1 mm,

¢) Naczynie pojemnosci | .

2.16.2. Wykonanie oznaczania metods areometryczug.
Probke dobrze wymieszanego mleczka skrobiowego
wla¢ w nadmiarze do cylindra po jego Sciance w taki
sposoOb, aby nie wytworzyla si¢ piana, a mleczko przela-
to si¢ przez krawedzZ cylindra. W razie uiworzénia sio
piany usuna¢ jg przez dodanie dodatkowej iloéci mlecz-
ka krochmalowego. Szybko zanurzy¢ arcomeir lub den-
symetr uwazajac, aby czg$¢ areometru wystajgca ponad
powierzchni¢ mleczka nie zostata zamoczona, odczytac
wskazanie przyrzadu, a nastgpnie zmierzy¢ temperature
mleczka.

W przypadku uzycia acrometru w temperaturze innej
niz temperatura skalowania, nalezy stosowaé poprawki
wg tabl. 1.

Wynik po uwzglednieniu poprawki temperaturowej po-
dawac z doktadnos$cia do najmniejszej dziatki areometru.

Oznaczanie nalezy stosowa¢ do mleczka skrobiowego
wolnego od piany 1 nienapowietrzonego.

2.16.3. Wykonanie oznaczania metoda sedymentacyj-
ng. Probke¢ dobrze wymieszanego mleczka skrobiowego
wiac do cylindra, na ktérym zaznaczono wysokos¢ shu-
pa mleczka: 200, 225, 250, 275 lub 300 mm, pozostawic
w spokoju przez 40 min az do catkowitego osadzenia si¢
skrobi. Nastegpnie zmierzy¢ grubosé osadzonej warstwy
skrobi 1 odczytac¢ z tabl. 2 gesto$¢ mleczka w °Bx.

W przypadku duzej ilosci wiokna zla¢ 73 cieczy znad
osadu, badang prébke mleczka skrobiowego ponownie
wymieszac, przelaC przez sito do naczynia pojemnosci
11, przepluka¢ sito matg iloscig wody 1 calos¢ przelacé
z powrotern do cylindra, popfukujac naczynie mafa
ilo$cia wody. Zawartos$¢ cylindra zostawi¢ do ponowne;j
sedymentacji na 40 min. Zmierzy¢ grubos¢ osadzonej
warstwy shupa mileczka przed jego rozcienczeniem.

Oznaczanie nalezy stosowac do mleczka skrobiowego
silnie napowietrzonego lub spienionego.

Tablica 2. Oznaczanie gestoscl mleczka skrobiowego na podstawie po-
miara grubesci warstwy osadzonej skrobi

cormere ey

| Wysokosc s%upzilﬁr;lz;:ﬁl.cla krochmalowego, mm
°Bx 200 225 250 275 300
grubos¢ warstwy osadzonego krochmalu
0,5 1,8 19 2,1 2,5 2.9
1,0 32 38 45 5,0 5,5
1,5 55 6,2 70 7,5 80 |
2,0 72 8,2 9,0 9.9 10,8
|25 | 95 10,5 11,5 12,9 142 |
| 30 | 110 | 124 | 1a1 | 151 | 163
35 12,5 14,3 16,0 17,5 190 |
40 | 143 164 | 182 | 196 20 |
a5 | 161 | 11 | 200 | 222 | 245
50 | 178 ﬁ 04 | 225 24,7 27,0
Tss | 200 | 22 | 20 | 276 20,0
60 | 215 | 242 | 270 29,7 2,5
L‘}?;L 257 | 270 | 295 32,2 350

2,17, Wyznaczanie zawartosci suchej masy w mleczku
skrobiowym. Zawartos¢ suchej masy w mleczku skro-
biowym wyznaczy¢ w procentach (m/m) z tabl. wg Z-1
na podstawie gestosci mleczka skrobiowego oznaczone]
wg 2.16, lub z tabl. Z-2 w odniesieniu do jednostek
objetosci.

Tablica 1. Poprawki do wskazaa areometru Brixa (temperatura odniesienia 20°C)

Wskazania areometru Brixa
Temﬁ,"é““a 0 5 10 15 20 25 30 35 40 45
od wskazan areometru Brixa nalezy odigc
0 0,28 0,47 0,63 0,76 0,87 0,97 1,01 1,15 1,24 1,30
1 0,31 0,47 0,64 0,74 0,84 0,94 1,00 1,10 1,19 1,24
2 0,33 0,47 0,60 0,71 0,81 0,90 0,98 1,05 1,13 1,19
3 0,34 0,46 0,59 0,69 0,78 0,87 0,94 1,00 1,08 1,13
4 0,35 0,46 0,57 0,67 0,75 0,83 0,90 0,96 1,03 1,07
5 0,35 0,45 0,55 0,64 0,72 0,79 0,85 0,91 0,97 1,0r
6 0,39 0,44 0,53 0,61 0,69 0,75 0,81 0,85 0,91 0,94
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cd. tabl. 1
Wskazania areometru Brixa
Temi"c‘"a‘“ra 0 5 10 15 20 25 30 35 40 45
od wskazan areometru Brixa nalezy odjac
7 0,35 0,43 0,51 0,58 0,65 0,70 0,76 0,80 0,85 0,88
8 0,34 0,42 0,49 0,55 0,61 0,66 0,71 0,75 0,79 0,82
9 0,33 0,40 0,46 0,51 0,56 0,61 0,66 0,69 0,73 0,75
10 0,32 0,37 0,42 0,47 0,51 0,56 0,60 0,64 0,67 0,69
11 0,31 0,34 0,35 0,43 0,47 0,51 0,54 0,58 0,61 0,63
12 0,28 0,31 0,34 0,39 0,42 0,46 0,49 0,52 0,54 0,56
13 0,26 0,28 0.32 0,34 0,38 0,41 0,43 0,46 0,48 0,49
14 0,23 0,25 0,28 0,31 0,33 0,35 0,37 0,39 0,41 0,43
15 0,20 0,21 0,24 0,26 0,28 0,30 0,31 0,33 0,35 0,36
16 0,16 0,18 0,19 0,21 0,23 0,24 0,25 0,27 0,28 0,29
17 0,12 0,13 0,15 0,16 0,17 0,18 0,19 0,20 0,21 0,22
18 0,08 0,09 0,10 0,11 0,12 0,12 0,13 0,13 0,14 0,15
19 0,04 0,05 0,05 0,06 0,06 0,06 0,07 0,07 0,07 0,08
20 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

2.18. Oznaczanie kwasowosci mleczka skrobiowego

2.18.1. Przyrzady

a) Biureta pojemnosci 50 ml.

b) Parownica o Srednicy okoto 100 mm.

c) Zlewka pojemnos$ci 200 ml.

2.18.2. Odczynniki

a) Wodorotlenek sodowy NaOH cz., roztwor mia-
nowany o ¢(NaOH) = 0,1 mol/l.

b) Fenoloftaleina, roztwor 1%(m/V).

2.18.3. Wykonanie oznaczania. Z badanej probki od-
mierzy¢ do parownicy okoto 50 ml mleczka skrobiowe-
go, doda¢ 10 kropli fenoloftaleiny wymiesza¢ i ciagle
mieszajagc szybko miareczkowaé roztworem wodoro-
tlenku sodowego do rdzawej barwy utrzymujacej si¢
przez 1 min.

2.18.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Kwasowos¢
mleczka skrobiowego (xis) obliczy¢ w mililitrach roz-
tworu wodorotlenku sodowego °C 1 mol/l na 100 g
(NaOH) suchej masy mleczka skrobiowego wg wzoru

a- 10
X18 b (19)
w ktorym:
a — objgtos¢ roztworu NaOH zuzytego do oznacza-
nia, ml,
b — wyznaczona wg 2.13 1ilo$¢ suchej masy

w mleczku skrobiowym uzytym do oznaczania, g.

Wynik podawa¢ z dokladnoscia do 0,1 ml.

2.19. Oznaczanie zawartosci wiékna w mleczku skro-
biowym :

2.19.1. Metoda mechanicznego wydzielania

2.19.1.1. Zasada oznaczania polega na mechanicznym
wydzielaniu widkna z mleczka skrobiowego, wysusze-
niu 1 wagowym oznaczaniu.

2.19.1.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Zlewka pojemnosci 1000 ml.

c) Sito o srednicy 200 mm z siatkg o boku oczka
kwadratowego 0,1 mm.

d) Naczynko wagowe aluminiowe o $rednicy 80 mm
1 wysokosci 10 mm.

e) Suszarka laboratoryjna z termoregulacja.
f) Eksykator z suchym pochtaniaczem wilgoci.

2.19.1.3. Wykonanie oznaczania. Z probki dobrze
wymieszanego mleczka skrobiowego, w zalezno$ci od
stopnia rafinacji, odmierzy¢ okoto 500 =+ 1000 ml,
oznaczy¢ gestoS¢ mleczka wg 2.16 1 wyznaczy¢ wg 2.17
zawarto$¢ suchej masy. Mleczko przelaé przez sito i po-
zostalos$¢ na sicie polewac tagodnym strumieniem wody
do momentu, az przesacz stanie si¢ klarowny. Pozostale
na sicie wilokno przeniesc¢ ilosciowo do naczynka alu-
miniowego 1 wysuszy¢ w suszarce w temperaturze 105°C
do statej masy. Naczynko studzi¢ w eksykatorze przez
30 min. Nastgpnie szybko zwazy¢é z dokladnoscig do
0,1 g.

2.19.1.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc
wiokna w mleczku skrobiowym (x19) obliczy¢ w %
w odniesieniu do suchej masy mleczka skrobiowego wg
wZzoru

- (b - a) - 100 (20)
c
w ktoérym:
a — masa naczynka pustego, g,
b — masa naczynka z wysuszonym widknem, g,
¢ — 1los$¢ suche] masy w mleczku skrobiowym uzy-

tym do oznaczania, wyznaczona wg 2.17, g.

Wynik podawa¢ z doktadnoscig do 0,01 %.

2.19.2. Metoda gotowania w kwasie i tugu (metoda
odwolawcza)

2.19.2.1. Zasada oznaczania polega na ilosciowym
oznaczaniu substancji organicznych nierozpuszczalnych
w rozcienczonym kwasie 1 tugu w czasie gotowania
przez 30 min.

2.19.2.2. Aparatura i przyrzady

a) Tygiel Goocha lub s3gczek piankowy Shotta GI.

b) Lejek sitowy.

c) Tygle porcelanowe lub kwadratowe o $rednicy
gorne] okoto 50 mm 1 wysokosci okoto 45 mm.

d) Waga analityczna.

e) Pompa wodna prézniowa.
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f) Laznia wodna z termoregulacja.

g) Piec do spalan z termoregulacja.

h) Suszarka laboratoryjna z termoregulacja.

i) Eksykator napetniony suchym pochlaniaczem wil-
gocl.

2.19.2.3. Odczynniki

a) Kwas siarkowy (H2SO4)cz., roztwér 5%(m/m),

b) Wodorotlenek potasowy (KOH), roztwér
5%(m/m),

c) Alkohol etylowy C:HsOH $6%(V/V),

d) Aceton,

e) Kwas solny (HCl)cz., roztwér 1 : 3,

f) Azbest drobnoziarnisty, preparowany.

2.19.2.4. Przygotowanie azbestu. Azbest rozmieszac
z 5% roztworem wodorotlenku potasowego do konsy-
stencji rzadkiej papki. Wytrawi¢ we wrzgce) tazni wod-
nej przez 8 h, nast¢pnie przesaczy¢ przez lejek sitowy
i przemy¢ woda destylowang do zaniku reakcji alka-
licznej. Nastgpnie rozmieszaé azbest z kwasem solnym
(roztwor 1 : 3) w iloSct rownej ilosci zuzytego wodoro-
tlenku potasowego 1 wytrawi¢ na wrzgcej fazni wodnej
przez 8 h. Przesgczy¢ przez lejek sitowy, przemy¢ woda
destylowang do zaniku reakcji kwasnej, sprawdzajac
odezyn 7a pomocg oranzu metylowego lub uniwersalnej
paplerka wskaznikowego. Nastepnie wyprazy¢ w tem-
peraturze 600 +20°C do statej masy. Tak przygotowany
azbest mozna uzy¢ dwukrotnie.

2.19.2.5. Kalibrowanie zlewki. Do zlewki pojemnosci
600 mi wla¢ 200 ml wody 1 zaznaczy¢ na zewngtrznej
scianie poziom wody.

2.19.2.6. Wykonanie oznaczania. Z probki wymiesza-
nego mleczka skrobiowego odmierzyc¢ ilos¢ zawierajgca
od 3 do 5 g suchej masy (wyznaczonej wg 2.17) 1 prze-
nie$¢ do zlewki wykalibrowane; wg 2.19.2.5. Doda¢
ostroznie 50 ml 5%(m/m) roztworu kwasu siarkowego
i dopetni¢ wrzaca woda destylowang do objetosci
200 ml. Zamiesza¢ precikiem szklanym i doprowadzié
do wrzenia na palniku lub grzejniku, ktorego intensyw-
nos¢ grzania powinna by¢ taka, aby 20 ml wody o tem-
peraturze 16°C zawrzato w kolbie stozkowej po 20 min.
Zawarto$¢ zlewki powinna zawrzeC po | min ogrzewa-
nia. Stan wrzenia utrzymywac przez 30 min mieszajac
od czasu do czasu i uwazajgc, aby produkt nie przypa-
lat sie na Sciankach zlewki. Ubyiek zawartosci uzupel-
ni¢ woda destylowana. Nastgpnie przesgczy¢ zawartos¢
zlewki przez warstwg azbestu o grubosci 2 =~ 3 mm na
tyglu Goocha lub sgczku Shotta. Osad przemy¢ gorgcg
woda destylowang do zaniku reakcji kwasnej, spraw-
dzajgc odczyn za pomocg oranzu metylowego lub uni-
wersalnego papierka wskaznikowego.

Po przemyciu przenies¢ ilosSciowo osad z azbestem do
tej samej kalibrowanej zlewki, doda¢ 50 ml 5%(m/m)
roztworu wodorotlenku potasowego, uzupelni¢ wrzacg
woda destylowana do 200 m! i gotowac przez 30 min
post¢pujac tak, jak przy gotowaniu z kwasem. Nastep-
nie przesaczy¢ zawarto$¢ zlewki przez warstwe azbesiu
o grubosci 2 +— 3 mm na tyglu Goocha lub saczku Shot-
ta, przemy¢ osad gorgcg wodg destylowang do zaniku
reakcji alkalicznej, sprawdzajac odezyn za pomocy

fenoloftaleiny, a nastgpnie przemy¢ kolejno: 15 ml
alkoholu etylowego 1 trzykrotnie po 15 ml acetonu, od-
taczajac za kazdym razem na kilka minut pompeg, aby
aceton mogt przeniknaé dokiadnie przez caty osad.

Po przemyciu przenies¢ ilosciowo osad wraz z azbes-
tem do wypazonego tygla i1 suszy¢ w suszarce w tempe-
raturze 102 +3°C do uzyskania state] masy. Po ochlo-
dzeniu w eksykatorze tygiel zwazy¢ z dokltadnoscig do
0,0002 g.

Nastepnie przenie$¢ tygiel wraz z zawartosécig do pie-
ca spalan i prazy¢ w temperaturze 600 +20°C do stalej
masy. Suszenie i spalanie uzna¢ za zakonczone, gdy
réznica miedzy dwoma kolejnymi wazeniami nie bgdzie
wigksza niz 0,001 g.

Przy stosowaniu do sgczenia tygla Goocha, nalezy
suszenie 1 prazenie przeprowadzi¢ w tym samym tyglu.

2.19.2.7. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos¢
widkna x,0) w suchej masie mleczka skrobiowego obli-
czy¢ w % wg wzoru

(@ - b) - 100

X220 = (21)
c
w ktdérym:
a — masa tygla z wysuszonym osadem i azbes-
tem, g,
b — masa tygla z wyprazonym osadem 1 azbes-
tem, g,
¢ — zawarto$¢ suchej] masy (wyznaczona wg 2.17)

w mleczku skrobiowym uzytym do oznaczania, g.

Wynik podawac¢ z doktadnoscig do 0,01%.

2.20. Oznaczanie substancji mineralnych nieroz-
puszczalnych w 10%(m/m) kwasie solnym w mleczku
skrobiowym

2.20.1. Zasada oznaczania polega na rozpuszczeniu
w kwasie solnym obecnym w mleczku skrobiowym sub-
stancji skrobiowych, odsgczeniu i zwazeniu substancji
nierozpuszczalnych w 10%(m/m) kwaste solnym.

2.20.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Kolba stozkowa pojemnosci 1000 ml z doszlifo-
wang chtodnicg zwrotng.

c¢) Piec do spalan z termoregulacja.

d) Eksykator z suchym pochianiaczem wilgoci.’

e) Tygiel porcelanowy o $rednicy gérnej 40 mm,
dolnej 20 mm.

2.20.3. Odczynniki

a) Kwas solny (HCl)cz.,
1,200 g/ml.

b) Azotan srebrowy, roztwor 2%(m/V).

2.20.4. Wykonanie oznaczania. Z badane) probki od-
wazy¢ tyle mleczka skrobiowego, aby zawieralo okoto
50 g suchej substancji. Przela¢ do kolby stozkowej, do-
da¢ 500 ml wody destylowanej i 100 ml kwasu solnego
stezonego. Na kolbg¢ natozy¢ chiodnice zwrotna, mie-
szaning zagotowal 1 utrzymac¢ w stanie wrzenia prrez

’

45 min, sporadycznie mieszajac. Nasigpnic zawartosc

stezony, 0 gestosci

| Py [ e N v P 1Nire Ty aaemrale 1 odo Qarl merery s
KOlIOy pPrzesgCZyC pricz 5g§CzZey LOSCIOWY, osad przemyc
sresida: dackl S Sp—.. vy e 13 chlarl (inrd

wodg destylowang do zaniku reakcyi ua chiorki (préba

SaCZCX wraz Z zawar-

Z azotanem srebrowym), po czym
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tosciag umiesci¢ w wyprazonym do stalej] masy tyglu,
spopieli¢ w piecu do spalan i prazy¢ w temperaturze
900°C do stale] masy.

Po wyprazeniu tygiel studzi¢ w eksykatorze przez 45

min, nastepnie zwazy¢ z dokiadnoscig do 0,0002 g.

2.20.5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartosc sub-
stancji nierozpuszczalnych w 10%(m/m) kwasie solnym
w mleczku skrobiowym (x2;) obliczy¢ w procentach
w odniesieniu do suchej masy wg wzoru

i (b - a) - 100

X2y =

(22)
¢

w ktorym:

a — masa tygla pustego, g,

b — masa tygla z popiotem, g, '

¢ — zawarto$¢ suchej masy w mleczku skrobiowym

uzytym do oznaczania, wyznaczona wg 2.17, g.

Wynik podawaé z doktadnoscia do 0,01%.

2.21. Wykonanie testu na obecno$¢ wody sckowej
w mleczku skrobiowym lub skrobi wilgotnej

2.21.1. Wykenanie testu za pomocg reakcji z amonia-
kiem. W dwdch jednakowych probéwkach ze szkia bez-
barwnego umiesci¢ po 10 ml mleczka skrobiowego [ub
10 g skrobi wilgotnej. Do jednej probowki doda¢ 10 ml
wody destylowanej, do drugiej 10 ml 10%(m/m) roz-
tworu wodnego amoniaku. Zawarto$¢ probowek ener-
gicznie wymieszaé i pozostawi¢ na okoto 10 = 15 min
w celu osadzenia si¢ krochmalu. Nastepnie porownac
barwy plynéw nad osadem w obydwu probdéwkach.

W przypadku obecnosci wody sokowej barwa roz-
‘tworu amoniaku jest ciemniejsza.

2.21.2. Wykonanie testu za pomeca reakcji z benzyna

2.21.2.1. Odczynniki i roztwory

a) Roztwor benzydyny przygotowany nastepujaco:
0,5 g benzyny rozpusci¢c w 5 ml lodowatego kwasu
octowego 1 rozcienczy¢ wodg destylowana do objetosci
100 ml.

b) Woda utleniona (H,0,) roztwoér 3%(V/V).

2.21.2.2. Wykonanie oznaczania. Odwazy¢ 5 g skrobi
wilgotnej odmierzy¢ 10 ml mleczka skrobiowego 1 prze-
nies¢ do probowki ze szkta bezbarwnego. Do probéwki
ze skrobig wilgotng doda¢ 10 ml wody destylowanej
i rozmieszaC. Mleczka skrobiowego nie rozcienczac.
Nastepnie do probowki doda¢ 2 m! wody utlenionej,
zamkng¢ gumowym korkiem i1 dobrze wytrzgsnac przez
okoto 30 s. Dodac 2 ml roztworu benzydyny, ponownie
wstrzasna¢ przez 30 s 1 pozostawi¢ na 10 min w celu
osadzenia si¢ skrobi.

W przypadku obecnosci wody sokowej, roztwor nad
osadem krochmalu zabarwiony jest na kolor niebieski.

2.22. Oznaczanie wilgotnosci skrobi odwodnionej lub
mgczki ziemniaczanej

2.22.1. Metoda promiennikiem IR

2.22.1.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Suszarka z lampg promiennikowg IR o mocy
250 W, umieszczona na podstawie drewnianej z plytka
metalowa 1 termometrem o zakresie temperatur do
200°C — wg rys. 2.

[BN-91/8080-01- 2]

Rys. 2
] — ostona promiennika IR, 2 — promiennik IR o mocy 250 W, 3 —
podstawka drewniana z wydrgzeniem do umieszczenia termometru,4
— plytka metalowa o $rednicy okoto 90 mm i grubosci okoto 1 mm, 5
— termometr o zakresie temperatur 200°C, 6 — podstawa suszarki.

c¢) Naczynko wagowe z blachy aluminiowej o gru-
bosci 0,8 mm, $rednicy 80 mm i1 wysokosci 10 mm,

d) Szkietko zegarkowe o $rednicy okoto 90 mm.

e) Eksykator z suchym pochlaniaczem wilgoci.

2.22.1.2. Wykonanie oznaczania. Pod lampa pro-
miennitkowg umiesciC podstawke drewniang, tak aby
odlegtos¢ od banki lampy do plytki metalowe] wynosita
okoto 100 mm. Plytke ogrza¢ do temperatury 130 £3°C
wykazane] przez termometr umieszczony pod plytka.
Unies¢ oslong¢ z lampa promiennikowg IR, na plytce
umiesci¢ wytarowane naczynko wagowe zawierajgce
okoto 10 g skrobi odwazonej z doktadnoscig do 0,01 g.

Osfong opusci¢ do poprzedniego potozenia 1 gdy ter-
mometr wskaze ponownie temperatur¢ 130°C, naczyn-
ko wyjac spod lampy promiennikowej, przykry¢ szkiel-
kiem 1 umiesci¢ w eksykatorze na 30 min w celu ochto-
dzenia, nastgpnie zwazy¢ na wadze technicznej z do-
kladnoscig do 0,01 g.

2.22.1.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Wilgotnos¢
(x22) skrobi wilgotnej lub maczki ziemniaczanej obliczy¢
w % wg wzoru

c-b

X2 = - 100 (23)
c-a.
w ktorym:
a — masa pustego naczynka wagowego, g,
b — masa naczynka wagowego z wysuszong probka,
g,
¢ — masa naczynka wagowego z odwazkg p:oduk-
tu, g.

Wynik podawa¢ z doktadnoscig do 0,1%.

2.22.2. Metoda aparaturowa

2.22.2.1. Aparatura i przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Aparat FAB 2 do oznaczania wilgotnosci firmy
Mytron.

c¢) 10 naczynek aluminiowych o masie 9 g oraz sred-
nicy 80 mm i wysokosci 15 mm, oznaczonych numera-
mi od 0 do 9.

2.22.2.2. Wykonanie oznaczania. Uruchomi¢ aparat
wg instrukcji zatgczonej do aparatu. Nastawi¢ termo-
metr kontraktowy na temperatur¢ 130°C, a regulator
przeplywu powietrza na 6. Nacisna¢ przycisk ,ruch
ciagly” 1 ogrzewaé¢ do temperatury 130 +3°C.
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W naczynkach aluminiowych odwazy¢ po 10 g bada-
nej probki z doktadnoscia do 0,01 g. Wstawic¢ naczynka
do aparatu zgodnie z podang numeracja sprawdzajac,
czy sa rowno ulozone na bolcach. Nacisnaé przycisk
s~ruch ciggly”. Prébki maczki ziemniaczanej suszyé
przez 30 min w temperaturze 130 + 3°C. Prébki skrobi
wilgotnej suszy¢ 40 min. Nastgpnie wiaczy¢ wage i ze
skali aparatu szybko odczyta¢ kolejno dla badanych
probek procentowg zawarto$¢ wody.

Dla skrobi o wilgotnosci powyzej 22% nalezy stoso-
wac obcigzenie pierscieniami 2 i 4 g wg instrukcji apara-
tu, co umozliwia oznaczanie wilgotnosct w procentach
zawierajacych do 80% (m/m)wody.

2.23. Wykonanie testu na czystos¢ mgczki ziemniacza-
nej i skrobi wilgotnej. W zlewce pojemnosci 250 ml

o Srednicy 6,4 cm 1 wysokosci 9 cm odwazy¢ na wadze
technicznej 100 g maczki ziemniaczanej lub skrobi wil-
gotnej z doktadnoscig do 1 g. Wla¢ 150 ml wody desty-
lowane]. Wymiesza¢ doktadnie przez 2 min 1 pozostawic
do sedymentacji na co najmniej 60 min, nastgpnie
okresli¢ organoleptycznie- barwe¢ wody nad krochmalem
1 zanieczyszczenia na powierzchni wody.

Ostroznie zla¢ wodg znad powierzchni skrobi (nie wy-
la¢ osadu — nad skrobiag moze pozosta¢ cienka war-
stwa wody) 1 okreéli¢ zanieczyszczenia w skrobi na po-
wierzchni oraz zanieczyszczenia skrobi na dnie zlewki.
Nalezy stosowac nastepujace okreslenia:

— brak zanieczyszczen lub zanieczyszczenia Sladowe,

— widoczne zanieczyszczenia,

— wyrazne zanieczyszczenia.

KONIEC

Zatgcznik
Informacje dodatkowe

ZALACZNIK

CHARAKTERYSTYKA MLECZKA KROCHMALOWEGO

Tablica Z-1. Wagowa charakterystyka mleczka krochmalewego cd. tabl.
Stapnie Zawarto$¢ krochmalu Stopnie Zawarto$§¢ krochmalu
kg/t M kg/t
Masa asa
" whasciwa Bé Bx wiasciwa Be Bx
20 \ne- . ds w tempe- w tempe-
d4 wf;::;: wf;f::f: umowny | bezwodny raturfe ralurfe umowny | bezwodny
17,5°C 20°C 17,5°C 20°C

0.9982 0.00 0.0 0.0 0.0 1,0678 9,55 17,0 205,10 163,93
1:0005 0.28 0.5 5,89 472 1,0699 9,89 17,5 211,10 168,76
10024 0.51 1.0 11,68 9.72 1,0721 10,17 18,0 217,00 173,59
| :00 4 0.80 1.5 14,27 14.72 1,0743 10,39 18,5 223,06 178,42
10079 1.42 25 29.68 2378 1,0765 10,67 19,0 229,11 183,27
10099 1,70 30 35.73 28,30 1,0787 11,03 19,5 235,20 188,10
10119 1.93 15 41.79 33.43 1,0809 11,29 20,0 241,20 192,93
I :01 39 2.10 4:0 4?:8 4 38.27 1,0832 11,51 20,5 247,20 197,76
10159 255 45 53.89 43.10 1,0851 11,79 21,0 252,02 201,63
10178 284 5.0 $9.96 47.93 1,0876 12,13 21,5 258,08 206,47
1 0198 3.06 5.5 66.01 52.76 1,0999 12,40 22,0 264,13 211,30
10219 335 6.0 72,00 57.60 1,0922 12,66 22,5 270,19 216,13
10239 3:63 6.5 78,00 62.43 1,0944 12,91 23,0 276,24 221,00
10259 397 70 84.08 6726 1,0967 13,24 23.5 282,29 225,88
10279 4.25 7:5 90: 01 7910 1,0990 13,52 24,0 288,26 230,76
110299 4.50 8.0 96.19 76.71 1,1013 13,74 24,5 294,31 235,48
10319 4.76 8.5 102.24 81,65 1,1036 14,02 25,0 300,37 240,27
10340 510 9.0 108,30 86.59 1,1059 14,38 25,5 306,42 245,15
]:0361 5:38 9:5 114.35 91.43 1,1082 14,58 26,0 312,48 249,95
10381 561 10.0 11910 96,30 1,1105 14,88 26,5 318,53 254,83
10402 5.89 10.5 126,37 100.74 1,1128 15,19 27,0 323,38 258,65
]:0423 617 1.0 123:42 106.17 1,1152 15,49 21,5 329,40 263,53
1.0444 6.54 115 138.47 110.83 1,1175 15,72 28.0 335,40 268,32
10462 6.79 12.0 144 53 115.60 1,1199 16,00 28,5 341,45 273,20
1.0486 7.02 12.5 150.59 120.43 1,1222 16,35 29,0 347,50 278,00
10507 7.30 13.0 156.64 125.27 1,1246 16,52 29,5 353,55 282,88
1.0528 7.64 135 162.60 130.10 1,1270 16,82 30,0 359,61 287,68
1.0549 792 14.0 168.65 134.93 1,1294 17,12 30,5 365,66 292,47
10570 8.20 14.5 174.71 139.77 1,1318 17,43 31,0 371,46 297,33
1.0592 8.43 15.0 180.76 144.60 1,1342 17,62 31,5 376,86 301,20
1,0612 8,76 15,5 186,82 149,43

1,0635 9,04 16,0 192,88 154,27

1,0656 9,27 16,5 198,93 159,10
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cd. tabl. Z-1 cd. tabl. Z-1
. Zawarto$¢ krochmalu . Zawarto$¢ krochmalu
Stopnie T ket Stopnie bust
Masa Masa
wilasciwa Bé Bx w%aég:oiwa Be Bx
20
® W tompe; e umowny bezwodny - W tempe- j W tempe- umowny bezwodny
raturze raturze raturze raturze
17.5°C 20°C 17,5°C 20°C
1,1366 17,92 32,0 382,26 306,03 1,1612 20,70 37,0 441,77 353,40
1,1390 18,25 32,5 388,58 310,87 1,1637 21,00 37,5 447,82 358,23
1,1415 18,45 33,0 394,63 315,70 1,166 21,29 38,0 150,03 562,18
1,1439 18,72 33,5 400,69 320,53 11658 =L16 o 435,79 365,93
1,1463 19,05 34,0 406,74 325,37 L1713 21,82 o w4, 10 3717
’ ’ ’ ’ ; 1,1739 22,06 39,5 470,73 376,60
1,1488 19,22 34,5 411,59 329,23 1,1764 22.28 40,0 476,89 381,43
1,1513 19,57 35,0 417,60 334,07 1,1790 22,60 40,5 482.45 386,26
1,1538 19,87 35,5 423,60 338,90 1,1816 22.86 41,0 488,00 391,10
1,1563 20,15 36,0 429,66 343,73 1,1842 23,09 41,5 494,50 395,93
1,1587 20,37 36,5 435,71 348,57 1,1868 23,42 42,0 501,00 400,77
Tablica Z-2. Objetosciowa charakterystyka mleczka krochmalowego
; . Zawartosé Zawartos¢ Hese Hloke
Stopnie Stopnie mleczka mleczka
Masa ; krochmaliu krochmalu
. Bé Bx 3 otrzymana otrzymana
wiasciwa umownego w I m bezwodnego
42 w temperaturze w temperaturze mieczka w 1 m’ mleczka z 1 kg z 1 kg
17,5°C 20°C krochmalu krochmalu
ke ke umowne ’ b d }
go, m ezwodnego, m
0,9982 0,00 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
1,0005 0,28 0,5 5,9 4,7 209,98 167,99
1,0024 0,51 1,0 11.9 16,2 130,00 104,00
1,0042 0,80 1,5 17,9 14,3 96,90 74,52
1,0060 1,02 2.0 239 19,1 67,25 53,80
1,0079 1,42 2.5 29,9 23,96 53,69 42,95
1,0099 1,70 3,0 35,9 28,8 4421 35,37
1,0119 1,93 3.5 42,0 33,6 37,41 29,98
1,0139 2,10 4,0 48,19 38,6 32,84 26,27
1,0159 2,55 4,5 54,38 43,5 28,74 22,99
1,0178 2,84 5,0 60,56 48 .4 26,03 20,82
1,0198 3,06 5.5 66,73 53,3 23,46 18,77
1,0219 3,35 6,0 72,96 58,7 21,53 17,22
1,0239 3,63 6,5 79,28 63,2 19,76 15,81
1,0259 3,97 7,0 85,60 68,7 18,31 14,65
1,0279 4,25 7,5 92,92 74,2 17,05 13,64
1,0299 4,50 8,0 98,35 78,7 15,91 12,73
1,0319 4,76 8,5 104,74 83,8 14,93 11,94
1,0340 5,10 9,0 111,13 88,9 14,06 11,25
1,0361 5,38 9.5 117,59 93,6 13,33 10,66
1,0381 5,61 10,0 123,54 98,2 12,60 10,08
1,0402 5,89 10,5 130,63 104,1 11,99 9,59
1,0423 6,17 11,0 137,53 109,7 11,40 9,12
1,0444 6,54 11,5 143,85 115,0 10,89 8,71
1,0462 6,79 12,0 150,34 120,3 10,41 8,33
1,0486 7,02 12.5 156,93 1255 9,96 7,97
1,0507 7,30 13,0 163,65 130,9 9,56 7,65
1,0528 7,64 13,5 170,25 136,2 9,18 7,34
1,0549 792 14,0 176,99 141,6 8,63 6,90
1,0570 8,20 14,5 183,73 1470 8,50 6,80
1,0592 8,43 15,0 190,51 152,4 8,23 6,58
1,0612 8,76 15,5 167,37 1579 7,93 6,34
1,0635 9,04 16,0 204,25 163,4 7,65 6,12
1,0656 9,27 16,5 211,13 168.,9 7,41 593
1,0678 9,55 17,0 217,99 174,4 7,18 5,74
1,0699 9,89 17,5 224,93 1799 6,95 5,56
1,0721 10,17 18,0 231,88 185,5 6,74 5,39
1,0743 10,39 18,5 238,89 191,1 6,55 5,24
1,0765 10,67 16,0 245,92 196,7 6,35 5,08
1,0787 11,03 19,5 253,00 202,4 6,18 4,94
1,0809 11,29 20,0 260,08 208,1 6,01 4,81
1,0832 11,51 20,5 - 265,75 213,0 5,88 4,70
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Zalagcznik do BN-91/8080-01

cd. tabl. Z-2.
c . 5 Zawartosc Zawartosé Ko MR
) Stopnie Stopnie mleczka mleczka
Masa o krochmalu krochmalu
wilasciwa ; i Bx umownego w I m’ bezwodnego OlrEymand EEymans
20 | w temperaturze w temperaturze 3 z | kg z 1 kg
4 i 17,5°C 20°C miiCZka w i mkaCCZka krochmalu krochmalu
§ g g umownego, m’ bezwodnego, m’
1,0851 | 11,79 21,0 272,86 219,0 5,73 4,58
1,0876 12,13 21,5 280,02 224.1 5,61 4,49
1,0899 12,40 22,0 287,17 229.6 5,44 4,35
1,0922 12,66 22,5 294 45 236,5 5,30 4,24
L 1,0044 _;' 12,01 | 23,0 301,71 241 4 5,16 4,13
I 1,0967 ! 13,24 i 235 309,00 2472 5,05 4,04
j 1,0990 13,52 | 24.0 316,29 253,0 4,94 3,95
LoLi3 | 13,74 24,5 323,72 258,9 4,86 3,89
| 1,1036 14,02 ! 25,0 331,08 2643 4,83 3,86
1,1059 | 14,38 25,5 338,44 270,6 4,63 3,70
1,1082 H 14,58 ?? 26,0 345,82 276,5 4,46 3,57
1,1105 ~' 14,38 1 26,5 : 353,34 283,0 4,39 3,51
1,1128 | 15,19 .z 27,0 | 359,37 287,5 4,33 3,46
1,1152 5,49 21,5 a 366,92 993,5 4,25 3,40
C L7 15,72 i 28,0 | 374,49 299,35 4,16 3,33
1,190 | 6,00 | 28,5 | 381,06 305,6 4,08 3,26
1,1222 | 16,35 j 29,0 'q 589,63 31,7 4,01 3,21
| 1,1245 1652 ‘ 29,5 i 397,27 317,8 3,94 3,15
P L1 13,82 j 30,0 ; 404,91 323,9 3,86 3,09
L1196 17,12 ' 58,5 ! 412,52 330,1 3,79 3,03
1318 f 17.43 31,0 { 420,36 336,3 3,73 2,98
i 1342 17,62 31,3 426,59 1413 3,66 2,93
I 11366 | 17,92 j 32,0 434 36 347,5 3,60 2,88
_E 1,139G 18,25 i 32,5 442,14 353,7 3,54 2,83
boonas f 1845 ’ 310 449,99 1360,0 3,49 2,79
F 1,1439 18,72 33,5 458,92 366,3 3,43 2,74
1,1463 'S.05 i 34,0 465,83 3727 3,35 2,68
1,1438 19,22 ! 34,5 472,15 377,7 3,31 2,65.
L 1,1513 19,57 35,0 480,14 384, 1 3,23 2,59
; 11838 _ 19,27 35,5 488,13 390,5 3,20 2,56
| 1,1563 g 70,15 26,0 , 496,11 396,9 3,15 2,52
| 1,1587 20,37 | 36,5 b 504,09 403,3 3,13 2,50
| L1612 26,70 | 57,0 512,09 409,8 3,06 2,45
i 1637 71,00 | 37,5 520,38 416,3 3,00 2,40
fi 1663 21,20 a 38,0 526,89 4215 2,95 2,36
! ,1688 ﬂ! 21,46 | 38,5 535,03 428.0 2,90 2,32
1,1713 | 21,82 1 39,0 54322 434,6 2,88 2,30
! 1,1739 J 22,06 i 39,5 551,42 441,1 2,84 2,27
| 1,1764 | 22,28 | 40,0 559,60 4476 2,80 2,24
i 1,1750 | 22,60 | 40,5 567,86 454,2 2,75 2,20
| 1,1816 * 27,36 41,0 574,48 458.6 2,73 2,18
1,1842 ; 23,09 5 41,5 582,74 466,2 2,68 2,14
' 1868 | 23,42 f 42,0 592,93 474,3 2,63 2,10

INFORMACIE DOPATKOWE

1. Imstvtucia opracowujaca morme — Centralne Laboratorium
Przemystu Ziemniaczanego, P {

2. Istotme zmiamy w stosunku do BN-79/3930-01

a) wprowadzonc nows metods oznaczania zawartosci cukrow re-
dukujacych 1 sumy cukréw w ziemniakach,

b) zweryfikowano metcde oznaczania zawartosci nierozpuszczal-
nych substancji nieskrobiowych w ziemniakach,

¢) wprowadzono nowg metode cznaczania wspdlczynnika roz-
drobnienia miazgl ziemniaczanej,

d) wprowadzono meiode oznaczania suchej masy miazgi surowej,
odwodnionej i wody sokowej po wiréwce miazgowej,

e) wprowadzono metod¢ oznaczania zawartosci skrobi, widkna
i bialka w wodzie sokowej.

3. Normy zwigzanc

PN-82/R-74456 Rosliny okopowe. Badanie jakosci ziemniakow
PN-87/A-74820 Skrobia, pochodne i produkty uboczne. Stownictwo
PN-75/A-04018 Produkty rolniczo-zywnosciowe. Oznaczanie azotu

metoda Kjeldahla 1 przeliczanie na biatko

4. Autor projektu normy — mgr Halina Skwara — Centralne La-
boratorium Przemystu Ziemniaczanego, Poznan.



