UKD 664.34:665.3

NORMA BRANZOWA

WYRQRY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

Ttuszcze roslinne jadalne
Oleje uwodornione

BN-86
8051-02

Zamiast

. . BN-74/8051-02
nierafinowane
Grupa katalogowa 1262
1. WSTEP cd. tablicy
Lp. Cechy Wymagania
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3 oleje
d i < oraf y Kt re y s4 d J 5 Liczba kwasowa, mg KOH/g, 3
uwo ormon? niera mqwane, tore po przeprowa %0- ale seiecs AB :
nym procesie rafinacji przeznaczone b¢da do celow : .
g 6 Zawartos¢ niklu, mg/kg, nie
spozywczych. g e ok, 5,0
wigce] niz
1.2. Okre$lenia. Oleje uwodornione nierafinowane 7 | Teoiptramrd migknigem, “C
; o . . p - zgodnie z zyczeniem odbior- 28
sa produktami uwodornienia bielonych olejow roslin- ov. lecz nie nizsza niz °C
nych. , ' ;
8 Temperatura krzepnigcia po-
nizej temperatury migknigcia, 7
2. PODZIAL 1 OZNACZENIE °C, nie wiigcej niz

2.1. Podziat. Rozrdznia si¢ nast¢pujace oleje uwodor-
nione nierafinowane: rzepakowy, rzepakowy o obnizo-
nej i niskiej zawarto$ci kwasu erukowego, arachidowy,
bawelniany, stonecznikowy, sojowy, sezamowy, palmo-
wy 1 ziarn palmowych.

2.2. Przyklad oznaczenia oleju rzepakowego uwodor-
nionego nierafinowanego:
OLEJ RZEPAKOWY UWODORNIONY NIERAFINOWANY
BN-86/8051-02

3. WYMAGANIA

Wymagania — wg tablicy.

Lp. Cechy Wymagania
1 Zapach swoisty,  charaktery-
styczny  dla  olejow
uwodornionych
2 Barwa w temperaturze 20°C biaia lub jasnokremo-
wa, niedopuszczalna
barwa szara
3 Konsystencja jednorodna w calej ma-
sie, niedopuszczane
wydzielanie si¢ oleju
cieklego
4 Zawarto$S¢ wody 1 substancji
lotnych, % wag., nie wigce] 0.2
niz

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i

BN-75/8050-12.

transport — wg

5. BADANIA

5.1. Program badan

S.1.1. Badnia pelne obejmujg:

a) sprawdzanie zapachu,

b) sprawdzanie barwy,

c) sprawdzanie konsystencji,

d) oznaczanie zawartosct wody 1 substancji lotnych,

e) oznaczanie liczby kwasowej,

f) oznaczanie zawartosci niklu,

g) oznaczanie temperatury mi¢knigcia,

h) oznaczanie temperatury krzepnigcia.

Badania pefne nalezy wykonaé¢ w przypadkach sporu
jlub na zgdanie organow kontroli i nadzoru.

§.1.2. Badania niepelne obejmuja badania wg 5.1.1b),
d), e), f), g). Badania niepelne nalezy wykonac¢ dla kaz-
dej partii produktu.

5.2. Pobieranie probek do badan wykonac¢ wg PN-85/
A-86910.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzenie zapachu wykona¢ organolep-
tycznie po catkowitym stopieniu probki ttuszczu.

Zgtoszona przez Instytut Przemystu Miesnego i Ttuszczowego
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jako norma obowiazujgca od dnia 1 kwietnia 1987 r.
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5.3.2. Sprawdzanie barwy wykona¢ organoleptycznie
w temperaturze pokojowej.

5.3.3. Sprawdzanie konsystencji. Probk¢ stopionego
oleju uwodornionego nierafinowanego w ilosct 50 +
100 g nalezy przed badaniem utrzymac¢ co najmniej
przez 0,5 h, w temperaturze 0°C, a nastgpnie 2 h
w temperatuirze okoto 20°C. W tak przygotowanej
probce okreslic organoleptycznie konsystencjg.

§.3.4. Oznaczanie zawartosci wody i substancji lot-
nych wykona¢ wg PN-73/A-86912.

5.3.5. Oznaczanie liczby kwasowej — wykonac¢ wg
PN-60/A-86921.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci
PN-70/A-86923.

5.3.7. Oznaczanie temperatury mi¢kni¢cia wykonac
wg PN-60/A-86919.

niklu  wykona¢ wg

5.3.8. Oznaczanie temperatury Kkrzepniecia wykonac
wg PN-61/A-86927.

5.4. Ocena wynikow badan. Wartosci liczbowe wyste-
pujace w normie oraz wyniki obliczen nalezy interpre-
towa¢ wg PN-70/N-02120,

5.5. Ocena partii. Parti¢ produktu nalezy uzna¢ za
zgodna z wymaganiami normy, jezeli pobrane prébki
po przeprowadzeniu badan dadzg wyniki zgodne z nor-
m3a. Oleje uwodornione nierafinowane nie odpowiada-
jace wymaganiom jakosciowym w nast¢pujacym zakre-
sie: zawarto$¢ substancji lotnych 1 zanieczyszczen do
0,5%, zawarto$¢ niklu do 10 mg/kg, temperatura krzep-
ni¢cia ponizej temperatury mig¢knigcia do 10°C, tempe-
ratura mig¢knigcia — zgodnie z zyczeniem odbiorcy,
moga by¢ dopuszczone do obrotu za zgoda odbiorcy.

KONTIL1EC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujjca norm¢ — Instytut Przemystu Migsnego
1 Thuszczowego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8051-02

a) uzupetniono norm¢ o olej rzepakowy o obnizonej 1 niskie]
zawartosci kwasu erukowego,

b) okreslono dolng granicg temperatury mi¢kni¢cia, nie mniej
niz 28°C. K

3. Normy zwigzane
PN-85/A-86910 Ttuszcze roSlinne jadalne. Pobieranie probek 1 przy-

gotowanie probki laboratoryjnej
PN-73/A-86912 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-

nie zawartosci wody 1 substancji lotnych

PN-60/A-86919 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie temperatury migknigcia i catkowitego sklarowania

PN-60/A-86921 Tiuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie liczby kwasowej

PN-70/A-86923 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartosci niklu metoda kolorymetryczng

PN-61/A-86927 Thuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie temperatury krzepnigcia

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

BN-75/8050-12 Ttuszcze roslinne jadalne. Pakowanie, przechowywa-
nie 1 transport
4. Symbol wg SWW — 249]-21,



