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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
zywica piwowarska otrzymywana przez stapianie
kalafonii ekstracyjnej wg PN-72/C-97501 z para-
fing rafinowang wg PN-74/C-96115.

1.2. Zakres stosowania przedmiotu normy. Zy-
wice piwowarskg stosuje sie do pokrywania
warstwg izolacyjng wewnetrznych powierzchni
beczek do piwa.

1.3. Okreslenia. Zywica piwowarska jest mie-
szaning kwasow zywicznych z weglowodorami
nasyconymi, ktorych lancuch zawiera ilos¢ ato-
moéw C powyzej 20.

2. OZNACZENIE
ZYWICA PIWOWARSKA BN-76/6076-03

3. WYMAGANIA
3.1. Wyglad zewnegtrzny. Zywica piwowarska
powinna byé¢ cialem stalym barwy miodowej,
jasnobrgzowej, matowa o przelomie muszlowym.

3.2. Wymagania fizyczne i chemiczne — wg
tabl. 1.
Tablica 1
Wymagania

a) Temperatura mieknienia
wg metody ,PierScien i
Kula”, °C, nie nizsza niz 40

b) Liczba kwasowa, mg
KOH/g, nie nizsza niz

¢) Zawarto§é popiotu, %,
najwyzej 0,2

d) Zawarto§é wody, %o,
najwyzej 0,5

e) Wtracenia obce, %,
najwyzej 0,1

f) Smak i zapach powinna wytrzymaé
prébe wg 5.4.7

powinna wytrzymaé
prébe wg 5.4.8

135 =150

g) Przyczepno$é i elastycz-
nosé
h) Policykliczne weglowodo-

ry aromatyczne brak

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. Zywice piwowarskg nalezy pa-
kowaé¢ w bebny metalowe lub z blachy stalowej
z dnami stalymi z wotworem do napelniania
umieszczonym w dnie zamykanym wieczkiem, po-
jemnosci 160 dm?3 lub innej pojemnosci wg BN-69/
5046-02. Znakowanie opakowan z zywicg piwo-
warskg nalezy wykona¢ zgodnie z PN-67/0-79252,
umieszczajgc na kazdym opakowaniu co najmniej:

a) nazwe lub znak wytworni,

b) oznaczenie wg rozdz. 2,

c) numer partii,

d) mase netto,

e) mase brutto,

f) date produkecji.

4.2. Formowanie jednostek ladunkowych. W
przypadku stosowania paletyzacji jednostki Ia-
dunkowe nalezy formowa¢ na paletach o wymia-
rach 800X1200 mm. kadunek na palecie powi-
nien by¢ zabezpieczony przed przesuwaniem sig
i deformacijg.

4.3. Przechowywanie. Zywica piwowarska po-
winna by¢ przechowywana w bebnach metalo-
wych lub z blachy stalowej w krytych, prze-
wiewnych, suchych i chlodnych pomieszczeniach
magazynowych.

4.4. Transport. Zywica piwowarska powinna
by¢ przewozona w krytych wagonach kolejowych
lub innymi $rodkami transportu, zabezpieczajgcy-
mi produkt przed opadami atmosferycznymi oraz
przed zaprészeniem ognia zgodnie z obowigzuja-
cymi Przepisami o ladowaniu i wyladowywaniu
wagonow towarowych w komunikacji wewnetrz-
nej oraz Zarzadzeniem Ministra Komunikacji w
sprawie tadowania samochodéw ciezarowych
i przyczep. Zywice piwowarskg nalezy przewozié
w jednej warstwie w pozycji stojgcej. W tran-
sporcie kolejowym w celu wykorzystania pelnej
tadownosci wagonéw dopuszcza sie przewozenie
zywicy piwowarskiej w dwoéch warstwach. Opa-
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kowania z zywicg piwowarskg zaladowane do wa-
gonéw powinny by¢ zabezpieczone przed prze-
mieszczaniem sie w czasie transportu w sposéb
okreSlony w Zarzadzeniu Ministra Komunikacji
w sprawie ladowania samochoddéw cigezarowych
1 przyczep.

5. BADANIA

5.1. Rodzaje badan
a) sprawdzanie wygladu zewnetrznego (3.1),

k) oznaczanie temperatury mieknienia wg me-
tody ,,Pierscien i Kula” (3.2a),

¢) oznaczanie liczby kwasowej (3.2b),

d) oznaczanie popiotu (3.2c),

e) oznaczanie zawartosci wody (3.2d),

f) oznaczanie wtrgcen obcych (3.2e),

g) oznaczanie smaku i zapachu (3.2f),

h) oznaczanie przyczepnosci i elastycznosci
(3.2g),

i) wykrywanie obecnosci policyklicznych we-
glowodoréw aromatycznych (3.2h).

5.2. Wielkos¢ partii. Wielkos¢ partii zywicy pi-
wowarskiej mie powinna przekracza¢ wielkosci
zaladunku jednego wagonu kolejowego lub inne-
go $rodka transportowego.

5.3. Pobieranie prébek i przygotowanie $Sredniej
probki laboratoryjnej. Przy pobieraniu probek
nalezy stosowa¢ wytyczne wg PN-67/C-04500.

Do pobierania prébek z kazdej partii podlega-
jacej odbiorowi nalezy wybra¢ w sposdb losowy
na $lepo w zaleznosci od liczno$ci bebnéw w par-
tii, podang liczbe bebnéw wg tabl. 2.

Tablica 2

Liczba bebn6éw, ktéra nalezy
wybra¢ do pobrania proébek

Liczba bebnéow
w partii, sztuk

do 6- wszystkie

7-+15 6
16+ 25 ’ 9
2663 12

Probki nalezy pobiera¢ z kazdego wybranego
bebna prébnikiem nr 14 wg PN-74/C-60008 po
uprzednim starannym rozkruszeniu zawartosci
bebna.

Probki nalezy pobiera¢ z dwoch miejsc: ze
srodka bebna oraz z miejsca polozonego w odleg-
1osci /g szerokosci bebna.

Pobrane prébki pierwotne nalezy umiescié w
blaszanym bebnie w celu ich wymieszania.

Z tak otrzymanej probki ogoélnej nalezy pobraé
srednig probke laboratoryjng o masie co naj-
mniej 3 kg, ktérg nalezy podzieli¢ ma trzy czesci

i umiesci¢é w trzech szklanych slojach z doszlifo-
wanymi korkami lub w woreczkach z tworzyw
sztucznych. Opakowania te z prébkami zywicy
piwowarskiej nalezy szczelnie zamkng¢ i umies-
ci¢ na mich nalepki zawierajace co najmniej na-
stepujace dane:

a) nazwe lub znak wytworni,

b) numer partii,

c) wielkos¢ partii,

d) nazwe i adres odbiorcy,

e) date pobrania prébki,

f) nazwisko osoby pobierajgcej probke.

Jedng czes¢ sredniej probki laboratoryjnej na-
lezy przeznaczyé do wykonania badan, a pozo-
stale dwie cze$ci nalezy przechowywat w ciggu
co najmniej 2 miesiecy do analizy rozjemczej. W
przypadku zywicy piwowarskiej przeznaczonej
do wysylki eksportowej czas przechowywania
probek do analizy rozjemczej nalezy uzgodnic
z eksporterem. Wyboér laboratorium do wykona-
nia analizy rozjemczej uzalezniony jest od uzgod-
nienia stron.

Opakowania z czeSciami s$redniej probki labo-
ratoryjnej malezy otwiera¢ bezposSrednio przed
przystapieniem do wykonywania analizy.

5.4. Opis badan

5.4.1. Sprawdzanie wygladu zewnetrznego na-
lezy wykonac¢ organoleptycznie.

5.4.2. Oznaczanie temperatury mieknienia nale-
zy wykonaé wg PN-73/C-04021, stosujac wykona-
nie oznaczania dla asfaltébw o temperaturze migk-
nienia ponizej 80°C.

5.4.3. Oznaczanie liczby kwasowej

5.4.3.1, Odczynniki

a) Benzen cz.d.a.

b) Alkohol etylowy 96-procentowy.

c) Fenoloftaleina, 1-procentowy roztwér alko-
holowy.

d) Wodorotlenek potasowy cz.d.a. 0,5 N, roztwoér
alkoholowy.

5.4.3.2. Wykonanie oznaczania. Okolo 2 g roz-
drobnionej zywicy piwowarskiej zwazy¢ na wa-
dze analitycznej z dokladnoscig do 0,0002 g, wsy-
pa¢ do kolby stozkowej o pojemnosci 200 cm?
i rozpusci¢c w mieszaninie 20 cm3, 96-procento-
wego alkoholu etylowego i 20 cm3 benzenu, zo-
bojetnionej wobec feneoloftaleiny. Do kolby do-
da¢ 0,5 em?® l-procentowego roztworu alkoholo-
wego fenoloftaleiny 1 2zmiesza¢ dobrze przez
wstrzgsanie. Nastepnie miareczkowaé¢ 0,5 N alko-
holowym roztworem wodorotlenku potasowego
do nie znikajacego rézowego zabarwienia.

Liczbe kwasowg (X) obliczyé w miligramach
KOH na 1 g zywicy piwowarskiej wg wzoru

28,06 - m
N (1)

iy
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w ktorym:

28,06 — iloé¢ wodorotlenku potasowego za-
warta w 1 cm? $cisle 0,5 N roztworu
wodorotlenku potasowego, mg,

m — objetos¢ $cisle 0,5 N roztworu wodo-
rotlenku potasowego zuzytego do mia-
reczkowania, ecm3,

m, — odwazka zywicy piwowarskiej, g.

5.4.3.3. Wynik. Za wynik nalezy przyja¢ sred-

nig arytmetyczng wynikéw co najmniej 2 ozna-
czan, ktérych roznica nie przekracza 5% wartosci
mniejszej.

5.4.4. Oznaczanie popiolu nalezy wykona¢ wg
PN-72/G-04512, spopielajac odwazke badanej zy-
wicy piwowarskiej wg p. 2.5.1.2 oraz przyjmujgc
dopuszczalne réznice miedzy wynikami oznaczan
wg p. 2.7 tak, jak dla wegla kamiennego i bry-
kietow z wegla kamiennego. |

5.4.5. Oznaczanie zawartoSci wody nalezy wy-
kona¢ wg PN-66/C-04523.

5.4.6. Oznaczanie zawartosci wirgcen obcych
5.4.6.1. Odczynniki

a) Benzen cz.d.a.

b) Alkohol etylowy 96-procentowy.

5.4.6.2. Wykonanie oznaczania. Okolo 5 g roz-
drobnionej zywicy piwowarskiej odwazyé¢ z do-
kladnoscig do 0,01 g wsypa¢ do kolby stozkowej
o pojemnosci 200 ecm3 i rozpusci¢ w 50 cm? mie-
szaniny skladajgcej si¢ z 20 cm?® 96-procentowego
alkoholu etylowego i 25 cm?® benzenu. Roztwor
przesgezy¢ przez uprzednio wysuszony w tempe-
raturze 105°C i starowany tygiel Goecha. Pozo-
stale w kolbie nierozpuszczone obce wtrgcenia
spltuka¢ do tygla mieszaning benzenowo-alkoho-
lowg. Pozostalos¢ w tyglu przemy¢ kilkakrotnie
mieszaning benzenowo-alkoholowg, po czym ty-
giel z zawartoscig wstawi¢ do suszarki o tempe-
raturze 105°C, wysuszyé do stalej masy i zwazyé
z doktadnos$cig do 0,0002 g.

Zawartos¢ obcych wtracen (X)) obliczy¢ w pro-
centach wg wzoru

2
Xy =+ 100 (2)
w ktorym:
m — masa pozostalosci w tygluy, g,
m; — odwazka zywicy piwowarskiej, g.

5.4.6.3. Wynik. Za wynik nalezy przyja¢ sred-
nig arytmetyczng wynikéw co najmniej 2 ozna-
czan, ktérych roéznica nie przekracza 5% war-
tosci mniejszej.

5.4.7. Oznaczanie smaku i zapachu

5.4.7.1. Przyrzady

a) Dwie butelki do piwa ze szczelnym zamknie-
ciem.

b) Parownica porcelanowa o  pojemnosci
100 cm?.

c) Laboratoryjna pompka prézniowa.

5.4.7.2. Wykonanie oznaczania. Dokladnie wy-
myta butelke do piwa wysuszy¢ w suszarce w
temperaturze 105°C. Stopi¢ w parownicy okotlo
100 g zywicy piwowarskiej i podgrza¢ jg do tem-
peratury 200°C. Do gorgcej butelki wla¢ rozto-
piong zywice piwowarskg o temperaturze 200°C.
Obracajgc butelke w polozeniu poziomym wokol
jej osi do dokladnego rozprowadzenia zywicy pi-
wowarskiej po wewnetrznych Sciankach butelki.
Usung¢ za pomocg laboratoryjnej pompki proz-
niowej powietrze wraz z wydzielajgcymi sie pa-
rami. Ostudzi¢ do temperatury pokojowej, prze-
ptuka¢ kilkakrotnie butelke wodg destylowang
i napelni¢ piwem. Roéwnoczesnie napelni¢ drugg
czysta butelke, nie powleczong zywicg piwowar-
ska. Po 18 godz przechowywania w temperaturze
pokojowej porownaé¢ smak i zapach piwa w obu
butelkach.

Piwo powinno nadal mie¢ wiasciwy dla piwa
smak i zapach bez obcego nalotu.

5.4.8. Oznaczanie przyczepnosci i elastycznosci

5.4.8.1. Przyrzady

a) Deseczka drewniana 200X20X3 mm lub
blaszki metalowe 200X20X1 mm.

b) Szczelna puszka metalowa lub kociolek bla-
szany w ksztalcie wydituzonego walca.

5.4.8.2. Wykonanie oznaczania. WysuszyC przez
3-+4 godz w suszarce w temperaturze 105°C de-
seczke drewniang lub blaszke metalows, oczyscié¢
dokladnie z zanieczyszczen i suszyC w suszarce
w temperaturze 105°C przez 15 min.

Stopi¢ w kociotku i podgrza¢ do temperatury
200°C odpowiednig ilo$¢ zywicy piwowarskiej.
Powlec deseczke lub blaszke cienkg warstwg zy-
wicy piwowarskiej, przez zanurzenie jej do ko-
ciotka na 1--3 min. Wyja¢ i po zastygnieciu zy-
wicy piwowarskiej na deseczce lub blaszce zba-
da¢ przyczepnos¢ przez kilkakrotne zginanie de-
seczki lub blaszki pod katem okolo 20° od po-
ziomu, opierajgc ja lekko na precie o grubosci
1-=+2 cm.

Zywica powinna szczelnie przylegaé i nie od-
pryskiwac przy zginaniu.

5.4.9. Wykrywanie obecnosci policyklicznych
weglowodoréow aromatycznych — wg  PN-70/
C-04128.

5.5. Zaokraglanie wynikéw. Wyniki wszystkich
oznaczan nalezy podawaé¢ z dokladno$cig okreslo-
ng w wymaganiach, po zaokrggleniu uzyskanych
wartosci, wg PN-70/N-02120 p. 3.3.2.
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5.6. Zaswiadczenie o wynikach badah. Dla wy-
sylanej zywicy piwowarskiej producent jest obo-
wigzany wystawi¢ i przestaé¢ odbiorcy atest kon-
troli jakosci, zawierajgcy wyniki badan wg

rozdz. 5 oraz stwierdzajacy ich zgodnos¢ z wyma-
ganiami normy. Za partie produktu zgodng z
normg uwaza sie partie produktu odpowiadajgca
wszystkim wymaganiom normy.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme. Zjednoczenie Prze-
mystu Tartacznego i Wyrobéw Drzewnych.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-64/6076-03

a) uaktualniono postanowienia dotyczace pakowania,
znakowania, przechowywania i transportu oraz pobiera-
nia probek do badan,

b) zmienione metodg oznaczania temperatury mieknie-
nia zywicy piwowarskiej z metod Kramera-Sarnowa na
metode ,,Pier$cien i Kula”,

¢) do oznaczania popiolu wprowadzono metode wg nor-
my paliw stalych oznaczanie popiolu metoda spalania,
d) uaktualniono norme na oznaczanie zawartosci wody,

e) wprowadzono postanowienia dotyczace zaokrgglania
wynikOw oraz zaswiadczenie o wynikach badan.

3. Normy i dokumenty zwiazane

PN-73/C-04021 Przetwory naftowe. Oznaczanie tempera-
tury mieknienia asfaltéw metoda ,PierScien i Kula”

PN-70/C-04128 Przetwory naftowe. Badanie obecno$ci po-
licyklicznych weglowodoréw aromatycznych w para-
finie metoda fluorescencyjng

PN-67/C-04500 Produkty chemiczne. Wytyczne pobierania
i przygotowywania prébek

PN-66/C-04523 Oznaczanie zawartoSci wody metodg de-
stylacyjng

PN-74/C-60008 Prébniki do pobierania przer6bek produk-
tow bezksztaltnych

PN-74/C-96115 Przetwory naftowe. Parafiny

PN-72/C-97501 Kalafonia sosnowa

PN-72/G-04512 Paliwa state. Oznaczanie zawarto$ci po-
piolu metodg spalania

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

PN-67/0-79252 Produkty w opakowaniach transporto-
wych. Znaki i znakowanie. Wymagania podstawowe

BN-69/5046-02 Opakowania transportowe metalowe. Beb-
ny lekkie

Przepisy o tadowaniu i wyladowywaniu wagonéw towa-
rowych w komunikacji wewnetrznej. Zalgcznik nr 10
do art. 27 ust. 4 p. 4 DKP (PKP, Warszawa 1968 r.)

Zarzadzenie Ministra Komunikacji z dnia 7III 1963 r.
w sprawie ladowania samochodéw ciezarowych i przy-
czep (Mon. Pol. 1963 r. nr 24 poz. 123)

4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Jerzy WozZnia-
kiewicz — Zjednoczenie Przemysiu Tartacznego i Wy-
robéw Drzewnych oraz mgr inz. Bohdan Zakrzewski —
Laboratorium Badawczo-Chemicznego Przerobu Drewna
oraz Wegli Aktywnych w Hajnoéwce.



