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NORMA BRANŻOWA 
BN-80 

• 8070-11 WYROBY Wyroby i półprodukty . 
PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO piekarskie 
Klasyfikacja --

Grupa katalogowa 1240 

1.WST I;:P Do grupy o niepełnym szczeblu klasyfikacji n~leży pie-

CZywo i wyroby piekarskie pozostałe. 
• 1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest klasyfi­

kacja wyrobów i półproduktów piekarskich. 2. SCHEMAT KLASYFIKACJI 

1.2. Nazwy i określ enia wyrobów - wg BN-SOjS070-1 O. 2. 1. Ogólna klasyfikacja podstawowa - wg tabl icy. 

1.3. Podstawy klasyfikacji. Wyroby piekarskie dziel i się 

na: 

a) grupy wg rodzaju surowców pods.tawowych sposobu 

wytwarzania, 

b) podgrupy wg wspólnych cech organoleptycznych, 

c) rodzaje wg stosowanych surowców określonych re-

cepturę i nazwę handlowę. 

W zależności od wielkości grupy klasyfikacja może być 

bardziej lub mniej rozwinięta, przy czym może Występować 

w niektórych grupach niecałkowite wypełnienie poszczegól-

nychsz'czebl i ki asyf ikacy jnych. 

Grupa 

Pieczywo żytnie 

Pieczywo mieszane 

Pieczywo pszenne 

Pieczywo i wyrobY piekarskie 

pozostałe 

Półprodukty piekarskie 

.II.. ~ _ _ .. ~- _...-

. 
Symbol wg SWW 

2421-1 

2421-2 

2421-3 
2421-4 
2421-5 

2421-9 

-

• Zgłoszona przez SPOŁEM CZSS Zakład Badawczy Przemysłu Piekarskiego 
. U.tonowiona przez Dyrektora SPOŁEM CZSS Zakładu Badbwczego Przemysłu Pieka.rskiego dnia 25 lipca 1980 r. 

jako norma obowiązująca od dnia l kwietnio 1981 r. 
(Dz. Norm. i Miar nr 28/1980 poz. 113) 
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2,2, Grupa pieczywa żytniego 2,4, Grupa pieczywa pszennego 
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2,3, Grupa pieczywa mieszanego 
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2.5. Grupa pieczywa i wyrobów piekarskich pozostałych 
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2.6. Grupa półproduktów p i ekar'sk ich 
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INFORMACJE DODATKOWE 

1. Instytucja opracowująca normę -SPOLEM CZSS Zak­

ład Badawczy Przemysłu Piekarskiego, Warszawa. 

2. Normy związane 

BN~BojB070-1 O Wyroby półprodukty piekarskie. Nazwy 

i określ enia. 

3. Autorzy projektu normy - mgr inż. Jerzy Kownacki 

-GPOLEM CZSsZarzęd Produkcji Piekarsko-CiastkarskieJ. 

_ mgr inż. Jadwiga Mońko - PKNJiM, dr inż. Maria Kowal­
I 

czuk i inż. Zofia Miłosz - SPOLEM CZSS Zakład Bada wczy 

Przemysłu Piekarskiego. 


