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NORMA BRANZOWA BN-76 

PRZETWORY 
8062-03 

Przetwory zboiowe 
ZBOZOWE 

• Zamiast Zarodki pszenne l żytnie BN -64/8062-03 ~b 

1. WSTĘP 

Przedmiote m normy sę z arodk i psze nne otr zymywane z 

przemi ału pszenicy oraz z arodki żytnie otrzymane w czasie 

przygotow ania żyta do przemiału . 

2. POD ZIAL I OZNACZEN I E 

2. 1. Podział 

2. 1. 1. Typy. W zal eżności o d uż ytego surowca rozróż­

nia się dwa typy zarodków: 

- pszenne, 

_ żytnie. 

Grupa katalogowa XII ~ 

2. 1.2. Rodzaje. W zależności od przeznaczenia roz­

różnia się dwa rodzaje zarodków pszennych: 

- cukiernicze - przeznaczone do produkcji pieczyw a lub 

bezpośredniej konsumpcj i , 

- przemysłowe - przeznaczone dla przemysłu paszowe-

go, chemicznego itp . 

2.2. Pr z ykład oznaczenia zarodków ps zennych cuk ierni-

czych: 

ZARODKI PSZENNE C UKIERNICZ E BN-76/ 8062-03 

3. WYMAGAN IA 

3 . 1. W ymaga n ia pods taw o we wg tabl . 1. 

Tablica 1 

Wymagan ia 

Cechy zarodk i psze nne Metody badań 
zarodk i w g 

c ukier nicze przemysłowe 
żyt nie 

Barwa ż 6ł ta do szaroż6łtej żółta z o dcieniem 
bręzowym 

Zapach swo isty ; P N -64/ A -740 13 

s tęchły , pl eśni i inny nieswois ty niedopu szczalny 

Stan sypki 

Wi I gotność, "lo, najwyżej 14,5 14,5 15 PN-70/ A-740 11 

Kwasowość, stopnie, naj wyżej 16 

- przy o dbiorze od producenta 8, 0 PN-60j A-74007 

- w czasie użycia do prze twórstwa lub 
konsumpcji 12, O 

Zawartość bi ałka surowego w suchej 
subs tancj i, "lo, co n ajmniej 25 28,5 35, 0 P N -7 5/ A -040 1 8 

Zawar tość substancji tłuszczowych w su-

chej substancji, "lo, co najmniej g,O 10,0 9,5 PN-64/ A -74039 

Z awar tość substancj i mi nera l nych, ogół em 

/pop iołu/ w suchej substancji, "lo, 
co najmniej 4,5 nie norma I izuje s ię PN-68/ A-740 14 

Zawartość zanieczyszczeń o rganicznych nie n orma I i-

/męki i otręb/ , "lo , najwyżej zuje s ię 1"7, O 12, 0 P N-7 4/ A-740 16 
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cd tabl 

Cechy 
, zarodki 

cukiernicze 

Zawar tość zani eczyszczeń mineral nych 

wyrażona zawartościę popiołu nieroz-
puszczalnego w lO-procentowym roz-
tworze HCI w suchej substancji, "lo, 
naj wyżej O, 1 

-
Obecność szkodników zboż'owo-męcznych 

i innych oraz ich pozostałości 

Obecność częstek metal i i szkła 

3, 2, Tol eranc je, Dl a zarodków pszennych pr zemysło-

wych i dla zarodków żytnich dopuszcza się tolerancje wy­

magań - wg tabl, 2, 

Tabl ica 2 

Wymagania minimalne 

Cechy zarodki 
zarodki 

pszenne 
żytnie 

przemysłowe 

Zaw artość białka suro-

wego w suchej substan-

cji, "lo 23 25 

Zawartość substancji 

tłuszczowych w suchej 

substancji, "lo 8,0 6,0 

Zawartość zanieczysz-
czeń organicznych 1) 

/męk i i otręb/, "lo 40,0 40,0 

Zawar tość zan i eczysz-
czeń mineralnych wy-

rażona zawartościę 

popiołu nierozpuszczal-

nego w lO-procentowym 

HCI , w suchej substan-

cji, "lo 0, 5 1, O 

1) Jeżeli w zarodkach żytnich lub pszennych przemy-
słowych zawartość zanieczyszczeń organicznych prze-
kroczy 40"lo należy je przeklasyfikować do odpowiednich 

otręb, 

4 , PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT 

4,1, Pakowanie wg PN-71 / A-74017 rozdz, 3, Zarodki 

ps zenne cukiernicze należy pakować do nowych worków 

papierowych trzy- lub pięciowarstwowych pojemności 25 kg 

I ub innej, według umowy stron, Znakowanie _ wg PN-71/ 

A-740 17 p, 3, 2, 3, 

4,2, Przechow ywanie wg PN-71/74017, Okres przecho-

wywania zarodków pszennych cukierniczych - w warunkach 

podanych w PN-71/A-74017 p, 8,3 _ wg tabl, 3, 

4,3, Transport wg PN-71/A-74017, 

.Wymagania 

pszenne 
zarodki 

Metoda oznaczania 

żytnie 
przemysłowe 

0 , 2 0,7 PN-68/A-74014 

niedopuszczal na 

PN-74/ A-740 16 
niedopuszczal na 

Tab l ica 3 

Okres przechowywani a 

Okres, w · którym za-
rodki zostały wypro- u producenta, 

w którym pro-

dukowane dni, nie dłuż-
dukt powinien 

szy niż ' 

Od 1 stycznia do 31 
marca 14 

Od 1 kwietnia do 30 
czerwca i od 1 paź-
dziernika do 31 grudnia 10 

Od 1 I ipca do 30 wrze-
śnia 6 

5, BADANIA 

5, 1, Program badań 

5, l, l, Badania pełne obejmuję: 

a/ określenie cech organoleptycznych, 

b/ oznaczani e wi I gotności, 

cj oznaczanie kwasowości, 

d/ oznaczanie białka surowego, 

e/ oznaczanie zawartości tłuszczu, 

być zgodny z 
normę, dni 

60 

40 

20 

f / oznaczani e zanieczyszczeń organicznych dla zarodków 

pszennych przemysłowych i dla zarodków żytnich, 

g/ oznaczanie zawartości popiołu ogółem dla zarodk6w 

pszennych cukierniczych, 

h/ oznaczanie popiołu nierozpuszcz alnego w 10-procen'­

towym roztworze HCI , 

i/ oznaczanie obecności szkodników 

innych oraz ich pozostałości, 

zbożowo-męcznych 

j / określenie obecności częstek metali i szkła, 

k / sprawdzanie wyględu opakowania i znakowania oraz 

masy netto, 

Badania pełne wykonuje producent ~zynajmniej raz na 

kwartał oraz w wypadku zmian technologicznych lub zmian 

surowca, W wypadkach spornych należy badać co najmniej 

cechy kwestionowane , 
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5, l, 2, Badania niepełne obejmuję badani". wymienione w 

5, l , 1 al, b/, f/,gl, hl, i/ oraz k/ ,Badania niepełne wyko­

nuje producent dla ka!dej partii wyprodukowanych zarod­

ków, deklaruj~c w wystawionym zaświadczeniu, na pod­

stawie 5, l, 1, !e pozostałe cechy odpowiadaj{l wymaganiom 

normy, 

5, 2, Pobieranie próbek wg PN-72/ A-7400 1. 

5,3, Opis badań. Badania wykonać wg norm podanych w 

tabl . l , 

5,4, Ocena partii 

5.4,1. Partia oceniana na podstawie badań pełnych po­

winna być uznana za zgodn{l z normę, je!ell wszystkie wy­

niki badań wymienionych w 5, 1. 1 i wykonanych wg 5.2 I 5.3 

s{l zgodne z wymaganiami rozdz. 3 i p, 4,1. 

5,4.2, Partia oceniana na podstawie badań niepelnych 

powinna być uznana za zgodnę z normę, je!el i wyniki badań 

wymienionych w 5. 1~ 2 i wykonanych wg 5. 2 i 5. 3 sę zgodne 

z wymagani ami rozdz. 3 i p, 4 . 1. 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

l. I ns tytuc ja opracowu joca normę - Central a Przemysłu 

Zbo!owo-Młynarskiego PZZ, Warszawa. 

2 . Istotne zmiany w stosunku do BN-64/8062-03 i ZN-74/ 

MPSS/Z-2/44 

a/ wprowadzono zarodki pszenne' cukiernicze, 

b/ zlikwidowano klasy, wprowadzaj{lc wymagania pod­

stawowe i tolerancje niektorych wymagań, 

c / wykreślono parametr - smak, 

d/ wprowadzono program badań. 

3, Normy zwiazane 

PN-7 5/ A-040 18 Produk ty ro i ni czo-!ywnośc iowe. Oznacza­

nie a z otu metod{l Kjeldahla i przeliczanie na białko 

PN-72/ A-7400 1 Przetwory zbo!owe. Pobieranie próbek 

PN- 60/ A-74007 Przetwory zbo!owe. O z naczanie kwaso­

wości 

PN-70/ A-74011 Ziarno zbó!, nasiona str{lczkowe jadalne 

i przetwory zbo!owe. Oznaczanie wilgotności 

PN-64/A-74013 Przetwory zbo!owe. Badania organolep­

tyczne m{lki i kaszy 

PN-68/A-74014 Ziarno zbó! przetwory zbo!owe. Ozna-

czanie popiołu 

PN-74/ A-740 16 Przetwory zbo!owe. Oznaczanie szkodni­

ków' Ich pozostałości i zanieczyszczeń 

PN-71/A-74017 Przetwory zbo!owe i makaron. Pakowanie, 

przechowywanie i transport 

PN-64/ A-74039 Przetwory zbo!owe , Oznaczanie tłuszczu 

4. Normy zagran i czne 

NRD TGL 88-024 Weizenkeime 

CSRS CSN 560657 Żitne klicky cistirenske 

CSN 560641 Psen l cne ki icky. Norma j akosti 

5. Autor projektu normy.- mgr in!. Małgorzata Tarnaw_ 

ska _ C entrala PZM PZZ , 

6, Wydan ie 3 - stan aktualny: kwiecień 1980 - popra-
( 

wiono oczywiste błędy . 


