OA/~ - 2/ ¢ S P "/
UKD 664.782.8 PN~=A- #4320 AL IY
NORMA BRANZOWA BN-85
PRZETWORY WYMAGANIA IMPORTOWE
ZBOZOWE 8062-01
| PRODUKTY p "
PRZETWOROW Ryz biaty Zamiast
ZBOZOWYCH BN-75/8062-01
Grupa katalogowa 1234
1.2.13. ziarna ryzu obtuszczonego z plewki, obtuszczo-

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ryz
biaty, obtuszczone 1 oczyszczone ziarna Oryza sativa
(Linnaeus), przeznaczone do spozycia.

1.2. Okreslenia

1.2.1. ryz bialy — ziarna obluszczone z plewek
(tuski) okrywy owocowo-nasiennej i pozbawione cze$ci
zarodka, oszlifowane.

1.2.2. ryz nieobluszczony (ang. paddy) — ziarna ryzu
w tusce, jakie otrzymuje si¢ po omiocie ziarna z klo-
- sOW.

1.2.3. ryz zdrowy — ziarna nie zepsute, bez widocz-
nych cech chorobowych.

1.2.4. ryz szklisty — ziarna lub ich cze$ci o bielmie
szklistym na co najmniej */4 powierzchni ziarna, ocenia-
ne wzrokowo bezposrednio lub przy pods$wietlaniu.

1.2.5. ryz péiszklisty — ziarna o bielmie szklistym
na mniej niz /4 powierzchni ziarna.

1.2.6. ryz caly — ziarna, z ktérych w procesie tech-
nologicznym tuszczenia usuni¢to cz¢Sciowo zarodek
wraz z czg¢$cig bielma, nie mniejsze od /s przecietne;
dtugosci calego ziarna.

1.2.7. ryz tamany — cz¢éci ziaren mniejsze niz 3/,
ziarna catego, przecigtnej dlugosci.

1.2.8. maka i okruchy ziarem — cz¢Sci, ktore prze-
chodzg przez sito o oczkach okragtych srednicy 1,0 mm.

1.2.9. ziarna kredowe — ziarna ryzu cale oraz tama-
ne, o barwie 1 strukturze kredowej obeymujgcej wigce]
niz */4 ich powierzchni.

1.2.10. ziarna uszkodzone — ziarna Iub ich czesci,
ktére w sposdéb widoczny zostaly uszkodzone przez
szkodniki, wilgo¢, grzyby lub czynniki inne niz mecha-
niczne.

1.2.11. ziarna z6ite — ziarna cale lub ich czgsci wy-
kazujgce z6tte zabarwienie bielma na skutek uszkodze-
nia przez wysokg temperatur¢ lub proces psucia.

1.2.12. ziarna zielone — ziarna ryzu niedojrzate o za-
barwieniu zielonym w réznych odcieniach.

nego i czeSciowo szlifowanego, preparowanego termicz-
nie

a) ryz obluszczony z plewki (synonimy ang. cargo
rice, brown rice) — ziarna, z ktérych w procesie tusz-
czenia usuni¢to tylko okryw¢ nasienng (luske¢), nato-
miast nie usuni¢to warstwy okrywy owocowej barwy
jasnozéttej i zarodka, majace pod ta okrywa biale biel-
mo.

b) ryz obluszczony i czeSciowo szlifowany (ang.
undermilled rice) — ziarna o podobnej charakterystyce
jak opisana dla ryzu ,cargo”, z ktérych zostaly usunig-
te tylko w cze$ci: zarodek i warstwa okrywy owocowe;j.

c) ryz preparowany termicznie (ang. parboiled rice)
— ziarna ryzu termicznie spreparowane, tj. poddane
przed tuszczeniem procesowi nawilzania pod ci$nie-
niem, goragcg woda lub para, nastgpnie wysuszone
i obluszczone. Majg bielmo prze§witujace, barwy jasno-
z6ttej 1 oprocz tego rézniag si¢ od ziaren z0itych uszko-
dzonych przez temperatur¢ lub psucie tym, ze s3 biate
po ugotowaniu, a czas ich gotowania nie przekracza
zwykle okoto 10 min.

1.2.14. ziarna czerwone — ziarna calte lub potamane,
ktorych wigcej niz '/4 powierzchni jest barwy czerwone;j
lub brgzowej w réznym odcieniu.

1.2.15. ziarna z czerwonymi prazkami — ziarna cate
lub potamane, wykazujace na powierzchni obecno$¢
prazkow, ktoérych catkowita dlugos¢ jest rowna lub
wigksza od potowy dtugosci ziarna, lecz nie wykazujace
czerwonych plam obejmujacych wigcej niz !/4 powierz-
chni ziarna.

1.2.16. zanieczyszczenia organiczne — ziarna cale lub
potamane wszystkich innych roslin poza ryzem upraw-
nym oraz plewki, tuski itp.

1.2.17. zanieczyszczenia mineralne — kamyki, piasek
itp.

Zgtoszona przez Ministerstwo Handlu Zagranicznego — Centralny Inspektorat Standaryzacji (O)
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Inspektoratu Standaryzacji dnia 25 czerwca 1985 r. Zarzgdzeniem nr 292/N/85
jako norma obowigzujagca w zakresie importu i obrotu od dnia 1 stycznia 1986 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 11/1985 poz. 21)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE ,ALFA" 1985.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,65 Nakt. 2400 + 55 Zam. 3306/85

Cena zt 12,00
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1.2.18. ziarna potamane w ryzu calym — czgsci zia-
ren mniejsze niz /4 ziarna catego, przecigtnej dhugosci
lecz nie przechodzace przez sito o oczkach okragltych
srednicy 1,0 mm.

1.2.19. zanieczyszczenia organiczne i mineralne
szkodliwe dla zdrowia — szkodliwe nasiona chwastow,
widoczne zanieczyszczenia chemikaliami, widoczne
okruchy metali, szkta, materiatfdw ceramicznych itp.,
o ostrych krawgdziach mogace uszkodzi¢ przewod po-
karmowy.

1.2.20. partia ryzu — okresSlona ilo$¢ ryzu jednej ja-
kosci, w jednakowych opakowaniach, dostarczona jed-
nym Srodkiem transportu na ten sam kontrakt i po-

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Podzial. Ryz bialy dzieli si¢ na caly i tamany
oraz w obrebie ryzu catego, w obrocie krajowym na
2 klasy jako$ci: 1 1 II.

2.2. Przyklad oznaczenia ryzu bialego, calego ki I
i ryzu lamanego, w krajowym obrocie detalicznym:
RYZ KL 1 BN-85/8062-01
RYZ LAMANY BN-85/8062-01

3. WYMAGANIA

chodzaca od tego samego dostawcy. 3.1. Wymagania jakoSciowe — wg tablicy.
Cecha Wymagania
klasa 1 klasa II ryz tamany
Barwa naturalna, prawie jednoli- naturalna bialokremowa naturalna bialokremowa
ta, biala lub kremowa lub kremowa z odcieniem lub kremowa z odcieniem
szarym szarym
Charakter bielma szklisty lub potszklisty szklisty, potszklisty lub maczysty
Dlugos¢ ziaren, mm, nie mniejsza niz 5 nie okre§la si¢

dopuszcza si¢ 20% wag.
ziaren krotszej dlugosci
lub innego ksztattu

Konsystencja po ugotowaniu

roOwnomiernie ugotowany,
sypki — bez tendencji do
sklejania sig¢

rOwnomiernie ugotowany,
sypki; tendencja do skleja-
nia si¢ nie stanowi wady

rbwnomiernie ugotowany;
tendencja do sklejania si¢
nie stanowi wady

Zapach i1 smak ryzu surowego oraz w czasie
I po ugotowaniu

swoisty, typowy dla ryzu kraju pochodzenia, bez zapachu i smakéw wskazujacych na za-
nieczyszczenia, zapach juty oraz inne obce zapachy ust¢pujgce po ugotowaniu, dopusz-

czalne
Wilgotno$¢, % wag., nie wiece] niz 14,5
Ziaren nieobtuszczonych, % wag., nie wig- 0,1 0,2 0,2
cej niz
Ziaren uszkodzonych, zottych, zielonych 2 3 3
1 TyZu preparowanego termicznie, % wag., w tym ziarna splesniate
nie wigcej niz praktycznie nieobecne
Ziaren ryzu obtuszczonego z plewki, ziaren 1 2 2
ryzu obluszczonego 1 cz¢Sciowo szlifowa-
nego, % wag., nie wigcej niz
Ziaren potamanych, % wag., nie wigcej nz 15 30 nie okresla sie
Ziaren kredowych, % wag., nie wigcej niz 5 10 10
Ziaren z czerwonymi prazkami, % wag., nie 2 10 10
wigce] niz dopuszcza si¢ sporadycznie obecno$¢ ziaren czerwonych
Ziaren innego ksztattu, % wag., nie wigcej niz — 20
Przesiew przez sito 1,0 mm, nie wigcej niz 0,5 1,0 2,0

Zanieczyszczen organicznych, % wag., nie

wigce] niz _ 0.4
Zanieczyszczen mineralnych, % wag., nie

wigce)] niz ' 0,1
Zanieczyszczenia organiczne 1 mineralne

szkodliwe dla zdrowia niedopuszczalne
Szkodniki zywe nieobecne
Martwe szkodniki:
— rozkruszkow, sztuk w kg, nie wigcej niz 50
— innych szkodnikéw, niezaleznie od sta-

dium rozwojowego 1 ich pozostatosci,

sztuk w kg, nie wigce] niz 4
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3.2. Pozostatosci srodkéw ochrony ros§lin — wg
aktualnych zalecen FAO/WHO. W przypadku obec-
nosci pozostalosci §rodkdéw ochrony roslin, nie obje-
tych zaleceniem FAO/WHO, importer wiedzac o tym
powinien przed zakupem ryzu zglosi¢ ten fakt Minister-
stwu Zdrowia 1 Opieki Spotecznej 1 uzyskaé jego zezwo-
lenie.

3.3. Przepisy kwarantannowe — wg obowigzujacego
Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zyw-
noSciowe] w sprawie kwarantanny roslin.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

a) w imporcie ryZ powinien by¢ pakowany w worki
tkaninowe, cale czyste, wolne od obcych zapachow
oraz zywych szkodnikéw zbozowo-macznych, niezalez-
nie od ich stadium rozwojowego. Masa workdéw po-
winna by¢ zgodna z masg deklarowang. Zastosowana
do znakowania workdéw farba powinna by¢ nieszkodli-
wa dla zdrowia 1 nie powinna przenikaé¢ do zawartosci,

b) w obrocie krajowym do sprzedazy detalicznej —
wg PN-71/A-74017.

4.2. Przechowywanie — wg PN-71/A-74017.
4.3. Transport — wg PN-71/A-74017.

S. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie charakteru bielma,

c) okreSlanie konsystencji po ugotowaniu,

d) okreslanie smaku 1 zapachu,

e) oznaczanie wilgotnosci,

f) oznaczanie ziaren nieobtuszczonych,

g) oznaczanie ziaren uszkodzonych i1 ryzu preparo-
wanego termicznie,

h) oznaczanie ziaren ryzu obtuszczonego z plewki
1 ryzu obtuszczonego 1 czg¢Sciowo szlifowanego,

1) oznaczanie ziaren potamanych,

j) oznaczanie ziaren kredowych,

k) oznaczanie ziaren z czerwonymi prazkami,

1) oznaczanie ziaren innych wielkosci, ksztattu lub
innych odmian,

}) oznaczanie

m) oznaczanie

przesiewu przez sito 1,0 mm,
zanieczyszczen organicznych,

n) oznaczanie zanieczyszczen mineralnych,

0) oznaczanie zanieczyszczen organicznych 1 mine-
ralnych szkodliwych dla zdrowia,

p) oznaczanie szkodnikéow,

r) oznaczanie pozostatosci sSrodkéw ochrony roslin.

Badania petne nalezy wykona¢ w przypadku sporu
lub na zadanie urzgdowych stuzb kontroli 1 nadzoru.

5.1.2. Badania niepelne obejmuja okreslenia 1 ozna-
czenia wg 5.1.1, z wyjatkiem poz. h), 1), n) 1 r).

Badania niepeine nalezy wykonac¢ dla kazdej partii
towaru.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-72/A-74001, z tym
ze okre$lenie partii wg 1.2.20. ‘

5.3. Opis badan

5.3.1. OkreSlenie barwy i zapachu ryzu surowego —
wg PN-64/A-74013 p. 2.3 1 2.5.

5.3.2. OkreSlenie charakteru bielma — w przypad-
kach spornych wg PN-70/R-74008 p. 3. W kontroli
rutynowej — wzrokowo bez uzycia diafanoskopu. Sto-
sowaé okreslenia wg 1.2.4 1 1.2.5.

Oznaczanie wykona¢ na probce okoto 100 g.

5.3.3. Okreélanie zapachu, smaku oraz konsystencji
po ugotowaniu. Okoto 100 *+5 g ryzu wyptukac¢ na
przetaku w biezacej wodzie, odcedzi¢, przenies¢ do
czystego naczynia kuchennego ze stali nierdzewnej,
pyrexu, zelaza emaliowanego lub z aluminium. Doda¢
okoto 200 cm? wody i zagotowa¢ w otwartym naczyniu
wolno mieszajac. Doprowadzi¢ w ciggu 2 = 3 min do
wrzenia. Gotowa¢ bez mieszania na malyny ogniu przez
10 = 12 min. Nast¢pnie naczynie z ryzem nakryc,
odstawi¢ na tazni¢ wodna o temperaturze 90 <+ 95°C
do czasu uzyskania pelnej przydatnosci ryzu do kon-
sumpcji. Zalecany czas 30 + 35 min. Przygotowanag
w ten sposOb probke ocenia¢ organoleptycznie badajac
zapach, smak oraz sypko$¢ ryzu po ugotowaniu.

5.3.4. Oznaczanie wilgotnosci — wg PN-82/A-74011
B 2
5.3.5. Oznaczanie ziaren nieobluszczonych — wg
PN-74/A-74016. Oznaczanie wykona¢ na probce 500 g.

5.3.6. Oznaczanie ziaren uszkodzonych, zéitych, zie-
lonych i ryzu preparowanego termicznie — wg PN-74/
A-74016 p. 2.3, z nastgpujacym uzupelnieniem: ozna-
czanie wykona¢ w prébce o masie co najmniej 250 g
w dwoch rownolegtych  powtérzeniach. Wydzielié
z probki ziarna z widocznymi oznakami plesni 1 in-
nych zmian chorobowych oraz ziarna zoéite, zielone
i ryzu preparowanego termicznie. W razie trudnosci
w identyfikacji rodzaju uszkodzenia ziarna, stosowac
lup¢ o powigkszeniu 12,5-krotnym.

5.3.7. Oznaczanie ziaren ryzu obtuszczonego z plewki
i ryzu obtuszczonego i czesciowo szlifowanego wykonac
nie uzbrojonym okiem na probce 100 g.

5.3.8. Oznaczanie ziaren potamanych, kredowych,
z czerwonymi prazkami — wg PN-74/A-74016. Ozna-
czanie wykonaé¢ na probce 100 g.

5.3.9. Oznaczanie ziaren innych wielkosci i ziaren in-
nego ksztattu. Diugosé ziaren 1 dopuszczalng zawartosc
ziaren krotszych oceniaé przez pomiar za pomoca pa-
pieru milimetrowego stu catych ziaren pobranych lo-
sowo z probki $redniej. W tej samej probce okreslic
procentowy udzial ziaren innego ksztattu, tj. ziaren,
ktorych stosunek dtugosci do szerokosci ziarna rozni-si¢
od charakterystycznego dla podstawowej masy ziarna
w probce.

Za ryz o jednakowym ksztalcie nalezy uwazac:

— ryz smukly o stosunku dtugo$é/szerokos¢ powy-
ze] 3,

— ryz gruby o stosunku dlugos$¢/szerokos¢ 2 =+ 3,

— ryz okragly o stosunku dlugos$é/szerokos¢ poni-
78y 2.
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Oznaczanie wykona¢ w dwoch réwnolegltych powt6-
rzeniach.

5.3.10. Oznaczanie przesiewu przez sito 1,0 mm — wg
PN-73/A-74015.

5.3.11. Oznaczanie zanieczyszczen organicznych —
wg PN-74/A-74016. Wykona¢ w probce o masie 500 g.

5.3.12. Oznaczanie zanieczyszczen mineralnych — wg
PN-68/A-74014.

5.3.13. Oznaczanie zanieczyszczen organicznych i mi-
neralnych szkodliwych dla zdrowia — wg PN-74/
A-74016. Oznaczanie wykona¢ na probce 500 g.

na obecno$¢ zywych szkodniké6w wykona¢ w probkach
jednostkowych. Pozostate oznaczania wykonaé w prob-
ce o masie 500 g, w dwoch rownoleglych powtdrze-
niach.

5.3.15. Oznaczanie pozostatosci srodkéw ochrony
ro§lin — wg metod ustalonych przez Panstwowy Za-
ktad Higieny.

6. OCENA PARTII

Parti¢ ryzu uwaza si¢ za zgodng z wymaganiami

5.3.14. Oznaczanie szkodnikow zZywych, martwych normy, jezeli wyniki badan speilniaja wymagania
oraz ich pozostatosci — wg PN-74/A-74016. Badanie normy.
KONTIEZC

" INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Centralny Inspektorat Stan-
daryzacji, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-75/8062-01

a) zaktualizowano okreslenia zgodnie z praktyka stosowang przy
kontroli ryzu w obrocie mi¢dzynarodowym,

b) obnizono w ryzu tamanym zawarto$¢ wilgotnosci do pozio-
mu 14,5%,

¢) ograniczono zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych do 0,1%,
niezaleznie od pochodzenia ryzu,

d) wprowadzono okre$lenia i tolerancje dla ziaren ryzu obtusz-
czonego z plewki, ryzu obluszczonego i1 czg¢sciowo szlifowanego oraz
ryzu  preparowanego termicznie (ang. ,cargo, undermilled,
parboiled™),

¢) wprowadzono postanowienie o przepisach kwarantannowych,

f) zaktualizowano wielkosci odwazek w rozdziale Badania.

3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-72/A-74001 Przetwory zbozowe. Pobieranie probek

PN-82/A-74011 Ziarno zbdz, nasiona stragczkowe i1 przetwory zbo-
zowe. Oznaczanie wilgotno$ci

PN-64/A-74013 Przetwory zbozowe. Badania organoleptyczne maki
I kaszy

PN-68/A-74014 Ziarno zb0z i przetwory zbozowe. Oznaczanie po-
pioiu

PN-73/A-74015 Przetwory zbozowe. Oznaczanie stopnia rozdrobnie-
nia

PN-74/A-74016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodnikéw, ich po-
zostato$ci 1 zanieczyszczen

PN-71/A-74017 Przetwory zbozowe i makaron. Pakowanie, przecho-
wywanie 1 transport

PN-70/R-74008 Ziarno zbd6z. Oznaczanie ziarn szklistych

Wydawnictwa Metodyczne Panstwowego Zaktadu Higieny 1970, nr 2
i 5 (31, 34) zeszyt 4 i 5 — Metody badania pozostalosci pesty-
cydow w Srodkach spozywczych oraz Instrukcja Panstwowego
Zaktadu Higieny z 1972 r.

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa z dnia 4 paZdziernika 1962 r.
w sprawie kwarantanny roslin (Dz. U. nr 58, poz. 283)

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 4 czerwca
1971 r., w sprawie wykazu dozwolonych substancji dodatkowych
i zanieczyszczen technicznych w $rodkach spozywczych i uzyw-
kach oraz na ich powierzchni (Dz. Urz. Min. Zdrowia 1 Opieki
Spotecznej nr 15, poz. 73)

Rozporzadzenie Rady MinistrOw z dnia 13 kwietnia 1973 r. w spra-
wie zasad postgpowania ze $rodkami spozywczymi i uzywkami
o niewtasciwej jakosdci zdrowotnej (Dz. U. nr 19 poz. 110)
4. Normy zagraniczne i zalecenia miedzynarodowe

USA Standards for rough rice, brown rice for processing, milled
rice, Revised July 1, 1972

ZSRR T'OCT 6292-70 Kpyna puxoBas

FAO — Intergovernmental Group on Rice of the Committee on
Commodity Problems, Recommended model grading system for
rice in international trade, Revised in 1972, FAO, Rome 1972

ISO/DP-7301 Rice. Specification
5. Symbol wg SWW — 24 [83.
6. Autor projektu normy — mgr Jerzy Wisniewski — Centralny

Inspektorat Standaryzacji. ‘



