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Zamiast
BN-77/8133-06

Grupa katalogowa 1233

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg kon-
centraty ciast w proszku.

1.2. Okreslenia

1.2.1. koncentraty ciast — produkty spozywcze
w proszku otrzymane przez wymieszanie takich pod-
stawowych sktadnikéw, jak: przetwory zbozowe, ziem-
niaczane, jajeczne 1 mleczarskie, cukier, srodki spulch-
niajace, naturalne lub syntetyczne substancje smakowo-
zapachowe oraz innych skladnikow spozywcezych w za-
leznosct od rodzaju ciasta.

Koncentraty ciast po przyrzgdzeniu stanowig pieczy-
wo lub wyroby kulinarne nietrwate o konsystenc)
I smaku charakterystycznym dla deklarowane) nazwy
clasta.

1.2.2. Pozostate okreslenia — wg PN-74/A-94000.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Podzial — wg tabl. I.

Tablica 1
Lp. Typ Rodzaj - Wyroby
| 2 3 4

I Ciasta biszkop- babki —

towe
Lorty s
clasteczka —_
pozostale Biszkopt
2 Ciasta biszkop- babki Babka faworvtka
towo-ttuszczowe Babka cytrynowa
(ucierane) Babka koktajlowa
Babka kakaowa —
Mulatka

Babka piaskowa
Babka kawowa
Babka brvdzowa
Babka makowa

torty -

clasteczka —_—

pozostate ——

cd. tabl. 1

I.p. Typ Rodzaj Wyroby

| 2 3 4

3 Ciasta babki Babka drozdzowa

drozdzowe .

placki —
butki —
chleby Chleb w proszku
pozostale Rogaliki drozdzowe

4 Ciasta Piernik kujawski

piernikowe o
5 Ciasta potiran- clasteczka =
cuskie paszteciki Ciasto poHrancuskie
na paszteciki
pozostale s
6 Ciasta bezowe ciasteczka Bezv — ciasteczka
piankowe
pozostale -

7 Ciasta kruche Clasteczka Ciasteczka kruche
placki -
pozostate —

8 Ciasta uniwer- — Babka gdanska

salne — Ciasto gdanskie. Kon-
centrat do wypieku
ciast domowych

9 Cirasta kulinarne nalesniki Nalesniki w proszku
racuszki Racuchy drozdzowe
pozostate —

10 Pozostate ciasta — Gofry descrowe

2.2. Przyktad oznaczenia

a) babki faworytki:

BABKA FAWORYTKA BN-86/8133-06

b) racuchow drozdzowych:

RACUCHY DROZDZOWE BN-86/8133-06

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 15 kwietnia 1986 r.

jako norma obowigzujaca od dnia 1 kwietnia 1987 r

(Dz. Norm. i Miar nr 9/1986 poz. 18)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1986 Druk. Wyd. Norm. W-wa_ Ark. wyd. 0,90 Nakt. 2100+40 Zam. 3120/66

Cena zt 27,00
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3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania wspoine

3.1.1. Surowce. Jakos¢ surowcodOw stosowanych do
produkcji koncentratoéw ciast w proszku powinna odpo-
wiada¢ wymaganiom obowigzujgcych norm lub wyma-
ganiom technicznym lub importowym na poszczegolne

produkty.

3.1.2. Koncentraty ciast
3.1.2.1. Wymagania organoleptyczne

— smak 1 zapachy obce przed 1 po przyrzadzentu

niedopuszczalne,

— konsystencja przed przyrzadzeniem — sypka: do-
puszczalne zbrylenia rozsypujgce si¢ podczas przyrzg-

dzania.

3.1.2.2. Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych, $la-
dow plesni, szkodnikow zywnosciowych i ich pozostatosci
niedopuszczalna.

3.1.2.3. Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych dia
koncentratow z dodatkiem maku, pochodzacych z ockrywy

nasiennej maku, %, nie wigcej niz 0,1.

3.1.2.4. Zawartos¢

niz 0.3,

zanieczyszczen ferromagnetycz-
nych — ogdlna ilos¢, mg/kg produktu — wg tabl. 3,
— wielkos¢ liniowa jednostkowa, mm, nie wigksza

— masa jednostkows, mg, nie wicksza niz 0.4.

3.1.2.5. Zawartos¢ zanieczyszczen technicznych —
— metali szkodliwych dla zdrowia, mg/kg produkiu,

nie wiecej niz:

— arsenu — 0,2,
— oftowiu — 0.5,
— miedzi — 5,
— cynku — 40.

3.2. Wymagania szczegotowe
3.2.1. Wymagania organoleptyczne dla koncentratéw

ciast przed i po przyrzadzeniu — wg tabl. 2.

Tablica 2

Lp. | Nazwa wyrobu

PI'/L'(;

preyvizgdzentem

Po przyrzadzeniu

zapach smak zapach barwa konsystencja
[ 2 3 4 5 6 7
[ Biszkopt maczno stodki, zblizony do swoisty, zblizony do| jasnozotta porowata, charakterys-
-jajeczny ciasta biszkoptowego clasta biszkoptowego tvezna dla ciasta basz-
koptowego 7z udziatem
jaj w proszku
2 Babka mgesny, swoisty dla clasta

tanorvika

smictiankowo- |

-waniliowy

proszkowego 7 lek-
kim zapachem Smie-
tankowo-waniliowym

3 Babka delikatny, swoisty dla ciasta
cylrynowa cylrynowy stodki, charaktervstyez- | proszkowego z lek- kremowa do jas-
ny dla clasta proszko kim zapachem cy- nozotte|
wego trynowym
4 Babka delikatny. swoisty dla ciasta
koktajlowa myczno-ja- proszkowego 2 lek-
Jeczny, kim zapachem ara-
arakows Kowvm
5 Babka Jajeczno- stodki, charakterystycz- | kakaowy brazowa

porowata, wlasciwa dla
clasta proszkowego

kakaowa kakaowy ny dia clasta proszko-
Mulatka wepo, kakaowy
6 Babka delikatny. todk, charakterystycz- | swoisty dla ciasta kremowa do
priaskowa mgezno-ja- dla crasta proszko- proszkowego jasnozotie)
leczny wego
7 Babka mgczno-ja- stodki. charakterystycz- | swoisty dla ciasta brazowa
kawowa jeczny z deli-| ny dla ciasta proszko- proszkowego 7 do-
katnym zapa-| wego 7z dodatkiem eks-| datkiem ekstraktu
chem ekstrak-| traktu kawy zbozowe] kawy zbozowe)
tu kawy zbo-
Zowe]
8 Babka magczny stodki, charakterystycz- | swoisty dla ciasta jasnozolta porowata, charakterys-
brydzowa ny dla ciasta proszko- proszkowego tyczna dla ciasta prosz-
wego kowego
9 Babka maczny, stodki, charaktervstycz- | swoisty dla ciasta kremowa do z6t-
makowa z wyczuwal- ny dla ciasta proszko- proszkowego z lek-~ tej 7z widocznymi

nym zapa-
chem migda
fow

wego 7z makiem

kim zapachem mig-
dalow

ciemnymi ziaren-

kami maku
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cd. tab! 2
Przed ;
. Po przyrzgdzeniu
przyrzadzeniem
Lp. | Nazwa wyrobu =
zapach smak zapach barwa konsystencja
1 2 3 4 5 6 7
10 Babka delikatny, slodki, charakterystycz- swoisty dla ciasta kremowa do jas- | porowata, charakterys-
drozdzowa maczno-ja- ny dla ciasta drozdzo- drozdzowego nozétte) tvezna dla ciasta droz-
jeczny, droz- wego dzowego
dzowy
11 Chleb maczny lekko stony, charakte- charakterystyczny szarokremow: porowata, dos¢ elas-
w proszku rystyczny dla pieczywa dla chleba, droz- tvezna
drozdzowego dzowy
12 Rogaliki maczno- lekko stodki., charakte- swoisty dla ciasta jasnokremowa charakterystyczna dla
drozdzowe drozdzowy rystyczny dla ciasta drozdzowego rogalikoOw drozdzowych
drozdzowego z udzia-
fern drozdzy suszonych
13 Piernik delikatny, stodki, korzenny korzenny brgzowa porowata, charakterys-
kujawski korzenny tvezna dla ciasta pier-
nikowego
14 Ciasto pot- maczno-ja- charakterystyezny dla swoisty dla ciasta jasnozolhta krucha. charakterys-
francuskie na | jeczny, droz- ciasta polfrancuskicgo potfrancuskiego tyczna dla ciasta pol-
paszteciki dzowy francuskiego
[5 Bezy — ciast- | swoisty dla stodki, charaktervstvez- | swoisty dla bezow biata do kremo- | krucha, charakterys-
ka piankowe bezOw ny dla bezow wej 7z odcieniem tyczna dla bezéw

: ' brazowym

16 Ciasteczka dehkatny, stodki, lekko waniliowy | swoisty, waniliowy jasnozotta chrupka, twarda
kruche waniliowy

17 Babka gdan- stodki., charakterystycz- | swoisty dla ciasta jasnozofta porowata, charakterys-
ska po przy- ny dla ciasta proszko- proszkowego 7z lek- tyczna dla ciasta prosz-
rzgdzeniu delikatny, wego ko wyczuwalnym kowego

jako: maczno-ja- zapachem cytryno-

— babka jeczny, wym

— Dalesmkl cytrynowy lekko stodki. charakte- | swoisty dla nalesni- | jasnozotta charakterystyczna dla

rystyczny dla ciasta na- kow nalesnikow
lesnikowego
I8 Ciasto gdan-

skie

Koncentrat

do wypieku

clast domo-

wych, przy-

rzagdzany 7

dodatkiem:

— proszku stodki, charakterystycz- | swoisty dla ciasta kremowa porowata, charakterys-
do piecze- ny dla ciasta proszko- proszkowego tyczna dla ciasta prosz-
nia wego 7z wyczuwalnym kowego z udziatem jaj

—_ dodatkiem aromatu w proszku
— drozdzy stodki. charakterystycz- | swoisty dla ciasta kremowa porowata, charakterys-
ny dla ciasta drozdzo- drozdzowego tvezna dla ciasta droz-
wego 7z wyczuwalnym dzowego 7 udziatem ja)
dodatkiem aromatu w proszku
19 Racuchy maczno-ja- charakterystyczny dla swoisty dla racu- kremowa porowata. charakterys-
drozdzowe jeczny racuchow drozdzowych | chdéw drozdzowych tyczna dla racuchow
drozdzowych smazo-
nych na thuszezu
20 Nalesniki mgczno- charakterystyczny dla swoisty dla nalesni- kremowa elastyczna, charakterys-
w proszku jajeczny nalesnikow kow tyczna dla nalesSnikow
21 Gofry delikatny. lekko slodki, charak- swoisty dla ciasta kremowa do jas-| krucha
deserowe maczny, lek- terystyczny dla ciasta gofrowego nozottej
ko wanilio- gofrowego
wy
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne dia koncentratow ciast przed i po przyrzadzeniu, masa netto i dopuszczalne
odchylenia oraz okresv przechowywania — wg tabl. 3.

Tabiica 3

- . |
Wymagania fizvkochemiczne
AN : Maisa netto Okres prze-
L. Nazwa wyrobu L przed przyrzadzeniem po prn_-*rzz;— 1 dopuszczz_llnc -chowywania.
i : { .. _ .. - \ o dzeniu odchylenia liczac od daty
[ 7w tofe wo-1 zawarto$¢ popiotu | ogolna ilo$¢ za- .
i ; ; o e g g i1 g produkcji,
l dy, %. nie nierozpuszczalne- | nieczyszczen fer- porowatos¢, o
i o E i ; : i miesiace
wigce| niz 2o w 10-procen- | romagnetycznych. | %. nic mnie) ‘
towym HCI, %. | mg/kg produktu, niz
nic wigcej nz nie wigcej niz
I 2 ‘ 3 4 5 6 7 8
l Biszkopt LS 0,15 l S0 400 *15 5
2 Babka faworvtka * o 0,15 1,5 50 250 =I5 6
3 Babka cyvtrynowa | 16 0.15 1,2 50 250 *15 6
4 Babka koktaj-
Jowa 16 0,15 0.8 50 250 15 4
5 Babka kakaowa
Mulatka 16 0.15 1,2 58 300 £I15 6
6 Babka plaskowa 6 0.15 1,2 3K 400 +15 6
t Babka kawowa e 0.15 1,2 50 400 x15 6
8 Babka brydzowa N | 0.15 1,2 5K 300 +15 6
4 Jabka makowa i2 ’; (.20 1.5 40 350 220 4
450 +20
10 Babka droz- 16 0,15 niec normalizuje 52 250 +£15 4
dzowna SI¢
I Chleb w proszku 15 010 40 300 +15 6
|12 Rogaliki droz- 6 0:.15 niec normali- 300 £I15 5
dzowe zuje si¢
|3 Piernik  kujawski 16 0,15 1,2 4% 450 420 6
14 Clasto pOitran- 16.5 0,15 nic normalizuje nie normali- 500 £20 6
cuskie na pasz- si¢ zuje si¢
tecika
15 Besy — ciastka 5 nic normalizuje 1.5 nie normali- 8O £3.5 6
plankowe SIQ zuje si¢
6 Crasteczka kru- 16 015 LS nic normali- 400 +15 J
che : zuje sig
17 Babka gdanska 16 0.15 L S0 300 15 5
I8 Cilasto gdanskie. 15 015 | S0 400 X115 5
Koncentrat do
wypteku clast !
domowvch i
i Racuchy droz- ! 100 +5
dzowe 15 0.15 300 +15 5
20 Nalesniki nie normalizuje me normah- 100 5
w proszku [ 0,15 Si¢ zuje si¢ 300 45 2
21 Golfry deserowe 16 0.15 250 %10
500 =20 &
4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE bez zapachow, zabezpieczajagce whasciwg jakosc 1 trwa-
I TRANSPORT tos¢ wyrobu, dopuszczone pirzez whladze sanitarne do
pakowania artvkutow spozywczych.
4.1. Pakowanie Nadruk na opakowaniach powinien byé wyrazny
i trwaty.
4.1.1. Wymagania ogolne dotyczace opakowan i ma- Dopuszcza si¢ 5% opakowan z wadami nie rzutuja-

terialow opakowaniowych. Opakowania i materialy opa- cymi na zmiany iloSciowe 1 jakosciowe oraz stan higie-
kowaniowe powinny by¢ nie uszkodzone, suche, czyste, niczny produktu.
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4.1.2. Materiaty opakowaniowe i opakowania

a) papter pergaminowy — wg BN-67/7326-02,

b) papier powlekany polietylenem — wg PN-80/
P-50453,

c) papier powlekany diofanem,

d) pudetka kartonowe — wg PN-73/0-79401 7 barw-
nym nadrukiem,

e) pudta tekturowe — wg PN-73/0-79402 o wymia-
rach zgodnych z PN-78/0-79021,

f) tasma papierowa powleczona klejem — wg PN-75/
P-50551,

g) inne materiaty opakowaniowe 1 opakowania spet-
niajace wymagania wg 4.1.1.

4.1.3. Sposéb pakowania — wg BN-72/8130-01.

4.1.4. Opakowania jednostkowe stanowia:

a) torebki termozgrzewalne wykonane z materiatow
wg 4.1.2 b) lub c),

b) torebki wykonane z materiatu wg 4.1.2a), umiesz-
czone w pudetku wg 4.1.2d).

4.1.5. Opakowania transportowe stanowig pudia tek-
turowe sktadane wg 4.1.2¢), zawierajgce deklarowang
liczb¢ opakowan jednostkowych.

Pudta powinny by¢ zabezpieczone przed otwarciem
przez oklejenie tasmag wg 4.1.2f), na styku klap lub
krzyzowo.

4.1.6. Znakowanie

4.1.6.1. Znakowanie opakowan jednostkowych. Na
opakowaniach jednostkowych powinny by¢ umieszczo-
ne co najmniej nast¢pujgce oznaczenia:

a) nazwa, siedziba 1 znak firmowy producenta,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

C) masa netto,

d) cena detaliczna,

¢) podstawowe surowce,

f) data produkcji,

g) sposOb przyrzadzania,

h) sposdb przechowywania,

i) napis ,aromatyzowane” w przypadku stosowania
syntetycznych substancji smakowo-zapachowych.

Wszystkie znaki na opakowaniach jednostkowych
powinny by¢ wykonane zgodnie z PN-76/0-79251.

4.1.6.2. Znakowanie opakowan transportowych. Na
opakowaniach transportowych powinny by¢ umieszczo-
ne co najmniej nast¢pujace oznaczenia:

a) nazwa, adres 1 znak firmowy producenta,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

c) liczba sztuk opakowan jednostkowych,

d) masa netto opakowania jedncstkowego,

e) data produkcji,

f) okres przechowywania,

g) cena detaliczna,

h) sposob przechowywania.

Na opakowaniach transportowych lub wewnatrz po-
winna znajdowac si¢ kartka kontrolna lub stempel z nu-
merem pakujgcego.

Wszystkie znaki na opakowaniach transportowych
powinny by¢ wykonane zgodnie z PN-76/0-79252.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania —
8130-01.

4.2.2. Okres przechowywania w warunkach podanych
wg BN-72/8130-01, w ktorych koncentraty ciast powin-
ny by¢ zgodne z normg — wg tabl. 3, kol. 8.

wg BN-72/

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania peine obejmujg:

a) sprawdzanie stanu opakowan 1 prawidiowosci
oznakowania,

b) sprawdzanie masy netto opakowan jednostko-
wych,

¢) sprawdzanie obecnosci zanieczyszczen mechanicz-
nych 1 organicznych,

d) sprawdzanie obecnosci sladoéw plesni oraz szkod-
nikow zywnosciowych 1 ich pozostatosci,

e) sprawdzanie cech organoleptycznych przed przy-
rzadzeniem (zapach, konsystencja),

f) sprawdzanie cech organoleptycznych po przyrzg-
dzeniu (smak, zapach, barwa, konsystencja),

g) oznaczanie zawartosci wody,

h) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalnego
w l0-procentowym roztworze kwasu solnego,

1) oznaczanie porowatoscl,

]) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen ferromagne-
tycznych,

k) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
zdrowia.

Badania petne nalezy wykonywac¢ w przypadku:

— nowo uruchomione] produkcji,

— zmiany procesu technologicznego, zmiany apara-
tury lub jej remontu,

— sporu 1 na zadanie instytucji kontrolujacych,

— okresowe] kontroli przeprowadzanej nie rzadzie;
niz 1 raz w miesigcu dJa badan wg poz. a) = 1) oraz
co 24 miesigce dla badan wg poz. k) lub na biezaco
w przypadku istniejgcych zastrzezen.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg
L4 &) = 1),

Badania niepetne nalezy wykonywac dla kazdej parti
wyrobu.

5.2. Pobieranie probek — wg BN-80/8133-03.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzanie stanu opakowan, znakowania opa-
kowan, masy netto, obecnosci zanieczyszczen mechanicz-
nych i organicznych, §ladéw ples$ni, szkodnikéw zywnos-
ciowych i ich pozostatosci, cech organoleptycznych oraz
oznaczania zawartosci wody, popiotu nierozpuszczalnego
w 10-procentowym roztworze kwasu solnego, porowatosci
i zanieczyszczen ferromagnetycznych — wg BN-80/
8133-03.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

— arsenu — wg PN-59/A-04010,

— otowiu — wg PN-RB0/A-04011,

— miedzi — wg PN-80/A-04012,

-— c¢ynku — wg PN-59/A-04013.

dla

badania wg
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5.4. Ocena partii. Parti¢ koncentratow ciast nalezy

uzna¢ za zgodna z wymaganiami normy, jezeli wy-

niki badan spelniaja wymagania podane w rozdz.
314

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza si¢ stosowanie opakowan z nieaktualnym
numerem normy do czasu wyczerpania zapasu opakowan.

KONIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratow Spozywczych.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/8133-66

a) wlaczono nowe wyroby, objete dotychczas normami zakla-
dowymi,

b) wyeliminowano wyroby wycofane z produkcji,

¢) uvaktualniono dopuszczalng zawartos¢ metah szkodliwych dla
zdrowia.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty

darsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci olowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosScl miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku
PN-74/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja, nazwy 1 okres-

zywnosciowe. Oznaczanie zawartoscl

lenia
PN-78/0-79021 Opakowania. System wymiarowy

PN-76/0-79251 Opakowania jednostkowe z zawartoscig. Znaki

i znakowanie. Wymagania podstawowe
PN-76/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe. Znaki i zna-

kowanie
PN-73/0-79401 Opakowania jednostkowe kartonowe i tekturowe.

Pudetka
PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudta
PN-80/P-50453 Papier i tektura powlekana polietylenem
PN-75/P-50551 Tasma papierowa powleczona klejem
BN-67/7326-02 Papiery pakowe pergaminowe
BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, przechowywa-

nie, transport. Wymagania podstawowe
BN-80/8133-03 Koncentraty ciast, deserOw, napojow 1 przypraw do

ciast. Pobieranie prébek i metody badan

4. Symbol wg SWW — 2523-14,

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Iwona Skorupska —
Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratdw Spozywczych, Po-
znan, mgr inz. Ewa Kurzyca — Gdanskie Zaklady Srodkow Od-
zywczych.



