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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb
mieszany sitkowy.

1.2. Okreslenia. Chleb mieszany sitkowy jest to chleb
produkowany na kwasie z maki zytniej typ 1400
w ilosci 50 % i maki pszennej typ 1400 w ilosci 50 %
z dodatkiem soli.

2. OZNACZENIE

CHLEB MIESZANY SITKOWY BN-81/8073-17

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczgce surowcdéw. Surowce uzyte
do produkcji powinny by¢ zgodne z odpowiednimi
normam! przedmiotowymi.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Cechy Wymagania

Ksztatt okragly, podtuzny lub nadany

formg

btyszczaca, gladka lub lekko
chropowata, dopuszcza sig¢ nie-
znaczne peknigcia 1 $lady
maki

powierzchnia

jasnobrgzowa do ciemnobra-
zowe], ktorej intensywnos$¢ za-
barwienia na przekroju bo-
chenka maleje w kierunku

barwa

miekiszu

Skorka grubos¢

skorki gornej chleba deskowe-
go 1 koszyczkowego nie mniej-
sza niz 2,5 min, chleba formo-
wego skorki gérnej nie mniej-
sza niz 3 mm, w miejscach
przylegajacych do formy, nie
mniejsza niz 1,5 mm, Scisle

polaczona z migkiszem

cd. tabl. 1

Cechy

Wymagania

porowatos¢

dos$¢ rOwnomierna

Migkisz

elastycznos¢

migkisz przy lekkim nacisku
powinien wroci¢ do stanu pier-
wotnego uszkodzenia
struktury

bez

Zapach

aromatyczny, swoisty dla tego
rodzaju chleba

Smak

wiasciwy dla rodzaju:

chleba

tego

3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2

Cechy

Wymagania

niz

Kwasowo$¢, w stopniach, nie wigksza

8

%, nie wicksza

Wilgotnosé¢ po 8 h od chwili wypieku,

niz

49 koszyczkowy
i deskowy
50 formowy

sza niz

Objgtosé 100 g chleba, cm?, nie mniej-

190

3.4. Masa chleba i tolerancje wagowe — wg tabl. 3.

Tablica 3

Tolerancja masy poszczegélnych' sztuk chleba

do 30 min po wypieku 3 %,
z tym ze Srednia arytmetyczna
masy 10 sztuk chleba nie po-
winna by¢ mniejsza od masy

nize] podanej, g

do 8 h po wypieku £3 %, z
tym Ze Srednia arytmetyczna
masy 10 sztuk chleba nie po-
winna by¢ mniejsza od masy
deklarowanej, g

wypiekany wypiekany
na trzonie w formach
1 2 3
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3.5. Cechy dyskwalifikujace. Chleb:

— zdeformowany, plaski, rozlany,

— mechanicznie uszkodzony (zgnieciony lub po-
rozrywany),

— o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabru-
dzony, spalony,

— o0 wyraznie niewlasciwej porowatosci, o mi¢kiszu

lepkim, niedopieczonym, 2z zakalcem, kruszacym
sig, zanieczyszczonym z obecnos$cig grudek maki
lub soli,

— o0 smaku gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym,
niestonym lub innym obcym,

— o0 zapachu obcym dla danego rodzaju chleba,

— ze Sladami plesni
nalezy zdyskwalifikowaé i odrzuci¢ jako nie nadajacy
si¢ do obrotu i spozycia artykul spozywczy.

4. ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT
4.1. Znakowanie — wg BN-79/8070-09 p. 4.4.1,
44.4 i 4.4.7.

4.2. Przechowywanie — wg BN-79/8070-09 p. 45.1
i 4.5.2.
4.3. Transport — wg BN-79/8070-09 p. 4.6.

5. BADANIA

5.1. Pobieranie prébek — wg PN-70/A-74104.

5.2. Wykonanie badan — wg PN-79/A-74108. Wyniki
badan nalezy podawac¢ z doktadno$cia wymagana w nor-
mie przedmiotowej, zaokraglajac lic:‘cby zgodnie
z PN-70/N-02120. p. 3.3.2. Metoda Z.

5.3. Ocena partii. Parti¢ pieczywa nalezy uznac za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wy-
maganiom podanym w 3.1, 3.2, 3.3 i nie wykazuje
cech dyskwalifikujgcych wyszczegdlnionych w 3.5. Ba-
dania fizykochemiczne nalezy przeprowadzi¢ z czgsto-
tliwoscig zapewniajaca zgodno$¢ z wymaganiami po-
danymi w 3.3.

K ONTIEZC

INFORMACIJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — SPOLEM CZSS.

2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb
BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i transport

Systematyczny Wykaz Wyrobow (SWW). Gtowny Urzad Statystycz-

ny. Warszawa: Wydawnictwo Katalogow i Cennikow 1975
3. Symbol wg SWW — 242]-212.
4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Stanistaw Czarnecki, mgr

inz. Maria Szabelska — ,SPOLEM" CZSS Zrzeszenie Produkcji,

Warszawa.



