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1. WSTEP 2. PODZIAL. | OZNACZENIE
1. 1. Przedmict normy. Przedmiotem normy jest chleb 2. 1. Rodzaje. W zaleznoéci od uzytych surowcéw roz-
rembertowski, piski i gliwicki, réznia sie trzy rodzaje chleba;
- rembertowski,
- piski,
1. 2. Okresglenia. Chleb rembertowski, piski i gliwicki - gliwicki, &

2.2, Przyktad oznaczania chleba gliwickiego:

CHLEB GLIWICK! BN-82/8073-01

produkowany jest na kwasie z dodatkiem soli, z tym, Ze:

a) chieb rembertowski ~ z maki Zytniej typ 1400 w iloéci

40 % i maki pszennej typ 800 w iloéci 60 %, 3. WYMAGANIA

)

b) chleb piski - z maki Zytniej typ 1400 w ilo%ci 70 %
) 3. 1. Wymagania dotyczace surowcéw. Surowce uiyte do

i maki pszennej typ 800 w iloéci 30 %, . :
% produkcji powinny byé zgodne z odpowiednimi normami
c,; chleb gliwicki - z maki 2ytniej typ 1400 w ilosci 70 % .
przedmiotowymi,
i maki pszennej typ 800 w ilo4ci 30 % z dodatkiem mleka
odttuszczonego W proszku i drozd2y. 3. 2. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1.
Tablica 1
3 5
wymagania organoleptyczne
skérka miekisz
rodzaj . .
chilialsa ksztatt powierz- b bR porowa- elastycz- Zapach smak
i chnia e Sr oD togé nosé '
1 2 3 4 5 6 ¢ 8 9
Chleb gtadka lub jasnobrazo~ | gérinej -~ nie| do$é réwno-| migkisz aromatycz- wiagciwy
remberto- skostkowa- |wa do bra- mniejsza mierna, przy lekkim| ny, lekko dia danego
wski na, lekko zowej, kté- | niz 3 mm, cienko~- nacisku kwasowy rodzaju
podtuzny chropowa- |rejinten- écidle po- Scienna powinien chleba
Ehieb lub ta, dla sywnos$é za- | taczona z wrdcié do
Pk okragty chleba ko~ |barwienia miekiszem stanu pier-
¢ szyczkowe-~ | na przekro- wotnego
go dopusz- | ju bochenka
Chleb ; cza sig maleje w lekko
gliwicki nieznaczne |kierunku kwasowy,
iloéci maki |miekiszu SWoisty

jako norma obowiqzujqca od dnia 1 czerwca 1982 r.

Zgloszona przez SPOLEM CZSS Zokiad Badowczy Przemystu Piekarskiego (O)
Ustanowiona przez Dyrektora SPOLEM CZSS Zakladu Bodawczego Przemystu Piekarskiego dnia 4 stycznia 1982 r.

(Dz. Norm. i Miar ar 5/1982 poz. 11)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE 1982, Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,35 Nokt. 24004556 Zam. 244/82 Cena z! 4,00
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2. 3. wymagania fizykochemiczne ~ wg tabl, 2,

Tablica 2
' Wymagania fizykochemiczne
| ?kwasowoé(‘; wilgotnosdé objgtoéé 100 g
¢ jsrobnie, nie | po 8 h od chleba, cm .
| wvieksza niz | chwili wy- nie mniejsza
i pieku, %, niz
1 1 nie wieksza
i niz
e o e
' ] 2 3 4
{ Ghieb
' rember- 8 48 195
{ towski
'
: f's:et"
[ Graies 49 190
niski
9 L]
{ Chiet
fREY 48 195
i gliwicki

3. 4. Masa chleba i tolerancje wagowe - wg tabl, 3.
Tablica 3

{
i Redzaj Deklarowa- | Tolerancja masy poszczegd!-

chieba ha masa nych sztuk chleba

1 sztuki

{ g do 30 min do 24 h po wy-~
3 po wypieku | pieku, £3 %
: +3 %, ztym | z tym, ze
i ze drednia érednia ary-
' arytmetycz- tmetyczna
na masy 10 masy 10 sztuk
{ sztuk chle- | chleba nie po-~
ba nie po- winna byé
i winna byé mniejsza od
i mniejsza masy deklaro-
i od wagi wanej, g
: nizej poda-
é nej, g9
! 1 2 3 4
. Chieb rem-
! martowski

e e

:ﬂ 1600 1640 1600
S

Shiieb ‘

VT CK

3.5, Cechy dyskwalifikujace. Chleb:

- zdeformowany ( ptaski, rozlany, por‘ozr‘ywany},

- mechanicznie uszkodzony { zgnieciony lub odtamany),

- o skérce oddzielajacej sie od migkiszu, zabrudzonej,
spalonej,
- o wyraZnie niewtasciwej. porowatoséci, o miekiszu
lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoécia grudek maki lub soli,
- 0 smaku gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym, niesto~
nym, lub innym obcym,
- o zapachu stechtym, mdtym lub innym obcym dla danego
rodzaju chleba,
- ze $ladami pleéni lub objawami zakaZenia laseczka
ziemniaczana,
nalezy zdyskwalifikowaé i odrzucié jako nie nadajacy sie
do obrotu i spozycia artykut spozywczy.

4. ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE

| TRANSPORT

4. 1. Znakowanie, Chleb powinien byé znakowany etykie-

tami o wymiarach 2x 3 cm z nadrukiem zawierajacym na-
stepujace dane:
- hazwe i adres zaktadu produkcyjnego,

- nazwe rodzaju chleba,

mase jednostkowa,
- symbol zmiany produkcyjnej
lub znakownikiem bezposrednio na bochenku, zawierajacym

znak zaktadu, rodzaj chleba i symbol zmiany produkcyjnej:

4.2, Przechowywanie - wg BN-79/8070-09 p.  4.5.1
i 4,.5,2,

4.3. Transport - wg BN-79/8070-09 p. 4. 6.
5. BADANIA

5.1, Pobieranie prébek - wg PN~70/A-74104,

5. 2. Wykonanie badan - wg PN-79/A-74108. Wyniki ba-
dah nalezy podawaé z doktadnoscig wymagana Ww normie
przedmiotowej, zaokraglajac liczby zgodnie z PN-«?O/
N-02120 p. 3. 3.2. Metoda Z.

5. 3, Ocena partii, Partie pieczywa nalezy uznac za
zgodna z wymaganhiami normy, jezeli odpowiada wymaga.-
niom podanym w 3,1, 3.2, 3.3, 3.4 i rozdz, 4 oraz nie
wykazuje cech dyskwalifikujacych, wyszczegélnionych w
3. 5. Badania fizykochemiczne nalezy przeprowadzad z

czestotliwoécia zapewniajacg zgodnosé z wymaganiami  po-

danymi w 3, 3.

KONI!IEC

INFORMACJE DODAT ROWE

Instytucja opracowuiaca norme - SPOLEM CZ5Ss

“aktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa,
2. lIstcine zmiany w stosunku do BN-66/8073-03 | BN-69/

3073-01
a) skorygowano wskaznik wilgotnosci,

b) wtaczono do BN chleb mieszany gliwicki.

3. Normy i dokuinemy zwiazanhe

PN-70/A-74104 Pieczywo, Pobieranie prébek
PN-?Q,’A-»’?&‘IOS Pieczywo, Metody badaf i.ocena punktowa

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie

i transport
Systematyczny Wykaz Wyrobdw (SWW). Gtéwny Urzad
Statystyczny. Warszawa: Wydawnictwo Katalogéw
i Cennikéw 1975
4, Symbol wg SWW ~ 2421-211 1 2421-221,
5, Autorzy projektu normy - dr ink. M, Kowalczuk -

SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemysiu Piekarskie=-

go, Warszawa,‘ dr inz, 1. Waékiewicz - Wojskowy Osro-

dek Naukowo-Badawczy Stuzby Zywnoséciowe]j, Warszawa,



