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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb
putawski.

1.2. Okreslenia. Chleb putawski jest to chleb produ-
kowany na podmtodzie z udziatem zurku 1 drozdzy,

z maki pszennej typ 850 w ilosci 95%, maki zytniej typ
800 w ilosci 5%, z dodatkiem ekstraktu stodowego lub

maki ziemniaczanej 1 cukru oraz soli.

2. OZNACZENIE

Przyklad oznaczenia chleba putawskiego:
CHLEB PULAWSKI BN-80/8072-19

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcow. Surowce uzyte
do produkcji powinny by¢ zgodne z odpowiednimi nor-
mami przedmiotowymi.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Ta_hlica 1

3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2

Tablica 2
rd
Cechy Wymagania
Kwasowosé, w stopniach nic mniejsza niz 3
nie wigksza niz 3
Wilgotnosé wypickany : ; .
& YP £ nie WIgKsza niz 46
po 6 h od na trzonic
chwili  wy- o
. wypiekany . : -
picku, % Yp 3 nic wigksza niz 47
w foimach
Objetosé 100 g chleba, ¢m? nie mniejsza niz 200

3.4. Masa pieczjfwa i tolerancja wagowa — wg tabl. 3.

Tablica 3

Tolerancja masy poszczegdlnych sztuk chleba

W czasie d0 6 h po wypieku
+3% z tym, ze Srednia aryt-
metyczna masy 10 sztuk chle-
ba nie powinna by¢ mniejsza
od masy deklarowanej, g

W czasie do 30 min po wypie-
ku +3% z tym, ze Srednia
arytmetyczna masy 10 sztuk
chleba nie powinna by¢ mniej-
sza od wagi nizej podanej. g

Cechy Wymagania ) )
wypickany wypickany
Ksztatt podtuzny. okrlz;g}y, lub nada- na trzonie w formach
ny ftormi
i 715 720 700
powierzchnia gtadka lub skostkowana 1525 1535 1500
barwa ztocista  do ciemnoziocistej, . .
ktore) intensywno$é na prze- 3.5. Cechy dyskwalifikujace. Chleb:
kroju bochenka maleje w kie- — zdeformowany, rozlany, zgnieciony lub porozry-
Skdrka runku migkiszu
wany,
grubosc nic mniejsza niz 3 mm; dla — mechanicznie uszkodzony,
chleba formowego w micjs- — o skoérce oddzielajgce) si¢ od migkiszu, zabrudzo-
cach przylegajacych do formy lub I
— nie¢ mniejsza niz 1.5 mm, iy o spd O'H)f, i et s s
Scisie potgczona z mickiszem — o0 wyraznie niewlasciwe] porowatosci, o mi¢kiszu
p e S ’ lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sig,
porowatosc sr\cdma. dos¢ réwnomierna ) . . 2 .
zanieczyszczonym, z obecnoscia grudek maki lub soli,
Migkisz elastycznos¢ mlq:klls':f przy 'Icl‘(’kim nacisku — o smaku gorzkim, zbyt kwaénym, zbyt s}onym lub
powinien wrocié do  stanu et bo i obe dia dafiess: todznis Bie
sl twoliiego niestonym albo innym obcym g ju p
7 ’ tadci czywa, i
apach aromatyczny, . wiasciwy  dla — o zapachu stgchtym, mdlym lub innym obcym,
danego rodzaju pieczywa , ‘ i
— ze Sladami plesni,
Smak wlasciwy, dla danego rodzaju nalezy zdyskwalifikowa¢ 1 odrzuci¢ jako nie nadajgcy
pieczywa . . Gl o ) .
. st¢ do obrotu 1 spozycia artykul spozywczy.

{
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4. ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Znakowanie — wg BN-79/8070-09 p.4.4.1, 444
1 44.7. |

4.2. Przechowywanie — wg BN-79/8070-09 p.4.5.1
i 4.5.2.

4.3. Transport — wg BN-79/8070-09 p.4.6.

‘ 5. BADANIA
5.1. Pobieranie probek — wg PN-70/A-74104.

5.2. Wykonanie badan — wg PN-79/A-74108. Wyniki
badan nalezy podawa¢ z dokladno$cia wymagang w
normie przedmiotowe) zaokraglajac liczby zgodnie
z PN-70/N-02120 p.3.3.2. Metoda Z.

5.3. Ocena partii. Parti¢ nalezy uzna¢ za zgodng
z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wymaganiom
podanym w 3.1, 3.2, 3.3, 3.4 oraz' rozdz. 4 i nie wyka-
zuje cech dyskwalifikujacych, wyszczegdlnionych w 3.5.
Badania fizykochemiczne nalezy przeprowadzac z czg-
stotliwoscig zapewniajgca zgodnos¢ z wymaganiami po-
danymi w 3.3. '

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — SPOLEM CZSS Zaktad Ba-
dawczy Przemystu Pickarskiego, Warszawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan 1 ocena punklowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokryglania i zapisywania liczb
BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie 1 transport

Svystematyczny Wykaz wyrobow (SWW). Gléwny Urzad Statystycz-

ny. Warszawa: Wydawnictwo Katalogow 1 Cennikow 1975
\

3. Symbol wg SWW — 2421-33

4. Autorzy projektu normy — doc. .dr habil. inz. Zygmunt
Ambroziak, mgr inz. Kazimierz Wggietek — SPOLEM CZSS Za-
klad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Wayszawa.




