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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb
pszenny tlonwit 1 chleb pszenny skandynawski.

1.2, Okresioniz

1.2.1. chleb pszenny btonwit — chleb produkowany
na drozdzach z maki pszennej typ 850 i z mgki pszen-
nej graham typ 1850 z dodatkiem maczki pszennej
niskokalorycznej, mleka odtltuszczonego w proszku, za-
rodkow pszennych, drozdzy suszonych, ekstraktu sto-
dowego 1 soli, wypiekany w formach. Zalecany jest
dla os6b prowadzacych mato ruchliwy tryb zycia 1 oty-
tych.

1.2.2. chleb pszenny skandynawski — chleb produko-
wany na drozdzach z maki pszennej typ 850 1 z maki
pszennej graham typ 1850 z dodatkiem ttuszczu piekar-
skiego ,Specjal”® 1 soli.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznoS$ci od uzytych surowcoéw roz-
roznia si¢ dwa rodzaje chleba:

— pszenny blonwit,

— pszenny skandynawski.

2.2. Przyktad oznaczenia chleba pszennego blonwit:
CHLEB PSZENNY BLONWIT BN-87/8072-04

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczgce surowcoéw. Surowce uzyte
do produkcji powinny by¢ zgodne z odpowiednimi
normami przedmiotowymi.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. .

Tablica 1
[::)](jgll Ksztalt Skorkd ekt Zapach Smak
powierzchnia barwa grubos¢ porowatos¢ elastyczno$¢
1 2 4 4 5 6 7 8 9
Chleb nadany chropo- brgzowa gornej nie mniej- $rednia, migkisz przy lekkim SWoisty wlasciwy
pszenny forma wata sza niz 4 mm, w dos¢ nacisku  powinien dla dane- dla dane-
btonwit miejscach przy- rOwno- wroci¢  do  stanu go rodza- go rodza-
legajacych  do mierna pierwotnego bez ju chleba ju chleba
formy — nie uszkodzenia struk-
mniejsza niz tury
Chleb podhuzny gtadka jasnobra- s, SCISIC. po- wyraznie widoczne
tgczona z migki- .
pszenny lub nada- lub zowa do na przekroju grube
skandy- ny forma skostko- brazowe] szem czastki maki gra-
nawski wana ham, migkisz przy
lekkim nacisku po-
winien wroci¢  do
stanu pierwotnego
bez  uszkodzenia
struktury
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3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2
Kwasowosc, Wilgotnosé Objetosc Zawartos¢ Zawartos$¢ Zawarto$¢ metali, mg/kg,
stopnie, nie po 6 h od 100 g chleba, | cukrow ogo- thuszczu w nie wiecej niz
wigksza niz chwili wypie- [cm? nie mniej-| tem w suchej przeliczeniu
Rodza) chleba ku, %, nie sza niz masie w prze- | na suchg ma-
wicksza niz liczeniu na sa- s¢, %, nie arsen | otow | miedz | cynk
charozg, %, nie | mniejsza niz
mniejsza niz
I 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Chleb pszenny
btonwit  wypie- 7 49 200 3 —
kany w formach
- 02 | 04 5 40
Chleb pszenny
skandynawski
wypiekany
— na trzonie 48
rzonie 4 260 . I
— w formach 49
3.4. Masa chieba i tolerancje wagowe — wg tabl. 3. a) sprawdzanie masy,
Tablica 3 b) sprawdzanie ksztattu,
. . c) sprawdzanie powierzchni 1 barwy skoérki,
Tolerancja masy poszczegélnych sztuk chleba ) p . P - y
: d) sprawdzanie smaku 1 zapachu,
do 30 min po wypmk'u do 6 h po wypie- e) sprawdzanie gruboéci skorki,
3% z tym, ze Srednia ku 3%, z tym ] . .. , . , . Ty
f) sprawdzanie porowato$ci i wlasciwosci migkiszu.

Rodzaj chleba arytmetyczna masy ze Srednia aryt-
metyczna masy
10 sztuk chleba

nie powinna by¢

10 sztuk chleba nic po-
winna by¢ mniejsza od
masy podanej nizej

5.1.2. Badania
W miesigcu

a)

oznaczanie

przeprowadzane co najmniej dwa razy

objetosci,

g mniejsza od ma-
eypiskany | wosidkany sy deklarowanej
na trzonie | w formach &

] 2 3 4
Chlcblpszcnny o 220 R00
btonwit
Chleb psz /

£9 BLaRiiy 510, 715 | 520, 720 500, 700
skandynawski

3.5. Cechy dyskwalifikujgce chleb:

— zdeformowany (rozlany-ptaski, zgnieciony lub po-

rozrywany),
— mechanicznie uszkodzony,

— 0 skorce oddzielajgcej si¢ od migkiszu, zabrudzo-

nej lub spalonej,

— o0 wyraznie niewlaSciwe] porowato$ci, migkiszu
lepkim, niedopieczonym z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecno$cig grudek maki lub soli,

— o smaku gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym,
niestonym, lub innym obcym dla danego rodzaju chle-

ba,

— o0 zapachu stechtym, mdlym lub innym obcym,
— ze Sladami ple$ni lub objawami zakazenia lasecz-
ka ziemniaczang, nalezy zdyskwalifikowa¢ 1 odrzuci¢

jako nienadajgcy si¢ do obrotu i1 spozycia.

4. PAKOWANIE, ZNAKOWANIE,

PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT
Pakowanie, znakowanie, przechowywanie 1 transport

— wg BN-86/8070-09.

5. BADANIA
5.1. Program badan

5.1.1. Badania przeprowadzane dla kazdej partii

Informacje dodatkowe

K ON

b) oznaczanie kwasowosci,

¢) oznaczanie wilgotnosci.

5.1.3. Badania przeprowadzane co najmniej raz w mie-
sigcu

a) oznaczanie zawartosci cukrow ogdlem,

b) oznaczanie zawartosci ttuszczu.

5.1.4. Badania przeprowadzane co najmniej raz w roku

a) oznaczanie zawartoscl arsenu,

b) oznaczanie zawartosci otowiu,

¢) oznaczanie zawartosci miedzi,

d) oznaczanie zawarto$ci cynku.

Ponadto badania metali nalezy wykonywac przy pro-
dukcji nowo uruchamianej oraz zmianach lub remon-
tach urzadzen produkcyjnych.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-86/A-74104.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania wg 5.1.1 =+ 5.1.3 — wg PN-79/
A-74108.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci ofowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.4. Oznaczanie zawarto$ci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.5. Oznaczanie zawarto$ci cynku — wg PN-59/
A-04013.

liczcbowe wystg-
nalezy interpre-

5.4. Ocena wynikéw badan. Wartosci
pujace w normie oraz wyniki obliczen
towa¢ wg PN-70/N-02120 Metoda Z.

5.5. Ocena partii. Partic wyrobu nalezy uzna¢ za
zgodng z wymaganiami normy, je$li wyniki badan spet-
nig wymagania podane w rozdz. 3 1 4.

I EC



Informacje dodatkowe do BN-87/8072-04 3

INFORMACIJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — SPOLEM CZSS Zaklad Ba-
dawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8072-04 i BN-78/8072-15

a) polaczono dwie normy branzowe,

b) wprowadzono program badan z rozbiciem na:

— badania przeprowadzane dla kazdej partii,

— badania przeprowadzane co najmniej dwa razy w miesigcu,

— badania przeprowadzane co najmniej raz w miesigcu,

— badania przeprowadzane co najmniej raz w roku.

¢) wprowadzono wymagania w zakresie dopuszczalnej iloSci me-
tali szkodliwych dla zdrowia,

d) wprowadzono chleb skandynawski o mniejszej gramaturze.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty Zywnosciowe. Oznaczanie zawartos$ci arse-

nu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci olowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuly zywno$ciowe. Oznaczanie zawartosci cyn-
ku
PN-86/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek i kontrola jakosci
PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa
PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb
BN-86/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i transport
Systematyczny wykaz wyrobow (SWW) GUS. Warszawa: Wydaw-
nictwo Katalogow i Cennikow, 1975

4. Symbol wg SWW — 2421-413 i 2421-33.

5. Autorzy projektu normy — dr inz. Maria Kowalczuk, dr inz.
Zofia Zelazowska — SPOLEM CZSS Zaklad Badawczy Przemystu
Piekarskiego, Warszawa.



