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1. WSTEP tek), a nastgpnie opakowan zbiorczych do opakowan

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3 pod-
stawowe wymagania dotyczace pakowania i przecho-
wywania ryb 1 innych zwierzat wodnych oraz wyrobow
z nich otrzymanych, przeznaczonych do spozycia.

1.2. Zakres stosowania normy. Wymagania niniejszej
normy obowigzujg w produkcji 1 obrocie krajowym.

1.3. Okreslenia

1.3.1. opakowanie jednostkowe — opakowanie okres-
lonej ilosci produktu, przeznaczone do sprzedazy de-
talicznej.

1.3.2. opakowanie zbiorcze — opakowanie zawiera-
jace okreslong liczb¢ opakowan jednostkowych lub to-
waru sprzedawanego na sztuki w handlu detalicznym,
ktore ze wzgledu na swag wielko$¢ lub wlasnosci wy-
trzymatosciowe nie moze by¢ stosowane jako opakowa-
nie transportowe.

1.3.3. opakowanie transportowe — opakowanie prze-
znaczone do transportu 1 sktadowania wyrobéw pako-
wanych zarowno luzem, jak tez umieszczonych uprzed-
nio w opakowaniach jednostkowych lub zbiorczych.

1.3.4. jednostka tadunkowa — ilo$¢ towaru jednora-
ZOWO przemieszczana.
1.3.5. jednostka tadumkowa paletowa — okreslona

ilos¢ towaru utozona na palecie 1 przemieszczana wraz
z paletg.

1.3.6. znaki na opakowamin — umowne symbole
umieszczone na opakowaniu, okre§lajagce whasnosci pro-
duktu, cechy handlowe oraz sposdb post¢gpowania z
produktem w czasie przechowywania, transportu i uzyt-
kowania.

1.3.7. etykieta — nalepka, opaska lub banderola na
opakowaniu.

1.3.8. pakowanie jednostopmiewe — pakowanie wy-
robu bezposrednio do opakowan transportowych (np.
do skrzynek, workéw, pudel).

1.3.9. pakowanie dwustopmiowe — pakowanie wyro-
bow do opakowan jednostkowych (np. do stoika, pusz-
ki), a nastgpnie do opakowan transportowych.

1.3.10. pakowanie trzystopmiewe — pakowanie wy-
robow do opakowan fednostkowych, w opakowaniach
jednostkowych do opakowan zbiorczych (np. do pude-

transportowych.
1.3.11. Pozostate okreslenia — wg PN-74/0-79000
1 PN-84/N-02009.

2. PRZYGOTOWANIE MATERIAL()\y
OPAKOWANIOWYCH I OPAKOWAN
DO PAKOWANIA

2.1. Wymagania ogélne dotyczace materiatow opako-
waniowych i opakowan. Materialty opakowaniowe 1 opa-
kowania powinny odpowiada¢ wymaganiom wg obo-
wigzujacych norm oraz by¢ dopuszczone przez Pan-
stwowy Zaktad Higieny do pakowania ryb i1 innych
zwierzat wodnych oraz wyrobow z nich otrzymanych.

2.2. Przechowywanie. Materiaty opakowaniowe 1 opa-
kowania powinny byé przechowywane zgodnie z posta-
nowieniami norm przedmiotowych.

2.3. Przygotowanie materialéw opakowaniowych i opa-
kowah do pakowania. Przygotowujac materiaty opako-
waniowe i opakowania do pakowania nalezy sprawdzic,
czy s3 wykonane zgodnie z wymaganiami norm przed-
miotowych, czyste, bez obcych zapachow, zaciekow,
plesni lub zamoczenia, uszkodzen mechanicznych i in-
nych negatywnych cech mogacych obnizy¢ jakos¢ pako-
wanego wyrobu.

3. PAKOWANIE

3.1. Pakowanie do opakowan — napelnianie, ukla-
danie i masa wyrobéw w opakowaniu wg obowigzuja-
cych norm przedmiotowych i dokumentacji technolo-
gicznych na poszczegdlne wyroby.

3.2. Opakowania i materialy opakowaniowe jednostko-
we | transportowe. Grupy towarowe ryb i przetworow
rybnych powinny by¢ pakowane do opakowan w:
tabl. 1. Doepuszcza si¢ uzycie innych materialéw opa-
kowaniowych, opakowan jednostkowych 1 transporto-
wych uzgodnionych z odbiorcg 1 przewoznikiem, pod
warunkiem, ze produkt bgdzie wtasciwie zabezpieczony
w czasie przechowywania i1 transportu. Zastosowanic
opakowan bg¢dacych w bezposrednim kontakcie z pro-
duktem wymaga zezwolenia Panstwowego Zaktadu
Higieny.
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Tablica 1
L Grupa towarowa L:CZbE.l Opakowaruao le(:g(\f;zﬁ)“‘::el mgterialy Opakowania transportowe
P-1" wg BN-73/8020-06 stopat P ,
pakowania ; ; . ;
rodzaj wymagania wg rodzaj wymagania wg
1 2 3 4 5 6 4
1 Ryby 1 produkty 1 - — skrzynki drewniane BN-74/7161-54
rybne Swieze skrzynki z polietylenu | BN-82/6413-04
duzej gestosci (nisko-
ci$nieniowego)
2 Ryby i produkty
rybne mrozone
— luzem 1 — — worki papierowe PN-76/P-79005
skrzynki z polietylenu | BN-82/6413-04
duzej gestosci (nisko-
ciSnieniowego)
— w blokach 2 torby z folii PE PN-81/0-79781
owinigcia z folii PE BN-74/6365-03
papieropodobne;] PN-73/0-79402
. . BN-71/7351-06
— porcjowane 2 torebki plaskie i tas- — a
. oraz dokumentacja
my do formowania pudta tekturowe :
P gy techniczna producenta
opakowan z folu
wielowarstwowych
pudetka kartonowe PN-73/0-79401
i tekturowe
3 Mrozone pétprodukty 2 tacki aluminiowe, —
i produkty rybne lub tacki z kartondéw
kulinarne 3 i tektur powlekanych pudia tekturowe PN-73/0-79402
S i
pudetka kartonowe PN-73/0-79401 b ARl
1 tekturowe
4 Ryby i produkty I worki z folii PE na BN-84/6414-06 beczki drewniane PN-76/0-79351
solone lub wkiady do beczek beczki z polietylenu | BN-78/6411-05
2 duzej gestosdci (nisko-| BN-73/6411-03
ci$nieniowego)
2 torebki plaskie 1 tas- — pudia tekturowe PN-73/0-79402
my do formowania-
opakowan z folii
wielowarstwowych
stoje szklane TO za- PN-79/0-79701 skrzynki z drutu BN-86/5045-08
mykane zakrywkami BN-68/6833-17 owinigcia z folii BN-77/6365-02
kontaktowymi meta- BN-86/6833-27 termokurczliwe]
lowymi BN-76/5048-07
5 Przetwory rybne | worki z folii PE na BN-84/6414-06 beczki z polietylenu | BN-78/6411-05
marynowane lub wkiady do beczek duzej gestosci (nisko-| BN-73/6411-03
2 ciSnieniowego)
2 stoje szklane TO za- PN-79/0-79701

BN-86/5045-08

BN-77/6365-02

PN-73/0-79402
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cd. tabl. 1
L Grupa towarowa {::;ZZT Opakowamao JZiZﬁ;E;WWeCI IRBRETAY Opakowania transportowe
P-1 we BN-73/8020-06 pni P
pakowania . . . .
rodzaj wymagania wg rodzaj wymagania wg
1 2 3 4 5 6 7
6 | Przetwory rybne 1 — — skrzynki drewniane BN-74/7161-54
wedzone ' wylozone papierem
pergaminowym
pudia z tektur powle- PN-73/0-79402
kanych wylozone pa- | 1 przedmiotowe] do-
pierem pergaminowym|kumentacji technicznej
& 2 pudetka z kartonéw PN-73/0-79401
1 tektur powlekanych |1 przedmiotowych do-| pudia tekturowe PN-73/0-79402
kumentacji technicz- | skrzynki z tworzyw BN-82/6413-04
nych . sztucznych
torebki ptaskie 1 tas- —
my do formowania
opakowan z folu
wielowarstwowych
7 | Konserwy rybne 2 puszki metalowe: PN-84/0-79551 pudia tekturowe PN-73/0-79402
lub — okragle BN-85/5041-01 BN-72/7351-09
3 — owalne 1 eliptyczne BN-85/5041-02 owinigcia z folii BN-77/6365-02
— prostokatne BN-74/5041-06 termokurczliwe] :
8 | Prezerwy rybne 2 puszki metalowe: PN-84/0-79551 pudita tekturowe PN-73/0-79402
lub — okragte BN-85/5041-01 BN-72/7351-09
3 — owalne i1 eliptyczne BN-85/5041-02 owinigcia z folii BN-77/6365-02
— prostokatne BN-74/5041-06 termokurczliwej
tuby aluminiowe PN-75/0-79603 pudia tekturowe PN-73/0-79402
i przedmiotowych do- BN-72/7351-09
kumentacji technicz-
nych
2 stoje szklane TO za- PN-79/0-79701 skrzynki z drutu BN-86/5045-08
mykane zakrywkami BN-86/6833-17 owinig¢cia z folii BN-77/6365-02
metalowymi kontak- BN-86/6833-27 termokurczliwe]
towymi BN-76/5048-07 pudta tekturowe PN-73/0-79402
zamykane proézniowo BN-72/7351-09
9 | Wyroby garmazeryjne 2 pudetka z tworzyw BN-75/6413-03 PN-73/0-79402
rybne sztucznych BN-73/8150-04
kubki z folii PCW BN-74/6415-01 ! “;’”" prectiate-
lub PS e
pudia tekturowe
tacki z tworzyw BN-75/6415-02 inne opakowania
sztucznych
kubki parafinowane BN-74/7354-01
inne opakowania BN-73/8150-04
lub norm przedmioto-
wych
' 2 stoje szklane TO za- PN-79/0-79701 BN-86/5045-08
mykane zakrywkami BN-86/6833-17 skrzynki z drutu BN-77/6365-02
z tworzyw poliolefi- BN-86/6833-27 owinigcia z folii
nowych i przedmiotowej do- | termokurczliwej
kumentacji techniczne]
10 | Wyroby kulinarne 2 ostonki z tworzyw — BN-72/7351-09
rybne gotowe lub sztucznych
— kiel i 3 .
Kicibagki torebki ptaskie 1 tas- - pudia tekturowe
my do formowania
opakowan z folii
wielowarstwowych

litografowania lub inng technika, zgodnie z PN-76/
0-79251. W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sig
stemplowanie, np. daty produkcji. Znaki powinny by¢

3.3. Znakowanie opakowan
3.3.1. Znakowanie opakowan jednostkowych wykonuje
si¢ za pomocg etykietowania, drukowania, kodowania,
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trwate, wyrazne, czytelne i czyste, odporne na dzialanie
wilgoci i thluszczu. Uzywane farby powinny by¢ nie-
szkodliwe dla zdrowia i nie przenikajace przez opako-
wanie. Tre$¢ napisOw powinna by¢ zgodna z zasadami
poprawnosci jezykowej. Uklad graficzny znakéw i ich
barwa powinna uwzglednia¢ nowoczesne wymagania
handlu, estetyki i reklamy. Stosowane skroéty w ozna-
czeniu — wg wymagan norm przedmiotowych. Opa-
kowania jednostkowe powinny by¢ oznakowane co naj-
mniej nast¢pujagcymi danymi:

a) nazwa handlowa wyrobu i numerem normy przed-
miotowej,

b) nazwa 1 adresem producenta,

C) masg netto,

d) datg produkcji,

e) ceng detaliczng,

f) zasadniczymi sktadnikami (nie dotyczy ryb Swie-
zych, mrozonych, solonych, wedzonych),

g) warunkami przechowywania (nie dotyczy ryb
sSwiezych),

h) minimalnym okresem przechowywania (nie doty-
czy ryb Swiezych),

1) pozostate oznaczenia wedlug norm przedmioto-
wych,

j) znakami, ktorych stosowanie wynika z nastgpujg-
cych uwarunkowan:

— napis ,produkt krotkotrwaty“ dla marynat i ryb
wedzonych,

— znak jakosci, jezeli wyrOb jest nim oznaczony,

— sposOb przygotowania wyrobu do spozycia, jezeli
nie jest on powszechnie znany, np. mrozone wyroby
kulinarne,

— napis ,konserwowane” w przypadku zastosowa-
nia Srodka konserwujacego,

— znak miejsca otwarcia wedlug potrzeb.

3.3.2. Znakowania opakowan transportowych

3.3.2.1. Znakowanie opakowan transportowych zawie-
rajacych wyroby w opakowaniach jednostkowych (pako-
wanie dwustopniowe 1 trzystopniowe) powinno by¢
zeodne z wymaganiami dotyczacymi sposobu znakowa-
nia wg PN-85/0-79252 1 zawieral nast¢pujace dane:

— nazwe handlowa wyrobu 1 numer normy przed-
miotowej,

— nazwe 1 adres producenta,

— datg¢ produkcji,

— liczb¢ opakowan jednostkowych.

Na opakowaniach transportowych azurowych, pakie-
tach z folii oraz paletach nie obowigzuje oznakowanie,
jezeli przeSwity lub przezroczystos¢ pozwalaja na iden-
tyfikacj¢ towaru.

3.3.2.2. Znakowanie opakowan transportowych stoso-
wanych do jednostopniowego pakowania wyrobu powinno
by¢ zgodne z wymaganiami dotyczacymi sposobu zna-
kowania wg PN-85/0-79252 i zawiera¢ nast¢pujace da-
ne:

— nazw¢ handlowa wyrobu i1 numer normy przed-
miotowej,

— nazwe 1 adres producenta, a dla ryb mrozonych
w morzu réwniez nazwe¢ statku,

— mas¢ netto,

— dat¢ produkcji,

— sposOb przechowywania (nie dotyczy ryb Swie-
zych, mrozonych, solonych).

' 3.4. Formowanie jednostek ladunkowych paletowych.
Zaleca si¢ stosowanie palet plaskich o wymiarach
800 X 1200 mm wg PN-81/M-78216. Ryby i przetwory

rybne w opakowaniach transportowych nalezy uktadac¢

na palecie w stos, jezeli to mozliwe naprzemianlegle,
formujac zwarta jednostk¢ tadunkowa w ksztalcie pro-
stopadtoscianu. Liczba opakowan transportowych w
warstwie oraz liczba warstw w stosie gzalezniona jest
od wymiaré6w tych opakowan oraz ich'Todzaju. Wyso-
ko$¢ jednostki tadunkowej nie powinna by¢ wigksza
niz 1970 mm. Wierzchnia warstwa powinna by¢ zabez-
pieczona przed uszkodzeniem opakowan.

Beczki nalezy ustawia na‘palecie w pozycji pionowej
w jednej lub dwu warstwach. Dopuszcza si¢ wystawanie
opakowan poza paleta do 40 mm fjcznie na dwie
strony. Ustawione w stos opakowania nalezy zabez-
pieczy¢ ‘przed przesuwaniem si¢ lub zdeformowaniem,
przed opasanie (bandowanie) ta§mami stalowymi, poli-
propylenowymi lub innymi albo przez owinigcie w folig
termokurczliwg.

4. PRZECHOWYWANIE

4.1. Przechowywanie ryb zywych

4.1.1. Zbiorniki z woda przeptywowa powinny mieé
rownomierny doptyw i odpltyw wody, by¢ zasilone wo-
dg z naturalnych ciekéw, mie¢ ogroblowanie ziemne,
betonowe lub inne. Sciany i dna zbiornikéw powinny
by¢ gladkie, a krawgdzie $cian zaokraglone. Zbiorniki
powinny by¢ latwo osuszalne (niemuliste).

4.1.2. Sadze powinny by¢ umieszczone w wodzie,
w miejscu gwarantujacym jej dobre natlenienie. Kon-
strukcja sadz powinna zabezpiecza¢ ryby przed kale-
czeniem. :

4.1.3. Baseny z woda napowietrzona powinny miec
doptyw i odptyw wody oraz by¢ usytuowane w pomie-
szczeniach zamkni¢tych, wyposazonych w urzadzenia
wentylacyjne, zapewniajagce co najmniej czterokrotng
wymiang¢ powietrza w ciggu 1 h. Baseny powinny by¢
zabezpieczone przed bezposrednim dzialaniem stonca,
jak réwniez zamarzaniem. Sciany i dna powinny by¢
gladkie, a krawedzie $cian zaokraglone. Powinny by¢
one tatwo osuszalne (niemuliste) oraz nalezy w nich
utrzyma¢ staly poziom lustra wody. Pomieszczenia
(z basenami) powinny by¢ wyposazone w urzadzenia
pomocnicze: stot sortowniczy, sufaty 1 kasarki, pojem-
niki na ryby, wagi oraz termometry.

Zastosowanie urzadzen pomocniczych nie moze po-
wodowa¢ mechanicznego uszkodzenia ryb.

4.1.4. Jakos¢ wody. Woda uzywana do przetrzymy-
wania ryb zZywych nie powinna mieé¢ zanieczyszczen
mechanicznych, chemicznych, przemystowych itp.,
w stopniu majacym wplyw na obnizenie zdrowotnoSci
1 jakosci ryb. Najmniejsza zawarto$¢ tlenu w dopro-
wadzone] wodzie nie moze by¢ nizsza niz minimalne
zapotrzebowanie ryb na tlen dla poszczegdlnych ga-
tunkow. Zawarto$¢ CO; w wodzie nie moze przekra-
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czaé 2%. Zrodlami zasilania w wod¢ moga by¢ cieki
naturalne, woda wodociggowa pitna oraz w szczegoOl-
nych przypadkach, woda morska.

4.1.5. Przyjecie ryb do przechowywania. Ryby prze-
znaczone do przechowywania powinny by¢ odpite 1 zy-
wotne. Zatadowanie ryb do basendéw nie moze byc
wykonywane w sposéb powodujacy kaleczenie ryb.
Maksymalna wysokos¢ spadania ryb z zeSlizgow, ka-
sarkow, sufat itp. nie moze by¢ wigksza niz 30 cm,
przy maksymalnym kacie zeSlizgowym nie wigkszym niz
36°. Roéiznica temperatury wody migdzy magazynem
a Srodkiem transportowym nie moze przekracza¢ 5°C.
Ryby nalezy magazynowa¢ wedlug gatunkéw 1 sorty-
mentow.

4.1.6. Obsada

4.1.6.1. Orientacyjne gestosci obsady ryb zywych
w zbiornikach z woda przeptlywowa — wg tabl. 2.

4.1.6.2. Orientacyjne gestosci obsady ryb w sadzach

srodka transportowego do magazynu. Wytadunek ryb
z wody powinien przebiega¢ sprawnie i szybko bez ich
kaleczenia 1 rozbijania. Nalezy ochrania¢ ryby przed
szkodliwym dziataniem stonica, mrozu i wiatru. Ryby
$nigte 1 pokaleczone nalezy na biezaco oddziela¢ od
pozostatych. Powietrze ttoczone do wody nie moze by¢
zanieczyszczone spalinami lub gazami szkodliwymi dla
ryb. W przypadku wzrostu temperatury lub zamarznig-
cia powierzchni wody w zbiornikach nalezy zwigkszy¢
jej przeptyw. W czasie magazynowania nalezy obser-
wowac zachowanie si¢ ryb i reakcj¢ na bodzce pozwa-
lajagce oceni¢ ich zywotnos¢. Nalezy kontrolowac jakos¢
wody, stopien jej zanieczyszczenia, ilos¢ tlenu 1 tem-
peratur¢. Po kazdym opréznieniu zbiornikOw 1 base-
noéw nalezy je my¢ i dezynfekowac zgodnie z odpo-
wiednimi instrukcjami. Po myciu i dezynfekcji we-
wnetrzne powierzchnie zbiornikO6w, basenow 1 sadz po-
winny by¢ starannie, kilkakrotnie przeptukane czysta

zanurzonych w wodzie przeptywowej — wg tabl. 3. wodg w celu catkowitego usunigcia srodkow chemicz-
4.1.6.3. Orientacyjne gestosci obsady ryb w basenach nych.
z woda sztucznie napowietrzang — wg tabl. 4.
Tablica 2
[lo§¢ ryb przypadajaca na 1 m® wody, kg
Temperatura wody, °C . .
e wegorze karpie szczupaki leszcze ps?r o
i liny i amury i tolpygi i plocie L
3+ 6 270 320 150 140 130 70
7 + 10 200 160 120 80 100 40
11 =+ 15 120 100 80 40 60 20
16+ 21 80 60 40 25 . 40 —
Tablica 3
[lo$¢ ryb przypadajaca na 1 m? wody, kg
Temperatura wody, °C . )
: wegorze karpie szczupaki leszcze :
karasie P ; " ; ; ; pstragl
1 liny i amury 1 tolpygi i plocie
2% 6 300 210 180 120 80 60
7 = 10 200 170 130 80 60 40
11 = 15 150 110 90 50 45 30
16 =+ 21 80 70 60 25 30 —
Tablica 4
[lo§é ryb przypadajaca na 1 m’ wody, kg
Temperatura wody, °C ; ;
; WEgorze karpie szczupaki leszcze .
karasie e . . A . : pstragi
1 liny 1 amury 1 tolpygi 1 ptocie
3+6 450 360 320 250 200 130
7=+ 10 300 220 200 110 115 60
11 =15 200 150 150 65 75 30
ko == 21 150 100 100 40 50 20

4.1.6.4. Czas przechowywania ryb przy zwigkszeniu
i zmniejszeniu obsady. Dopuszcza si¢ przechowywanie
w zbiornikach 1 sadzach nie diuzej niz 10 dni oraz
w basenach nie diuzej niz 3 dni obsady zwigkszone]
do 50% z iloSci podanych w tabl. 2 1 3. W przypadku
przechowywania ryb w sadzach w wodzie stojacej na-
lezy zmniejszy¢ obsad¢ o 50% w porOwnaniu z tabl. 3.

4.1.7. Kontrola warunkow przechowywania ryb zywych
powinna rozpocza¢ si¢ z chwila przyymowania ryb ze

4.2. Przechowywanie ryb i przetworow rybnych

4.2.1. Magazyny ryb i przetworéw rybnych. Magazyny
przeznaczone do przechowywania ryb i przetworow
rybnych powinny by¢ pomieszczeniami zamykanymi,
przeznaczonymi do tego celu, o wymaganej tempera-
turze 1 wilgotno$ci. Pomieszczenia magazynowe powin-
ny by¢ utrzymane w czystosci, przewiewne, pozbawionc
obcych zapachéw, zabezpieczone przed insektami, ¢ry-
zoniami 1 innymi szkodnikami, a takze zakazeniem
(ple$nie, grzyby). Nawierzchnia powinna by¢ odpowicd-
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nio twarda, nienasigkliwa, bez wgl¢bien 1 dziur, tatwo
zmywalna, majaca spadki i kanaty umozliwiajagce swo-
bodny sptyw wody przy myciu. Otwory $Scickowe 1 ka-
naly powinny byC¢ zabezpieczone kratami, a otwory
rowniez syfonami. Magazyny powinny by¢ wyposazone
w drzwi (bramy) i okna oraz urzgdzenia wentylacyjne,
umozliwiajgce wymiang powietrza w pomieszczeniu.
Zaleca si¢ magazyny bez $wiatla naturalnego lub ze
stabym o$wietleniem naturalnym, przy czym szyby po-
winny by¢ pomalowane na kolor niebieski. Swiatto
powinno by¢ elektryczne, a punkty $wietlne powinny
by¢ rozmieszczone w ten sposob, aby dobrze o$wietlaty
drogi przejazdowe i miejsca przygotowywania towarow.
Nosnos$¢ stropow powinna by¢ dostosowana do obcig-
zen wynikajacych ze spigtrzenia stosOw oraz uzywanego
sprz¢tu mechanicznego. Drzwi (bramy) powinny miec
takie wymiary, aby nie utrudniaty przemieszczania ta-
dunkow 1 swobodnego poruszania sig. W pomieszcze-
niach magazynowych powinny znajdowac si¢ kratowni-
ce, podktady, palety lub regaly, w zaleznosci od po-
trzeb. Powinny by¢ one wykonane z twardego drewna
lub 1nnego, nienasigkliwego materiatu. Magazyny po-
winny by¢ wyposazone w higrometry 1 termometry.
Przyrzady te powinny by¢ umieszczone w odlegtosci
co najmniej 0,5 m od Sciany 1 1,5 m od podtogi 1 pa-
rownikOw oraz w odpowiedniej odlegtosci od drzwi.

4.2.2. Warunki i okresy przechowywania. Tempera-
tury oraz wilgotnosci wzgledne powietrza magazyndéw
ryb 1 przetworow rybnych — wg tabl. 5. Okresy prze-
chowywania dla poszczegolnych grup towarowych po-
dane sa w normach przedmiotowych.

— Ryby mrozone w temperaturze nie wyzsze] niz
-15°C powinny by¢ w pudtach lub skrzynkach suchych,
nieuszkodzonych.

— Ryby solone powinny by¢ w opakowaniach szczel-
nych i wypelnionych solankg. Powinny by¢ wysolone
lub dojrzate.

— Konserwy, prezerwy, marynaty, ryby wedzone
i wyroby garmazeryjne rybne powinny by¢ opakowane
i oznakowane wedlug wymagan odpowiednich norm.

4.2.4. Technika skladowania. Opakowania transpor-
towe nalezy uktadaé w stosy na podktadach lub kra-
townicach albo paletach. Zaleca si¢, aby poszczegdlne
stosy obejmowaly opakowania z jednej partii. Migdzy
$cianami magazynu a stosami nalezy zachowac¢ odle-
gloé¢ co najmniej 40 cm. W przypadku stosowania
palet odegtos¢ migdzy stosami powinna umozliwiac
swobodng manipulacj¢ zmechanizowanym sprz¢tem ta-
dunkowym. Opakowania w stosach nalezy uklada¢ w
regularne bryly w taki sposdb, aby stosy tworzyly
rzedy. Stosy opakowan nie powinny opierac si¢ o filary,
urzadzenia chtodnicze, grzejne, kanalizacyjne itp. Mig-
dzy rzedami nalezy zostawi¢ przejScia umozliwiajgce
kontrolg jakosci 1 ilosci produktu.

Stosy skrzynek drewnianych i pudet — uktadane
w warstwach nie wigce) niz 8, a skrzynek z tworzyw
sztucznych nie wigcej niz 6 sztuk. Beczki drewniane
w magazynach zamkni¢tych i otwartych powinny by¢
sktadowane w pozycji lezacej w rzedach do trzech
warstw. Beczki drewniane w dolnej warstwie powinny
by¢ zabezpieczone przed rozsuwaniem. Beczki z two-
rzyw sztucznych oraz beczki drewniane z wkladami

Tablica 5
Lp. Grupa towarowa wg BN-73/8020-06 Temperatura, °C Wilgotno$¢ wzgledna powietrza, %
1 2 , 3 4
1 Ryby i produkty rybne $wieze -1 do +3 nie okreélé si¢
2 Rvby i produkty rybne mrozone -18 1 nizsza nie okresta sig
3 Ryby i produkty solone -15 do +18 zaleznie od grupy wyrobdéw nie okresla sig¢
- Przetwory rybne marynowane 0 do +8 do 80
5 Przetwory rybne weg¢dzone 0 do +10 zaleznie od grupy wyrobow 75 + 85
6 Konserwy rybne +4 do +25 do 80
7 Prczérw_v rybne 0 do +5 do 80
8 Wyroby garmazeryjne rybne 0 do +8 do 85

W przypadku ryb i przetworé6w rybnych zamyka-
nych prozniowo nalezy postgpowac zgodnie z decyzja
nr 81 Dyrektora ZGR z 5 czerwca 1974 r.

4.2.3. Przyjmowanie do przechowywania. Ryby i prze-
twory rybne przyjmowane do przechowywania powinny
by¢ skontrolowane jakosciowo na zgodno$¢ z obowig-
zujgcymi normami.

— Ryby Swieze powinny by¢ zabezpieczone lodem
zgodnie z PN-74/A-86761 oraz wykazywac temperaturg
migsa blisko 0°C. Opakowania ryb (skrzynki drewniane
1 z tworzyw sztucznych) powinny by¢ czyste 1 nieuszko-
dzone.

z folii PE powinny by¢ skltadowane w pozycji sto-
jacej.

4.2.5. Znakowanie stosow. Kazdy stos w magazynie
powinien byé oznakowany tabliczkg lub wywieszka
z nast¢pujacymi danymi: :

a) nazwa handlowg wyrobu i1 rodzajem opakowania,

b) liczbg jednostek opakowaniowych w stosie,

c) data produkciji,

d) adnotacja o zabiegach konserwacyjnych.

4.2.6. Kontrola przechowywania. Warunki przecho-
wywania, w tym roOwniez warunki sanitarne oraz stan
przechowywanych towardw, powinny by¢ stale kontro-
lowane. Warunki klimatyczne przechowywania ryb
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swiezych 1 mrozonych powinny by¢ kontrolowane dwa
razy dziennie, jakos$¢ ryb $wiezych dwa razy dziennie,
a ryb mrozonych raz w miesiagcu.

Ryby solone powinny by¢ kontrolowane (przetocze-
nie, uzupelnienie solanki) co najmniej dwa razy w mie-
sigcu. Warunki przechowywania nalezy sprawdzac co
tydzien.

Warunki przechowywania 1 jako$¢ konserw, prezerw,
marynat 1 ryb wedzonych naiezy sprawdzac¢ okresowo
i tak: konserwy co trzy miesigce, prezerwy — co dwa
tygodnie, marynaty 1 ryby wg¢dzone na zimno — co
2 dni, wyroby garmazeryjne oraz ryby wedzone na
gorgco — codziennie.

KONTIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Centralne Laboratorium
Przemystu Rybnego, Gdynia.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-79/8020-02

a) normg¢ opracowano na podstawie PN-84/N-02009 uwzglednia-
jac grupowanie wyroboOw i stopniowanie pakowania,

b) przeredagowano tabl. 1 i 2 wprowadzajagc dobdr stosowanych
obecnie opakowan jednostkowych i transportowych do poszczegol-
nych grup towarowych ryb i przetworéw rybnych w jednej tablicy,

c) zestawiono w tablicy warunki przechowywania ryb i przetwo-
row rybnych.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-74/A-86761 Ryby $wieze. Chtodzenie lodem wodnym
PN-81/M-78216 Palety tadunkowe plaskic jednoplytowe czterowej-

$ciowe bez skrzydet drewniane 800X1200 EUR
PN-84/N-02009 Podstawy dziatalnosci normalizacyjnej. Wytyczne

opracowywania norm w zakresie pakowania, przechowywania

1 transportu wyrobow
PN-74/0-79000 Opakowania. Nazwy i okredlenia
PN-76/0-79251 Opakowania jednostkowe 2z zawartoscig.

i znakowanie. Wymagania podstawowe
PN-85/0-79252 Opakowania transportowe

1 znakowanie. Wymagania podstawowe
PN-76/0-79351 Opakowania transportowe drewniane. Beczki
PN-73/0-79401 Opakowania jednostkowe kartonowe i tekturowe.

Pudetka
PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudia
PN-84/0-79551 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki do arty-

kutdéw zywnoSciowych konserwowych. Ogdlne wymagania i ba-

dania

PN-75/0-79603 Opakowania jednostkowe metalowe. Tuby aluminio-
we do artykuldw spozywczych

PN-79/0-79701 Opakowania jednostkowe szklane. Stoje do artyku-
tow spozywczych. Wymagania i badania

PN-81/0-79781 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych.

Torby z folii polietylenowej zgrzewane
PN-87/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe
BN-85/5041-01 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki okragle

do artykutow zywno$ciowych konserwowych
BN-85/5041-02 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki owalne

1 eliptyczne ttoczone do artykuldow zywnosciowych konserwowych
BN-86/5041-06 Opakowanie jednostkowe metalowe. Puszki prosto-

katne do artykuléw zywnosciowych konserwowych

Znaki

z zawartoscig. Znaki

BN-86/5045-08 Skrzynki z drutu. Ogdlne wymagania 1 badania

BN-76/5048-07 Zamknigcia metalowe. Zakrywki kontaktowe do stoi
szklanych

BN-77/6365-02 Folia polietylenowa termokurczliwa

BN-74/6365-03 Folie z polietylenu niskoci$nieniowego. Folie opa-
kowaniowe papieropodobne

BN-73/6411-03 Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych.
B¢bny z poliolefin. Wymagania i badania

BN-78/6411-05 Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych.
B¢bny

BN-75/6413-03 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. Pu-
detka do artykutdéw spozywczych, farmaceutycznych i kosmetycz-
nych. Wymagania i badania

BN-82/6413-04 Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych.
Skrzynki bezprzegrodowe do produktow zywno$ciowych

BN-84/6414-06 Opakowania transportowe z tworzyw sztucznych.
Worki polietylenowe. otwarte ptaskie, bez fald bocznych, zgrze-
wane

BN-74/6415-01 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych.
Kubki z PCW i PS do artykutow spozywczych

BN-75/6415-02 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych.
Tacki do artykuléw spozywczych. Wymagania 1 badania

BN-86/6833-17 Opakowania jednostkowe szklane. Stoje podstawowe
TO do artykutow spozywczych

BN-86/6833-27 Opakowania jednostkowe szklane. Stoje TO do ryb

BN-74/7161-54 Skrzynki 1 komplety skrzynkowe z tarcicy do ryb

BN-71/7351-06 Opakowania transportowe tekturowe. Pudla (karto-
naze) do mrozonek

BN-72/7351-09 Opakowania transportowe tekturowe. Pudla (karto-
naze) do konserw rybnych

BN-74/7354-01 Kubki parafinowane

BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne. Nazwy i okreslenia

BN-73/8150-04 Wyroby garmazeryjne. Pakowanie, przechowywanie
i transport. Wytyczne ogdlne

Decyzja nr 81 Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Rybnej z dnia
5 czerwca 1974 r. w sprawie ustanowienia warunkoéw technicznych
ryb 1 produktow rybnych pakowanych prozniowo.

4. Autorzy projektu normy: mgr inz. Gabriela Orwat, mgr inz.
Stefania Duratek — Centralne Laboratorium Przemystu Rybnego,
Gdynia. ’



